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before using your Kenwood appliance
® Read these instructions carefully and retain for future reference.
® Remove all packaging and any labels.

safety

® The blades and discs are very sharp, handle with care. Always

hold the knife blade by the finger grip at the top,

away from the cutting edge, both when handling and

cleaning.

Always remove the knife blade before pouring contents from the

bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl and liquidiser

jug whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts

o after use

o before cleaning

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always

use the pusher/s supplied.

Before removing the lid from the bowl or liquidiser from the

power unit:-

o switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

o Be careful not to unscrew the liquidiser jug from the blade
unit.

Allow all liquids to cool to room temperature before placing them

in the liquidiser.

Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off

speed control.

This machine will be damaged and may cause injury

if the interlock mechanism is subjected to excessive

force.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the machine on unattended.

Never use a damaged machine. Get it checked or repaired: see

‘service and customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop

or touch hot surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including

children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or

lack of experience and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the appliance by a

person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play

with the appliance.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood

will not accept any liability if the appliance is subject to improper

use, or failure to comply with these instructions.

Misuse of your processor/liquidiser can result in injury.

before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the one shown

on the underside of your machine.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC on

Electromagnetic Compatibility and EC regulation no. 1935/2004

of 27/10/2004 on materials intended for contact with food.

-

before using for the first time

Remove all packaging including the plastic blade covers from the
knife blade. Take care the blades are very sharp. These
covers should be discarded as they are to protect the blade
during manufacture and transit only.

Wash the parts see ‘cleaning’

Push excess cord into the back of the machine.
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attachments

®
®

knife blade

emulsifying tool / whisk

thick slicing/coarse shredding disc
geared citrus press

to use your food processor

e

Fit the detachable shaft onto the power unit @.

2 Then fit the bowl. Place the handle towards the back and turn

clockwise until it locks @.

Fit an attachment over the drive shaft.

Always fit the bowl and attachment onto the machine before
adding ingredients.

Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft locates into the
centre of the lid.

Do not use the lid to operate the processor, always
use the on/off speed control.

Switch on and select a speed.

The processor won’t work if the bowl and lid are
fitted incorrectly.

Use the pulse control for short bursts. The pulse will operate as
long as the control is held in position.

Reverse the above procedure to remove the lid, attachments and
bowl.

Always switch off before removing the lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

When adding almond essence or flavouring to mixtures avoid
contact with the plastic as this may result in permanent marking.



to use your liquidiser

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the seal is
located correctly. Leaking will occur if the seal is
damaged or not fitted correctly.

2 Hold the underside of the blade unit (@ and insert the blades into
the jug - turn anti-clockwise to lock.

3 Put your ingredients into the jug.

4 Fit the lid onto the jug and turn clockwise to lock @. Fit the filler
cap.

5 Place the liquidiser onto the power unit and turn to lock @.

6 Select a speed or use the pulse control.

hints

® \When making mayonnaise, put all the ingredients, except the oil
into the liquidiser. Then with the machine running, pour the oil into
the filler cap and let it run through.

® Thick mixtures, eg pates and dips, may need scraping down. If
it’s difficult to process, add more liquid.

® \When crushing ice use the pulse in short bursts.

important

® Allow all liquids to cool to room temperature before
placing them in the liquidiser.

® To ensure the long life of your liquidiser, never run it for longer
than 60 seconds. Switch off as soon as you've got the right
consistency.

® Don’t process spices - they may damage the plastic.

® The machine won’t work if the liquidiser is fitted incorrectly.

® Don’t put dry ingredients into the liquidiser before switching on. If
necessary, cut them into pieces; remove the filler cap; then with
the machine running, drop them through one by one.

® Don’t use the liquidiser as a storage container. Keep it empty
before and after use.

® Never blend more than 1.2 litres - less for frothy liquids like
milkshakes.

choosing a speed for all functions

tool/attachment | function speed

knife blade Cake making 1-2

Rubbing fat into flour 2
Adding water to combine
pastry ingredients 1

Chopping/pureeing/patés

2
Yeasted dough mixes 2
Thick soup mixes (500mls liquid 1
to 500g dry ingredients)
Thinner soup mixes/ milk

(max 600mls) 1-2
emulsifying tool Egg whites 2
/ whisk Cream (max 250mls) 1-2
discs - slicing/ Firm food items such as carrots,
shredding hard cheeses 2

Softer items such as

cucumbers, tomatoes 1
citrus press Citrus fruits 1
liquidiser All processing 2

maximum capacities

® Shortcrust pastry Flour wt 250g/90z

® Yeast dough Flour wt 340g/120z

® One Stage Cake Total wt 1Kg/2lb 40z

® Chopping lean meat Total wt ~ 400g/140z

® Thick soup mixes 1 litre
Thinner soup mix/milk 600mls

® \Whisk egg white 6

® | jquidiser 1.2 litres

using the attachments

see chart above for speed of each attachment.

® knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments. The
length of the processing time will determine the texture achieved.
For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping raw
and cooked meat, vegetables, nuts, pate, dips, pureeing soups
and to also make crumbs from biscuits and bread.

It can also be used for yeasted dough mixes.

hints
knife blade

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the feed
tube whilst the machine is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

® Take care not to over-process.
dough

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid down the
feed tube whilst the machine is running. Process until a smooth
elastic ball of dough is formed this will take 60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

emulsifying tool / whisk

Use for egg whites and cream only.

hints

® Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

® Ensure the bowl and whisk are clean and free from grease before
whisking.

@ slicing/shredding discs

To use the discs.

reversible slicing/shredding discs - thick

Use the shredding side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

safety

® Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

® Handle the cutting discs with care - they are
extremely sharp



to use the cutting discs

e

~

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft with
the appropriate side uppermost.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Switch on and push down evenly with the pusher - never put
your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly full.
This prevents the food from slipping sideways during processing.
Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or in
the bowl after processing.

citrus press

Use the citrus press to squeeze the juice from citrus fruits (eg
oranges, lemons, limes and grapefruits).

(@ cone
® sieve

to use the citrus press

1
2

Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked
into position directly over the bow!l handle.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the

way down.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the
cone.

The citrus press will not operate if the sieve is not

locked correctly.

care & cleaning

A OON

Always switch off and unplug before cleaning.

Handle the blades and cutting discs with care - they are
extremely sharp.

Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal
and won’t harm the plastic or affect the flavour of your food. Rub
with a cloth dipped in vegetable oil to remove the discolouration.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area
is clear of food debiris.

Store excess cord in the storage area at the back of the machine

®.

liquidiser

Empty the jug before unscrewing it from the blade unit.
Wash the jug by hand.

Remove and wash the sealing ring.

Don’t touch the sharp blades - brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

Leave to dry upside down.

bowl/lid and attachments

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they can be washed on the top rack of your
dishwasher. A short low temperature program is recommended.

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by Kenwood or an authorised Kenwood repairer.

If you need help with:
® Using your machine
® Servicing or repairs
Contact the shop where you brought the food processor.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent materials
to be recovered to obtain significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out
wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® De messen en schijven zijn scherp: u dient ze voorzichtig te
behandelen. Houd het snijvlak altijd bij de vingergreep
vast aan de bovenzijde, van de snijkant af, zowel bij
het werken als het schoonmaken.

® \/oordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes
te verwijderen.

® Haal altijd de stekker uit het stopcontact, voordat u met uw
handen of gereedschappen in de kom van de machine of de
blenderkan komt.

® et het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact:
o alvorens onderdelen aan te brengen of te verwijderen
© na gebruik
o voor het schoonmaken

® Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te
duwen. Gebruik altijd de bijgeleverde stamper.

® Doe het volgende, voordat u het deksel van de kom of de
mengbeker/molen van het motorblok verwijdert:
o zet het apparaat uit;
o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand

zijn gekomen;
o Zorg dat u de blenderbeker niet losschroeft van de
messeneenheid.

® Voor u het deksel van de kom haalt of de blender van het
motorblok verwijdert:-

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen,
maar altijd de aan/uit-knop.

® Deze machine wordt beschadigd en kan letsel
veroorzaken wanneer er te veel kracht wordt
uitgeoefend op het veiligheidsmechanisme.

® Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

® De machine mag nooit op de stroom aangesloten zijn als er
niemand bij is.

® Gebruik nooit een beschadigde machine. Laat een beschadigd
apparaat nakijken of repareren: zie onder ‘service’.

® | aat het motorhuis, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

® | aat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad
hangen of in aanraking komen met hete opperviakken.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben gekregen
van de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te
zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden
gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is gebruikt, of
waar deze instructies niet worden opgevolgd.

® Misbruik van uw keukenmachine/blender kan tot letsel leiden.

alvorens het apparaat aan te sluiten

® Controleer of de netspanning overeenkomt met het op de
onderkant van het apparaat aangegeven voltage.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijin 2004/108/EC
betreffende de elektromagnetische compatibiliteit en EC-bepaling
1935/2004 van 27/10/2004 betreffende materialen die bestemd
zijn voor contact met voedsel.

voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder al het verpakkingsmateriaal, inclusief de kunststof
beschermhoezen van de messen. Wees voorzichtig, de
messen zijn erg scherp. Deze hoezen zijn alleen bedoeld
om de messen tijdens de fabricage en het transport te
beschermen; u kunt deze weggooien.

2 Reinig de onderdelen: zie onder ‘reinigen’.

3 Berg het overbodige snoer in de speciale opbergruimte aan de
achterkant van het apparaat op.

sleutel
keukenmachine

duwer

invoerkoker

deksel

kom

losmaakbare aandrijffas
snelheid + pulsknop
motorhuis
veiligheidsmechanisme
opbergvak snoer

OPOPOO®O®OO

messeneenheid
@ afsluitring
@ kan

® vulkap
deksel

extra hulpstukken

® snijmes

emulgeerhulpstuk / garde

@ schijf voor dik snijden/grof raspen
aangedreven citruspers

gebruik van uw keukenmachine

1 Plaats de afneembare as op het motorblok @ .

2 Breng vervolgens de kom aan. Richt de handgreep eerst naar
achteren en draai deze vervolgens met de klok mee totdat deze
vastklikt @.

3 Plaats een hulpstuk op de aandrijfas.

® Breng altijd eerst de kom en het hulpstuk aan op het apparaat
voordat u ingrediénten toevoegt.

4 Breng het deksel aan @ - verzeker u ervan dat de bovenkant van
de aandrijfas zich in het midden van het deksel bevindt.

® Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te
bedienen, maar altijd de aan/uit snelheidsregelaar.

5 Zet het apparaat aan en kies een snelheid.

® De keukenmachine werkt niet wanneer de kom en
het deksel niet correct zijn aangebracht.

® Gebruik de pulsknop voor korte pulsen. De puls duurt zolang als
de knop ingedrukt gehouden wordt.

6 Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde volgorde om
het deksel, de hulpstukken en de kom te verwijderen.

® Zet het apparaat altijd uit voordat u het deksel
verwijdert.



belangrijk
® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het persen of malen
van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker tot
basterdsuiker.

® \Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan mengsels

toevoegt, dient u het contact met kunststof te vermijden,
aangezien dit permanente viekken kan geven.

het gebruik van uw blender

1

Zet de afsluitring @) in de messeneenheid (0 — zorg dat de ring
correct geplaatst is. Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of niet goed is aangebracht.
Houd de onderkant van de messeneenheid (0) vast en plaats de
messen in de beker — draai naar links om de messen te
vergrendelen.

Doe uw ingrediénten in de beker.

Doe het deksel op de beker en draai naar rechts om hem te
vergrendelen @. Zet de vuldop erop.

Zet de blender op het motorblok en draai om hem vast te zetten
(5}

Selecteer een snelheid of gebruik de pulsknop.

handige tips

Bij het maken van mayonaise, plaatst u alle ingrediénten behalve
de olie in de blender. Schenk vervolgens de olie in de vulkap terwijl
de machine draait en laat deze vermengen.

Bij dikke mengsels, bijvoorbeeld patés of dipsauzen, kan het
nodig zijn om te schrapen. Wanneer de verwerking moeilijk gaat,
voeg dan meer vloeistof toe.

Wanneer u ijs wilt vergruizen, gebruikt u korte stroomstoten.

belangrijk

Laat alle vioeistoffen tot kamertemperatuur afkoelen,
voordat u ze in de blender giet.

Gebruik de blender nooit langer dan 60 seconden achter elkaar
om de levensduur van uw blender te verlengen. Schakel het
apparaat uit zodra u de gewenste consistentie heeft verkregen.
Verwerk geen kruiden - deze kunnen het plastic beschadigen.
Het apparaat werkt niet wanneer de blender onjuist is
aangebracht.

Zet de blender niet aan met alleen droge ingrediénten. Indien
nodig, snijdt u de ingrediénten in stukken; verwijdert u de vulkap;
en laat u ze er vervolgens één voor één invallen terwijl het
apparaat aanstaat.

Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
deze zowel voor als na gebruik leeg is.

Meng nooit meer dan 1.2 liter - of minder voor schuimende
vioeistoffen zoals milkshakes.

een snelheid kiezen voor elke functie

werktuig/ functie snelheid
hulpstuk
snijmes Taarten bakken 1-2
Vet in bloem wrijven 2
Water toevoegen om te combineren
Ingrediénten voor gebak 1-2
Hakken/pureren/patés 2
Gistdeeg 2
Dikke soepen (500 ml vioeistof 1
tot 500 g droge ingrediénten)
Dunnere soepen/melk
(max. 600 ml) 1-2
emulgeerhulpstuk eiwitten 2
/ garde Room (max. 250 ml) 1-2
schijven - snijden/ | Stevige voedingsproducten zoals
raspen/ wortels, harde kazen 2
Zachtere producten zoals
komkommers, tomaten 1
citruspers Citrusvruchten 1
blender Alle verwerking 2

maximum capaciteit

® Kruimeldeeg Bloem gewicht 250 g

® Gistdeeg Bloem gewicht 340 g

® Biscuitgebak Totaalgewicht 1 Kg

® Hakken van mager viees - Totaalgewicht 400 g

® Dikke soep 1 liter
Dunnere soepen/melk 600 ml

® FEiwitten kloppen 6

® Blender 1.2 liter

het gebruik van de hulpstukken

zie de bovenstaande tabel voor de snelheid van ieder hulpstuk.

@ snijmes
Het snijmes is het meest veelzijdige van alle hulpstukken. De
verwerkingstijd bepaalt de verkregen structuur. Gebruik de
pulsknop voor een grovere structuur.
Gebruik het snijmes voor het bakken van taarten en gebak, het
hakken van rauw en gekookt vlees, groenten, noten, paté,
dipsauzen, gepureerde soepen en verder om biscuits en brood
te verkruimelen.

Het apparaat kan ook gebruikt worden voor gistdeeg.

nuttige tips
snijmes

® Snijd producten zoals vlees, brood en groenten in blokjes van
ongeveer 2 cm voor verwerking.

® Biscuits moeten in stukken worden gebroken en in de
invoerkoker ingebracht terwijl de machine draait.

® Bij het bereiden van gebak, gebruik vet dat direct uit de ijskast in
blokjes van 2 cm is gesneden.

® Zorg ervoor de producten niet te fijn te bewerken.
deeg

® Plaats de droge ingrediénten in de kom en giet de vloeistof in de
invoerkoker terwijl de machine draait. Ga door totdat er zich een
elastische deegbal heeft gevormd. Dit duurt 60 seconden.

® Kneed het opnieuw, alleen met de hand. Het wordt niet
aanbevolen om het herkneden in de kom uit te voeren aangezien
de keukenmachine daar instabiel van kan worden.




emulgeerhulpstuk / garde

Uitsluitend voor eiwitten en room.

handige tips

® De beste resultaten worden verkregen wanneer de eieren op
kamertemperatuur zijn.

® Controleer of de kom en de garde schoon en vetvrij zijn voordat u
gaat kloppen.

@ schijven voor snijden/raspen

Om de schijven te gebruiken.

omkeerbare schijven voor snijden/raspen - dik
Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappels en
producten met een vergelijkbare structuur.

Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappels, kool,
courgette, bieten en uien.

veiligheid
® Verwijder het deksel nooit voordat de snijschijf
geheel tot stilstand is gekomen.

® De snijschijven zijn scherp - u dient ze voorzichtig te
behandelen.

gebruik van de snijschijven

1 Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

2 Houd de schiff bij de handgreep in het midden vast en plaats de
schijf op de aandrijfas met de juiste zijde naar boven.

3 Breng het deksel aan.

Plaats het voedsel in de invoerkoker.

5 Zet het apparaat aan en druk de stamper gelijkmatig naar
beneden - steek nooit uw vingers in de invoerkoker.

~

nuttige tips

® Gebruik verse ingrediénten

® Snijd het voedsel niet te klein. Doe de vulopening in de breedte
tamelijk vol. Dit voorkomt dat het voedsel zijwaarts schuift tijdens
de verwerking.

® \/oedsel dat rechtop in de vulopening wordt gezet komt er korter
uit dan als het er horizontaal in wordt gedaan..

® Er blijft altijd een klein beetje voedsel op de schijf of in de kom
achter nadat de verwerking klaar is.

citruspers
Gebruik de citruspers om het sap van citrusvruchten uit te
persen (b.v. sinaasappels, citroenen, limoenen en grapefruits).

@ kegel
® zeef

het gebruik van de citruspers

1 Bevestig de aandrijffas en de kom op het motorhuis.

2 Plaats de zeef in de kom - verzeker u ervan dat de handgreep
van de zeef direct boven de handgreep van de kom is vastgezet.

3 Plaats de kegel over de aandrijfas totdat deze geheel naar
beneden valt.

4 Snijd het fruit in tweeén. Zet het apparaat vervolgens aan en
druk het fruit op de kegel.

® De citruspers werkt niet als de zeef niet correct is
vastgezet.

onderhoud & reiniging

® /et het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u het gaat schoonmaken.

® Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er voorzichtig mee om.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten. Dit is
normaal, levert geen schade op aan het plastic en beinvioedt de
smaak van uw voedsel niet. U kunt deze verkleuringen verwijderen
met een doek die licht bevochtigd is met plantaardige olie.

Motorhuis

® \/eeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer of
het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Berg het overbodige snoer op in het opbergvak aan de
achterzijde van het apparaat (9.

blender

Leeg de beker voor u deze van de messeneenheid losschroeft.
Was de beker met de hand af.

Verwijder en was de afsluitring.

Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met heet
water en zeep, en spoel ze zorgvuldig af onder de kraan.
Dompel de messeneenheid niet onder in water.

5 Laat het ondersteboven opdrogen.

N =

kom/deksel en hulpstukken

® Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

® U kunt ze ook op het bovenste rek van uw afwasmachine
wassen. Het wordt aanbevolen een programma met een lage
temperatuur te gebruiken.

service & ondersteuning

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen
door Kenwood of een door Kenwood erkende monteur worden
vervangen.

Als u hulp nodig heeft bij het volgende:

® Het gebruik van uw apparaat

® Service of reparatie
Neem dan contact op met de winkel waar u het apparaat heeft
gekocht.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke afval worden verwerkt. Het moet naar
een speciaal centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt dat deze
service verschaft. Het apart verwerken van een huishoudelijk apparaat
voorkomt mogelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid die
door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen
worden om een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir
vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® | es lames et lamelles sont tres tranchantes, manipulez-les avec
précaution. Tenez systématiquement la lame du couteau a
Pemplacement prévu pour les doigts a 'opposé du
tranchant, durant la manipulation et le nettoyage.

® \fillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

® Ne mettez jamais les mains dans le bol du robot ou dans le récipient du
mixeur quand ils sont branchés.

® Fteignez et débranchez I'apparell :

o avant I'assemblage ou le retrait d’accessoires
O apres chaque utilisation
o avant le nettoyage

® N'utiisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

® Avant de retirer le couvercle du bol ou le mixeur du bloc moteur:-
o éteignez I'appareil
O assurez-vous que les accessoires / lames sont complétement arrétés
o Prenez garde de ne pas dévisser le pichet du mixeur de

I’ensemble porte-lames.

® | aissez tous les liquides refroidir & température ambiante avant
de les passer au mixeur.

® Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ;
utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

o Veillez a ne pas forcer le mécanisme de verrouillage,
Pappareil serait alors endommagé et pourrait provoquer des
blessures.

® N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.

® Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est en marche.

® N'utiisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer :
VOir la rubrique « service apres-vente ».

® Ne mouillez jamais I'unité moteur, le cordon d’alimentaiton ou la prise.

® Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table,
du plan de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

® Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas des
connaissances ou de I'expérience nécessaires, a moins qu’elles
n’aient été formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent pas
jouer avec cet appareil.

® N’employez 'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas
respectées.

® Une mauvaise utilisation de votre robot/mixeur peut provoquer
des blessures.

avant le branchement

® Assurez-vous que le voltage est identique a celui indiqué sous votre
appareil.

® Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés
au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation

1 Otez tous les emballages y compris le cache lame en plastique du
couteau. Manipulez avec précautions les lames car elles sont
extrémement coupantes. Ces emballages doivent étre jetés, ils sont
uniquement destinés a protéger la lame durant le processus de
fabrication et de transport.

2 Lavez les différents éléments : voir la rubrique « Nettoyage »

3 Enroulez I'exces de cordon d’alimentation au dos de I'appareil.

robot

principal

pOoUSSoIr

tube d’alimentation

couvercle

bol

manche amovible

commande de la vitesse et de la fonction pulse
unité moteur

verrouilage de sécurité

enrouleur
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support de lame
joint d’étanchéité
récipient
bouchon
couvercle

@G

accessoires supplémentaires

@ couteau

ustensile a émulsionner / fouet
@ disque éminceur / rape épais
presse-agrumes

utilisation du robot

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @ .

2 Mettez le bol en place. Orientez la poignée vers I'arriere et tournez dans
le sens des aiguilles d’une montre jusqu’a ce qu'il s’enclenche en
position @.

3 Ajoutez un accessoire sur le manche du robot.

® Fixez toujours le bol et I'accessoire sur I'appareil avant d'y ajouter les
ingrédients.

4 Fixez le couvercle sur le bol @ - le haut du manche doit se trouver au centre
du couvercle.

o Nutilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le robot ;
utilisez toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

5 Allumez I'appareil et sélectionnez la vitesse souhaitée.

® Si le couvercle n’est pas fixé correctement, le robot ne
fonctionnera pas.

® Utilisez la commande de la fonction pulse pour mixer
brievement. La fonction pulse fonctionne tant que le bouton de
commande est maintenu enfonce.

6 Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle, les accessoires et le
bol.

o Eteignez toujours ’appareil avant de retirer le couvercle.



important

® \/otre robot n'est pas congu pour concasser ou moudre des grains de
café ou transformer du sucre cristallisé en sucre en poudre.

® Sivous ajoutez de I'essence d’amandes ou un parfum aux préparations,
évitez le contact avec le plastique car il risquerait d’étre taché
définitivement.

pour utiliser votre mixeur

1 Placez I'anneau d’étanchéité @) dans I'ensemble porte-lames (0,
en vous assurant que I'anneau est correctement positionné. Des
fuites se produiront si I'anneau est endommagé ou
s’il n’est pas correctement installé.

2 Retournez I'unité porte-lames @0 et insérez les lames dans le bol.
Tournez dans le sens inverse des aiguilles d’une montre pour
verrouiller.

3 Mettez vos ingrédients dans le pichet.

4 Installez le couvercle sur le pichet et tournez dans le sens des
aiguilles d’une montre pour verrouiller @. Placez le bouchon de
remplissage.

5 Posez le mixeur sur le bloc moteur et tournez pour verrouiller @.

6 Sélectionnez une vitesse ou utilisez la fonction pulse.

conseils

® Pour une préparation de mayonnaise, introduisez tous les ingrédients
dans le récipient, a I'exception de I'huile. Une fois I'appareil en marche,
versez I'huile dans le bouchon et laissez-la s’écouler en filet.

® Pour les texture épaisses, telles que les pates et pates a tartiner, il peut étre
nécessaire de racler le récipient. En cas de difficulté a poursuivre la
préparation, ajoutez d’avantage de liquide.

® Pour piler de la glace, utilisez le bouton de mélange intermittent
Pulse (P).

important

® Laissez tous les liquides refroidir a température
ambiante avant de les passer au mixeur.

® Pour prolonger la durée de vie de votre mixeur, ne le faites pas
fonctionner plus de 60 secondes consécutives. Eteignez-le des
obtention de la consistance souhaitée.

® N'utiisez pas d’épices - elles peuvent endommager le plastique.

® |’appareil ne fonctionnera pas si le mixeur n'est pas correctement
installé.

® N'introduisez pas d'ingrédients secs dans le mixeur avant de I'allumer. Si
nécessaire, coupez-les en morceaux ; retirez le bouchon ; une fois
I'appareil en marche, introduisez-les un par un dans le récipient.

® N'utiisez pas le mixeur a des fins de stockage. Il doit rester vide avant et
apres utilisation.

® Ne mélangez pas plus de 1.2 litres - moins encore pour les liquides
mousseux comme les milkshakes.

sélection d’une vitesse pour toutes les
fonctions

accessoire fonction vitesse
lame couteau Préparation de gateau 1-2
Ajout de matiere grasse a la levure 2
Ajout d’eau au mélange
ingrédients de péte 1-2
Hachage/purée/pates 2
Mélanges pour pates a la levure 2
Mélanges pour soupes épaisses 1
(500 ml d’ingrédients liquides
pour 500 g d’ingrédients secs)
Meélanges pour soupes plus
fines/ lait (max. 600 ml) 1-2
ustensile a Blancs d’ceufs 2
émulsionner / fouet |Creme (max. 250 ml) 1-2
disques - éminceur/  |Ingrédients durs, tels que carottes
rape fromages fermes 2
Ingrédients plus tendres, tels que
concombres, tomates 1
presse-agrumes agrumes 1
mixeur Toutes préparations 2
capacités maximales
® Pate a tarte. Poids de farine maximum 2509
® Pate a base de levure de boulanger.

Poids de farine maximum 3409
® Gateau mousseline. Poids de farine maximum 1 Kg
® Pour hacher de la viande maigre Poids total 400 g
® Pour les mélanges pour soupes épaisses 1 litre

Meélanges pour soupes plus fines/lait 600 ml
® Pour battre des blancs d’ceufs 6
® Mixeur 1,2 litres

utilisation des accessoires

consultez le tableau ci-dessus pour connaitre la vitesse adaptée a chacun
des accessoires.

(3 lame couteau
Cette lame est I'accessoire le plus polyvalent. La texture que vous
obtenez est déterminée par la durée de mixage. Pour les textures plus
granuleuses, utilisez le mode de fonctionnement par impulsion (pulse).
Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateau et de pates a
tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les légumes, les noisettes,
les pates, les pétes a tartiner salées, pour mixer les potages et aussi
réduire les biscuits et le pain en miettes.

Il peut également étre utilisé pour les mélanges pour pates a la
levure.

conseils
lame couteau

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les légumes en cubes
de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche.

® Pour la préparation de péte a tarte, utiisez la matiere grasse directement
du réfrigérateur et coupez-la en cubes de 2cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.



pate

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide dans le tube
d’alimentation pendant que le moteur est en marche. Mélangez jusqu’a
ce que le tout forme une pate et soit lisse d’apparence et élastique au
touché (cela prend 60 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé de pétrir dans le
bol car cela peut entrainer une certaine instabilité du robot.

Ustensile a émulsionner / fouet

Utiliser exclusivement pour les blancs d’ceufs et la creme.

conseils
® Pour de meilleurs résultats, utilisez des oeufs a température ambiante.
® Assurez-vous que le bol et le fouet sont propres et exempts de graisse
avant de battre la préparation.

@@ disques éminceur / rape
Pour utiliser les disques.
disque éminceur / rape réversible - épais
Utilisez la répe pour les fromages, carottes, pommes de terre et aliments
de texture similaire.
Utilisez I'éminceur pour les fromages, carottes, pommes de terre, choux,
concombres, courgettes, betteraves et ognions.

sécurité

©® Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de
coupe ne sont pas complétement arrétés.

©® Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont
extréemement tranchants

utilisation des disques de coupe

Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale
manche, face appropriée vers le haut

3 Fixez le couvercle.

Introduisez les aliments dans le tube.

5 Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une pression réguliere -

n’introduisez jamais vos doigts a Pintérieur du tube

d’alimentation.

—

, placez le disque sur le

~

conseils

® Utiisez des ingrédients frais

® Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur les
cOtés pendant le fonctionnement de I'appareil.

® | es aliments placés verticalement sont coupés plus courts que
ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque ou
dans le bol apres I'utilisation de I'appareil.
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presse-agrumes
Le presse-agrumes sert a extraire le jus des agrumes (par exemple, les
oranges, les citrons, les citrons verts et les pamplemousses).

@ cone
® passoire

utilisation du presse-agrumes

1 Fixez le manche et le bol sur I'unité moteur.

2 Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la poignée de
la passoire sur celle du bol.

3 Fixez le cdne sur le manche jusqu’a ce qu'il descende a fond.

4 Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et pressez le fruit
sur le cone.

® Si la passoire n’est pas correctement verrouillée, le presse-
agrumes ne fonctionnera pas.

nettoyage

® Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

® Manipulez les lames et les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomene est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique et n’altere pas
le golt des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon imbibé d’huile
végétale pour faire disparaitre la décoloration.

unité moteur

® [Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-vous que la zone
de verrouillage est exempte de résidus alimentaires.

® Entourez le cordon d’alimentation autour de I'enrouleur qui se trouve a
I'arriere de I'appareil (9.

mixeur

Videz le pichet avant de le dévisser de I'ensemble porte-lames.
Lavez le pichet a la main.

Retirez et lavez le joint d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames tranchantes avec les doigts - brossez-les a
I'aide d’eau chaude savonneuse, puis rincez-les entierement sous le
robinet. N'immergez pas le support de lame dans Peau.

5 Retournez-le pour le faire sécher.

H~ 0N =

bol/couvercle et accessoires

® | avez a la main et séchez soigneusement.

® \/ous pouvez également les laver dans le panier supérieur de
votre lave-vaisselle. Il est recommandé d’utiliser un programme
court a basse température.

service apres-vente

® || est impératif, pour des raisons de sécurité, que Kenwood ou un
réparateur agréé Kenwood procede au remplacement du cordon
d'alimentation si ce dernier est endommagé.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
® |'utilisation de votre appareil
® |'entretien, les pieces détachées ou les réparations
contactez le point de vente ol vous avez acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.



AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec
les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte sélective
prévus par I'administration communale ou aupres des revendeurs
assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d'une économie importante en
termes d'énergie et de ressources.Pour rappeler I'obligation
d'éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

vor Gebrauch lhres Kenwood-Gerates

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch und bewahren Sie
diese zur spateren Benutzung auf.

Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Sicherheit

Die Klingen und Arbeitsscheiben sind sehr scharf, handhaben Sie sie mit

Vorsicht. Halten Sie die Messerklinge wahrend des

Gebrauchs und der Reinigung stets an dem Griff am oberen

Rand fest und nicht an der Schneide.

Entfernen Sie immer erst die Messerklinge, bevor Sie die Schiissel entleeren.

Halten Sie Hande oder Kiichengeréte nie in die Schussel oder den

Mixerkrug des Gerats, solange es an die Steckdose angeschlossen ist.

Schalten Sie das Gerat aus bzw. ziehen Sie den Netzstecker:

o vor dem Anbringen bzw. Entfernen von Teilen

0 nach dem Gebrauch

o vor der Reinigung

Driicken Sie niemals Lebensmittel mit den Fingern in den Einflllschacht.

Verwenden Sie stets den/die mitgelieferten Stopfer.

Vor dem Abnehmen des Deckels von der Schissel bzw. des

Mixers vom AntriebsfuB:-

0 das Gerét ausschalten;

o warten, bis Zusatzgeréte/Klingen véllig zum Stillstand gekommen
sind;

o Darauf achten, dass Sie den Mixerkrug nicht von der
Messerscheibe losschrauben.

Vor dem Einflllen in den Mixer mussen alle Flissigkeiten auf

Raumtemperatur abgekihlit sein.

Verwenden Sie zum Betreiben der Klichenmaschine niemals den

Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-Geschwindigkeitsstufenschalter.

Das Gerat kann beschadigt werden und es kann zu

Verletzungen kommen, wenn der

Verriegelungsmechanismus iiberméaBiger Krafteinwirkung

ausgesetzt wird.

Verwenden Sie nur zugelassenes Zubehor.

Lassen Sie das Geréat nie unbeaufsichtigt laufen.

Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat. Zu Uberpriifung bzw.

Reparatur siehe ‘Kundendienst und Kundenbetreuung'.

Lassen Sie die Antriebseinheit, das Netzkabel oder den Stecker niemals

nass werden.

Lassen Sie nicht zu, dass lose Abschnitte des Netzkabels Uber die

Tischkante oder Arbeitsplatte hdngen oder heiBe Oberflachen beriihren.

Dieses Gerat darf weder von physisch noch von geistig

behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrankten Personen

(einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch dirfen Personen die

weder Erfahrung noch Kenntnis im Umgang mit dem Gerat

haben, dieses erst nach Anweisungen durch eine flr ihre

Sicherheit zusténdige Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie mit dem Geréat

nicht spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur flr seinen vorgesehenen Zweck im

Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung oder Nichteinhaltung

dieser Anweisungen Ubernimmt Kenwood keinerlei Haftung.

UnsachgemaBer Gebrauch lhrer Kiichenmaschine/Ihres Mixers
kann zu Verletzungen fUhren.

Vor dem Einstecken des Netzsteckers

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung in lhrem Haushalt mit dem an der
Unterseite des Gerats angegebenen Wert Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/EG und der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 Uber Materialien
und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Bertihrung zu kommen.
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Vor der ersten Verwendung

1 Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, einschlieBlich der
Kunststoffabdeckungen der Messerklinge. Seien Sie vorsichtig -
die Klingen sind sehr scharf. Diese Abdeckungen kénnen Sie
wegwerfen, da sie nur zum Schutz der Klinge wéhrend der Herstellung
und des Transports dienen.

2 Zum Abwaschen der Teile siehe ‘Reinigung’

3 Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der Rickseite
des Geréts.

Geratebeschreibung

Kichenmaschine

StoBel

Einflllschacht

Deckel

Schussel

abnehmbare Antriebswelle
Geschwindigkeits- und Pulsregelung
Antriebseinheit

Sicherheitsriegel

Netzkabelfach
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<
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Klingenhalterung
Dichtungsring
Krug

Fullaufsatz
Deckel

SIGISICIC)

Zusatzliches Zubehor

® Messerklinge

Emulgatoraufsatz / Schneebesen

@ dicke Schneidescheibe/grobe Reibescheibe
Zitruspresse

Verwendung der Klichenmaschine

—_

Die abnehmbare Welle auf die Antriebseinheit @ aufsetzen.

2 Setzen Sie dann die Schussel auf. Positionieren Sie den Griff nach
hinten und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 SchlieBen Sie ein Zubehorteil an der Antriebswelle an.

® Setzen Sie immer die Schissel auf die Maschine und schlieBen Sie ein
Zubehorteil an, bevor Sie Zutaten in die Schissel geben.

4 Setzen Sie den Deckel auf @ und achten Sie dabei darauf, dass sich
die Spitze der Antriebswelle in der Mitte des Deckels befindet.

® Verwenden Sie zum Betreiben der Kiichenmaschine
niemals den Deckel, sondern nur den Ein-/Aus-
Geschwindigkeitsstufenschalter.

5 Schalten Sie das Gerat ein und wéhlen Sie eine Geschwindigkeit.

® Wenn Schiissel und Deckel nicht ordnungsgemaf
aufgesetzt wurden, funktioniert die Kiichenmaschine nicht.

® Die Pulstaste bewirkt, dass der Mixer in kurzen Intervallen
arbeitet. Der Pulsbetrieb wahrt so lange, wie die Taste betétigt
wird.

6 Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus, um
Schussel, Zubehdrteile und Deckel zu entfernen.

® Schalten Sie das Gerat vor dem Abheben des Deckels

immer aus.



Achtung

Ihre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder Mahlen
von Kaffeebohnen oder grobem Zucker bzw. Kristallzucker.

Wenn Sie der Mischung Mandelaroma oder andere Aromen hinfigen
wollen, vermeiden Sie bitte, dass diese auf den Kunststoff gelangen. Sie
konnten zu permanenten Verfarbungen fuhren.

Gebrauchsanleitung

1

Den Dichtungsring @ in die Messerscheibe (0 einsetzen. Darauf
achten, dass die Dichtung richtig sitzt. Eine beschadigte
oder inkorrekt eingesetzte Dichtung fiihrt zu Lecks.
Halten Sie den Messereinsatz (0 an der Unterseite fest und
setzen Sie ihn in den Mixbecher ein. Drehen Sie ihn dann gegen
den Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

Die zu purierenden Zutaten in den Krug geben.

Den Deckel auf den Krug aufsetzen und im Uhrzeigersinn
festdrehen @. Einflllkappe aufsetzen.

Den Krug auf den AntriebsfuB setzen und drehen, bis er einrastet
(5}

Die gewUnschte Geschwindigkeitsstufe bzw. Pulsbetrieb
auswahlen.

Tipps

Fullen Sie bei der Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem
Ol'in den Mixer. GieBen Sie dann bei laufendem Gerét das Ol in den
Flllaufsatz und lassen Sie es durchlaufen.

Zahflissige Mixturen wie z.B. Patés oder Dips missen unter Umsténden
vom Rand nach unten geschabt werden. Wenn sich die Zutaten schwer
mixen lassen, missen Sie mehr Flissigkeit zugeben.

Zum Zerkleinern von Eis sollten Sie die Pulsfunktion mit kurzen
Schuben verwenden.

Achtung

Vor dem Einfiillen in den Mixer miissen alle
Flissigkeiten auf Raumtemperatur abgekiihit sein.
Lassen Sie den Mixer nie langer als 60 Sekunden laufen, damit er lange
funktionstiichtig bleibt. Schalten Sie das Gerét aus, sobald die richtige
Konsistenz erreicht wurde.

Zerkleinern Sie keine Gewdirze - diese kénnen den Kunststoff
beschadigen.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer nicht ordnungsgeman
aufgesetzt wurde.

Fullen Sie trockene Zutaten nicht vor dem Einschalten in den Mixer.
Schneiden Sie diese in Stiicke, falls notwendig. Entfernen Sie den
Fullaufsatz. Lassen Sie die Stlicke dann bei laufendem Gerat eines nach
dem anderen in den Mixer fallen.

Verwenden Sie den Mixer nicht zum Aufbewahren. Solange er nicht
benutzt wird, sollte er leer sein.

Mixen Sie niemals mehr als 1.2 Liter - weniger, wenn es sich um
schaumige Flissigkeiten wie Milch-Shakes handelt.
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Geschwindigkeitsauswahl fir verschiedene

Funktionen
Werkzeug/ Funktion Geschwindigkeit|
Zubehor
Messerklinge Kuchenteigzubereitung 1-2
Fett in Mehl einrlihren 2
Zugabe von Wasser flr
Teigzutaten 1-2
Hacken/PUrieren/Patés 2
Hefeteigmischungen 2
Dickfliissige Suppen 1
(500ml Flussigkeit auf
500g trockene Zutaten)
Dinnflissige Suppen /
Milch (max. 600ml) 1-2
Emulgatoraufsatz EiweiBe 2
/ Schneebesen Sahne (max. 250ml) 1-2
Schneide-/ Feste Lebensmittel wie z.B.
Reibe-/ Karotten, Harte Késesorten| 2
Weichere Lebensmittel
wie z.B. Gurken, Tomaten| 1
Zitruspresse Zitrusfriichte 1
Mixer Verarbeitet alles 2
Hochstmengen
® Mehl fir Murbeteig 250 g
® Mehl flir Hefeteig 340 g
® Kuchenteig Hochstmenge 1kg
® Mageres Fleisch hacken Gesamtgewicht 400g
® Dickflissige Suppen 1 Liter
Dunnflissige Suppen/Milch 600ml
® FiweiBe steif schlagen 6
® Mixer 1.2 Liter

Verwendung der Zubehorteile

Geschwindigkeiten fir jedes Zubehdrteil entnehmen Sie bitte obiger
Tabelle.

(® Messerklinge

Die Messerklinge ist das vielseitigste Zubehdrteil. Die
Verarbeitungsdauer bestimmt die erreichte Konsistenz. Verwenden Sie
die Impulsfunktion, um grébere Konsistenzen zu erreichen.

Verwenden Sie die Messerklinge zur Kuchen- und
Murbeteigzubereitung, zum Hacken von rohem und gekochtem Fleisch,
GemUse und Nissen, zur Zubereitung von Paté, Dips, zum Pdrieren von
Suppenzutaten und zur Herstellung von Biskuit- und Semmelbrdseln.

Der Aufsatz kann auch fur Hefeteigmischungen verwendet
werden.

Tipps

Messerklinge

Schneiden Sie Lebensmittel wie Fleisch, Brot oder Gemdiise vor der
Verarbeitung in Wrfel von ca. 2 cm GréBe.

Biskuits sollten zuvor etwas zerkleinert und dann bei laufendem Gerat
durch den Einflllschacht gegeben werden.

Zur Herstellung von Mirbeteig sollten Sie Fett direkt aus dem
Kihischrank, in ca. 2 cm groBe Wirfel geschnitten, verwenden.
Achten Sie darauf, dass Sie die Zutaten nicht zu lange verarbeiten.




Teig

Geben Sie die trockenen Zutaten in die Schissel und fligen Sie Uber
den Einflillschacht bei laufendem Gerét Flissigkeit zu. Lassen Sie
solange kneten, bis sich eine elastische Teigkugel formt. Dies dauert

60 Sekunden.

Kneten Sie noch einmal nur von Hand. Dieses nochmalige Kneten sollte
nicht in der Schissel erfolgen, da die Kiichenmaschine dabei ihren Halt
verlieren kann.

Emulgatoraufsatz / Schneebesen

Nur fur EiweiB und Sahne verwenden.

Tipps

Die besten Ergebnisse werden erreicht, wenn die Eier
Zimmertemperatur haben.

Achten Sie vor dem Schnee schlagen darauf, dass die Schissel und
der Schneebesen frei von Fettspuren sind.

@ Schneide-/Reibescheiben

Verwendung der Schneidscheiben.

Wendbare Schneide-/Reibescheiben - dick

Verwenden Sie die Reibescheibe flr Kase, Karotten, Kartoffeln und
Lebensmittel &hnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneidescheibe flir Kase, Karotten, Kartoffeln, Kohl,
Gurke, Zucchini, rote Bete und Zwiebel.

Sicherheit

Entfernen Sie den Deckel erst, nachdem die
Schneidescheibe volistindig zum Stillstand gekommen ist.
Seien Sie bei der Handhabung der Schneidescheiben
vorsichtig - sie sind duBerst scharf.

Verwendung der Schneidescheiben

1
2

~

Setzen Sie Antriebswelle und Schiissel auf die Antriebseinheit.

Fassen Sie die Scheibe am Mittelgriff und setzen Sie sie mit der jeweils
gewunschten Seite nach oben auf die

Antriebswelle.

Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie die Lebensmittel in den Einflllschacht.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie die Lebensmittel mit dem
Stopfer gleichméBig nach unten - verwenden Sie dazu nie lhre
Finger.

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten

Zutaten nicht zu klein schneiden und die Einfllléffnung Uber die
gesamte Breite hinweg ziemlich voll fullen. Auf diese Weise wird
verhindert, dass die Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich
wegrutschen.

Aufrecht eingefllite Zutatenstiicke werden kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stiicke.

der Verarbeitung bleibt immer etwas Fullgut auf der Scheibe
oder in der Schussel zurlck.
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Zitruspresse

Die Zitruspresse wird zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie z.B.
Orangen, Zitronen, Limonen und Grapefruits verwendet.

@ Kegel
®© Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1
2

Setzen Sie Antriebswelle und Schiissel auf die Antriebseinheit.

Setzen Sie das Sieb in die Schiissel - vergewissern Sie sich, dass der
Siebgriff direkt Uber dem Schisselgriff einrastet.

Setzen Sie den Kegel auf die Antriebswelle und drehen Sie ihn, bis er
ganz nach unten rutscht.

Schneiden Sie die Frucht in zwei Hélften. Schalten Sie dann das Gerat
ein und drlicken Sie die Frucht auf den Kegel.

Die Zitruspresse funktioniert nicht, wenn das Sieb nicht
ordnungsgemaB eingerastet ist.

Wartung & Reinigung

ENGVRN R

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

Seien Sie bei der Handhabung der Klingen und Schneidescheiben
vorsichtig - sie sind auBerst scharf.

Einige Lebensmittel verfarben den Kunststoff. Das ist véllig normal - der
Kunststoff wird dadurch weder beschédigt, noch wird der Geschmack
der Lebensmittel beeintrachtigt. Durch Abreiben mit einem in Pflanzendl
getranktem Tuch kénnen Verférbungen entfernt werden.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen, dann abtrocknen. Vergewissern
Sie sich, dass der Bereich des Sicherheitsriegels frei von
Lebensmittelrlickstanden ist.

Stecken Sie Uberschissiges Kabel in das Kabelfach an der Rickseite
des Geréts (9.

Mixkrug

Krug ausleeren und von der Messerscheibe losdrehen.

Krug von Hand auswaschen.

Entfernen Sie den Dichtungsring und waschen Sie ihn.

Beriihren Sie die scharfen Klingen nicht - blrsten Sie sie mit heiBem
Seifenwasser sauber und spulen Sie sie dann unter flieBendem Wasser
griindlich ab. Tauchen Sie die Klingenhalterung nicht in
Wasser.

Lassen Sie die Teile umgekehrt stehend trocknen.

Schiissel/Deckel und Aufsitze

Von Hand sptilen, dann trocknen.

Alternativ konnen sie auch ins oberste Fach der Sptimaschine
gegeben werden. Es empfiehlt sich, ein Kurzprogramm auf
niedriger Temperatur zu wahlen.

Kundendienst und Service

Ein beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht
selbst repariert werden, sondern muf von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Hinweise zur:

Verwendung lhres Kenwood Geréates

Wartung oder Reparatur

Bitte setzen Sie sich mit Ihrem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Gerat gekauft haben.



® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen Sammelstelle fir Sondermull oder zu
einem Fachhandler gebracht werden, der einen Riicknahmeservice
anbietet.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerétes vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen mit
sich bringt.
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Italiano

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

® | a lama e i dischi sono taglienti: maneggiare con cautela.
Tenere la lama per I’apposita presa in alto, lontano
dalla parte tagliente, sia durante I'uso che nel corso
della pulizia.

® Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

® Non introdurre le mani o altri utensili nel recipiente e nel bicchiere
del frullatore mentre I'apparecchio € collegato alla rete elettrica.

® Spegnere 'apparecchio e staccare la spina:
O prima di inserire o rimuovere parti accessorie
o dopo I'uso
o prima della pulizia

® Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Servirsi sempre dell’apposito accessorio
(pressatore).

® Prima di togliere il coperchio del recipiente o del frullatore dal
corpo motore:-
O spegnere 'apparecchio;
o attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate

completamente;
o Fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore dall’unita
delle lame.

® Prima di versare liquidi nel frullatore farli raffreddare a
temperatura ambiente.

® Non usare il coperchio per far funzionare I'apparecchio, ma
servirsi sempre dell'interruttore di velocita on/off.

® Nel caso in cui il meccanismo di sicurezza venga
sottoposto a forza eccessiva, ’elettrodomestico verra
danneggiato e potra essere causa di infortuni.

® Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

® Non lasciare I'apparecchio incustodito.

® Non utilizzare I'apparecchio se danneggiato. Rivolgersi ai tecnici
per un controllo ed eventuali riparazioni (consultare la sezione
‘Assistenza clienti’).

® Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

® Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non
lasciare che tocchi superfici calde.

® Non consentire 'uso dell’apparecchio a persone (anche bambini)
con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile della loro incolumita.

® Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
I'apparecchio.

® Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui € stato
realizzato. Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se
I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio o senza seguire
le presenti istruzioni.

® | 'uso incorretto del robot/frullatore pud provocare infortuni.

prima dell’uso

® Accertarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda a quella
indicata sul lato inferiore dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.

rega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni
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prima di usare per la prima volta

1 Rimuovere I'imballaggio, comprese le protezioni di plastica delle
lame. Fare molta attenzione: le lame sono taglienti.
Queste protezioni vengono usate solo come misura protettiva
durante la fabbricazione e il trasporto e possono essere gettate.

2 Lavare i componenti (consultare la sezione ‘Pulizia’).

3 Awolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio.

legenda
robot

spingitore

Tubo di riempimento
Coperchio

Vaschetta

Alberino di rotazione rimovibile
controllo velocita + impulsi
Blocco motore

Dispositivo di sicurezza

Vano cavo elettrico

OPOPO®O®EO

_h
=
S
)
=
®)
Q
@

Unita lame
Guarnizione
Bicchiere

Tappo del coperchio
Coperchio

@66

accessori

®
®

Lama

utensile per emulsionare / sbattitore
Disco per sminuzzare/affettare (spesso)
Spremiagrumi

uso del robot

Montare I'alberino rimovibile sul corpo motore @.

2 Quindi, inserire il recipiente. Posizionare il manico rivolto
all'indietro e ruotare in senso antiorario fino a bloccarlo in
posizione @.

3 Inserire un accessorio sopra I'alberino di rotazione.

® |nserire sempre il recipiente e I'accessorio sull’apparecchio prima
di aggiungere gli ingredienti.

4 Inserire il coperchio @ accertandosi di introdurre la parte
superiore dell’alberino di rotazione al centro dello stesso.

® Non utilizzare il coperchio per far funzionare
I’apparecchio, ma usare sempre Pinterruttore on/off
per il controllo della velocita.

5 Accendere e selezionare una velocita.

® L’apparecchio non funziona se il recipiente e il
coperchio non sono inseriti correttamente.

® Usare il controllo ad impulsi per azionare I'apparecchio in modo
intermittente. L'apparecchio continua a funzionare fino a quando
si tiene premuto il controllo.

6 Rimuovere coperchio, accessori € recipiente eseguendo la
procedura inversa.

® Spegnere prima di rimuovere il coperchio.

-



importante

® Questo apparecchio non ¢ indicato per macinare caffé in grani o
per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.

® Durante 'aggiunta di aromi o essenza di mandorle, evitare il
contatto diretto con la plastica in quanto pud provocare macchie
permanenti.

per usare il frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @ nell’unita delle lame @@, controllando
che sia correttamente in posizione. Se la tenuta &
danneggiata o viene installata male, si avranno
perdite.

2 Tenere |'unita delle lame (0 dalla parte sottostante e inserirla nella
caraffa, ruotandolo in senso antiorario per bloccarlo in posizione.

3 Versare gli ingredienti nella caraffa.

4 Mettere il coperchio sulla caraffa e girare in senso orario per
bloccarlo in posizione @. Ora inserire il tappo di riempimento.

5 Collocare il frullatore sul corpo motore e ruotarlo per fissarlo in
posizione @.

6 Scegliere una velocita, oppure usare il controllo ad impulsi.
suggerimenti

® Quando si prepara la maionese, introdurre tutti gli ingredienti,
tranne I'olio, nel frullatore. Quindi, con I'apparecchio in funzione,
versare I'olio nel tappo e lasciarlo fluire attraverso di esso.

® | e miscele spesse, come paté e creme, possono richiedere I'uso
della spatola. Se la miscelazione risultasse difficoltosa,
aggiungere altro liquido.

® Per sminuzzare il ghiaccio utilizzare I'impostazione a intermittenza
a impulsi brevi.

importante

® Prima di versare liquidi nel frullatore farli raffreddare
a temperatura ambiente.

® Per preservare il frullatore, non azionarlo pit a lungo di 60
secondi. Spegnere non appena si ottiene la consistenza
desiderata.

® Non introdurre spezie perché potrebbero danneggiare la plastica.

® | ’apparecchio non funzionera se il frullatore non & inserito
correttamente.

® Non introdurre ingredienti secchi nel frullatore prima di
accenderlo. Se necessario, tagliarli a pezzi; rimuovere il tappo;
quindi, con I'apparecchio in funzione, versarli uno alla volta.

® Non usare il frullatore per conservare alimenti. Mantenerlo vuoto
prima e dopo I'uso.

® Non miscelare piu di 1.2 litri, meno per liquidi schiumosi come i
frappé.
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scelta di una velocita per tutte le funzioni

sirument9/ funzione velocita
accessorio
Lama Preparare dolci 1-2
Amalgamare burro alla farina 2
Aggiungere acqua per unire
gli ingredienti 1-2
Sminuzzare/pure/paté 2
Miscele per impasti lievitati 2
Miscele consistenti per 1
minestre (500 ml di liquido
per 500 g di ingredienti secchi)
Miscele meno consistenti per
minestre/latte (max 600 ml) 1-2
Utensile per
emulsionare Albumi 2
/ sbattitore Panna (max 250 ml) 1-2
Dischi - affettare/ Cibi solidi come carote,
sminuzzare formaggi duri 2
Cibi pit morbidi come cetrioli,
pomodori 1
Spremiagrumi Agrumi 1
Frullatore Lavora tutto 2
capacita massime
® Pasta frolla, peso della farina 250 g
® |mpasti a lievitazione, peso della farina 340¢g
® Pan di Spagna, peso totale 1 Kg
® Carne magra da spezzettare Peso totale 400g
® Miscele consistenti per minestre 1 litro
Miscele meno consistenti per
minestre/latte 600 ml
® Albumi da montare a neve 6
® Frullatore 1,2 litri

uso degli accessori

vedere la tabella precedente per informazioni su ciascun
accessorio.

® lama
La lama ¢ il piu versatile di tutti gli accessori. La consistenza ottenuta
dipende dal tempo di lavorazione. Per ottenere composti di
consistenza meno omogenea, usare l'interruttore a impulsi.
Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, macinare carne
cruda e cotta, vegetali, noci, preparare pasticci, creme, zuppe
cremose e sbriciolare biscotti e pane.

Utilizzabile anche per miscele per impasti lievitati

suggerimenti
lama

® Tagliare gli alimenti, come carne, pane o verdure, in cubetti di
circa 2 cm prima di lavorarli.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio € in funzione.

® Per la preparazione delle torte, usare burro appena estratto dal
frigorifero e tagliato in cubetti di 2 cm.

® Non esagerare con il tempo di lavorazione.
impasto

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nel recipiente e aggiungere il
liquido attraverso il tubo di riempimento mentre I'apparecchio &
in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a ottenere una palla di
impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di impastare nel
recipiente per non compromettere la stabilita dell’apparecchio.



utensile per emulsionare / sbattitore

Usarlo solo per albumi e panna.

suggerimenti

® | risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

® Accertarsi che il recipiente e lo sbattitore siano puliti e privi di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarli.

@ dischi per affettare e sminuzzare

Per usare i dischi.

dischi per affettare e sminuzzare

reversibili: spesso

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

sicurezza

® Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato
completamente prima di rimuovere il coperchio.

® Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto
sono estremamente taglienti

uso dei dischi affilati

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente nel motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino di
rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto.

3 Inserire il coperchio.

Introdurre gli alimenti nel tubo di riempimento.

5 Accendere 'apparecchio ed esercitare una pressione uniforme

con il pressatore. Non infilare le dita nel tubo di

riempimento.

e

~

suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non tagliare il cibo a pezzetti troppo piccoli. Riempire quasi del
tutto il tubo di riempimento, per evitare che gli ingredienti
scivolino di lato durante il funzionamento dell’apparecchio.

® Gli alimenti inseriti in verticale saranno lavorati in pezzi piu corti
rispetto a quelli inseriti in senso orizzontale.

® Dopo aver azionato I'apparecchio, sul disco o nel recipiente
rimarranno sempre alcuni residui.

Spremiagrumi
Lo spremiagrumi & indicato per spremere arance, limoni, limoni
verdi e pompelmi.

@ Cono
® Filtro

per usare lo spremiagrumi

Inserire I'alberino di rotazione e il recipiente sul blocco motore.

2 Inserire il filtro nel recipiente, accertandosi che il manico del filtro
sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico del
recipiente.

3 Applicare il cono sull’alberino di rotazione, ruotando fino al
completo inserimento.

4 Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é

bloccato correttamente.

-
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manutenzione e pulizia

M~ OOWN =

Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela in quanto sono
estremamente taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra nella
noma e non danneggia la plastica né pregiudica il gusto degli
alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio vegetale per
eliminare la macchia.

gruppo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell'area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di alimenti.
Awvolgere la lunghezza in eccesso del cavo elettrico nell’apposito
vano sul retro dell’apparecchio .

frullatore

Svuotare la caraffa prima di svitarla dall’'unita delle lame.

Lavare a mano la caraffa.

Rimuovere e lavare la guarnizione.

Non toccare le lame affilate, utilizzare una spugna con acqua
insaponata per pulirle e sciacquarle abbondantemente con
acqua corrente. Non immergere l'unita lame nell’acqua.
Lasciare asciugare capovolta.

recipiente/coperchio e accessori

Lavare a mano, quindi asciugare.

Alternativamente, € possibile lavarli in lavastoviglie, nel cestello
superiore. Si consiglia un ciclo di lavaggio breve e a bassa temperatura.

assistenza clienti

Se il cavo e danneggiato, per ragioni di sicurezza esso deve
essere sostituito da Kenwood o da un tecnico autorizzato
Kenwood.

In caso di bisogno di aiuto:

Durante 'uso dell’apparecchio

Per assistenza o parti di ricambio

Contattare il punto vendita in cui € stato acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA
EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute
derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

® As laminas e os discos sao afiados. Manusei-os com cuidado.
Quando manusear ou limpar a lamina, segure-a
sempre pela pega existente na extremidade superior
e mantenha os dedos afastados do gume.

® Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taga.

® Mantenha as maos e os utensilios afastados da taga e do
liquidificador enquanto o aparelho estiver ligado a corrente
eléctrica.

® Desligue o aparelho e retire a ficha do cabo de alimentacéo da
tomada de parede:

o antes de instalar ou retirar as pecas
o apos a utilizagao
O antes das operagdes de limpeza

® Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de
alimentacéo. Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

® Antes de retirar a tampa da taga ou antes de retirar o
liquidificador da unidade base:-

o desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

o Tenha cuidado para nao desenroscar o copo liquidificador da
unidade base.

® Deixe que os liquidos arrefegam até atingirem a temperatura
ambiente antes de os colocar no liquidificador.

® N3o utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize
sempre o botéo de velocidade on/off.

o Este aparelho pode ficar danificado e provocar
ferimentos se exercer demasiada forca sobre o
mecanismo de entrebloqueio.

® Nao utilize acessoérios nao autorizados.

® Nao deixe 0 aparelho sem supervisao quando estiver ligado.

® Nao utilize o aparelho se estiver danificado. Os aparelhos
danificados devem ser verificados ou reparados: consulte
‘assisténcia técnica’.

® Nao deixe que a unidade de alimentagao, o cabo ou a ficha
figuem molhados.

® Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade
de uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies

quentes.

® [Este electrodoméstico ndo devera ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, a

nao ser que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso do

electrodoméstico por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

® As criangas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam
com o electrodomeéstico.

® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood néo se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de

forma inadequada, ou caso estas instru¢cdes ndo sejam
respeitadas.

® O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode
resultar em ferimentos.
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2
3

antes de ligar

Certifique-se de que a corrente eléctrica doméstica corresponde
a indicada na base do aparelho.

Este aparelho esta em conformidade com a directiva
2004/108/EC da CEE sobre Compatibilidade Electromagnética e
o regulamento da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

Retire todas as protecgdes plasticas incluindo o revestimento
pléstico das laminas. Tome atencédo pois as laminas sao
muito afiadas. Os revestimentos plasticos devem ser
retirados pois destinam-se apenas a protec¢ao das laminas
durante o fabrico e o transporte.

Lave as pegas de acordo com as instrugdes da seccao ‘limpeza’
Enrole o excesso de cabo na parte posterior do aparelho.

componentes

robd de cozinha

®o

OPOPO®®

calcador

tubo de alimentagao

tampa

taca

veio accionador amovivel
comando de velocidade + impulso
unidade de alimentagéo
entrebloqueio de seguranca

area de arrumagao do cabo

liquidificador

(@)
®
®

unidade de laminas
anel de vedagéo

jarro

tampa de enchimento
tampa

acessorios

®
®

lamina

emulsificador / pinha

disco de cortar as rodelas grossas/picar grosso
espremedor de citrinos

utilizar o rob6 de cozinha

1
2

Instale o veio accionador sobre a unidade do motor @.

Em seguida, coloque a taga. Vire 0 manipulo para a parte
posterior e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até ficar
bloqueado @.

Encaixe um acessorio no veio accionador.

Coloque sempre a taga e 0 acessorio no aparelho antes de
adicionar os ingredientes.

Coloque a tampa @ - certificando-se de que a parte superior do
veio accionador fica alinhada com o centro da tampa.

Nao utilize a tampa para accionar o robd. Utilize
sempre o botdo de velocidade on/off.

Ligue o aparelho e seleccione uma velocidade.

O robd nao funciona quando a taca e a tampa foram
colocadas incorrectamente.



Use o comando do impulsor para impulsos curtos. O impulso
funciona enquanto se mantém o comando premido.

Efectue o procedimento acima pela ordem inversa para retirar a
tampa, os acessorios e a taga.

Desligue sempre o aparelho antes de retirar a tampa.

importante

O robd nao foi concebido para esmagar ou moer graos de café
nem transformar acgucar granulado em agucar mais fino.
Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa as misturas,
evite 0 contacto com as pecas de plastico pois tal pode resultar
em manchas permanentes.

para usar a seu liquidificador

1

Coloque o anel vedante @ na unidade das laminas @0 -
certificando-se de que fica na posicéo correcta. Havera fugas
se o vedante estiver danificado ou nao estiver bem
colocado.

Segure a unidade de laminas pela parte de baixo (0 e insira a
lamina no copo - gire na direcgao contraria dos ponteiros do
relégio para prender.

Coloque os ingredientes no copo.

Coloque a tampa no copo e rode para a direita, para bloquear
@. Coloque a tampa da zona de enchimento.

Coloque o liquidificador na unidade base e rode para a direita,
para bloguear @.

Seleccione uma velocidade ou use o comando de impulsos.

sugestoes

Quando fizer maionese, coloque todos os ingredientes no
liquidificador excepto o éleo. Com o aparelho em funcionamento,
adicione o 6leo através da tampa de enchimento e deixe-o
misturar-se com os outros ingredientes.

As misturas espessas, como patés e massas, podem ter de ser
raspadas. Se tiver dificuldades em misturar os ingredientes,
adicione mais liquido.

Ao esmagar gelo utilize o botéo de impulso para impulsos
curtos.

importante

Deixe que os liquidos arrefecam até atingirem a
temperatura ambiente antes de os colocar no
liquidificador.

Para garantir um tempo de vida Util prolongado para o
liquidificador, ndo o accione durante mais de 60 segundos
seguidos. Desligue-o assim que obtiver a consisténcia
pretendida.

Nao utilize especiarias - podem danificar o plastico.

O aparelho néo funciona quando o liquidificador for colocado
incorrectamente.

Nao introduza ingredientes secos no liquidificador antes de o
ligar. Se for necessério, corte-os em pedagos mais pequenos,
retire a tampa de enchimento e, em seguida, introduza-os um a
um com a maquina em funcionamento.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de armazenamento.
Mantenha-o vazio antes e depois de o utilizar.

N&ao misture mais de 1,2 litros - quantidade inferior para liquidos
cremosos como batidos.
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escolher uma velocidade para todas as

funcdes

utensilio/ = -

acessorio funcao velocidade

lamina Fazer bolos 1-2
Misturar a gordura 2
com farinha
Adicionar agua para
misturar ingredientes
para bolos 1-2

Cortar/purés/patés

2
Misturas com massa fermentadq 2
Misturas espessas para sopas 1
(500 ml de liquido para 500 g
de ingredientes secos)
Misturas mais liquidas para
sopas / leite (méx. 600 ml)

emulsificador / pinha | Claras de ovos 2

Natas (méax. 250 ml) 1-2
discos - cortar as ingredientes consistentes
rodelas/picar Como cenouras, queijos
duros 2
Alimentos moles como
pepinos, tomates 1
espremedor Citrinos 1
de citrinos
liquidificador Todos os tipos de
processamento 2
capacidades maximas
® Peso da massa para biscoitos amanteigados 250 g
® Peso da massa com fermento 340¢g
® Peso total para pao-de-16 1 Kg
® Picar carne magra; Peso total 400 g
® Misturas espessas para sopas 1 litro
Misturas mais liquidas para sopas/leite 600 mi
® Bater claras 6
® | jquidificador 1,2 litro

utilizar os acessorios

consulte a tabela acima para obter as velocidades
adequadas a cada acessorio.

® lamina
Alémina é o acessorio mais versatil. A duracao do processamento
determina a textura obtida. Para texturas mais espessas utilize o botao
de impulso.
Utilize a lamina para bolos e biscoitos, picar carne crua e cozida,
vegetais, nozes, patés, pastas, sopas em puré e ralar biscoitos e pao.

Pode também ser usado para misturas de massa fermentada.

sugestoes
lamina

® Corte alimentos como carne, pao e vegetais em cubos com
aproximadamente 2cm/3/4 pol antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacos e adicionados
através do tubo de alimentagao com o aparelho em
funcionamento.

® Quando estiver a fazer biscoitos amanteigados, utilize gordura
retirada directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm/3/4 pol.

® Tome atencao para ndo cortar os alimentos em demasia.



massa

® Coloque os ingredientes secos na taga e adicione liquido através
do tubo de alimentagao com o aparelho em funcionamento.
Processe até obter uma bola de massa macia e elastica.
Demora cerca de 60 segs.

® \/olte a amassar apenas com as maos. Nao volte a amassar
utilizando a taga pois o rob6 pode ficar instavel.

emulsificador / pinha

Use apenas para claras de ovos e natas.

sugestoes

® Para obter resultados 6ptimos, utilize ovos a temperatura
ambiente.

® Certifiqgue-se de que a taca e as pinha estado limpas e ndo tém
gordura agarrada.

@ discos de cortar as rodelas/picar

Para usar os discos.

discos de cortar as rodelas/picar reversiveis - grosso
Utilize o lado de picar para queijo, cenouras, batatas e alimentos
de textura semelhante.

Utilize o lado de cortar as rodelas para queijo, batatas, couve,
pepino, curgetes, beterraba e cebolas.

seguranca

® S¢ retire a tampa depois de o disco de corte parar
totalmente.

® Manuseie cuidadosamente os discos de corte - sdo
extremamente afiados

utilizar os discos de cortar

1 Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentagéo.

2 Segure a pega central e cologue o disco no veio accionador com o
lado adequado virado para cima.

3 Cologue a tampa.

Introduza os alimentos no tubo de alimentacao.

5 Ligue o aparelho e empurre uniformemente os alimentos com o
calcador - nunca introduza os dedos no tubo de
alimentacéao.

~

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos

® Nao corte os alimentos demasiado pequenos. Encha o tubo de
alimentacéo a toda a largura. Isto evita que os alimentos
deslizem para o lado durante o processamento.

® Os alimentos colocados na vertical saem mais curtos do que os
colocados na horizontal.

® Havera sempre algum desperdicio no disco ou no copo, apds o
processamento dos alimentos.
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espremedor de citrinos

Utilize o espremedor de citrinos para obter o sumo de citrinos
(por exemplo, laranjas, limdes, limas e toranjas).

(@ cone

®

passador

utilizar o espremedor de citrinos

1
2

Instale o veio accionador e a taga na unidade de alimentacao.
Coloque o passador na taga - certificando-se de que o manipulo
do passador fica bloqueado numa posigao directamente acima
do manipulo da taga.

Coloque o cone sobre o veio accionador, rodando-o até descer
totalmente.

Corte a fruta ao meio. Em seguida, ligue o aparelho e pressione
a fruta contra o cone.

O espremedor de citrinos nao funciona quando o

o

p for colocado incorrectamente.

manutengao e limpeza

M~ OON =

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacdo da tomada de parede.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com cuidado - s&o
extremamente afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto &
perfeitamente normal e néo danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com 6leo
vegetal para recuperar a cor original.

unidade de alimentacao

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio nao tem restos de
alimentos agarrados.

Guarde 0 excesso do cabo na area de armazenamento existente
na parte posterior do aparelho ®.

liquidificador

Esvazie o copo antes de o desenroscar da unidade das laminas.
Lave o copo a mao.

Retire e lave o anel de vedacéao.

Nao toque nas laminas afiadas - escove-as com agua quente e
detergente e, em seguida, enxague em agua corrente. Nao
coloque a unidade de laminas dentro de agua.

Deixe-a secar, colocando-a ao contrario.

copo/tampa e acessérios

Lave-as a mao e, em seguida, seque-as.

Pode também lavar na prateleira superior da maquina de lavar
louga. Recomendamos um programa de lavagem curto a baixa
temperatura.

assisténcia e suporte ao cliente

Se o cabo ficar danificado, teré de ser substituido pela Kenwood
ou por um centro de assisténcia técnica autorizado da Kenwood
por motivos de seguranga.

Se necessitar de ajuda para:

Utilizar o aparelho

Recorrer aos servigos de assisténcia técnica ou reparacdes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o robd de cozinha.

Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.



ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto n&o deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminacao inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar os electrodomeésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.
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Espaiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® | as cuchillas y los discos de corte estan muy afilados; manéjelos
con cuidado. Sostenga siempre la cuchilla por el asa,
situada en la parte superior, y mantenga los dedos
alejados de los bordes cortantes, tanto durante el
uso como en las operaciones de limpieza.

® Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

® Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol y de la jarra
de la licuadora mientras el aparato esté conectado a la toma de
corriente eléctrica.

® Apague y desconecte el aparato:

o antes de montar o desmontar cualquier componente
o después del uso
o antes de limpiarlo

® Nunca utilice los dedos para empuijar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el embutidor que se suministra con el
aparato.

® Antes de quitar la tapa del bol o de retirar la licuadora del bloque
motor:-

o desenchufe el aparato;

o espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado
totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar la jarra de la licuadora de
la unidad de cuchillas.

® Deje enfriar todos los liquidos a temperatura ambiente antes de
introducirlos en la licuadora.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de cocina; utilice
siempre el control de velocidad de encendido/apagado.

o Este aparato se estropeara y puede producir lesiones
si el mecanismo de enclavamiento se ve sometido a
una fuerza excesiva.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® Nunca deje este aparato desatendido.

® Nunca utilice un aparato dafado. Haga que lo revisen o reparen:
vea ‘servicio’.

® Nunca permita que se mojen el bloque motor, el cable o el
enchufe.

® No deje que el cable de alimentacién eléctrica cuelgue de la
mesa o zona de trabajo ni esté en contacto con superficies
calientes.

® [ste aparato no esta pensado para ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales disminuidas, o con falta de experiencia o
conocimientos, a menos que hayan recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguridad.

® | 0s niNos deben ser vigilados para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que
esté destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad
alguna si el aparato se somete a un uso inadecuado o si no se
siguen estas instrucciones.

® Sino usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar
herido.
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antes de enchufar el robot de cocina

® Asegurese de que la corriente eléctrica es la misma que figura
en la parte inferior del aparato.

® [ste dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los materiales y
objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

antes de utilizar el robot de cocina por primera vez

1 Retire todo el embalaje, incluidos los protectores de plastico de
la cuchilla. Las cuchillas estan muy afiladas. No guarde
los protectores de pléstico, ya que sélo se utilizan para proteger
la cuchilla durante el proceso de fabricacion y transporte.

2 Lave las piezas: vea ‘limpieza’.

3 Recoja el exceso de cable en la parte trasera del aparato.

elementos principales
robot de cocina

embutidor

tubo de entrada

tapa

bol

eje de transmision desmontable
control de velocidad + pulsador
bloque motor

enclavamiento de seguridad
guardacable

licuadora

CICISICICICICICNC)

unidad de la cuchilla
@ anillo sellante

@ jarra

@ tapon de llenado

tapa

accesorios adicionales

®
®
®
®

para utilizar el robot de cocina

cuchilla

utensilio emulsionante / batidor
disco rebanador/troceador grueso
exprimidor de citricos

1 Acople el eje desmontable sobre la unidad de potencia @.

2 Encaje el bol. Cologue el mango hacia atrés y girelo en el
sentido de las agujas del reloj hasta que se acople en su lugar
(2}

3 Coloqgue el accesorio elegido sobre el eje de transmision.

® Ajuste bien el bol y los accesorios en la maquina antes de afadir
cualquier ingrediente.

4 Cologue la tapa @ asegurandose de que la parte superior del
eje de transmision encaja en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el robot de
cocina; utilice siempre el control de velocidad de
encendido/apagado.

5 Encienda el aparato y seleccione una velocidad.

® El robot de cocina no funcionara si la tapa no se
ajusta correctamente.



® Use el pulsador para procesos cortos. El pulsador funcionara
mientras se mantenga presionada la palanca.

6 Siga el procedimiento anterior en sentido inverso para retirar la
tapa, los accesorios y el bol.

® Desenchufe siempre el aparato antes de retirar la
tapa.

importante

® E| robot de cocina no es apto para moler granos de café ni para
convertir azicar granulado en azUcar extrafino.

® Sj anade esencia de aimendra o aromatizantes a las mezclas,
evite el contacto con el plastico ya que podrian quedar manchas
permanentes.

Para utilizar la licuadora

1 Encaje el anillo de cierre (1) en la unidad de corte (@ —
comprobando que el cierre esté correctamente colocado. Se
produciran fugas si el cierre esta danado o no se ha
colocado correctamente.

2 Sujete la parte inferior de la unidad de cuchillas (0 e inserte las
cuchillas dentro del vaso — gire en sentido contrario a las agujas
del reloj.

3 Ponga los ingredientes en la jarra.

4 Coloque la tapa de la jarra y gire en el sentido de las agujas del
reloj para bloquearla @. Ajuste el tapon de llenado.

5 Cologue la licuadora sobre el bloque motor y girela para
bloquearla @.

6 Seleccione una velocidad o utilice el pulsador.

consejos

® Para hacer mayonesa, coloque todos los ingredientes en la
licuadora, excepto el aceite. Una vez que la maquina esté en
funcionamiento, vierta el aceite en el tapdn de llenado y deje que
caiga poco a poco.

® Al trabajar con mezclas espesas, por ejemplo, patés y salsas,
puede ser necesario desmenuzar los ingredientes. Si el proceso
resulta dificil, aflada mas liquido.

® Cuando pique hielo, utilice el botén pulse de forma intermitente.

importante

® Deje enfriar todos los liquidos a temperatura
ambiente antes de introducirlos en la licuadora.

® Para garantizar la vida util de la licuadora, no la haga funcionar
mas de 60 segundos seguidos. Desenchufela tan pronto como
consiga la consistencia adecuada.

® No utilice el robot de cocina para triturar especias ya que
podrian dafiar el plastico.

® E| aparato no funcionard si la licuadora no esta encajada
correctamente.

® No ponga ingredientes secos en la licuadora antes de ponerla en
marcha. Si fuese necesario, coértelos en trozos pequenos; retire
el tapoén de llenado; con la maquina en funcionamiento,
introduzca los trozos uno a uno.

® No utilice la licuadora para almacenar liquidos. Manténgala limpia
antes y después de utilizarla.

® Nunca mezcle cantidades superiores a 1,2 (un litro y medio); la
cantidad debe ser menor para liquidos espumosos, como los
batidos a base de leche.
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velocidad adecuada a cada funcion

herramit.ental funcion velocidad
accesorio
cuchilla Masa para tartas 1-2

Mezclar manteca con harina 2
Afadir agua para combinar
ingredientes para pasta quebrada

Picar/triturar/hacer patés

2
Mezclas con levadura 2
Mezclas para sopa espesa 1
(500ml de liquido para 500g
de ingredientes secos)
Mezclas para sopa mas
clara/ leche (méax 600ml)

utensilio emulsionante | Claras de huevo 2

/ batidor Nata (méax 250ml) 1-2
discos - rebanadores/ | Alimentos consistentes,
troceadores/ como zanahorias, quesos duros 2
Alimentos mas blandos,
como pepinos, tomates 1
exprimidor de citricos | Frutas citricas 1
licuadora Procesa todo 2
capacidades maximas
® Peso de la harina para pasta con corteza de pan 250 g
® Peso de la harina para masa con levadura 340¢g
® Peso total para bizcocho de elaboracion en un
solo paso 1Kg
® Picar carne magra Peso total 400g
® Mezclas para sopa espesa 1 litro
Mezclas para sopa mas clara/ leche 600ml
® Batir claras de huevo 6
® | jcuadora 1,2 litro

uso de los accesorios

vea en la tabla anterior la velocidad adecuada a cada
accesorio.

® cuchilla de corte
La cuchilla de corte es el accesorio mas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de elaboracion. Para obtener texturas
mas gruesas, utilice el pulsador de control.
Utilice la cuchilla de corte para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocinada, verduras, frutos secos, patés, purés,
salsas, hacer masa quebrada y rallar galletas y pan. También puede
utilizarla para hacer masas con levadura si el aparato que ha
adquirido carece de la herramienta para amasar.

También se puede usar para mezclas con levadura.

consejos
cuchilla

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Corte las galletas en trozos e introdizcalos por el tubo de
entrada mientras la maquina esté en marcha.

® Para hacer masa quebrada, utilice manteca recién sacada de la
nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de proceso.



masa
® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada liquido por el
tubo de entrada con el aparato en funcionamiento. Procese los

ingredientes hasta obtener una bola de masa elastica y suave; el

proceso suele tardar de 60 segundos.

® E| reamasado o la forma deben hacerse a mano solamente. No
es aconsejable reamasar o dar forma en el bol, ya que esta
operacion podria afectar a la estabilidad del aparato.

utensilio emulsionante / batidor

Uso para claras de huevo y nata Unicamente.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar a
temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y la batidor asegurese de que estan
limpios y sin restos de grasa.

@ discos rebanadores/troceadores

Para usar los discos.

discos rebanadores/troceadores reversibles: grueso
Utilice el lado del troceador para trocear quesos, zanahorias,
patatas y alimentos de textura similar.

Utilice el lado del rebanador para cortar quesos, zanahorias,
patatas, coles, pepinos, calabacines, remolachas y cebollas.

seguridad

® No retire nunca la tapa hasta que los discos de corte

se hayan parado completemante.
® Maneje los discos de corte con mucho cuidado;
estan muy afilados.

para utilizar los discos de corte

1 Coloque el eje de transmision y el bol en el bloque motor.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco en el eje de
transmision con el lado apropiado en la parte superior.

3 Ajuste la tapa.

Coloque los alimentos en el tubo de entrada.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con el
embutidor; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada.

~

consejos

® Utilice productos frescos

® No corte los alimentos demasiado pequefos. Llene bien el
ancho del tubo de entrada de alimentos. Esto evita que la
comida resbale hacia los lados durante el proceso.

® Coloque los alimentos en sentido vertical, asi obtendra
rebanadas y cortes mas cortos que si los dispone
horizontalmente.

® Después de utilizar una cuchilla de corte, siempre quedaran
pequenos restos de comida en el disco o en el bol.
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exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

(@ cono
® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1
2

Coloque el eje de transmision y el bol en el bloque motor.
Acople el colador en el bol; asegurese de que el asa del colador
coincide con el asa del bol.

Coloque el cono sobre el eje de transmision y girelo hasta que
caiga hasta el fondo.

Corte la fruta en mitades. Encienda el aparato y presione la fruta
sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el colador
no esta colocado correctamente.

cuidado y limpieza

M OON =

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder a su
limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con sumo cuidado;
estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafo en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafio suave mojado en aceite vegetal.

bloque motor

Limpielo con un trapo humedo y séquelo a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestra restos
de comida.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera del aparato (9.

licuadora

Vacie la jarra antes de desenroscarla de la unidad de corte..
Lave la jarra a mano.

Retire y lave el anillo sellante.

No toque las cuchillas: lavelas con agua y jabén, aclérelas a
fondo bajo el grifo. No sumerja la unidad de la cuchilla
en el agua.

Pdngala boca abajo y déjela secar.

bol/tapa y accesorios

Lavelas a mano y séquelas completamente.

De forma alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior del
lavavajillas. Se recomienda un programa corto a temperatura
suave.

servicio y atencion al cliente

Por razones de seguridad, si el cable esta dahado, debe ser
sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado de
Kenwood.

Si necesita ayuda para:

Utilizar el aparato

Obtener servicio, piezas de recambio o reparaciones,

poéngase en contacto con el establecimiento en el que adquirié
este aparato.

Disenado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
Fabricado en China.



ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA 2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
que faciliten este servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una eliminacion inadecuada, y
permite reciclar los materiales que lo componen, obteniendo asi un
ahorro importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil tachado.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug

Lees denne brugervejledning neje og opbevar den i tilfeelde af, at
du far brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

Knive og plader er meget skarpe og skal behandles forsigtigt.

Hold altid kniven ved fingergrebet i toppen, bort fra

skaeret, bade under brug og rengoring.

Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.

Stik ikke heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens

skal, mens den er tilsluttet lysnettet.

Sluk for den og tag stikket ud:

o inden der pasasttes eller fiernes dele

o efter brugen

o for rengering

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.

Brug altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

Fer du fierner skélens eller blenderens lag fra stikkontakten, skal

du:-

o sluk maskinen;

o vent til tilbeher/knive star helt stille;

o Veer forsigtig ikke at komme til at skrue blenderglasset af
knivenheden.

Lad alle veesker kole af til stuetemperatur, inden de kommes i

blenderen.

Brug ikke laget til at betjene processoren - brug altid den

kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at

komme til skade, hvis du prover at omga

sikkerhedslasen med magt.

Brug aldrig uoriginalt tilbeher.

Ga aldrig fra maskinen, mens den kerer.

Brug aldrig en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: Se

under ‘service’.

Motorhus, ledning eller stik méa aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen heenge ned over bordkant, skaerebreet o.lign.

Undga, at den rerer ved varme overflader.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv barn)

med reducerede fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller

mangel pa erfaring og kendskab, undtagen hvis de er blevet

vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet af en person,

der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager

sig ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt

eller disse instruktioner ikke folges.

Misbrug af din foodprocessor/blender kan fere til personskade.

for foodprocessoren tilsluttes

Se efter, at netspaendingen svarer til angivelserne under
maskinen.

Denne anordning er i overensstemmelse med EC-direktivet
2004/108/EC om elektromagnetisk forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer, der tilsigtes at fa
kontakt med fedevarer.

for ibrugtagning

Fijern al emballage, inkl. plastovertreek pa knivene. Pas pa -
bladene er meget skarpe. Plastovertrackkene bor kasseres
- de er kun beregnet pa at beskytte knivene under produktion og
transport.
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Vask delene, se under ‘rengering’
Skub overskydende ledning ind bag pa maskinen.

forklaring

processor

ClCICICICICICICIC)

nedskubber
pafyldningstragt

lag

skal

aftagelig drivaksel
hastigheds- og pulskontrol
motorhus

sikkerhedslas
ledningsopbevaring

blender

SISISICIC)

knivenhed
teetningsring
kande
pafyldningsdasksel
lag

andet tiloehor

®
®
®
®

kniv

emulgeringsredskab / piske
grov snitte-/riveplade
citruspresser

sadan bruges foodprocessoren

1
2

Saet den aftagelige aksel pa motorenheden @ .

Saet sé skalen fast. Lad handtaget vende bagud og drej det med
uret, til det lases fast @.

Seet tilbehor ned over drivakslen.

Seet altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

Pasaet laget @ - se efter, at toppen af drivakslen er pa plads midt
i laget.

Brug ikke laget til at betjene processoren; brug altid
den kombinerede afbryder/hastighedsknap.

Teend maskinen og veelg en hastighed.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal og lag er
sat forkert pa.

Anvend pulskontrolknappen til kort blenderfunktion.
Pulskontrolknappen forbliver taendt sa leenge knappen holdes i
stilling.

Lag, tilbeher og skal fiernes i omvendt reekkefelge af den
beskrevne procedure.

Sluk altid for maskinen, inden laget fjernes.

vigtigt

Processoren egner sig ikke til at knuse eller male kaffebonner,
eller til at lave stedt melis om til flormelis.

Nér der tilseettes mandelessens eller krydderier: Undga, at de
kommer i berering med plastik. Det kan give misfarvning, der
ikke kan fiernes.



sadan anvendes blenderen

1 Montér teetningsringen @ pa knivenheden @@ — kontrollér at
teetningsringen er korrekt placeret. Laekage forekommer
hvis taetningsringen er beskadiget eller forkert
monteret.

2 Hold om undersiden af knivenheden (0 og seet knivene ind i
glasset — drej mod uret for at lase.

3 Kom dine ingredienser i blenderglasset.

4 Montér laget pa blenderglasset og drej med uret for at lase @.
Montér den aftagelige prop.

5 Placér blenderdelen pa motorenheden og drej for at lase @.

6 Veelg en hastighed eller anvend pulskontrollen.
tips

® Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne i blenderen, undtagen
olien. Heeld olien ned i pafyldningsdaskslet, mens maskinen kerer,
og lad den lebe igennem.

® Tykke blandinger, f.eks. til postej og dip, skal maske skrabes
ned. Tilsaet mere vaeske, hvis blandingen er tung at bearbejde.

® \/ed knusning af is bruges start/stop-knappen.
vigtigt

® Lad alle veaesker kole af til stuetemperatur, inden de
kommes i blenderen.

® | ad aldrig blenderen kare mere end 60 sekunder. Det sikrer, at
den holder leenge. Sluk, sa snart konsistensen er rigtig.

® Blend ikke krydderier - de kan beskadige plastikdelene.

® Maskinen virker ikke, hvis blenderen er sat forkert pé.

® | 5og ikke torre ingredienser i blenderen, inden den startes. Skeer
dem eventuelt i mindre stykker; fiern pafyldningsdeekslet; put
dem i én ad gangen, mens maskinen korer.

® Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Hold den tom fer og
efter brugen.

® Blend aldrig mere end 1.2 liter - mindre ved veesker der
skummer, f.eks. milkshake.

valg af hastighed til alle funktioner

:ﬁﬂ:h:l:/ funktion hastighed
kniv kager 1-2
/Elte fedtstof i mel 2
Tilsaette vand til blanding
kageingredienser 1-2
Hakning/purering/pateer 2
Dejblanding med geer 2
Tyk suppeblanding (500 ml. 1
flydende til 500 g. torre
ingredienser)
Tynde suppeblandninger/maelk
(maks. 600 ml.) 1-2

emulgeringsredskab | A£ggehvider 2

/ piske Piskeflede (maks. 250 ml.) 1-2
plader - snitte/ Faste madvarer, f.eks.
rive guleradder, faste oste 2
Blodere madvarer, f.eks.
agurker, tomater 1
citruspresser citrusfrugter 1
blender Alt type arbejde 2
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maks. kapacitet

® Mel til mordej 250 g
® Mel til geerdej 3409
® Rorekager, veegt i alt 1 kg
® Hakning af magert kad Total veegt 400 gr.
® Tykke suppeblandinger 1 liter
Tynde suppeblandinger/maelk 600 ml.
® Piskning af aeggehvider 6 stk.
® Blender 1.2 liter

brug af tilbehor

se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte tilbeher.

® kniv
Kniven er den mest alsidige af alle tilbehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug start-
/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat og
tilberedt kad, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere saucer,
og ogsa til at lave rasp af kiks og bred.
Kan ogséa anvendes til dejblandinger med geer.
tips
kniv

® Skeer madvarer som ked, bred, grentsager ud i 2 cm tern, inden
de forarbejdes.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og tilsesttes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra keleskabet og skeeres i
2 cm tern.

® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.
dej

® | 29 de tarre ingredienser i skélen; tilsaet vaesken gennem
péfyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen kere,
indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60 sekunder.

® 2 gang aeltes kun i handen. Det frarades at alte 2. gang i skalen,
da processoren kan komme ud af balance.

emulgeringsredskab / piske
Bor kun anvendes til aeggehvider og piskeflode.
tips

® Resultatet bliver bedst, hvis aeggene har stuetemperatur.

® Sorg for, at skal og piske er rene og fri for fedtstof, inden der
piskes.

@ snitte-/riveplader

Sadan anvendes skiverne.

dobbeltsidede snitte-/riveplader - tyk
Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med lignende
konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk, squash,
rodbeder og log.

sikkerhed

® Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
o Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er saerdeles
skarpe



sadan bruges skeerepladerne

Saet drivaksel og skal pa motordelen.

2 Hold pladen i grebet i midten , saet den ned over drivakslen med
den enskede side opad

3 Seet laget pa.

Laeg ingredienserne i pafyldningstragten.

5 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik aldrig

fingrene ned i pafyldningstragten.

e

~

tips

® Brug friske madvarer

® Skeer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne ma
gerne have ca. samme storrelse som bredden af tilferselsroret.
Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud til siden under
blendning.

® |ngredienser der placeres i lodret position kommer ud i mindre
stykker, end ingredienser der placeres i vandret position.

® Der vil altid veere en lille smule spild pa skiven og i skélen efter
blendning.

citruspresser
Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter (f.eks.
appelsin, citron, lime og grapefrugt).

(@ riflet kegle
® si

sadan bruges citruspresseren

1 Sest drivakslen og skélen pa motordelen.

2 Seet sien ned i skélen - serg for, at siens handtag lases pa plads
lige over handtaget pa skalen.

3 Seet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder ned pa
plads.

4 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten ned
over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er last
rigtigt fast.

vedligeholdelse og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres ren.

® Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er saerdeles skarpe.

® \/isse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt og
skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden. Misfarvninger
kan fiernes ved at gnide dem med en klud dyppet i spiseolie.

motordel

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedslésen er fri for madrester.

® Opbevar overskydende ledning i rummet bag pa maskinen ©).

blender

Teom blenderglasset for det skrues af knivenheden.

Renger blenderglasset i handen.

Tag teetningsringen af og vask den.

Undga at berare de skarpe knive - berst dem rene med varmt
seebevand og skyl grundigt efter under hanen. Kniven ma
ikke saenkes ned i vandet.

5 Luftterrer med bunden opad.

A ON
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skal/lag og tilbehor

® Vaskes i handen og terres af.

® De kan alternativt vaskes pa den overste hylde i din
opvaskemaskine. Det anbefales at man anvender et kort
program med lav temperatur.

service og kundetjeneste

® Hyis ledningen bliver beskadiget, skal den, af hensyn til
sikkerheden, udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-
reparater.

Hvis du har brug for rad om:
® Brugen af maskinen
® Service eller reparation
Henvend dig i den forretning, hvor maskinen er kabt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EF DIREKTIV
2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv mé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en fornandler, der yder denne service. At
bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat separat ger det muligt at
undgé eventuelle negative konsekvenser for miljie og helbred pa grund af
upassende bortskaffelse, og det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske husholdningsapparater separat, er produktet
meerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvander din Kenwood-apparat
L&s bruksanvisningen noggrant och spara den fér framtida bruk.
Avldgsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

e

Var forsiktig! Knivbladen och skivorna ar mycket vassa. Hall
alltid i kniven i “handtaget” hégst upp (sa langt bort
som majligt fran sjilva eggen) bade nir du anviinder
och diskar den.

Ta alltid bort kniven innan du tdmmer skéalen.

Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerkannan nar
kontakten ar i.

Sténg av apparaten och dra ur kontakten:

o innan du monterar eller tar bort delar

o efter anvandning

o fére rengdring

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarréret. Anvand
alltid matarstaven (-arna) som levererades med matberedaren.
Innan locket avldgsnas fran skélen eller mixern fran
strdmenheten:-

o sténga av;

o vanta tills tillbehoren/knivbladen &r helt stilla;

o Mixerbehallaren far inte skruvas loss fran knivsatsen.

L&t alla vatskor komma ner i rumstemperatur innan de halls i
mixern.

Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid
hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Apparaten kan ga sénder och eventuellt orsaka
personskada om lasmekanismen utsiitts for vald.

Anvand endast tilloehdr som &r direkt avsedda for denna apparat.

Hall alltid ett 6ga pa den nar den &r pa.

Anvand aldrig matberedaren om den ar trasig. Ldmna in den for
genomgang eller reparation: se “service”.

L4t aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.

Léat inte 6verflodig sladd hénga ner Gver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma &t en het yta.

Den har apparaten ar inte avsedd fér anvandning av personer
(inklusive barn) med begransad fysisk eller mental formaga eller
begrénsad kansel. Den &r inte heller avsedd fér anvandning av
personer med bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska anvandas
av en person som ansvarar for deras sakerhet.

Barn far inte lov att leka med apparaten. Ldmna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

Om du anvander matberedaren/mixern pa fel sétt kan det
resultera i skada.

fore inkoppling

Kontrollera att elektriciteten i din bostad 6verensstdmmer med
specifikationerna pa apparatens undersida.

Den har apparaten folier EU-direktiv 2004/108/EG om
elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om material som ar avsedda for
kontakt med livsmedel.

fore anvandning

Ta bort allt férpackningsmaterial, inklusive plastskydden pa
kniven. Var forsiktig! Knivbladen dr mycket vassa.
Kassera plastskydden, eftersom de endast behdvs under
tilverkning och frakt.
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Diska alla delar (se “rengdring”)
For att forhindra att det ligger for mycket sladd framme kan du
skjuta in Gverskottet pa apparatens baksida.

forklaring till bilder

matberedare

CICISICICICICICIC)

press
matarror

lock

skal

|8stagbar drivaxel
hastighets- + pulskontroll
stréomenhet

sékerhetslas
sladdférvaring

mixer

SIGISICIC)

knivhéllare
packningsring
kanna
pafyliningslock
lock

ytterligare tilloehor

®
®
®
®

kniv

vispskiva

skiva for tjocka skivor/grova strimlor
citruspress

anvanda matberedaren

1
2

Montera den borttagbara axeln pé kraftenheten @.

Satt sedan fast skalen. Lat handtaget peka bakat och vrid sedan
medurs tills skalen l&ses fast @.

Satt pa ett tillbehor pa drivaxeln.

Montera alltid ihop skal, tillbehdr och sjélva matberedaren innan
du lagger i ingredienserna.

Sétt pa locket @ - kontrollera att den Gversta delen av drivaxeln

hamnar mitt i locket.
Anvind inte locket for att reglera matberedaren utan

anvand alltid hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Sla pa maskinen och vélj hastighet.

Matberedaren fungerar inte om skal och lock inte ir
korrekt monterade.

Anvand pulskontrollen for korta stotvisa kdrningar. Apparaten gar
sa lange som kontrollen halls nedtryckt.

Folj anvisningarna ovan i omvand ordning for att ta loss skalen, locket
och tillbehdren.

Sténg alltid av beredaren innan du tar av locket.
viktigt

Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala kaffebdnor
eller gora strésocker till florsocker.

Néar du tillsatter bittermandelessens eller andra smaktillsatser
maste du undvika att dessa kommer i direktkontakt med plasten,
eftersom det kan orsaka bestaende missfargningar.



s& har anvander du mixern

1

Placera tatningsringen @ i knivsatsen (0 — kontrollera att
tatningen &r korrekt placerad. Om tétningen ar skadad
eller inte korrekt placerad kommer liackage att
uppsta.

Fatta tag i undersidan pa knivsatsen (@ och for in knivarna i
behallaren — vrid moturs for att sparra.

Placera ingredienserna i behallaren.

Placera locket p& behéllaren och las det genom att vrida medurs
@. Satt pa pafyliningslocket.

Placera mixern pa strémenheten och las den genom att vrida @.
Valj hastighet eller anvand pulskontrollen.

tips

Né&r du gér majonas ska du hélla i samtliga ingredienser utom oljan i
mixern. Kor sedan igang maskinen och fyll pa olian genom
péfyliningslocket.

Tjocka blandningar, t.ex. till paté och dippsés, maste du
eventuellt skrapa ner. Om blandningen ar tungarbetad tillsatter
du mera vatska.

For att krossa is anvander du momentanfunktionen i korta pass.
viktigt

Lat alla vitskor komma ner i rumstemperatur innan
de halls i mixern.

For att mixern ska halla lange ska du aldrig kéra den mer &an 60
sekunder i taget. Stang av sa snart blandningen har fatt ratt
konsistens.

Mixa aldrig kryddor - plasten kan skadas.

Apparaten fungerar inte om mixern inte ar korrekt monterad.
L&gg inte i n&gra torra ingredienser i mixern innan du slar pa. Vid
behov skér du dem i bitar; tar bort pafyliningslocket och slapper
sedan ner dem en i taget medan apparaten &r igang.

Anvand inte mixern som forvaringskarl. Hall den tom fére och
efter anvandning.

Mixa aldrig mer an 1.2 liter - mindre fér skummande véatskor som
milkshake.

vélja ratt hastighet

redskap/tillbehor| funktion hastighet

kniv Baka kakor 1-2

Arbeta samman fett och mjol 2
Tillsatta vatten for att halla
samman pajdegsingredienser 1

Hacka/puréa/gora paté

Jasdeg

o)

Tjock soppa (500 ml vatska till
500 g torra ingredienser)
Tunnare soppa/mjolk

(max 600 ml) 1-2
Vispskiva Aggvitor 2
Gradde (max 250 ml) 1-2
skivor - skara/ Fasta livsmedel, som mordtter,
strimla hardost 2
Mijukare livsmedel, som gurka,
tomater 1
citruspress Citrusfrukter 1
mixer All beredning 2

maximal kapacitet

® Mdrdeg Mjolvikt 250 g

® Jasdeg Mjolvikt 3409

® Sockerkaka Totalvikt 1 kg

® Hacka magert kott total vikt 400 g

® Tjock soppa 1 liter
Tunnare soppa/mjolk 600 ml

® \/ispa aggvitor 6

® Mixer 1.2 liter

anvanda tilloehdren

i tabellen ovan finns hastigheten angiven for varje tilloehér.

® kniv
kniven ar det mest mangsidiga tilloehdret. Konsistensen avgérs
av hur lange man kor. Anvand momentanreglaget for grévre
konsistens.
Anvand kniven nar du gér mjuka kakor och pajdeg, hackar
gronsaker, notter, och ratt och kokt kott, gor paté och dippsaser,
puréar soppor och ocksa nar du gor strobrod av kakor och
brod.
Den kan &ven anvandas for jasdegar.
tips
kniv

® Skar livsmedel som koétt, bréd och gronsaker i cirka 2 cm stora
tarningar fore kdrningen.

® Bryt kakor i sméabitar och slépp ner i matarréret medan maskinen
ar igang.

® Nar du gor pajdeg tar du fettet direkt fran kylen och skar i 2 cm
stora tarningar.

® \/ar noga med att inte bearbeta degen for lange.

deg

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och tillsatt vatskan genom
matarréret, nér apparaten &r igang. Kor tills det bildats en slat
och smidig degklump (60 sekunder).

® [Efter jasning ska degen endast knadas for hand. Det ar inte
tillrddligt att knada den i skélen, eftersom det kan gora
matberedaren instabil.

vispskiva
Anvand endast for aggvitor och gradde.
tips

® Du far bast resultat om aggen har rumstemperatur.

® Se till att skal och vispskiva ar rena och fria fran fett innan du
vispar.

@ skar- och strimlingsskivor

Sa har anvander du skivorna.

vandbara skar- och strimlingsskivor - tjock

Anvéand strimlingssidan till ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skarsidan till ost, mordtter, potatis, vitkal, gurka,
zucchini, rédbetor och 16k.

sakerhet

® Ta aldrig av locket forrdn skdrskivan ar helt stilla.
® Var forsiktig nar du hanterar skdrskivorna - de ar
extremt vassa



anvanda skarskivorna

e

~

Satt fast drivaxeln och skalen pa stromenheten.

Ta tag i hallaren mitt p& och 1agg skivan pa drivaxeln med ratt sida
upp.

Satt pa locket.

Lagg livsmedlen i matarroret.

Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt med
matarstaven - stoppa aldrig in fingrarna i matarroret.

tips

Anvand farska ingredienser

Skar inte maten i for sma bitar. Fyll storre delen av matarroret.
P& sa sétt forhindrar du att maten glider at sidorna under
bearbetningen.

Mat som placeras upprétt blir kortare efter bearbetningen an mat
som placeras horisontellt.

Det blir alltid lite skrép kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.

citruspress

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter (t.ex.
apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

@ kon
® sil

anvanda citruspressen

1
2

Satt fast drivaxeln och skélen pa stromenheten.

Passa in silen i skalen - kontrollera att handtaget pa silen ar i last
lage, direkt ovanfor handtaget pa skalen.

Satt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela vagen
ner.

Skér frukten i halvor. Sla sedan pa apparaten och tryck frukten
mot konen.

Citruspressen fungerar inte om silen inte ar korrekt
last.

skdtsel och rengdring

AN

Stéang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du
rengdr den.

Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de &ar extremt vassa.
Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas inte
heller pa nagot satt. Om du gnuggar med en trasa doppad i
vegetabilisk olja forsvinner missfargningen.

stromenhet

Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att det
inte finns négra matrester nara lasmekanismen.

Forvara éverflodig natsladd i forvaringsutrymmet pa apparatens
baksida (®.

mixer

Tém behéllaren innan du skruvar loss den fran knivsatsen.
Diska behallaren for hand.

Ta loss packningsringen och diska den.

R&r inte vid de vassa knivbladen - borsta dem rena med varmt
diskvatten och skdlj sedan noga under rinnande vatten. Doppa
aldrig ner knivhallaren i vatten.

Stéll den uppochner och lat den torka.
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skal/lock och tillbehér

® Diska for hand och torka.

® De kan aven diskas pa 6vre hyllan i diskmaskinen. Du bor da
kora ett kort program med lag temperatur.

Kundendienst und Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nicht
selbst repariert werden, sondern muB von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Hinweise zur:

® \/erwendung lhres Kenwood Geréates

® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem Handler in Verbindung, bei dem
Sie das Geréat gekauft haben.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT BORTSKAFFNING
AV PRODUKTEN | OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r dver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan 6verldmnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterforséljare som ger denna
service.

Nér du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser for milidn och halsan som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du majliggér aven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

-

Knivbladene og skivene er svaert skarpe og ma handteres med
forsiktighet. Hold alltid kniven i fingergrepet overst,
bort fra eggen, bade nar du bruker og vasker kniven.
Ta alltid ut kniven for du temmer bollen.

Stikk ikke hendene eller redskaper ned i bollen eller
hurtigmikseren nér stremmen er tilkoblet.

Sla av maskinen og trekk ut stepselet i felgende tilfeller:

o for du setter inn eller tar ut deler

o etter bruk

o for rengjering

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i
pafylingstrakten. Bruk alltid stapperne som felger med
maskinen.

For du tar lokket av bollen eller hurtigmikseren av stremenheten:-
o sld av maskinen,

o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp,

o Pass pa at du ikke skrur mikserglasset av knivenheten.

La alle vaesker kjole seg ned til romtemperatur for du har dem i
hurtigmikseren.

Start aldri maskinen ved & vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.
Maskinen vil bli skadet og kan forarsake
personskade hvis du bruker for stor makt pa
lasemekanismen.

Bruk kun originalt ekstrautstyr.

Ga aldri fra maskinen mens den er pa.

Bruk aldri en defekt foodprocessor. Defekte maskiner ma til
kontroll eller reparasjon. Se “Vedlikehold og kundeservice”.

La aldri stremenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller
arbeidsbenken, eller ligge inntil varme overflater.

Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller med
manglende erfaring og kunnskap, med mindre vedkommende
har fatt tilsyn eller opplaering i hvordan apparatet skal betjenes av
en person som er ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen

Feil bruk av prosessoren/moseren kan fore til skader.

for strommen kobles til

Forviss deg om at nettspenningen er den samme som den som
stér oppfort pa undersiden av maskinen.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og EU-bestemmelse nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer som skal brukes i
kontakt med mat.

for forste gangs bruk

Fiern all emballasje, og ta av plastbeskytterne pa knivbladene.
Vaer forsiktig - knivbladene er svaert skarpe. Kast
beskytterne. De er kun ment & beskytte kniven under produksjon
og transport.

Vask samtlige deler. Se “Rengjering”.

Ledning som er til overs, kan legges i ledningsholderen pa
baksiden av maskinen.
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deler

foodprocessor

OPOPOO®O®OO

stapper

pafyllingstrakt

lokk

bolle

avtakbar drivaksel
hastighet + pulskontroll
stroamenhet
sikkerhetslas
ledningsholder

hurtigmikser

SIGISIElC)

knivenhet
gummiring
mugge
pafyllingskopp
lokk

ekstrautstyr

®
®
@)
®

stalkniv

visp

tykk skjeereskive/grov raspeskive
sitruspresse

bruk av foodprocessoren

1
2

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten @ .

Sett bollen pa stremenheten med hanken bakover, og vri den
med klokken til den klikker pa plass @.

Plasser ensket redskap over drivakselen.

Sett alltid bollen pa stremenheten og ensket redskap i bollen for
du tilsetter ingredienser.

Sett lokket pa bollen @. Pase at toppen av drivakselen gar inn i
apningen midt i lokket.

Start aldri foodprocessoren ved a vri pa lokket. Bruk
av/pa-bryteren.

Sla pa maskinen, og velg ensket hastighet.
Foodprocessoren starter ikke hvis bollen og lokket
ikke sitter skikkelig pa plass.

Bruk pulskontrollen til korte stet. Pulskontrollen fungerer sa lenge
du holder kontrollen pa plass.

Felg trinnene ovenfor i motsatt rekkefelge nar du skal ta av
lokket, redskapene og bollen.

Sla alltid av maskinen for du tar av lokket.

viktig

Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebenner, eller til knusing av grovt sukker til strosukker (farin).
Nar du tilsetter mandelessens eller andre smakstilsetninger, ma
ikke disse komme i kontakt med plastmaterialet da de kan lage
merker.



slik bruker du hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @ i knivenheten (0 — pass pa at tetningen
sitter pa riktig sted. Det lekker dersom tetningen er
skadet eller ikke satt pa riktig.

Hold undersiden av knivenheten (0 og sett knivene ned i glasset
— vri mot urviseren for a lase.

Ha ingrediensene i glasset.

Sett lokket pa glasset og vri med klokken for & lase pa plass @.
Sett pa pafyllingslokket.

Sett hurtigmikseren pa stremenheten og vri for & lase @.

Velg en hastighet, eller bruk pulskontrollen.

tips

Nar du lager majones, har du alle ingrediensene, bortsett fra olien, i
hurtigmikseren. Hell deretter oljen gradvis giennom
pafylingskoppen mens maskinen kjorer.

Tykke blandinger, som posteier og dip, ma eventuelt skrapes ut
av muggen. Tilsett mer veeske hvis det er vanskelig & bearbeide
innholdet.

Nar du knuser is skal du bruke pulsfunksjonen i korte stet.
viktig

La alle vaesker kjole seg ned til romtemperatur for du
har dem i hurtigmikseren.

Hvis du bruker hurtigmikseren i mer enn ett minutt om gangen,
vil maskinens levetid forkortes. Sla av maskinen straks innholdet
har ensket konsistens.

Ha ikke krydder i hurtigmikseren, da dette kan skade
plastmaterialet.

Maskinen virker ikke hvis hurtigmikseren er satt pa feil.

Ikke ha terre ingredienser i hurtigmikseren fer den startes opp.
Hvis du mé allikevel ma bruke terre ingredienser, kutter du disse
opp i sma biter, fierner pafylingskoppen og slipper dem ned i
mikseren en etter en mens maskinen gar.

Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal derfor
alltid veere tom nar den ikke er i bruk.

Ha aldri mer enn 1.2 liter vaeske i hurtigmikseren. Maks. mengde
er noe mindre for luftige vaeskeblandinger, som milkshake.

anbefalte hastigheter

redskap/
ekstrautstyr

funksjon hastighet

Stéalkniv Lage kakedeiger 1-2

Smuldre smer i mel 2
Tilsette vann i merdeig 1

Hakking/puréer/posteier

Gijeerdeiger

o)

Tykke supper (5 dI veeske til
500 g terre ingredienser)
Tynnere supper/melk

(maks 6 dI) 1-2

visp Eggehviter 2

Flate (maks 2,5 dl) 1-2

Skiver - skjeere/ Harde ingredienser som gulrotter,
raspe harde oster 2

Mykere ingredienser som
agurk, tomat 1

Sitruspresse Sitrusfrukter 1

Hurtigmikser All prosessering 2

maks. mengder

® Mordeig med melmengde inntil 2509
® Gjeerdeig med melmengde inntil 340 g
® Kakedeig totalt ikke over 1 kg
® Hakke magert Kjott Totalvekt 400 g
® Tykke supper 1 liter
Tynnere supper/melk 6 dl
® \ispe eggehviter 6
® Hurtigmikser 1.2 liter

bruk av ekstrautstyr

i tabellen over finner du anbefalte hastigheter for alt utstyret.

o .

@ stalkniv
Stalkniven er det mest anvendelige av alt utstyret. Ingrediensenes
konsistens avhenger av hvor lenge de bearbeides i maskinen.
Hvis du ensker en grovere konsistens, kan du bruke
momentknappen.
Bruk stéalkniven til & lage kake- og breddeiger, hakke ratt og kokt
kjott, grennsaker, natter, posteier, dip, puréer, supper og til &
hakke smuler fra kjeks og bred.

Den kan ogsa brukes til gjeerdeig.
tips
stalkniv

® Skjeer opp ingrediensene, f.eks. kjott, brad eller grannsaker, i
terninger pa ca. 2 cm for du har dem i bollen.

®Kjeks brytes opp i mindre biter og tilsettes giennom
péfyllingstrakten mens maskinen er i gang.

® Nar du skal lage deig, bruker du smer rett fra kjoleskapet, i
terninger pa ca. 2 cm.

® Pass pa at du ikke bearbeider deigen for lenge i maskinen.
deig

® Ha de torre ingrediensene i bollen, og tilsett veesken gjennom
péfyllingstrakten mens maskinen er i gang. Bland ingrediensene i
maskinen til du f&r en myk og elastisk deigklump etter ca. 60
sekunder.

® [t deigen ytterligere for hand. Du ber ikke elte deigen i bollen da
dette kan skade foodprocessoren.

visp

Bruk kun til eggehviter og flote.

tips
® Du oppnar best resultater hvis eggene har romtemperatur.
® Pase at bollen og visp er helt rene og fettfrie for du starter.

@ skjeere- og raspeskiver
Slik brukes skivene.
vendbare skjaere- og raspeskiver - tykk
Raspesiden brukes til ost, gulretter, poteter og lignende matvarer.
Skjeeresiden brukes til ost, gulretter, poteter, kal, slangeagurk,
squash, redbeter og lok.

sikkerhet

©® Ta aldri av lokket for skjeereskiven har stoppet helt
opp-

® Handter skjsereskivene med forsiktighet - de er svaert
skarpe.
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bruk av skjeereskivene

e

~

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Hold skiven i fingergrepet i midten, og plasser den pa drivakselsen
med onsket side oppover.

Sett pa lokket.

Legg ingrediensene i pafyllingstrakten.

Sla pa maskinen, og press maten jevnt nedover ved hjelp av
stapperen. Stikk aldri fingrene ned i pafyllingstrakten.

tips

Bruk alltid ferske matvarer.

lkke skjeer maten for smatt. Fyll bredden pa matereret ganske
full.

Det hindrer at maten glir sideveis mens den mikses.

Mat som stikkes ned pa langes kommer ut kortere enn mat som
stikkes ned horisontalt.

Det sitter alltid litt rester igjen pa skiven eller i bollen etter
prosessering.

sitruspresse

Sitruspressen brukes til & presse ut saften fra sitrusfrukter
(appelsin, sitron, lime og grapefrukt).

@ Kiegle
® Sil

bruk av sitruspressen

1
2

4

Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

Plasser silen i bollen, og pase at handtaket pa silen lases pa
plass rett over hanken pa bollen.

Plasser kjeglen over drivakselen, og vri rundt til den sitter pa
plass.

Del sitrusfrukten i to. Sl& pa maskinen, og press frukten ned pa
kjeglen.

Sitruspressen virker ikke hvis silen ikke sitter
skikkelig pa plass.

vedlikehold og rengjering

M~ ON

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.
Handter stalkniven og skjeereskivene med forsiktighet - de er
sveert skarpe.

Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker heller
ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en klut fuktet i
vegetabilsk olje.

stromenhet

Tork av med en fuktig klut, og deretter med en torr kiut. Pase at
det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

Ledning som er til overs, legges i ledningsholderen pé baksiden
av maskinen (®.

hurtigmikser

Tom mikserglasset for du skrur det av knivenheten.

Vask glasset for hand.

Ta ut og vask gummiringen.

Ikke berer de skarpe knivbladene. Vask dem med en
oppvaskkost og varmt sapevann, og skyll dem under springen.
Legg ikke knivenheten i vann.

Legg knivenheten opp ned, og la den luftterke.
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bolle/lokk og tilbehor

® Vask delene for hand, og terk av.

® FEller du kan vaske dem pa overste hylle i oppvaskmaskinen. Vi
anbefaler et kort program med lav temperatur.

kundeservice

® Hyvis ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Hvis du trenger hjelp til

® & bruke maskinen,

® service eller reparasjon, kan du kontakte forhandleren der du
kjopte maskinen.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED EU-DIREKTIV
2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en forhandler
som tiloyr tienesten. Ved & avhende husholdningsapparater separat
unngas mulige negative konsekvenser for miljg og helse som
oppstéar som en folge av feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser
pa energi og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tiata Kenwood-
kodinkonetta

Lue ndma ohjeet huolella ja séilytd ne mydhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

-

Leikkuuterat ja raastinlevyt ovat erittdin teravia: kasittele niita
varoen. Tartu leikkuuterdin aina sormien avulla osan
yldosasta siten, ettéd sormet ovat kaukana terasta
kasitellessdsi ja puhdistaessasi teraa.

Irrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon siséllon astiaan.
Ala pane kasia tai tydvalineita sekoituskulhoon tai
tehosekoittimen kannuun silloin kun virta on paalla.

Sammuta virta ja irrota pistoke rasiasta:

O ennen osien kiinnittémista tai irrottamista

o kéaytdn jalkeen

O ennen puhdistusta

Ala koskaan paina ruokaa syéttésuppiloon sormien avulla. Syéta
ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

Ennen kannen irrottamista kulhosta tai tehosekoittimen
irrottamista moottoriyksikosta:

o kytke virta pois;

o odota, kunnes levy/terd on pysahtynyt kokonaan;

o Varo irrottamasta tehosekoittimen kannua terayksikosta.
Anna nesteiden jadhtya huoneenlampdisiksi ennen niiden
kaatamista tehosekoittimeen.

Ala pyorita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kayta aina on/off-
kytkinta.

Laite rikkoutuu ja saattaa aiheuttaa vahinkoa, jos
vaannat lukitusmekanismia liian voimakkaasti.

Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.
Valvo aina laitteen toimintaa.

Jos laite on vahingoittunut, sité ei saa kayttéa. Tarkistuta tai
korjauta laite ensin: katso ‘huolto’.

Ala kastele virtayksikkod, sahkojohtoa tai pistoketta.

Varo, ettei virtajohto roiku pdydan tai tyétason reunan alla tai
kosketa kuumiin pintoihin.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttdon, joilla
ei ole tdysin normaalia vastaavat fyysiset tai henkiset
ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild ei ole opastanut heita
kayttamaan laitetta tai jos heita ei valvota.

Lapsia tulee pitaa silmélla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti® ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai ndité ohjeita ei ole noudatettu.

Yleiskoneen vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.

ennen kuin kiinnitat pistokkeen pistorasiaan

Varmista, ettd asuntosi verkkovirta vastaa laitteen alla olevassa
kilvess& mainittua.

Tama laite tayttaa sdhkoémagneettista yhteensopivuutta koskevan
EU-direktiivin 2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saadtelevan EU-maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen kuin kéytét laitetta ensimmaista kertaa

Poista kaikki pakkausmateriaalit, myos leikkuuterdn suojamuovit.
Toimi varoen, silla terat ovat erittdin teravia. Nama
suojukset voi heittédé pois, silléd ne on tarkoitettu ainoastaan
valmistuksen ja kuljetuksen aikaiseksi suojaukseksi.

Pese osat, katso ‘puhdistus’

Tyonna ylimaarainen virtajohto laitteen takana olevaan lokeroon.
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osat
monitoimikone

CIOISIICICISIC)S)

syottoyksikkd

syottosuppilo

kansi

kulho

irrotettava pyorityskappale
nopeuden ja sykayksen saato
virtayksikko

turvalukitus

virtajohdon lokero

tehosekoitin

©)
@)
®
®
®

terayksikkd
tiivisterengas
kannu
tayttokansi
kansi

lisdvéalineet

®
®
®
®

hienonnuster&

vatkaus

paksu viipalointi/karkea raastintera
sitruspuserrin

monitoimikoneen kayttd

N —

Aseta irrotettava akseli moottoriosan péaélle @.

Aseta kulho paikalleen. Aseta kulhon kahva taaksepéin ja pyorita
kulhoa myé&tapaivaan, kunnes se naksahtaa paikalleen @.
Kiinnitd haluamasi véline pyorityskappaleen paalle.

Aseta kulho ja tyovaline aina paikalleen laitteeseen ennen kuin
kaadat kulhoon valmistusaineita.

Kiinnita kansi paikalleen @ - varmista, ettd pydrityskappaleen
ylapaa on kannen keskella.

Ala kayta monitoimikonetta kannesta pyorittamalla,
vaan kdyta aina on/off-nopeuskytkinta.

Kytke virta paélle ja valitse nopeus.

Monitoimikone ei toimi, jos kulho ja kansi eivat ole
kunnolla paikallaan.

Saat aikaan lyhyita sykayksié kéyttamalla sykaystensaatoa.
Sykays toimii pitdessasi sdadinta paikoillaan..

Kansi, tyévélineet ja kulho irrotetaan péinvastaisessa
jarjestyksessa.

Kytke virta pois aina ennen kuin avaat kannen.
tiarkeda

Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja tai
hienontaa palasokeria.

Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia, varo etté aine
ei kosketa muoviosiin, silld siité jaé pysyvié jalkia.



tehosekoittimen kayttaminen

1 Kiinnita tiivisterengas @) terayksikkoon (0. Varmista, etta tiiviste
menee oikein paikoilleen. Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite vuotaa.

2 Tartu teryksikdn pohjaan (0 ja aseta terat astiaan. Lukitse
kaantamalla vastapaivaan.

3 Laita ruoka-aineet kulhoon.

4 Kiinnita kansi kannuun ja lukitse kdantamalla myotapéivaan @.
Kiinnita tayttétulppa.

5 Aseta tehosekoitin moottoriyksikon padlle ja lukitse se paikoilleen
kaantamalla @.

6 Valitse nopeus tai kdyta pulssisaadinta.
vinkkeja

® Kun valmistat majoneesia, pane kaikki muut valmistusaineet paitsi
Oliy tehosekoittimeen. Kaada 6y tayttokorkkiin koneen kaydessa ja
anna sen valua muiden aineiden joukkoon.

® Paksut seokset, esim. pateet ja dipit, joudutaan mahdollisesti
kaapimaan. Jos sekoittuminen ei ole helppoa, lisda nestetta.

® Kayta jadn murskaamiseen pitokytkinta sykayksittain.
tarkeaa

® Anna nesteiden jaahtyd huoneenlampdisiksi ennen
niiden kaatamista tehosekoittimeen.

® \armistaaksesi, etté laite palvelee sinua pitkan aikaa, ala koskaan
kayta tehosekoitinta pitempaan kuin 60 sekuntia kerrallaan.
Sammuta virta heti kun sakeus on sopiva.

® Al4 laita mausteita sekoittimeen - ne saattavat vahingoittaa
muovia.

® | aite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikallaan.

® Al4 pane sekoittimeen kuivia valmistusaineita ennen
kaynnistamista. Paloittele ainekset tarvittaessa; avaa tayttokorkki;
pudota palaset tayttokorkin kautta yksi kerrallaan koneen
kaydessa.

® Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana. Séilyta se tyhiillaan.

® Al4 koskaan sekoita suurempaa maaraé kuin 1.2 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirteld, maara on pienempi.

nopeuden valinta kaikissa toiminnoissa

vdline/osa toiminto nopeus

hienonnustera Kakkutaikinan valmistus 1-2

Rasvan ja jauhojen sekoittaminer 2
Veden lisédminen
taikinan joukkoon 1

Paloittelu/soseuttaminen/pateet

Hiivaa sisaltavat taikinat

YIRS

Paksut keitot (500 ml nestetta
ja 500 g kuivia aineosia)
Ohuemmat tai maitopohjaiset
keitot (enintéd&n 600 ml)

Valkuaiset 2
Kerma (enintdé&n 250 ml)

vatkaus

terét- viipalointi/
Kiinteat
raastaminen

aineet, esim. porkkanat,
kovat juustot 2
Pehmeammat aineet, esim.
kurkku, tomaatit 1

sitruspuserrin Sitrushedelmat 1

tehosekoitin Kaikki kasittely 2
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maksimikapasiteetti

® Murotaikina Jauhot 250 g
® Hiivataikina Jauhot 340¢g
® Sekoituskakku Kokonaispaino 1 Kg
® \/dharasvaisen lihan hienontaminen Kapasiteetti  400g
® Paksut keitot 1 litra

Ohuemmat tai maitopohjaiset keitot 600 mi
® \alkuaisten vaahdottaminen 6

valineiden kaytto

katso ylldolevasta taulukosta, milla nopeudella kutakin
tyovalinetta kaytetaan.

® hienonnustera
Leikkuutera on monipuolisin kaikista monitoimikoneen vélineista.
Saavutettava koostumus maaraytyy kasittelyajan pituuden
perusteella. Kun haluat karkean lopputuloksen, kayta
sykayspainiketta.
Hienonnusteréa kaytetdan kakkujen ja leivonnaisten
valmistamiseen, raa’an ja kypsennetyn lihan jauhamiseen,
vihannesten pilkkkomiseen, pahkindiden jauhamiseen, pateen,
dippien ja sosekeittojen valmistamiseen seka pikkuleipien ja
leipien murentamiseen.

Sité voidaan kayttdd myds hiivaa siséltévien taikinoiden
valmistamiseen.
vinkkeja
leikkuutera

® | eikkaa ainekset, esim. liha, leipd, vihannekset, noin 2cm:n
kuutioiksi.

® Paloittele pikkuleivat pienempiin osiin ja pudota sy&ttdsuppilon
l8pi koneen kaydessa.

® Kayta taikinan valmistuksessa jadkaappikylmaa rasvaa, jonka olet
pilkkonut 2cm:n kuutioiksi.

® Al pyorita konetta liian kauan.
taikina

® Pane kuivat aineet kulhoon ja lisédéa neste syottdsuppilon kautta
koneen kaydessa. Annan koneen kéyda, kunnes taikinasta on
muodostunut tasainen ja joustava pallo (noin 1 minuuttia).

® Jos alustusta tarvitsee jatkaa, tee se kasin. Uudelleen alustamista
kulhossa ei suositella, silld monitoimikone saattaa alkaa térista.

vatkaus

Kéayté vain munanvalkuaisille ja kermalle.
vinkkeja

® Kananmunat vatkautuvat parhaiten huoneenldmpdisina.

® Tarkista aluksi, ettd kulho ja vatkaus ovat puhtaat eik& niissa ole
rasvaa.

@ viipalointi/raastinterat

Levyjen kayttaminen

kadnnettivat viipalointi/raastinlevyt - paksu

Kéayté teran raastinpuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden
yms. raastamiseen.

Kayta teran viipalointipuolta juuston, porkkanoiden, perunoiden,
kaalin, kurkun, kesékurpitsan, punajuurien ja sipuleiden
viipaloimiseen.

turvallisuus

e Ali koskaan poista kantta ennen kuin leikkuulevy on
pysdhtynyt kokonaan.
o Kaisittele leikkuuteria varoen - ne ovat erittdin teravia



leikkuuterien kayttod

Aseta pyorityskappale ja kulho virtayksikén paalle.

2 Pida kiinni teran keskelta ja aseta se pydrityskappaleen padlle
haluamasi puoli paalle pain.

3 Aseta kansi paikalleen.

4 Pane ruoka sy6ttdsuppiloon.

5 Kaynnista laite ja paina ruokaa painimen avulla alaspéain - ala

koskaan pane sormiasi sy6ttéosuppiloon.

-

vinkkeja

® Kayta tuoreita valmistusaineita

® Ala pilko ruokaa liian hienoksi. Tayta sySttoputki lahes tayteen.
Tama estéa ruokaa liukumasta sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa lisatty ruoka tulee ulos lyhyempéana kuin
vaakasuunnassa lisatty.

® Kasittelyn paatyttya levyyn tai kulhoon jaa aina pieni maara
jatetta.

sitruspuserrin
Sitruspuserrinta kaytetdan sitrushedelmien mehun puristamiseen
(esim. appelsiinit, sitruunat, limettihedelmat ja greipit).

@ kartio
® sivila

sitruspusertimenkayttd

1 Kiinnita pyorityskappale ja kulho virtayksikkdon.

2 Aseta siivild kulhoon - varmista, etta siivilan otin on kulhon
kahvan kohdalla.

3 Aseta kartio pdyrityskappaleen paalle ja kddnna sité, kunnes se
painuu alas asti.

4 Leikkaa hedelmé kahtia. Kéynnista kone ja purista hedelméa
kartiota vasten.

® Sitruspuserrin ei toimi, jos siivila ei ole kunnolla
paikallaan.

huolto ja puhdistus

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

® Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat erittéin teravia.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia. Téma on taysin
normaalia eiké& vahingoita muovia tai vaikuta ruoan makuun.
Poista véari hankaamalla kasvisliyyn kastetulla kankaalla.

virtayksikko

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

® Sailyta ylimaarainen johto laitteen takana olevassa lokerossa (9.

tehosekoitin

Tyhjenn& kannu ennen sen irrottamista teryksikosta.

Pese kannu kasin.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teraviin teriin - pese ne puhtaaksi kuumassa
pesuainevedessa harjan avulla ja huuhtele sen jalkeen
huolellisesti juoksevan veden alla. Al upota teriyksikkoi
veteen.

5 Anna kuivua yldsalaisin.

M OON =

kulho/kannu ja varusteet

® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

® \/oit myds pesté ne astianpesukoneen ylatasolla. On
suositeltavaa kayttaa lyhytta matalan lampdétilan pesuohjeimaa.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vahingoittuu, sen vaihtaminen on turvallisuussyista
sallittua ainoastaan Kenwoodin oman tai valtuuttaman
korjausliikkeen toimesta.

Jos tarvitset apua:
® | ajtteen kaytdssa
® Huollossa tai korjauksessa
Ota yhteys liikkeeseen, josta ostit monitoimikoneen.

® Kenwood on suunnitellut ja muotaillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN HAVITTAMISEEN
EUROOPAN UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikéli kyseinen palvelu
kuuluu jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta terveysriskeilta,
mikali havitat kodinkoneen erilladn muista jatteista. Nain myos
kodinkoneen siséltamat kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty roskaséilion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on héavitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce

® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin givenlik.

emniyet

® Bigaklar ve diskler ¢ok keskin olduklari igin tutarken dikkatli
olun. Bigag tagirken ve temizlerken daima Ust tarafindaki
keskin olmayan tutma yerinden kavrayin.

® Kaseyi bosaltmadan 6nce daima bigagi ¢ikartin.

® Cihaz elektrige bagl oldugu strece ellerinizi ve mutfak
aletlerini kaseye ve sivilastirici kabina sokmayin.

® Asagida sayilan islemleri ancak cihazi kapattiktan ve figini
cektikten sonra yapin:
o par¢a takmadan ya da sékmeden 6nce
o kullanimdan sonra
o temizlemeden 6nce

® Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin.
Bu is i¢in mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

® Kapag! canaktan veya sivilastirici gu¢ biriminden kaldirmadan
dnce:-
o cihazi kapatin;
o tum pargalarin/bigaklarin tamamen durmasini bekleyin;
o sivilagtirici ganagini bicak agzi biriminden sékmemek dikkat

edin.

® Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

® Cihazi ¢alistirmak igin kapak yerine daima ag/kapat hiz ayar
digmesini kullanin.

® Kilit mekanizmasina agiri gii¢ uygulanmasi durumunda
cihaz hasar goérebilir ve yaralanmalara neden olabilir.

® Cihaza uygun olmayan pargalar kullanmayin.

® Cihaz calisirken basindan ayriimayin.

® Arizal bir cihazi kullanmayin. Cihazi kontrol ettirin ya da
onartin. Bknz. Yetkili ‘servis’.

® Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin
Islanmamasina 6zen goésterin.

® Elekirik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya
da sicak ylzeylere temas etmesini 6nleyin.

® Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda olmayan
fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler (cocuklar dahil),
cihazin kullanihigi hakkinda agiklama almamis kisiler ve bilgi
veya deneyimi eksik olan kisiler tarafindan kullaniimak lzere
tasarlanmamigtir.

® Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.

® Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden
olabilir.

cihazi elektrige baglamadan énce

® Sebeke voltajinin, cihazinizin alt ylizeyinde belirtilen voltaj
degeri ile ayni olmasina dikkat edin.

® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas eden malzemeler hakk¢ndaki
EC y&netmeligi no. 1935/2004 - 27/10/2004 ile uyumludur.
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1

2
3

ilk kullanimdan énce

Plastik bicak kiliflari dahil tim ambalaj parcalarini ¢ikartin.
Dikkatli olun: Bigaklar ¢ok keskindir. Bu kiliflar yalnizca
Uretim ve nakliyat sirasinda bigaklari korumak tzere takilmistir
ve atilabilir.

Parcalarin yikanmasi, bknz. ‘temizlik’

Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin igine itin.

parcalar

mutfak robotu

®o

OEPQPO®®

itici

gida girisi

kapak

canak

cikartilabilir tahrik mili
hiz + nabiz kontroll
motor kismi

guvenlik kilidi

kablo haznesi

sivilastiric

SIGISICIC)

bicak birimi
conta halkasi
kap

doldurma kapagi
kapak

ek parcalarin

®
®
®
®

bigak

emilsiyon araci / girpici

kaln dilimleme/ kaba rendeleme diski
narenciye sikacag!

mutfak robotunun kullanimi

1
2

Cikarilabilir mili glic birimine takiniz @.

Simdi kaseyi yerine takin. Kaseyi, kolu arkada olacak sekilde
yerlestirin ve yerine oturana kadar saat yoniinde gevirin @.
Tahrik miline bir ek parcasi takin.

Kaseye malzeme koymadan 6nce daima kase ve ek parcay!
cihaza takin.

Kapagi takin @ - Tahrik milinin tst kisminin kapagin ortasina
yerlesmesine dikkat edin.

Cihazi ¢alistirmak igin kapak yerine ag/kapat hiz ayar
digmesini kullanin.

Cihazi ¢aligtirip ¢alisma hizini segin.

Cihaz, kase ve kapak tam yerine oturmadiginda ¢alismaz.
Nabiz kontrollinl kisa gatlaklar icin kullanin. Nabiz pozisyon
kontrolde tutuldugu surece galisacaktir.

Kapagi, pargalari ve kaseyi s6kmek icin yukaridaki islemi
islemi ters sirayla ydratin.

Kapagdi s6kmeden 6nce cihazi daima kapatin.
6nemli

Mutfak robotunuz ile kahve égutlilemez ya da toz sekeri pudra
sekeri halinde getirilemez.

Kase icindeki karisima badem 6zi ya da tatlandirici eklerken
bunlarin plastik parcalara degmesini dnleyin. Aksi halde kalici
lekeler olusabilir.



su Isiticinizin kullanimi

1

Conta bilezigini @) bigak agzi birimine yerlestirin (0 — contanin
dogru yerlestiginden emin olun. Eger conta zarar goérdiiyse
veya diizgiin yerlesmediyse sizdirma meydana gelir.
Bigak unitesini altindan tutun (9 ve bigaklari kaba yerlestirin —
kilittemek igin saat yonunun tersine gevirin.

Malzemelerinizi haznenin igine koyun.

Kapagi haznenin Uzerine yerlestirin ve kilitlemek igin saat
yonilniin tersine gevirin @. Doldurma kapagini yerlestirin.

Su isiticisini gli¢ Unitesi Gzerine yerlestirin ve kilitlemek igin
cevirin @.

Bir hiz segin veya nabiz kontroltnd kullanin.

Oneriler

Mayonez hazirlarken, yag disindaki tim malzemeleri
sivilastiriciya dokin. Yagi, cihaz calisirken doldurma kapagina
doldurun. Yag, buradana yavasca kabin icine sizar.

Pate ve sos gibi kivamli karigimlarin biraz inceltimesi
gerekebilir. Karigim islenemeyecek kadar kivamliysa biraz
daha sivi ekleyin.

Buz kirarken, “pulse” modunu kisa araliklarla kullanin.

6nemli

Sivilari sivilastiriciya yerlestirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini saglayiniz.

Sivilagtiricinin uzun émurli olmasini saglamak icin 60
saniyeden daha uzun galistirmayin. Karisiminiz dogru kivama
gelir gelmez, cihazi kapatin.

Cihazinizda baharat islemeyin - Baharatlar plastik kisimlara
zarar verebilir.

Cihaz, sivilastirici yerine tam oturmadiginda ¢alismaz.
Sivilagtiriclyr ¢alistirmadan énce igine kuru malzemeler
koymayin. Gerekirse bu malzemeleri kiigiik pargalar halinde
kesin, doldurma kapagini ¢ikartin ve cihaz calisirken birer birer
kabin icine atin.

Sivilastiriclyl, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Sivilastiric
kabi kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

1.2 litre izerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
képukll sivilar icin bu miktar daha az olmali.
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degisik islemler icin hiz secimi

alet/ek par¢a

islem

bigak

Kek yapimi
Yag ile un karistirma 2
Hamur isleri malzemelerinin
karistiriimasi igin su ekleme 1-
Dograma/ezme/pate 2
Mayali hamur karigtirmak 2
Yogun c¢orba karistirmak 1
(500mis sivi ila 500 gr kuru
malzemeler)

Yogun c¢orba karistirmak/ sut
(maks. 600mls)

emdilsiyon araci

Yumurta aklari 2

[/ girpici Krema (maks. 250mis) 1-2
diskler - dilimleme/ | Sert gidalar: Orn. havug
rendeleme sert peynirler 2
Yumusak gidalar: Orn.
salatalik, domates 1
narenciye sikacag | Turunggiller 1
sivilastirici Tdm islemler 2

azami kapasiteler

Gevrek hamur agirhg 250 gr
Mayali hamur agirhg 340 gr
Pandispanya toplam agrl. 1 Kg
Yagsiz eti Toplam wt 4009
Yogun gorba karistirma 1 litre
Yogun corba karistirmak/ sit  600mls

Yumurta aki ¢irpma 6
Yumurta aki ¢irpma 1.2 litre

ek parcalarin kullanimi

pargalar icin kullanilacak hizlar yukaridaki tablo belirtilmistir.

® bicak

Bicak, ek parcalar arasinda en genis kullanim alani olandir. Cihazin
calisma suresi islenen gidanin kivamini belirler. Daha koyu kivamlar
icin calistirma diigmesini kullanin.

Bicagi, kek ve hamur isleri hazirlamak, ¢ig ya da pismis et,
sebze, findik, pate ve katik dogramak, corba malzemesi ezmek
ve kati kraker/ekmek 6gutmek igin kullanin.

Ayrica mayali hamur karistirmak igin kullanilabilir.

oneriler

bigak

Et, ekmek, sebze gibi gidalari islemeden 6nce 2 cm’lik kipler
halinde kesin.

Biskuviler pargalar halinde kirilarak cihaz calisirken gida
girisinden asag! atiimahdir.

Unlu gidalar hazirlarken dogrudan buz dolabindan aldiginiz
yag! 2 cm’lik kipler halinde keserek kullanin.

islemi gereginden fazla uzatmayin.



hamur

® Kuru malzemeleri kaseye yerlestirin ve cihaz ¢aligirken siviyi

gida girisinden dékun. Cihazi, diz ve elastik kivamli bir hamur
topu olusana kadar 60 saniye caligtirin.

Hamuru yeniden yogurmak igin kaseyi kullanmayin. Aksi halde
mutfak robotu kararsiz hale gelebilir.

emulsiyon araci / girpici

Sadece yumurta aklari ve krema igin kullanihr.

Oneriler

En iyi sonucu elde etmek icin oda sicakliginda yumurta
kullanin.

Kase ve ¢irpici, ¢irpma isleminden énce temiz ve yagsiz
olmasina dikkat edin.

@ dilimleme/rendeleme diskleri

Diskleri kullanin.

Gift tarafli dilimleme/rendeleme diskleri - kalin

Diskin rendeleme tarafini peynir, havug, patates ve benzer
kivamli gidalar icin kullanin.

Diskin kesme tarafini peynir, havug, patates, lahana, salatalik,
korjet, salgam ve sogan igin kullanin.

emniyet

® Kapagl, kesme diski tamamen durmadan kesinlikle

acmayin.

® Cok keskin olan kesme disklerini dikkatle tagiyin

kesme bicaklarinin kullanimi

1
2

I

Tahrik milini ve kaseyi motor kismina takin.

Diski, ortasindaki tutma yerinden kavrayarak dogru ytzl
yukarlya bakacak sekilde ahrik miline takin

Simdi kapag takin.

Gidayi, gida girisine yerlestirin.

Cihazi galistirin ve gidalari dizenli bir sekilde itin - kesinlikle
parmaklarinizi gida girisinden igeri sokmayin.

Oneriler

taze gidalar kullanin

Yiyecekleri gok kiiglik kesmeyin. Yiyecek borusunun genisligini
oldukca dolu doldurun. Bu galisirken yiyeceklerin yanlardan
kaymasini engeller.

Ust iiste yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten
daha kisa ¢ikar.

Calistirmadan sonra diskin izerinde ya da ¢anagin icinde her
zaman kiglk miktarda artik olacaktir.
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narenciye sikacag!

Narenciye sikacagini, turunggillerin (6rn. portakal, limon ve
greyfruyt) suyunu sikmak igin kullanilir.

@ koni
® siuzgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1
2

Tahrik mili ve kaseyi motor kismina takin.

Siizgeci kaseye yerlestirin - Stizge¢ kolunun, kase kolunun
hemen Ustine oturmasina dikkat ediin.

Koniyi, tahrik milinin Ustlne yerlestirin ve oturana kadar gevirin.
Meyveyi iki parcaya kesin. Simdi cihazi ¢alistirip meyveyi koni
Gizerine bastirin.

Narenciye sikacagi, slizge¢ tam olarak yerine oturmadan
calismayacaktir.

bakim ve temizlik

A WON -~

Temizlige baslamadan 6nce daima cihazi kapatip fisini prizden
cekin.

Bicaklar ¢ok keskindir. Takip ¢ikartirken cok dikkatli davranin.
Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surtimus bir bez ile ovarak bu
durumu giderebilirsiniz.

motor kismi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Elektrik kablosunun fazla gelen kismini cihazin arka tarafindaki
kablo muhafazasina sarin .

swvilagtiric

Bigak agzi biriminden sékmeden énce hazneyi bosaltin.
Hazneyi elde yikayin.

Conta halkasini ¢ikartip yikayin.

Gok keskin olan bigaklara dokunmayin. Bigaklari bir firca ve
sabulu sicak su ile temizleyin ve akan su ile iyice durulayin.
Bigak birimini suya batirmayin.

Bicak birimini ters gevirerek kurumaya birakin.

canak/kapak ve eklentiler

Elle yikayip kurutun.

Alternatif olarak, bulasik makinesinin Ust sepetinde yikanabilir.
Kisa disUk 1sili program tavsiye edilir.

yetkili servis ve musteri hizmetleri

Arizal elektrik kablolari guvenlik nedeniyle degistirilmelidir.
Bunun igin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood servisine
basvurabilirsiniz.

Cihazinizin,

kullanimi

bakimi ya da onarimi ile ilgili yardim almak igin
cihazi satin aldiginiz magazaya basvurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
Cin’de Uretilmistir.



URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU OLARAK
DOGRU SEKILDE BERTARAF EDILMESI iGiN ONEMLI BILGI.
Kullanim émriiniin sonunda Uriin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya géturilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi ¢evre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve
ayni zamanda mimkiin olan malzemelerin geri dénisuminu
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin
ayri olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi
ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Pted ¢étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschoveijte ji pro
budouci pouziti.

® QOdstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

bezpecnostni zasady

® NoZe a kotouce jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné.
Sekaci nUz drzte pfi pouzivani i ¢isténi vzdy za drzadlo
nahore, s ostfim smérem od sebe.

® Sekaci nuz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve
pak ji vyprazdnéte.

® Do pracovni nadoby a nadoby mixéru nesahejte a nevkladejte
nacini, pokud je pfivodni kabel spotfebice v zasuvce.

® \/ypnéte a vytahnéte ze zasuvky:
o pred nasazovanim nebo snimanim dild
O po pouziti
O pred Cisténim

® Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. Vzdy
pouzivejte pfilozené péchovace.

® NezZ sejmete viko z nadoby nebo mixér z motorového bloku:-
o spotfebi¢ vypnéte;
O pockejte, az se nasazené dopliiky/noze Uplné zastavi;
o Dbejte, aby nozovy blok zustal pevné nasroubovan.

® Pred vloZzenim do mixéru nechte vSechny tekutiny vychladnout
na pokojovou teplotu.

® K ovladani kuchyriského robota nepouzivejte viko, ale vzdy jen
vypinac/regulator otacek.

® Je-li spojovaci mechanismus vystaven neprimérené sile,
muze dojit k poSkozeni spotrebice a zranéni obsluhy.

® Nepouzivejte pfisluSenstvi neschvalené vyrobcem.

® Nikdy nenechavejte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

® Poskozeny spotfebi¢ nepouzivejte. Dejte jej prohlédnout nebo
opravit — viz ,servis".

® Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastrcka nesmeéji pfijit do
styku s vodou.

® Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo
pracovni plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

® Toto pfisluSenstvi by nemély pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi poruchami ani osoby bez
nalezitych znalosti a zkusenosti. Pokud jej chtéji pouzivat,
musi byt pod dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost
nebo je tato osoba musi poucit o bezpec¢ném pouzivani
prislusenstvi.

® Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

® Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou odpovédnost v pfipadé, ze
zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

® Nespravné pouZziti vaSeho robota/mixéru muze vést ke zranéni.
nez spotrebi¢ zapojite do zasuvky

® Zkontrolujte, zda elektricky proud v rozvodu odpovida udajim
uvedenym na spodni strané spotfebice.

® Tento spotrebi¢ splfiuje smérnici EC 2004/108/EC o

elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC ¢. 1935/2004 ze

dne 27/10/2004 o materialech uréenych pro kontakt s

potravinami.

pred prvnim pouzitim

NozZe zbavte vSech obald, v¢etné plastovych krytd ostfi. Pozor,

noze jsou velmi ostré. Obalovy material vyhodte, chrani noze

pouze béhem vyroby a prepravy.

2 Jednotlivé dily omyjte, viz ,isténi”

-
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3 Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, stocte ho do prostoru v zadni
Casti spotrebice.

legenda
kuchyrisky robot

péchovatko

plnici hrdlo

viko

pracovni misa

vyjimatelna hnaci hridel

regulator rychlosti a pulzni tlacitko
pohonna jednotka

ochrana proti pretizeni

prostor pro pfivodni kabel

Ixer
nastavec mixéru
tésnici krouzek
nadoba mixéru

uzavér plniciho otvoru
viko

PO 3 OPOPOO®OO

doplfikové pfislusenstvi

®
®

sekaci nuz

Sleha¢

kotou€ na silné platky/strouhani na hrubo
lis na citrusové ovoce

jak pouzivat kuchyrisky robot

1 Nasadte vyjimatelnou hfidel na motorovou ¢ast @.

2 Pak nadobu nasadte. Drzadlo nasmérujte dozadu a otocte
vpravo, az nadoba zapadne @.

3 Na hfidel nasadte zvolené pfisluSenstvi.

® V/zdy nejprve nasadte nadobu a zvolené pfislusenstvi, teprve
pak pridavejte prisady.

4 Nasadte viko @ - zkontrolujte, zda je horni ¢ast hfidele
umisténa ve stfedu vika.

® K ovladani kuchynského robota nepouzivejte viko, ale
vzdy jen vypinaé/regulator otacek.

5 Zapnéte a zvolte rychlost.

Jestlize jsou nadoba nebo viko Spatné nasazené, robot se

nespusti.

® Pulzni tlacitko pouzivejte ke kratkému spusténi motoru. Motor
se vypne ihned po uvolnéni tlacitka.

6 PFi snimani pracovni nadoby, vika a pfisluSenstvi postupujte
opacné.

® Pred sejmutim vika robot vzdy vypnéte.

upozornéni
® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti
zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na praskovy.
® Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na to, aby
nepfisla do styku s materialy z plastu. Mohla by na nich
zanechat neodstranitelné skvrny.



pouziti mixéru

1 Na noZovy blok (0 nasadte tésnéni (1) — zkontrolujte, zda
tésnéni spravné priléha. Je-li tésnéni poskozené nebo
pokud nedostatec¢né priléha, nadoba bude protékat.

2 Uchopte nozovou jednotku (0) za spodek a vlozte ji do poharku
— otacejte proti sméru hodinovych rucicek, dokud nedojde k
zapadnuti.

3 Nadobu naplite potravinami.

4 Nasadte viko a oto¢enim po sméru hodinovych rucicek ji
zajistéte @. Nasadte uzaveér vika.

5 Mixér nasadte na motorovy blok a oto¢enim zajistéte @.

6 Regulatorem rychlosti nebo pulznim tladitkem zapnéte pfistroj.
tipy

® P¥i vyrobé majonézy dejte do mixéru vSechny pfisady kromé
oleje. Olej pridavejte pozvolna za chodu tak, aby se se smési
spojil.

® Husté smési, napf. pastiky a pomazanky, je nékdy nutné stirat
se stén nadoby. Takovou smés mize byt jednodussi zredit.

® P¥i drceni ledu pouzijte kratké pulzni zabéry.

upozornéni

® Pred vlozenim do mixéru nechte v§echny tekutiny
vychladnout na pokojovou teplotu.

® Chcete-li, aby vam mixér dlouho slouzil, nikdy ho nezapinejte
na dobu delsi nez 60 vtefin. Vypnéte ho hned, jak dosahnete
pozadované konzistence.

® Nikdy nemixujte kofeni, materialy z plastu by se mohly
poskodit.

® Jestlize je mixér Spatné nasazeny, robot se nespusti.

® Pred zapnutim do nadoby nepfidavejte suché prisady. Podle
potfeby je pokrajejte na kousky; vyjméte uzavér plniciho hrdla
a za chodu je po jednom pfidavejte plnicim hrdlem.

® Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po pouziti
by méla byt Gista.

® Nikdy nemixujte vice nez 1.2 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejlu), tak jeste
méné.

volba rychlosti podle funkce

nastroj/doplinék funkce rychlost

sekaci nuz Priprava dortu 1-2

Spojeni tuku s moukou 2
Vmichani vody
pfisady do tésta 1

Rozsekéani/rozmixovéani/pastiky

Kynuta tésta

=[N|N

Husté polévky (500 ml
kapalnych potravin do
500 g pevnych potravin)
Ridsi polévky/mléko
(max. 600 ml) 1-2

Slehac Vajecné bilky 2
Smetana (max. 250 ml) 1-2

kotouce - platkovaci/ | Suroviny pevné konzistence -
strouhaci mrkeyv, tvrdé syry 2
Potraviny mék¢i konzistence -
okurky, rajcata 1

-

lis na citrusové plody | Citrusové ovoce

mixér univerzalni 2

maximalni mnozstvi

® \/aha mouky do tésta na kiehké pecivo 250 g

® \/aha mouky do kynutého tésta 340 g

® Celkova vaha jednoduchého piSkotového dortu 1 kg

® Sekani libového masal/celk. hmotnost 400g

® Husté polévky 11
Ridsi polévky/mléko 600 ml

® Slehani vajeénych bilk( 6

® Mixér 1.21

jak pouzivat pfislusenstvi

rychlost pro kazdy doplnék viz tabulku vyse.

@ sekaci nGz

Sekaci nlz ma z celého pfislusenstvi nejsirsi uplatnéni. Doba
zpracovani ma vliv na dosazenou konzistenci. Chcete-li si
dosahnout hrub&i konzistence, pouzijte pulsni spinac.
Sekaci nGz pouzijte na pecivo a kolace, k sekani syrového a
vafeného masa, zeleniny, ofechu, k pripravé pastik,
pomazanek, krémovych polévek a k vyrobé strouhanky z
peciva a chleba.
Lze pouzit také pro kynuta tésta.
tipy
sekaci nuz

® Maso, chléb a zeleninu pokrajejte asi na 2cm kousky.

® Pecivo nakrajené na kousky vhazujte do plniciho hrdla za
chodu.

® Pripravujete-li tésto, nakrajejte jesté tuhy tuk z chladni¢ky na
2cm kostky.

® Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.
tésto

® Suché prfisady vloZzte do nadoby a za chodu prilijte zbyvajici
tekuté prisady. Nechte zpracovavat asi 60 vtefin, az ze smési
vznikne hladky poddajny kus tésta oblych tvaru.

® Dalsi hnéteni provadéjte pouze ru¢né. Dalsi hnéteni v nadobé
se nedoporucuje, protoZe robot by se mohl pfevrhnout.

Slehac

Pouzivejte pouze ke $lehani vajecnych bilkl a smetany.
tipy

® Nejlepsich vysledk( dosahnete, pouZijete-li vejce pokojové
teploty.

® Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Slehac Cisté a
nejsou na nich zbytky tuku.

@ platkovaci/strouhaci kotouce

Pouziti kotoucd.

oboustranné platkovaci/strouhaci kotouce - na hrubo
Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory a
potraviny podobné konzistence.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkev, brambory, brukev,
okurku, cuketu, €ervenou fepu a cibuli.

bezpecCnostni zasady

® Nikdy nesnimejte viko pred uplnym zastavenim feznych
kotoucu.
® S feznymi kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.



Jak pouiivat i"’ezné kotouée nadobalviko a prislusenstvi
® Umyjte v ruce, pak osuste.

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu. ® Pfipadné Ize umyvat také v horni pfihradce my¢ky na nadobi.
2 Kotouc uchopte za Uchytku uprostfed a nasadte na hfidel Doporuéujeme volbu kratkého programu s nizkou teplotou.
spravnou stranou nahoru.
3 Nasadte viko. servis a péce o zakaznika
4 Do hrdla zasurite to, co chcete zpracovat.
5 Zapnéte a rovnomérné tladte péchovaéem - nikdy nestrkejte ® Poskozeny pfivodni kabel musi z bezpecnostnich duvodu
do plniciho hrdla prsty. vyménit opravna firmy Kenwood, nebo opravna firmou

Kenwood povérena.
tipy
® Pouzivejte Cerstvé suroviny
® Nekrajejte potraviny na pfili§ malé kousky. Mély by byt pouze o

néco uzsi nez $irka plnici trubice. PFi krajeni tak nebudou
sklouzavat na stranu.

Potfebujete-li radu nebo pomoc ve véci:
® pouzivani spotfebice
® (drzby nebo opravy
Obratte se na obchod, kde jste spotiebi¢ zakoupili.

® NapfiC sekané potraviny budou mensi nez potraviny sekané ® Zkonstruovano a vyvinuto spoleénosti Kenwood ve Velké
podélné. Britanii.
® Po zpracovani zistane na kotoucich nebo v nadobé vzdy malé ® \yrobeno v Ciné.

mnozstvi nevyuzitého odpadu.

lis na citrusové plody
Slouzi k lisovani §tav z citrusovych plodid (napf. pomerancd,
citron(, limet a grapefruitd).

—
@ kuzel

sitko p . N PP
© INFORMACE PRO SPRAVNEM SESROTOVANI VYROBKU VE

SMYSLU EVROPSKE SMERNICE 2002/96
Po ukonceni doby své Zivotnosti nesmi byt vyrobek odklizen

jak pouzivat lis na citrusy

1 Na pohonnou jednotku nasadte hnaci hfidel a nadobu. spolec¢né s domacim odpadem. Je tfeba zabezpecit jeho

2 Na nadobu nasadte sitko. Piesvédcte se, zda je drzadlo sitka odevzdani na specializovana mista sbéru tfidéného odpadu,
zasazeno Vv poloze pfimo nad drzadlem nadoby. zfizovana méstskou spravou anebo prodejcem, ktery

3 Nasadte kuzel otacivym pohybem na hnaci hfidel, az zapadne zabezpecuje tuto sluzbu. Oddélené sesrotovani elektrospotiebicu
na doraz. je zarukou prevence negativnich vlivi na Zivotni prostfedi a na

4 Ovoce rozpulte. Pak robot zapnéte a ovoce piitlacte ke kuzelu. zdravi, které zpusobuje nevhodné nakladani, umozuje recyklaci

® Jestlize sitko $patné nasadite, lis na citrusy nebude jednotlivych material(i, a tim i vyznamnou Usporu energii a
fungovat. surovin. Pro U¢ely zdiraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu

elektrospotrebic¢t je na vyrobku zaskrtnuty pfislusny symbol pro
udrzba a cCisténi sbér trid&ného odpadu.

® Pred Cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel vytahnéte
ze zasuvky.

® S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

® Nékteré potraviny zpUsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o b&Znou véc, plasticky material se tim
neposkodi a chut jidel zistane stejna. Zbarveni je mozné
odstranit hadfikem navlihéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka
® Otfete vlhkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.
® Je-li pfivodni kabel pfili§ dlouhy, stoéte ho do prostoru na
zadni strané spotiebice (.
mixér
PFed odSroubovanim nozového bloku nadobu vyprazdnéte.
Nadobu ruéné umyijte.
Vyjméte a omyjte tésnici krouzek.
Nedotykejte se ostrych nozl - oCistéte je kartackem v horké
vodé s mycim prostiedkem a pak je pod tekouci vodou fadné
oplachnéte. Nastavec mixéru neponorujte do vody.
5 Preklopte a nechte oschnout.

A ON -
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Magyar

Az hasznalati utasitas abrai az elso6 oldalon lathatok - olvasas kdzben hajtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &rizze meg
késébbi felhasznalasral!

® Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

biztonsag

® | egyen Ovatos: a késpengék és a vagolapok nagyon élesek. A
késpengét mindig fent a tengelynél, az éltdl tavol fogja
meg hasznalat és tisztitas kozben.

® A keverdedény kilritése el6tt mindig vegye ki a késpengét.

® Amig a készilék fesziiltség alatt van, ne tegyen semmit, illetve
ne nyuljon kézzel a kever6edénybe vagy a lékészitbe.

® Kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a csatlakozédugaszt:
o az alkatrészek behelyezése vagy kiemelése el6tt,

o hasznalat utan,
o tisztitas el6tt.

® Soha ne az ujjaival, hanem mindig a tartozékként mellékelt
tomdéraddal/tomérudakkal nyomja at az alapanyagot az
adagolotdlcséren.

® Mielétt eltavolitana a keveréedényrél a fedelet, vagy a
géptestrdl a turmixolot:-

O kapcsolja ki a készuléket;

o varjon addig, amig a tartozék/pengék mozgasa teljesen
megsz(nik;

o Ugyeljen arra, hogy a turmixolé edényt ne csavarja le a
forgokésrol.

® Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni, mielott
a turmixba helyezné.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziléket.

® A reteszel6 szerkezet tulfeszitése a késziilék
meghibasodasaval jarhat, és sériilést okozhat.

® Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

® A bekapcsolt robotgépet ne hagyja feltigyelet nélkil.

® Soha se hasznaljon hibas késziiléket. Intézkedjék gép
atvizsgalasardl vagy javitasarol: lasd a javitasrol szo6lo részt.

® A géptestet, a halozati vezetéket és a csatlakozédugaszt 6vja
a nedvességtol.

e Ugyelien arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztal
vagy munkafelilet szélérél, és ne érintkezzék forro felllettel.

® A készilléket nem izemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a biztonsagukeért felelésséget
véllalo személy a készilék hasznalatat feliigyeli, vagy arra
vonatkozoéan utasitasokkal latta el 6ket.

® A gyermekekre figyelni kell, nehogy a késziilékkel jatsszanak.

® Akészlléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziléket
nem rendeltetésszer(ien hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

® A robotgép/turmixgép helytelen hasznélata séruléseket
okozhat.

a késziilék bekapcsolasa el6tt

® Ellendrizze, hogy a halozati feszlltség megegyezik-e a
készilék aljan feltintetett értékkel.

® Ez a készulék megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél sz6l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu, élelmiszerekkel érintkezésre
szant anyagokkal kapcsolatos EK jogszabalynak.
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az els6 hasznalat el6tt

1 Tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot, tobbek kozott a vagokés
pengéjének miianyag védéboritoit. Legyen dvatos, mert a
késpengék nagyon élesek. A védéboritdkat el kell dobni, mert
ezekre a gyartas és a szallitas soran van szlikség.

2 Mossa at az egyes részegységeket: lasd A készulék tisztitasa
c. fejezetet.

3 A halozati vezeték felesleges részét nyomja bele a késziilék
hatlapjaba.

jelmagyarazat

alapkészulék

témérad

adagolotolcsér

fedd

keveré edény

levehetd hajtotengely

sebesség- + impulzusszabalyoz6
biztonsagi reteszel6 szerkezet
halézati vezeték taroloja

OPPOO®O®OO

leékeészitd
pengecsoport
tomitégydrd
korso
zarodugo
fedd

SISISICIC)

tovabbi tartozékok

®
®
®
®

a robotgép hasznalata

1 Alevehet6 tengelyt rogzitse a meghajté egységre @.

2 Ezutan igazitsa meg a keveréedényt, majd annak fogojat a
készilék hatlapja felé téve rogziilésig forgassa az éramutatd
jarasanak megfelel6 iranyaban @.

3 Valasszon ki egy tartozékot, és rogzitse azt a hajtotengelyre.

® Minden esetben el8bb rogzitse a keveréedényt és a tartozékot,
és csak ezutan toltse be a keveréedénybe a hozzavaldkat.

4 Afedét @ ugy tegye fel, hogy a hajtétengely csucsa a fed6
kbzepébe csusszon.

® Soha ne a fedével, hanem mindig a be/ki
sebességszabalyozoval kapcsolja a késziiléket.

5 Kapcsolja be a készlléket, és valassza meg a sebességet.

® A keveréedény és a fed6 nem megfeleld illesztése esetén
a késziilék nem lizemel.

® Az impulzusszabalyozo6 révid sebességnovelésre szolgal. Az
impulzusiizem addig tart, amig a gombot lenyomva tartja.

6 Afedd, a tartozékok és a kever6edény eltavolitasat forditott
sorrendben kell végeznie.

® A fedé levétele el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

késpenge

emulgeald eszkoz / habverd

vastag szeletel6lap/durva reszel6lap
citrusfacsaré



fontos
® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara vagy
daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valé elballitasara.
® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitéanyagok hozzaadasa
esetén Ugyelni kell arra, hogy ezek az anyagok ne érjenek a
mianyaghoz, mert ez tartds elszinezédést idézhet elb.

a turmixgép hasznalata

1 Atomitégydrt @ illessze bele a forgokés-egységbe (0 —
Ugyeljen arra, hogy a gy(iri megfeleléen tapadjon. Ha a gydird
megsériil, vagy nem illeszkedik megfelelen, a késziilék
szivaroghat.

2 A késegység (0 aljat megfogva helyezze be a poharba — a
rogzitéshez forgassa el az 6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban.

3 Helyezze a hozzavaldkat az edénybe.

4 Az 6ramutato jarasaval megegyezé iranyba forditsa el a
fedelet, hogy razarjon az edényre @. A toltényilas kupakjat is
régzitse.

5 Helyezze a turmixgépet a géptestre, és forditsa el, hogy
megfeleléen zarjon @.

6 Valassza ki a sebességfokozatot, vagy hasznalja az impulzus
izemmaodot.

otletek

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegyen bele minden
hozzavalot a 1ékészitébe, majd az olajat téltse be a bekapcsolt
készulék fedéjének zarddugojaba, és hagyja lecsorogni.

® Elképzelhetd, hogy a stirli keverékeket (pl. pastétomok) le kell
kaparni. Sziikség esetén adjon még hozza folyadékot.

® Jégdarabolashoz haszndlja az impulzus izemmadot révid
szlinetekkel.

fontos

® Hagyjon minden folyadékot szobahomérsékletre hulni,
mielott a turmixba helyezné.

® A lékészitd hosszu élettartamat ugy biztosithatja, hogy soha
nem jaratja egyszerre 60 masodpercnél hosszabb ideig, és
hogy a kivant allag elérésekor azonnal kikapcsolja.

® Ne tegyen fliszereket a késziilékbe, mert ezek karosithatjak a
mUianyagot.

® Ha a |ékészit6 nincs jol a helyén, akkor a készilék nem
mukodik.

® Bekapcsolas el6tt ne tegyen széraz hozzavalokat a
lékészitébe. Szlikség esetén vagja azokat darabokra, vegye ki
a zarodugot, majd - a készllék jaratasa kdzben - egyenként
dobalja be azokat.

® Tilos a |Iékészitét tarolasi célokra hasznalni: a Iékészitének
hasznalat el6tt és utan tresnek kell lennie.

® Soha ne mixeljen 1,2 liternél nagyobb mennyiségii habos
folyadékot (pl. turmix).
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a funkcionak megfelel6 sebesség
megvalasztasa

adapter/tartozék | funkcié s?gfgi:?'
késpenge Tortakészités 1-2
Liszt eldolgozasa zsirral 2
Tészta hozzavaloinak
Osszegyurasa vizzel 1-2
Apritas/purékészités/pastétomok 2
Kelt tésztak 2
Siirti folyadékok (500ml folyadék 1
500g szilard alapanyaghoz)
Higabb folyadékok / tej
(max. 600ml) 1-2
emulgeald eszkdz | Tojasfehérje 2
/ habver6 Tejszin (max. 250ml) 1-2
szeletel6lapok/ Kemény élelmiszerek (pl.
reszel6lapok sargarépa, kemény sajtok) 2
Lagyabb élelmiszerek (pl.
uborka, paradicsom 1
citrusfacsaré Citrusfélék 1
|ékészitd Feldolgozas 2

a robotgéppel feldolgozhaté maximalis mennyiségek

® |inzertészta (lisztmennyiség) 250 g

® Kelt tészta (lisztmennyiség) 340 g

® Tortalap tésztaja (teljes mennyiség) 1 kg

® Sovany hus feldarabolasa Osszsuly 400g

® Sri folyadékok 1 liter
Higabb folyadékok/tej 600mI

® Tojasfehérje felverése 6

® | ékészitd 1.2 liter

a tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékoknal alkalmazott sebességfokozatot lasd a
fenti tablazatban.

® késpenge
Az 6sszes tartozék kozil a kés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi id6
hosszatol fligg. A durvabb szerkezetli anyagok
feldolgozasahoz hasznélja az impulzuskapcsolét.
A késpenge hasznalhato torta- és sliteménykészitéshez, nyers
és f6tt hus, zoldségfélék és dié apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz, purékhez és levesekhez, valamint zsemlemorzsa
készitéséhez szaraz kenyérbdl vagy zsemlébdl.

Kelt tésztakhoz is hasznalhato.

otletek
késpenge

® A hust, kenyeret és zoldségféléket feldolgozas el6tt vagja kb. 2
cm-es kockakra.

® A szaraz zsemlét tordelje darabokra, és mikodés kdzben
helyezze be az adagolotolcséren keresztiil.

® Siteménykészitéskor kdzvetlendl hitébdl kivett, 2 cm-es
kockakra vagott margarint hasznaljon.

® Vigyazzon, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.




tészta

® Tegye bele a szaraz hozzavaldkat a keveréedénybe, majd a
folyadékot a készulék jaratasa kézben toltse be az
adagolotdlcséren keresztll. A tészta rugalmas golyova valasaig
végezze a keverést (60 mp).

® Az atgyurast kézzel végezze, de lehetéleg ne a
kever6edényben, mert ezaltal karosodhat a késztlék.

emulgeal6 eszkoz / habverd
Kizéardlag tojasfehérjéhez és tejszinhez.
otletek

® A legjobb eredményt akkor kapja, ha a felhasznalt tojasok
szobahémérsékletliek.

® Ellendrizze, hogy a keveréedény és a habverd tiszta és
zsirmentes-e.

@ szeletelé/reszelblapok

A lemezek hasznalata.

megfordithaté szeletel6/reszelélapok - vastag

A lapok reszel6 oldalat sajtokhoz, répahoz, burgonyahoz és mas,
hasonl6 allagu éleimiszerekhez hasznalja.

A lapok szeleteld oldalat sajthoz, répahoz, burgonyahoz,
kaposztahoz, uborkahoz, cukkinihez, céklahoz és hagymahoz
hasznalja.

biztonsag

® Soha ne vegye le a fed6t addig, amig a vagélemez teljesen
meg nem allt.

® Rendkiviil 6vatosan banjon a vagolemezekkel, mert azok
nagyon élesek.

a vagdlemezek hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a géptestre.

2 Alemezt kbzéps6 fogantyujanal tartva helyezze a kivant
oldallal felfelé a hajtétengelyre.

3 lllessze helyére a fedét.

Tegye be a hozzavalokat az adagolo6tolcsérbe.

5 Kapcsolja be a készlléket, és a tdmoéruddal nyomkodja le a
hozzavalokat. Soha ne tegye az ujjat az adagolotolcsérbe.

N

otletek

® Friss hozzavalokat hasznaljon.

® A hozzavaldkat ne vagja tul apréra. Az adagolotolcsért toltse ki
teljesen, igy az élelmiszer a feldolgozas soran nem csuszik ki
oldalt.

® A gép a fuggdlegesen elhelyezett éleimiszert révidebb, a
vizszintesen elhelyezett élelmiszert hosszabb szeletekre vagja.

® A feldolgozast kdvetéen a lemezen, vagy a keveréedényben
mindig lesz némi maradék.
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citrusfacsaro
A citrusfacsaré narancs, citrom, lime és grapefruit levének a
kicsavarasara alkalmas.

@ kap

® sziird

a citrusfacsard hasznalata

1 lllessze a hajtétengelyt és a keveréedényt a géptestre.

2 lllessze be a sz(irét a kever6edénybe tgyelve arra, hogy a sz(iré
fogdja kozvetleniil a keveréedény fogoja folott legyen.

3 Helyezze ra, majd forgatva hlizza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre.

4 Vagja félbe a gylimolcsot, majd kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyuimolcsoét a kupra.

® A citrusfacsaré addig nem miikédik, amig a sziir6 nincs jol
a helyén.

apolas és tisztitas

® Tisztitas el6tt minden esetben kapcsolja ki a gépet, a halozati
dugaszt hizza ki a konnektorbdl.

® A késpengék és a vagolapok rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku korultekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag elszinezédhet. Ez
teljesen normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen

elszinezédések ndvényi olajba martott ruhadarabbal dérzsolve
tavolithatok el.

géptest

® EI6bb nedves ruhaval tordlje at, majd térdlje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a reteszel6 mechanizmus teriiletén ne
legyenek élelmiszermaradékok.

® A haldzati csatlakozd vezeték felesleges részét a késziilék
hatlapjaban kialakitott helyen tarolja 9.

turmixolé

1 Miel6tt az edényt és a forgdkés-egységet szétcsavarozza, az
edényt Uritse ki.

2 Az edényt kézzel mosogassa el.

3 Vegye le és mossa meg a tomitégyrit.

4 Ne nyuljon az éles pengékhez. Forroé szappanos viz
segitségével kefélje tisztara, majd csap ala tartva 6blitse at
alaposan azokat. Tilos a pengecsoportot vizbe meriteni.

5 Lefele forditva hagyja megszaradni.

keveréedény/fedél és tartozékok

® Ezeket kézzel mosogassa el, majd torélje szarazra.

® Eimosogathatok a mosogatdgép felsd rekeszében is. Rovid,
alacsony hémérsékletli program ajanlott.

szerviz és ugyfélszolgalat

® Ha a halozati vezeték megséril, akkor azt biztonsagi okok
miatt csak a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood
markaszerviz cserélheti ki.

Amennyiben segitségére van szlksége:

® A készllék hasznalataval kapcsolatban; vagy

® A készllék szervizelése vagy javitasa céljabdl
Keresse fel azt az lzletet, ahol a robotgépet vasarolta.



® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO MODON TORTENG
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem
szabad a lakosséagi hulladékkal egytt kezelni.

A leselejtezett termék az dnkormanyzatok altal kijelolt szelektiv
hulladékgydijtékben (hulladékgydijté udvar) vagy az elhasznalédott
készilékek visszavételét vegozd kereskeddknél adhaté le.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gyljtése és
kezelése lehetévé teszi a nem megfeleléen végzett
hulladékkezelésbdl adédé, a kdmyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatdsok megelézését és a készilék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat, melynek révén jelentés
energia-és eréforras-megtakaritas érhet6 el.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv gylijtésére és
kezelésére vonatkozo kotelezettséget a terméken feltiintetett
athuzott szemétgydijté edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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Polski

Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

przed uzyciem urzadzenia Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je na
wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.

® \Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo

® Noze i tarcze tnace sg ostre;nalezy obchodzi¢ sie z nimi
ostroznie. Zawsze trzymac noze za wierzch uchwytu, z dala
od krawedzi tnacej, zarowno podczas uzytkowania, jak i
podczas czyszczenia.

® Przed opréznieniem miski zawsze wyjmowac ostrze.

® Gdy urzadzenie jest podigczone do zasilania, nie wktada¢ rak
do miski ani do miksera.

® \Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke:
o przed dotgczeniem lub wyjeciem jakiej$ czesci
O po uzyciu
O przed czyszczeniem

® Nigdy nie wktadac¢ palcoéw do podajnika. Zawsze uzywac
dostarczonego popychacza(czy).

® Przed usunigciem wieczka ze dzbanka albo rozcienczacza z
zespotu napedowego:-
o wytaczy¢ urzadzenie;
O poczekac, az wszystkie elementy /ostrza catkowicie sie

zatrzymajg;
o Uwazaj, zeby nie odkreci¢ kubka rozcienczacza od zespotu
nozowego.

® Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczekac, az ostygnie
do temperatury pokojowej.

® Do wigczania i wylaczania urzadzenia nie nalezy uzywac
pokrywki, tylko regulatora predkosci.

® Urzadzenie to moze ulec uszkodzeniu i spowodowaé
obrazenia, jesli mechanizm blokujacy zostanie narazony
na dziatanie nadmiernej sity.

® Nie nalezy uzywaé niedozwolonego wyposazenia.

® Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez dozoru.

® Nigdy nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia. Oddac¢ je do
sprawdzenia lub naprawy: patrz ‘serwis’.

® Nie dopusci¢, aby korpus urzadzenia, kabel lub wtyczka
zamokty.

® Nie pozwalaé, aby kabel zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego albo dotykat gorgcych powierzchni.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych zmystach, jak réwniez przez
osoby niedoswiadczone i nie znajgce si¢ na urzadzeniu,
dopoki nie zostang one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie bedg nadzorowane przez
osobe odpowiadajgcq za ich bezpieczenstwo.

® Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku niewtasciwego korzystania z urzadzenia lub
nieprzestrzegania niniejszych instrukcji.

® Niezgodne z przeznaczeniem uzycie robota / miksera moze
spowodowac urazy.
przed podtaczeniem urzadzenia

® Upewnic sie, ze napiecie sieci jest takie samo jak podane na
spodzie urzadzenia.
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2
3

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2004/108/WE
dotyczacg kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004 z dnia 24 pazdziernika
2004 r. dotyczacym materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy

Zdja¢ opakowanie urzadzenia wraz z plastykowymi
ochraniaczami nozy. Nalezy uwaza¢, gdyz noze i tarcze
tnace sa bardzo ostre. Ochraniacze te nalezy wyrzucié, gdyz
stuzg one tylko do ochrony ostrzy podczas produkcji i
transportu.

Umy¢ czesci (patrz “czyszczenie”).

Nadmiar kabla umiesci¢ z tytu urzadzenia.

wykaz czesci

malakser

SlCISICIc = ENCICICICICICICICIC)

popychacz

podajnik

pokrywka

miska

wyjmowalny watek napedzajacy
przetgcznik predkosci + pulsacji
korpus

blokada bezpieczenstwa
miejsce na kabel

ikser

podstawa z nozami

uszczelka

dzbanek

zatyczka otworu do napetniania
pokrywka

dodatkowe wyposazenie

®
®
®
®

néz

narzedzie emulsyfikacyjne / trzepaczka

tarcza do grubych plasterkéw /siekania zgrubnego
wyciskacz do cytrusow

jak uzywac¢ malaksera

1
2

Zamocowac¢ odfgczalny trzonek do zespotu napedowego @.
Umiesci¢ miske raczka do tytu i przekreci¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, az si¢ zablokuje @.

Zalozy¢ na watek wybrane narzedzie.

Zawsze przed wiozeniem sktadnikéw umiesci¢ miske i
narzedzie na urzadzeniu.

Zatozy¢ pokrywke @ tak, aby czubek watka znajdowat sig w
centrum pokrywki.

Nie nalezy uzywac¢ pokrywki do wiaczania /wytaczania
urzadzenia; uzywac tylko regulatora predkosci.

Wigczy¢ urzadzenie i wybra¢ predkosé.

Urzadzenie nie bedzie dziata¢, gdy miska i pokrywka nie
sg dobrze zatozone.

Uzywaj przetgcznika pulsacji do krétkich serii. Pulsacja trwa
tak dtugo, jak dtugo w tej pozycji jest utrzymywany przetacznik.



Aby zdja¢ pokrywke, narzedzia i miske, nalezy powtorzy¢
powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci.

Przed zdjeciem pokrywki wytaczy¢ urzadzenie.

wazne

Urzadzenie nie nadaje sie do kruszenia i mielenia ziaren kawy
ani do mielenia cukru na puder.

Dodajgc esencje migdatowg lub inne aromaty nalezy uwazac,
aby nie dotykaty czesci plastikowych, gdyz mogg powodowac
jego trwate zabarwienie.

dla wykorzystania rozcienczacza

1

Wstaw krazek uszczelniajgcy (1) do zespotu nozowego (0) —
uwazajac, zeby uszczelka byla poprawnie umieszczona. Jezeli
uszczelka jest uszkodzona lub niepoprawnie wstawiona,
beda miaty miejsce przecieki.

Trzymajac za spdd zespotu ostrzy (0), wsuna¢ ostrza do
dzbanka i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara, aby zablokowac je na miejscu.

Umies¢ sktadniki w kubku.

Przykryj kubek wieczkiem i obr6¢ zgodnie z ruchem
wskazowek, zeby zamkna¢ @. Przykryj pokrywa napetniacz.
Umies$¢ rozcienczacz na zespole napgdowym i obréé, zeby
zamkna¢ @.

Wybierz szybko$¢ lub uzyj sterowania pulsaciji.

wskazowki

Podczas przygotowywania majonezu wtozy¢ do miksera
wszystkie sktadniki oprécz oleju. Przy pracujacym urzadzeniu
wlac olej do zatyczki do napetniania, aby swobodnie Sciekat.
Bardziej geste mieszanki, np. pasztety i sosy, mogg wymagac¢
wyskrobania. Jesli nie mozna tego zrobi¢, dodaé wiecej ptynu.
Przy kruszeniu lodu uzy¢ przycisku pracy impulsowej w trybie
krotkich cykli pracy przerywane;j.

wazne

Przed dodaniem cieczy do rozdrabniarki poczeka¢, az
ostygnie do temperatury pokojowe;j.

Aby mikser mogt stuzy¢ jak najdtuzej, nigdy nie nalezy wtgczaé
go na dtuzej niz 60 sekund. Wytgczy¢ go natychmiast po
uzyskaniu odpowiedniej konsystenc;ji.

Nie przetwarza¢ przypraw — moga zniszczy¢ plastik.
Urzadzenie nie bedzie dziatac¢, jesli mikser jest Zle zatozony.
Przed wiaczeniem miksera nie wktada¢ suchych sktadnikéw.
Jesli to konieczne, nalezy pocia¢ je na drobne kawatki, zdjaé
zatyczke do napetiania i przy wtgczonym urzadzeniu wrzucaé
je kolejno.

Nie uzywac miksera do przechowywania produktow.
Przechowywa¢ go pustego.

Nigdy nie przetwarza¢ wigcej niz 1,2 | — mniej w przypadku
ptynéw, na ktérych tworzy sie piana, np. napojéw z mleka.
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wybor predkosci dla poszczegolnych

funkciji

;‘v;':gg:;e /- funkcja predkosé

noéz przygotowywanie ciasta 1-2
ucieranie tluszczu z maka 2
dodawanie wody do potaczenia
sktadnikow ciasta 1-2
siekanie/puree/pasztety 2
Mieszanki ciasta drozdzowego 2
Mieszanki gestych zup (od 1
500 ml ptynu do 500 g
suchych sktadnikow)
Mieszanki mniej gestych
zup/mleko (maks. 600 ml) 1-2

narzedzie

emulsyfikacyjne Biatko jajek 2

[ trzepaczka Smietanka (maks. 250 ml) 1-2

tarcze — plasterki/ | twarde sktadniki, np.

siekanie/ marchewka, twarde sery 2
miekkie sktadniki, np. ogorki
pomidory 1

wyciskacz do cytruséw| owoce cytrusowe 1

mikser calosc przerobki 2

maksymalna pojemnos¢

® Kruche ciasto waga 250 g

® Ciasto drozdzowe waga 340 g

® ciasto (catos$¢) waga 1kg

® Niettuste mieso do mielenia. Waga ogélna 400 g

® Mieszanki gestych zup 1 liter

Mieszanki mniej gestych zup/mleko 600 ml
® Biatko jajek do ubijania 6
® Mikser 1.2 liter

jak uzywac dodatkowego wyposazenia

patrz tabela z predko$ciami dla kazdego narzedzia powyzej

® noz
Noz jest narzedziem najbardziej wszechstronnym ze
wszystkich. Konsystencja po przerobie bedzie zalezata od
dtugosci czasu obrobki.
Aby otrzymac twardsza konsystencje, nalezy uzywac przycisku
pracy impulsowe;j.
Noza mozna uzywac do przygotowywania ciast, siekania
surowego i goto-wanego migsa, warzyw, orzechow, pasztetow,
sosow, rozdrabniania zup, a takze do kruszenia biszkoptéw i
suchego chleba.

Mozna uzywac réwniez do mieszanek ciasta drozdzowego.
wskazowki
néz

® Przed przetwarzaniem pocig¢ migso, chleb, warzywa na kostki
o wielkosci ok. 2cm (3/4 cala).

® Biszkopty potamaé na kawatki i dodawac, gdy urzadzenie
pracuje.

® Przy przygotowywaniu ciasta dodawac tluszcz wprost z
lodéwki pokrojony na 2-cm kostki.

® Uwazac, aby nie przetwarzac¢ zbyt dtugo.



ciasto

® Umiesci¢ suche sktadniki w misce i poprzez podajnik doda¢
ptyny podczas pracy urzadzenia. Przetwarza¢ az do
otrzymania gtadkiej elastycznej kuli (60 sekund).

® Ponownie wyrabia¢ tylko recznie. Nie zaleca sie ponownego
wyrabiania w misce, gdyz urzadzenie moze wpas¢ w drgania.

narzedzie emulsyfikacyjne /
trzepaczka
Uzywaj tylko do biatek jajek i $mietanki.
wskazowki
® Najlepsze rezultaty mozna osiggna¢ wtedy, gdy jajka majg
temperature pokojowa.
® Miska i bijaki powinny by¢ czyste przed kazdym ubijaniem.

@ tarcze krojgce/siekajgce

Dla uzycia dyskow.
tarcze obustronne krojace /siekajace — grube
Strony siekajgcej nalezy uzywac do seréw, marchewki,
ziemniakéw i zywnosci o podobnej konsystenciji.
Strony krojacej nalezy uzywaé¢ do seréw, marchewki, ziemniakow,
kapusty, ogérkéw, cukini, buraczkéw i cebuli.

bezpieczenstwo

® Nigdy nie zdejmowac pokrywki zanim tarcza tnaca nie
zatrzyma si¢ catkowicie.
® Obchodzi¢ sie ostroznie z tarczami, gdyz sa bardzo ostre.

jak uzywac tarczy tngcych

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Trzymajac tarcze za srodkowy uchwyt umiescic jg na watku
odpowiednig strong do gory.

3 Zatozyé pokrywke.

Wiozy¢ do podajnika zywnosé.

5 Wiaczy¢ urzadzenie i ptynnie popycha¢ zywno$¢ — nigdy nie

wkitadaé do podajnika palcow.
wskazowki

® Uzywac Swiezych sktadnikow

® Nie tnij jedzenia za drobno. Wypetniaj szeroko$¢ rury
napetniacza na cato$¢. To pomoze unikng¢ rozpetzania sie
jedzenia po stronach przy przerobce.

® Jedzenie, umieszczone pionowo, wychodzi krétszym, niz
jedzenie, umieszczone poziomo.

® Na dysku lub na dzbanku po przerébce zawsze pozostanie
nieduza ilo$¢ odpadow.

N

wyciskacz do cytruséw
Nalezy uzywa¢ go do wyciskania soku z owocow cytrusowych,
np. z pomaranczy, cytryn, limonek i grejpfrutéw.

(@ stozek
® sitko

jak uzywac wyciskacza do cytrusow

1 Umiesci¢ watek napedzajacy i miske na korpusie.

2 Umiescic¢ sitko w misce tak, aby jego raczka zablokowata sie
bezposrednio nad rgczkg miski.

3 Umiesci¢ stozek na watku napedzajacym przekrecajac go tak,
aby opadt catkowicie na dot.

4 Przecig¢ owoc na potowe. Wigaczy¢ urzadzenie i przyciskac
potéwke owocu do stozka.

® Wyciskacz do owocow nie bedzie dziatal, jesli sitko nie
jest dobrze zatozone.

pielegnacja i czyszczenie

® Zawsze przed czyszczeniem nalezy wytgczac¢ urzadzenie i
wyjmowac wtyczke.

® Ostroznie obchodzi¢ sie z nozami i tarczami, gdyz sg bardzo
ostre.

® Niektore rodzaje zywnos$ci moga barwi¢ plastik. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wpltywu na plastik ani na smak
potrawy. Aby usuna¢ zabarwienie, przetrze¢ plastik szmatka

zamoczong w oleju roslinnym.
korpus z silnikiem

® Wytrze¢ wilgotng szmatka i osuszy¢. Na blokadzie
zabezpieczajacej nie moga znajdowac sig resztki zywnosci.

® Nadmiar kabla nalezy umiesci¢ z tytu urzadzenia (9.

rozcienczacz

Wypro6znij kubek przed odkrecaniem go od zespotu nozowego.

Zmyj kubek recznie.

Wya¢ i umy¢ uszczelke.

Nie dotykac ostrych nozy — wyczysci¢ je szczoteczkg w

goracej wodzie z ptynem, a nastepnie optuka¢ pod biezacg

woda. Nie zanurzaé¢ podstawy z nozem w wodzie.

5 Potozy¢ je odwrécone, aby wyschty.

B OWON -~

dzbanek/wieczko i dodatki

® Umyc¢ recznie i osuszyc.

® Jako alternatywa mogg one by¢ zmywane na gérnej potce
zmywarki do naczyn. Polecany jest krétki program o niskiej
temperaturze.

serwis i obstuga klienta

® Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu, to z uwagi na
bezpieczenstwo, powinien go wymieni¢ wylacznie pracownik
firmy Kenwood lub autoryzowany punkt naprawczy firmy
Kenwood.

Jesli potrzebna jest pomoc w sprawie:
® Korzystania z urzadzenia

® Serwisu lub naprawy
Nalezy skontaktowac sie ze sklepem, w ktérym urzadzenie

zostato zakupione.
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® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu uzytecznosci produktu nie
nalezy wyrzuca¢ go do odpadéw miejskich.

Mozna dostarczy¢ go do odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska
naturalnego i zdrowia wynikajgcych z jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktorych jest
ztozony, oraz osiggnigcia w ten sposoéb znaczgcej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika na
Smieci.
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Pycckui

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepea ncnonb3oBaHuem anekTponpubopa Kenwood
® BHUMaTENbHO NPOYTUTE U COXPaAHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.
® Pacnakyiite n3genve n CHUMMUTE BCE YNakoBOYHbIE SPIbIKU.

BesonacHocTb paboTbl

® /Icronb3yemble HOXM W AVCKW ABMAOTCA O4eHb OCTPBIMYU; MpU
obpalLleHn C HUMK crneayeT cobnoaaTh KpamHIow
ocTopoxHocTb. Mpu paboTe 1 YMCTKe Beerga Aep)KuTe HOX 3a
PY4KY CBepXy, KaK MOXXHO Aaribllie OT PeXXyLLeil KPOMKM.

® Bcerga CHMManTe HOX nepeq TeM, Kak HanomHATb YallkKy.

©® CobntopaniTe OCTOPOXHOCTb MpY BKIMKOYEHHbIX KOMbaiHe v
MUKCepe: HeMb3A BbIMOMHATL B HAX Kakue-nvbo onepauyn
pyKamm Uim KyXOHHbIMU NPUHAAIEXHOCTAMU.

® Buiknoyante Nprubop 1 OTCOEANHANTE ero OT CETU B CNeAyHoLWMX
cnyyanx:
O nepep YCTAHOBKOW M CHATVEM Kakux-nnbo vacTtew
O focne UCToNb30BaHUA
O nepes YACTKOMN

® Hukorga He npoTasikmBanTe NPOAYKTbI B MofatoLLen Tpyoke ¢
nomMoLLbio NansLes. Beerga nonb3ynteck AnA aToi uenu
crneumansHoO npunaraeMbiM TonkarTenem(amu).

® [lepef CHATMEM KPbILLKM C EMKOCTU UMW U3MENbYUTENS C
YCTPOWCTBa NUTAHUS:-
O BbIK/OYKTE NPUBOP;
O [JOXANTECH, YTOObI BCE ABVXKYLUMECA AETaNIM/HOXMN

OCTaHOBUICh.
0 Heobxoanmo cobntogaTb OCTOPOXHOCTL BO n3bexaHve
OTCOEAMHEHUs Cocyaa U3MeNnbunTens ot 6noka nonacre.

® [lepen TeM Kak 3anuTb XUAKOCTU B rOMOreHv3aTop Jaite um
OCTbITb 4O KOMHaTHO TemnepaTypbl.

® Hukorga He NoMnb3yMTech KPbILKON AN1A yNpaBrieHnA KOMOaiHoM,
BCeraa Mcrorb3yiTe AJS1A 3TOW LeSn perynAaTop CKOPOCTU.

® BospgelicTBUe Ha 65TOKUPOBOYHbIA MEXaHU3M C U3JTULLHUM
ycunvem MoXXeT NPUBECTU K NOsoMKe npubopa u K TpaBme.

® Hukorga He Nonb3ynTech Hacaakamm, HenpeaycMOTPEHHbIMY ANA
[laHHoro npubopa.

® Hyikorga He ocTaBnANTE BKIKOYEHHDIN Nprbop 6e3 HabnoaeHnA.

® Hykorga He nonb3ynTech HeucrnpasHbIM npubopom. Mprubop
[IOMKeH BbITb NMPOBEPEH M OTPEMOHTUPOBAH, CM. pa3aen
“TexHn4eckoe obcny>kusaHve’”

® Hyikorga He fonyckawite nonaaaHva Bnarm Ha CUnoBomn 6ok,
LUHYP VNN BUSIKY.

® CnepgwvTte 3a TeMm, YTOObI LUHYP HE CBELUMBANICA C KpaA CTona u He
KacasicA ropAYMX NOBEPXHOCTEN.

® Jlioasm (Bkntovas AeTen) ¢ orpaHnyeHHbIMU husanyecknmm,
CEHCOPHbIMW UMK MCUXMYECKUMU CMOCOBHOCTAMU, a Takke npu
HefocTaTke OnbiTa U 3HaHWUI pa3peLLaeTcsi Nofib30BaThCs
AaHHbIM 6bITOBBIM NPUGOPOM TONbKO Moz HabnodeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a Mx 6e30MacHOCTb, U MOCHEe MHCTPYKTaxa no
ncnonb3oBaHuto npubopa.

® [leTV AOSKHBI ObITh MOA MPUCMOTPOM U HE UrpaTh C
npu6opom.

® 3OT0T ObITOBOW 3M1EKTPONPMOOpP paspeLlaeTcsi UCMoNb3oBaTh
TOMBKO MO ero NpsiMmomy HasHauveHwo. Komnatus Kenwood He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnv Npubop ucnonb3yeTcst He no
Ha3HaYeHWIo UMK He B COOTBETCTBUU C AAHHON MHCTPYKLMEN.

® HenpaBwnbHoe Nonb3oBaHne koMbaiHOM/U3MenbYnTenem
MOXeT MPVBECTU K TpaBMe.
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Mepen NoAKYEHNEM K 3/1IEKTPOCETU

® V6eanTech, YTO HaNPAXEHWE B CETU COOTBETCTBYET
HanpPAXEHWIO, YKa3aHHOMY Ha HUXKHEN CTOpPOHe npubopa.

® [laHHOe YCTPOICTBO COOTBETCTBYET AnpekTnse EC
2004/108/EC no aneKkTpoMarHMTHOW COBMECTUMOCTH, a Takke
Hopme EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no matepuanam,
npeaHasHayeHHbIM Afsi KOHTaKTa C NULLEBbIMU NPoAYKTamu.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM

1 CHuMMTE BCIO YNakoBKY, BKIOYaA NacTUKOBble 3alUmTHbIe
MOKPbITVA Ha HOXeE. ByabTe 0CTOPOXHbI, MOCKONBbKY HOXWU
0Y4eHb OCTpble. HeT HEO6XOAMMOCTW XPaHWUTb 3TU MOKPLITUA, OHW
npeaHasHayeHbl TOMbKO [ANA 3aWwnTbl HOXKEN B npouecce
M3roTOBMEHUA Npubopa 1 NPy TPaHCTMIOPTUPOBKE.

2 BbimonTe Bce aeTanu, cM. pasaen “Yxoa 3a npuéopom”

3 BcraBbTe M3NULLHIO YacTb LUHYpa B Na3, PacrofoXeHHbIN Ha
3aHen CTopoHe npubopa.

O603Ha4eHun
KombaiH

TOonkaTenb
ropatoLLan Tpybka

KpbILLKa

Yawa

CbEMHbI MPUBOAHON Bas

perynsaTop CKopocTu + KpaTKOBPEMEHHOE BKMHOYEHME
cusoBon 610K

npenoxpaHuTenbHas 6rokMpoBka

nas AnA WHypa

VKcep

6NOK C HOXXOM
YMAOTHATENBHOE KOJbLIO
KyBLUWH

BOPOHKA

KpbiLlLKa

POROE =T OEQREOOMO

J[lononHUTenNbHbIE Hacaaku

®
®

Kak nonb3oBaTbCA KYXOHHbIM KOMGanHOM

HOX
YCTPOWCTBO Ansi B3OGMBaHMS

LVCK [NA HAape3Ky NoMTUKamu/rpy6oro pesaHua
npecc ¢ NPUBOAOM AJTA LUTPYCOBbIX

1 YcraHoBWTe cbeMHbI Ban Ha 6ok anektpogsuratens @.

2 VYcraHoBuTe YauwKy. [locTaBbTe ee Tak, 4Tobbl pyyka bbina c3aau, u
NoBEPHUTE MO YacoBOW CTperke Ao thukcaumm @.

3 YCTaHOBWTE HYXXHYIO HacaaKy Ha NpMBOAHON Barl.

® Yauika n HeobxoaMmManA Hacaaka AOMKHbI YyCTaHABNMBATLCA Ha
npvbop A0 Toro, Kak 6yayT AobaBneHsl NPoayKTbI.

4 YcTaHoBUTE KpbILWKY @), crieaA 3a Tem, Y4Tobbl BEPXHAA YacTb
MPUBOAHOIO Basia okasanach B LIEHTPE KPbILLKU.

® Hukoraa He NoNb3ynTech KPbILWKOWA ANA yrpaBrieHua
KOMbailHOM, Bceraa UCnosb3ynTe AJ1IA 3TOW Lienin perynarop
CKOPOCTH.

5 BkntouuTte npubop 1 BIbepuTe CKOPOCTb.

® [pu HenpaBWIIbHON YCTaHOBKE YallKM U KPbIWKK KOMGaiH He
6yneT paborarb.



PaboTaiiTe B pexume KpaTKOBPEMEHHOrO BKIIOYEHUS,
MCMonb3ysi COOTBETCTBYHOLLYIO KHOMKY. B aTOM pexume npubop
paboTaeT TONbKO KOrAa KHOMKa yaepXXuBaeTcsl B HaXaTom
MOMOXeHNN.

MoBTOpPUTE OMMCaHHYIO BbIlLE NpoLEAypy B 06paTHOM nopAake AnA
TOro, YTOObI CHATb KPbILLKY, HACAAKM 1 HaLLKy.

Bcerpaa BbikntovaiiTe npubop nepes CHATMEM KPbILKK.
BHumaHue

KombaviH He MOXeT 1Cronb3oBaTLCA AfA TOro, HTOObI N3MenbYaThb
VN MONOTb KodheliHble 3epHa 1N AnA NpeBpaLleHnA caxapHOro
necka B caxapHyto nyapy.

Mpw pobaBneHM MHAASBHON 3CCEHLMN N NPUMPaBbl K CMECAM
CTapaiTech n3beraTb KOHTaKTa C MiacTMKOBbIMU AeTaNIAMU, Tak Kak
3TO MOXET MPUBECTU K CTOMKOMY OKpaLLMBaHMIO.

KaK UCMoJib30BaTb N3MeEJIbYUTESb

1

YcTaHoBUTE yNnoTHUTENBHOE KombLo (1) Ha 6ok nonacrteit (0),
criefst 3a NpaBUIbHOCTbLIO MONOXEHUS YNNoTHeHus. B cnyyvae
NoBpeXAEeHUA UMY HenpaBUITbHON YCTaHOBKU YNIOTHEHUS
BO3MOXHO NoATeKaHMe XUAKOCTU U3 npubopa.

YaoepxvBas HoxeBol 6nok (0), BCTaBbTe HOXU B Yally 1
NOBEpHWUTE NPOTMB YacoBOW CTPerkW Ans hukcauuu.
MomecTnTe NHrpeaneHTbl B COCYA,.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Ha COCyA ¥ NOBEPHUTE NO YacoBOM
cTpenke Ao dukcauyun @. YCTaHOBUTE KOMMaY4oK Ha
OTBEpCTUe 3arpysku.

[MomecTuTe n3menbunTeNlb Ha YCTPOMCTBO NMUTAHNUSA U
nosepuTe Ao dukcauum @.

Bbi6epnTe ckopocTb 1nu UCNONb3YINTE KHOMKY
KPaTKOBPEMEHHOTO BKIIOYEHUSI.

MonesHble coBeTbI

Mpy NPUroTOBNEHNN MANOHE3A MOSNOXKMUTE BCE MHIPEAVEHTHI, 3a
VCKITIO4EHEM PACTUTENBHOIO Macna, B Mukcep. 3aTem, B npoLecce
paboTbl Npubopa, HanenTe Macro B BOPOHKY U AaniTe emy CTeub
BHYTPb.

Cwmecu, MetoLLve NOTHYO KOHCUCTEHUMIO, HaNpUMeEp, NaluTeTb 1
COYCbl, MOTYT HafMnNaTb Ha CTeHKU. Ecnn cmech crvkom rycras,
[[o6aBbTe 6OMbLLE XUAKOCTY.

Mpyn n3amenbYeHUM Nbaa UCMONb3YTe PEXUM KOPOTKUX UMIYSILCOB.

BHumaHnue

Mepen TeM Kak 3anuTb XXMAKOCTU B FOMOreHu3aTop ganrte
MM OCTbITb 10 KOMHaTHON TemnepaTtypbl.

[inA npoaneHnA cpoka cny>kbbl MKCepa BKIo4anTe ero He 6onee
YeM Ha 60 cekyHa. BbikrioyariTe MUMKcep cpasy xe rnocre Toro, Kak
6yneT AOCTUTHYTA HY>XHaA KOHCUCTEHLWA.

He pobasnante npu 06paboTke cneuyn, OHM MOTyT NOBPeaNTb
nnacTuKoBble AeTasnn.

Mpubop He ByneT paboTaTb, €CIIM MUKCEP YCTAHOBMEH HEMPaBUITBHO.
He Knagute Cyxue UHrpeaueHTbl B MUKCepP A0 ero BKITKYEeHWA. I‘Ipm
HEeobX0aMMOCTM MOPEXbTE UX HA KYCOYKW; CHUMUTE BOPOHKY, @ 3aTeMm,
npu BKITIOYEHHOM Nprbope, onycKawTe KyCO4KM Mo oYepeau.

He ucnonb3ynte MMKcep B Ka4eCTBE eMKOCTY AJ1A XpaHEeHUs.
OcTaBnAinTe ero nNycTbIM 4O U MOCHE UCMONb30BaHUA.

Hwvikorga He cmewwmBanTe 6onee 1,2 1, ANA NEHUCTbLIX CMecen Tvna
MOJIOYHbIX KOKTENNen 3TO 3Ha4YeHVe AOIKHO BbiTb eLLe MeHbLUe.

55

BbI60p CKOPOCTY NPU pasHbIX orepaumaAx

Mpucnocobnenue
Onepauua CkopocTb
/Hacapka
Hox MpuroToBneHve GUCKBUTOB 1-2
PacTvpaHnve xvpa B Myke 2
[lobaenenve Boapb! ANA CMELLMBaHUA
VHIPeaVeHToB AnA cA06HOro Tecta 1-2
MpvroToenenvie dhapLuaiiope/naLLTeToB 2
[lpoxokeBoe TecTo - CMecu. 2
I'ycTble cynoBble cmecn (500 mn 1
xupakocTu Ha 500 r cyxux
VHIPEANEHTOB)
JNérkvne cynoBble cmecn/ MONoKo
(He 6onee 600 mn) 1-2
YCTPOWCTBO Ans AnyHble 6enku 2
B36MBaHuUs CnuBku (He Gonee 250 mn) 1-2
[ncku - Hapeska MpoayKTbl ¢ NNOTHOW CTPYKTYpO
nomMTuKamu/ TVNa MOPKOBM,
pesaHue TBEepAbIX CbIpOB 2
MeHee nNnoTHble NPoAyKTbI TUNa
OrypLioB, NOM1A0POB 1
Mpecc ana Lintpycosble 1
LIMTPYCOBbIX
Mwukcep YHuBepcanbHas 2
MakcumanbHaA Npou3BoAUTENbHOCTb
® [lecoyHoe TecTo, Myka 2501
® [Ipo3OKeBOe TeCTo, MyKa 340t
® TopT BbICTPOroO MPUTOTOBMEHWA, BCEro 1kr
® Py6neHoe HexupHoe msco ObLmii Bec 400 r
® [yCTble CyrnoBble CMeCcTu 1 nutp
J1érkvne cynoBble cmecu / MONOKO 600 mn
® B36uTble snyHble 6enku 6 wr.
® Mukcep 1.2 nutp

Mcnonb3oBaHue Hacaaok

[nA onpeneneHnA CKOPOCTY AJ1A KaXXA0W HacaKu CM. Tabnuuy Bbille.

(5 HOX

Hox npeacTtaBnAeT cobomn Hambonee yHmBepcanbHytO HacaaKy.
Monyyaeman KOHCUCTEHLMA ONpeaenAeTCA NPOAOMKUTENBHOCTBIO
BpemMeHn 06paboTku. MNpn 06paboTke Honee NMOTHbIX MHIPEANEHTOB
NoMnb3yNTECh UMMNYILCHBIM PEryNATOPOM.

Hoxxu ucnonb3ytoTea AnAa U3MenbYeHNA CbIPoro 1 06paboTaHHoro
MACa, NPV NPUrOTOBIIEHUN KOHAUTEPCKUX U3AENWiA U3 CAOBHOTO TecTa,
[INA OBOLLEN, OPEXOB, NaLITETOB, COYCOB, CYMOB-MIOPe, a Takxe AN1A
NONy4eHNA TEPTBIX CyXapen.

Takke MOXeT MCNONb30BaTbCA B APOXOKEBOM CMELLAHHOM
Tecte

MonesHble coBeTbI

Hox

Mepen 06paboTKON Takyx NPOAYKTOB Kak MACO, X11e6, 0BOLLM
nopexbTe UX KybrkKammn pasmMepom OKOJo 2 CM.

Cyxoe neyveHbe MOXHO pasfomatb Ha KyCO4Ku 1 fo6aBnATb Yepes
nopatoLlyto Tpybky B npouecce paboTbl npubopa.

p1 NPMroTOBNEHUM NECOYHOTO TecTa MCTONbL3YNTe Macno v T.,
BbIHYTOE HEMoCPEeACTBEHHO M3 XONOAMSIbHIKA, NOpe3aB ero Ha Kyouku
pa3mepom 2 cM.

Cnenute, 4TO6bI HOX HE MeperpeBarnca.




Tecto

Pa3mMecTuTe cyxve MHrpeaveHTbI B Yallke 1 Ao6aBnAnTe XUaKocTb B
npouecce paboTbl Npubopa. MNMpoaomxanTe Ao TeX NOp noka He
obpasyeTcA rmaaKuii yrpyriuii KoM TecTa, 4To 3aHUMaeT 06bI4HO

60 cekyHa,.

MoBTOPHO 3amelLnBaTh CreayeT TONbKo pykamu. He pekomeHayetcA
BbIMO/HATL MOBTOPHOE 3aMeLLMBaHMIE B Yallke, Tak Kak 3TO MOXeT
MPUBECTU K HEYCTONUMBOI paboTe KombanHa.

YCTPOWCTBO ANS B3buBaHUA

Mcnonb3yiTe Tonbko Ans 06paboTkn SUYHbIX 6ENKOB U CIIMBOK

MonesHble coBeTbl

[nA nonyyeHnA oNTUMarnbHOrO pesynbTaTa Alua AOMKHbI UMETb
KOMHaTHYIO Temneparypy.

Mpexae yem B3GMBaHUS, yGeanTecs, YTO Yallka 1 B3GUBasnka
ABNAIOTCA YUCTBIMU N HEXXMPHBIMU.

@ [Ovckn ana Hapesku

Kak ncnonb3oBatb AMCKM.

MepeBopaunBaemble AUCKM ANA HAPe3KU NIOMTUKaMu/pe3aHus -
KpyrnHanA Hape3ka

McronbayiiTe CTOPOHyY AnA pesaHna npy 06paboTke CbIPOB, MOPKOBHU,
kapTohena n Apyrvx NpoLyKTOB aHaMOrMYHOW CTPYKTYpbI.
VcrionbayiiTe CTOPOHy ANIA HAPE3KY NIOMTVKaMK Mpu 06paboTke
CbIPOB, MOPKOBM, KapToesd, KarnycTbl, OrypLOB, Kaba4koB, CBEKIIbI U
penyaroro nyka.

BesonacHocTb paboThbl

Hukoraa He cHUMalTe KpPbILWKY Npexae, Yem NPon3onaeT nonHaa
OoCTaHOBKa PeXXyLLero aucka.

® [lucku ABMAIOTCA O4eHb OCTPbIMM U TPebyioT KpaiiHe

OCTOPOXXHOro obpalleHua

Vcnonb3oBaHme pexxyLumx OUCKOB

IN

YcTaHOoBUTE NPUBOAHONM Basl U HYaLlKy Ha CUMOBOWA BIIOK.

[lepxack 3a pyyKy B LIEHTPe, YCTAaHOBUTE ANCK Ha MPVYBOAHO Ban
HY>KHOW CTOPOHOW BBEPX.

YCTaHOBUTE KPbILLIKY.

MonoxwuTe NPoAYyKTbI B MOAAIOLLYIO TPYOKY.

BkrtounTe Nprbop v paBHOBMEPHO HaXKVIMaTe BHW3 Ha TONKaTenb;
HUKOrJa He JornycKaunTe, 4Tobbl Bawm nanbLbl okasanuch B
nopaiowien Tpyoke.

MonesHble coBeTbI

Vicnonb3yiiTe cBexuve NpoayKTbl.

He pekomeHayeTcs Hape3aTb NPOAYKTbI CAULLKOM MESIKO.
3anonHuTe nopatoLyto Tpyby Ao kpaés. OTo nNpesoTBpaTUT
pasbpacbiBaHWe NpOAYKTOB MO CTOPOHaM BO BpeMS
06paboTku.

Kycouku, nocTaBneHHble BEPTMKANIbHO, NONyYalTCs KOPOYe,
YeM KyCOYKU, NOCTaBMEHHbIE FOPU30HTaNbHO.

[Mocne obpaboTku Ha Aucke Unu B eMKOCTW Bceraa
NPUCYTCTBYIOT OCTaTKM NPOAYKTOB.
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Mpecc anA uTpycoBbIX

MpenHasHadeH AnA BbXKUMAaHWA COKa U3 LUTPYCOBbIX (OPYKTOB
(HarpyMep, anenbCUHOB, NIMMOHOB, faiMa 1 rPenndpPyToB).

(@ KoHyc
® curo

Vicnonb3oBaHue npecca anAa UMTpyCcoBbIX

1
2

YCcTaHOBUTE MPUBOAHOW Bas 1 HaLLKy Ha CUIOBOW B110K.

YcTaHoBUTE CUTO B YHallKy, CneaA 3a Tem, 4Tobbl pyyka cuTa bbina
3achvKerpoBaHa B NOMOXEHUN, HAXOAALLEMCA CTPOro Haf, PyyKoi
Yawku.

YcTaHOBUTE KOHYC Haf, NPMBOAHBLIM BasioM, Bpallas ero Ao Tex nop,
MoKa OH He OMyCTUTCA A0 KOHLIA BHU3.

PaspexxbTe dpyKTbl mononam. 3atem BKIOHATE NPUOOP 1 HaXKMManTe
pa3pe3aHHON MOMOBUHKOW Ha KOHYC.

Mpecc He 6yneT paboTaTb, ecnu cUTO He 3ahMKCMpOBaHO
AOMKHbIM 06pasom.

Yxon 3a npubopom

AW N

Mepen, yncTkol nprbopa BCceraa BbIKMOYaNTe ero 1 OTCOEAVHARTE OT
ceTun.

[IVCKW 1 HOXW ABNAIOTCA O4EHb OCTPbIMM U TPEBYIOT KpaiHe
OCTOPOXXHOTO OBpALLEHMA.

HekoTopble NpoayKTbl MOryT 06ecLBeYMBaTh MIacTUKoBbIE AeTamnu.
370 cyMTaeTCcA HOpMasbHbIM ABMIEHNEM, HE NPUBOAUT K
NOBPEX/AEHNIO AeTaNe U He BIUAET Ha BKYC NULLM. [inA yaanexua
06€eCLBEYEHHOTO NATHA MOTPUTE €ro TKaHbo, CMOYEHHO
pacTUTenbHbIM MacrioMm.

Cunosoi 6nok

MpoTpuTe BRakHo TPANKOW, a 3aTem Hacyxo. CneauTe 3a Tem,
4TO6bI 30Ha B6MNM3M BIIOKMPOBOYHOIO MexaHn3Ma He bbina 3acopeHa
ocTaTkamu Ny,

M36bITo4HAA YaCTb LWHYpa NUTaHWA AOMKHA HAXOOAUTLCA B
crieumarnbHOM nasy, PacronoXeHHOM Ha 3aHel CTOpoHe npubopa (9).

U3MernbyuTenb

lMepen cHATUEM cocyaa ¢ 6roka nonacTein ONnopoXHUTE ero.
MoliTe cocyn Bpy4Hyto.

CHMMWTE 1 BbIMOWTE YMSIOTHUTESIBHOE KOMbLO.

He poTparvBainTech [0 OCTPbIX HOXKEW; MOYUCTUTE UX LLETKON C
ropAYei MbifbHOM BOLON, @ 3aTeM TLiaTesIbHO OMOIOCHATE B
NPOTO4HON BoAE noa, kpaHoM. He onyckaiite 6510K ¢ HOXXOM B BOAy.
OcTaBbTe CyLNTLCA B NEPEBEPHYTOM MONTOXEHUMN.

eMKOCTb/KpbILKa U NPUHAANEXHOCTU

BbIMoiiTe pyKamu, a 3aTem BbiCyLumnTe.

[aHHble aeTanu Takke MOXHO MbITb Ha NEPBO Monke
NnocyA0OMOEYHOM MaLluuHbl. PekomeHayem ucnonb3oBatb
nporpaMmy YCKOPEHHOW MOVIKM NpW HU3KOW TeMnepaType.

TexHnyeckoe O6Cﬂy)KVIBaHMe

3ameHa NoBpeXKAEHHOrO LUHYpa MUTaHUA BbIMONHAETCA, 13
coobpakeHni 6e3onacHoCTU, MPMOA Kenwood vnm
aBTOPV30BaHHbLIM Annepom Kenwood.

B cnyyae 3arpyaHeHuin npu:
1Cronb30BaHuM npuéopa
TEXHUYECKOM O6CTY>KMBAHUV USA PEMOHTE

O6palianTech B MarasuH, rae 6bi1 NprobpeTeH KyXOHHbIN KOMOaMH.



® CnpoekTupoBaHo 1 pa3pabotaHo komnanunen Kenwood,
CoepguHeHHoe KoponeBcTBo.
® CpenaHo B Kutae.

BAXHAS UHOOPMALIUA MO NMPABUNbHON
YTUNU3AUUN U3OENUA COMMACHO OUPEKTUBE EC
2002/96/EC.

Mo ncteyeHnn cpoka crnyxbbl 3genune Henb3si BbIGpacbiBaTbh
Kak 6bIToBbIE (rOPOACKNE) OTXOAbI.

M3penue cnegyet nepefaTth B cnieyuarnbHbli KOMMYHarbHbI
NYHKT pasgenibHoro cbopa OTXO[40B MECTHOE yupexaeHue
Uy B NpeanpusitTve, okasbliBatllee NofobHbIe ycrnyru.
OTpenbHas ytunusaums 6bIToBbix NPMOGOPOB No3BoNseT
npeaoTBPaTUTL BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE MOCNEACTBUS AJS
OoKpy>KaroLLel cpefpbl U 300POBbsi, KOTOPbIMY YpeBaTa
HeHagnexalyasi yTunusaumsi, 1 no3BonsieT BOCCTaHOBUTb
MaTepuarnbl, BXogsLue B cocTaBe nsgenuii, obecnevmsas
3HauMTENbHYI 3KOHOMUIO S3HEPTUM U pecypcoB. B kavecTse
HanoMuHaHusl 0 Heo6XoANMOCTM OTAENBHOW YTUNM3aLMK
GbITOBBIX MPMOOPOB Ha U3AeNNe HaHeCeH 3HaK B BUae
rnepeyepKkHyTOro MycopHoro 6aka Ha konecax.

57



EAANvIKa

Mpiv a1ré TNV avdyvwon, TapoKaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOCTIVI) O€Aida OTTOU TTAPEXETAI ) EIKOVOYPA@NON

TPIV XPNOIMOTTOINCETE TN ouokeunl Kenwood
AloBAaoTe TTPOCEKTIKG QUTEG TIG 0dNYieg Kal QUAGETE TIG yia
MEAAOVTIKY) avagopd.

AQaIPETTE TN OCUOKEUOOIA KAl TIG ETIKETEG.

Ao@aAcia

O1 AeTTideg Kal 01 BioKOI €ival KOPTEPOI, XPNOIUOTIOINOTE TOUG HE

mpoooxr. Na kpaTdre davTa TN Aemida KoTrRg amrd Tn Aapn

OTNV KOPU®PI HOKPIA OTTO TO KOPTEPO AKPO, TOOO KATA TN

Bi1dpKeIa TNG XPAONG 600 Kal Tou Kabapiouou.

A@aipeite TTAVTa TN AETTIOA KOTTAG TTPIV BYAAETE TO TTEPIEXOUEVT

a1d TO PTTOA.

Mn Badete Ta xépia oag A GAAa EAPTAPATA OTO PTTOA TOU

ETTECEPYQOTH KAl OTNV KAVATA EVW €ival OUVOEDEPEVA OTO

pelpa.

2BA0TE TN CUOKeUR Kal BYAATe TN atmd TnVv Tpida:

O TIPIV TOTTOBETACETE N} APAIPECETE ECOPTAATA

O peTa T Xprion

O TIpIV TO KaBApIoPa

MoTé pn xpnoiyotrolgite Ta SAXTUAG 0OG YIa VO OTTPWEETE Ta

TPOPIYA 0TO CWARVA TPOPOBOTIag. XPNOIUOTTOIETE TIAVTA TOV

wenTrpaleg TToU TTAPEXETA.

MpoToU a@aipéaeTe TO KOTTAKI OTTd TO UTTOA 1) TO UTTAEVTEP aTTO

N BaoIkA povada:-

O OBAOCTE TN CUOKEUR

O TIEPIPEVETE PEXPI VA OTAPATACOUV EVTEAWG OAQ Tal
eCapTApaTa/AeTTiOEg

o MMpooétre va pnv EERIBWOETE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP ATTO
TN Povada Pe TIG AeTTiOEG.

A@AoTE 6Aa T UYPA VO OTTOKTAGOUV BEPPOKPATia dwHATIOU

TIPIV VA T TOTTOBETACETE GTO UTTAEVTE.

Mn XPnOIPOTTOIEITE TO KATTAKI YIO VO AEITOUPYAOETE TOV

ETTECEPYATTH) TPOWPIPWV, XPNOILOTIOIEITE TTAVTA TOV ETTIAOYEQ

TayutnTag on/off.

H ouokeun 0a daBel BAGRN Kal MTTOPEI va TTPOKAAEDE]

TPOAUHATIONOS AV 0 UNXaviouog aoc@dAiong utrofAnbei o€

Tigon YeyaAUTEPN AT QUTH TTOU OTTITEITAI.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE éva N EYKEKPIYEVO €EAPTNHAL.

Mnv a@rveTe TTOTE T CUOKEUR avaupévn Xwpig eTTiBAswn.

Mn XpNOIUOTTOIEITE TTOTE PIG GUOKEUN TToU €xel BAGRN. Oa

TPETTEl va eAeyXBei A va etTiokeuaoTel. BAETTe oéppig.

Mnv a@AoETe TTOTE va BPaxei N CUOKEUN), TO KAAWDIO A TO @IG.

Mnv a@rvete T0 TTA€OVAZOV KOAWDIO VO KPEPETAI OTNV GKPN TOU

TIAYKOU £pYaaiag I Vo OKOUPTTA O€ JEOTEG ETTIQAVEIES.

H ouokeunR auTtr dev TTpoopileTal yia xprion ammd aroua

(oupTrepIAAUBAVOUEVWY TWV TTAIBIWYV) UE TTEPIOPITPEVES

PUOIKEG, AIOBNTAPIEG 1) BIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) EAAEIYN

EUTTEIPIOG KAl YVWOEWYV, TTApd POVOV €4V BpiokovTal UTTé TNV

eTIBAeWnN aTOPOU TTOU €ival UTTEUBUVO YIa TNV ACPAAEIG TOUG 1

akoAouBoUv TIG 0dnyieg TOU OXETIKA PE TN AEIToupyia TNG

OUOKEUAG.

Ta maidid Ba TPETTEl va BpiokovTtal UTTO TTapakoAoudnan, €101

waTe va dlao@ahifeTal 6TI dev TTAICOUV HE TN OUOKEUT).

XPNOIUOTTOIEITE TN GUOKEUA HAVO yia TNV OIKIOKN XPrion yia TNV

otroia Trpoopiletal. H Kenwood 8¢ @épel otroladhroTe eubivn

Qv N oUoKeUn XpnaoipoTroinBei pe AavBaopévo TpdTTo R o€

TEPITITWAON KN CUPKOPPWONG HE AQUTEG TIG 0ONYiEg.

H KokA Xprion Tou Pigep/PTTAEVTED PTTOPET VA TTPOKOAEDEI
TPAUUATIOHO.
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Mpiv BAAeTe TN OCUOKEUN OTNV TIPia

BeBaiwBeite 611 n TTapoxn NAEKTPIKOU peUpATOG €ival n idia
ATTWG aUTH TTOU QAIVETAI OTO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG 0AG.
AuTi n oUOKeU GUPPOP@WVETAl PE TV odnyia Tng EK
2004/108/EK oxeTiKd pe TNV HAekTpOpayvnTIKr) cupBaToTNTA
Kal Tov kavoviopd EK utr’ apiBudv 1935/2004 tng 27/10/2004
OXETIKA pe Ta UAIKG TTou TTpoopidovTal va €pBouv e ETTOPRA UE
TPOQINA.

Mpiv XpPNOIUOTTOINCETE TN CUCKEUN YIO TTPWTN Popd
AgaipéoTe OAa Ta TTEPITUAYUATA TNG CUOKEUQTTOG
OUUTTEPIAQUBAVOUEVWVY KAl TWV TTAACTIKWY KOAUPHATWY TWV
AETTIdWV KOTTAG.

MpoaoégTe TTOAU 51611 01 AeTrideg €ival TTOAU KOQTEPEG. AUTA
T KaAUppaTa Ba TpETTEl va TTETaxTouV KaBWg n Xprion Toug
gival va TrpooTatelouv TNV AETTida pOvo Katd Tn dIGpKEIa TG
KOTAOKEUNG Kal JETAPOPAG.

MAUveTe Ta eapTApaTa: BAETTE KOBAPIOUO.

TuAigTe TO KAAWBIO TTOU TTEPITOEUEI OTO XWPO OTTOBNAKEUONG
OTO TTOW PEPOG TNG OUOKEUNG.

eplypaen
TTEEEPYAOTAG

€€apTnpa wenang

OWwAvag Tpogodoaiag

KOTTAKI

MTTWA

QTTOCTTWHEVOG GEOVAG ETTEEEPYATTN

KOUUTTI EAEyXOU TaxUTNTaG KAl AEITOUpYiag TTaApoU
KEVTPIKA Hovada

pnxaviopég ac@aAiong

amrobrikeuon KaAwdiou

Hovdada KoTTAg
SakTUAIOG OPpayiouaTog
KavaTa

dvolypa yepiopaTog
KOTTAKI

ITTAéOV €€apTAUATA

AeTTida KOTTAG

XTUTTINTAPI / avadeuTtipa
BioKog XovTpoU TPIWINATOG
AepovooTiQTNG

prion Tou ETTECEPYATTH TPOYIUWV

Taipi&&re TNV ArooTTWHEVN AABR 0Tn Hovada Tpopodoaiag
(1}

MeTd TOTTOBETAGTE TO PTTOA. TOTTOBETAOTE TN AOPR TTPOG Ta
TTiow Kal yupioTe 10 degId0TPOPA PEXPI va aoPaAioe! @.
TotroBeTAOTE £va £EGPTNUA TTAVW aTTO TOV AEOVA TOU ETTEEEPYAOTN
TPOWIWV.

MavToTe EPaPPOLETE TO PTTOA KOl TO £APTNHA OTN CUCKEUN TTPIV
TTPOCBETETE TA UAIKG.

TotroBeTAOTE TO KATTaKI @ - Kail BeBaiwbeite 6T 0 G§ovag Tou
€TTEEEPYOOTH BPIOKETAI OTO KEVTPO ATTO TO KOTTAKI.



Mn XPNOIMOTIOIEITE TO KATTAKI YIO VO XEIPICTEITE TOV
ETEEEPYOOTH, XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TOV ETTIAOYEQ
Tax0TnTag on/off.

AvoiTe TN OUOKEUR Kl ETTIAEETE pIar TAXUTNTOA.

Av 5ev TOTTOBETAOETE CWOTA TO UTTOA KOl TO KOTTAKI O
EMEGEPYAOTAG TPOPiPHWYV Sev Ba AeITOUPYNOEL.
XPNOIUOTTOIRCTE TO KOUPTTi A&IToupyiag TTaApoU yia oUvVTon
Aeimoupyia oTn péyioTn Taxutnta. H Aeiroupyia auth
EVEPYOTTOIEITAI EVOOW TO KOUMTTI EAEyXOU BpiokeTal oTn Béon
auTn.

AVTIOTPEYTE TNV TTAPaATTAvW SIadIKaaia yia va a@aIpECETE TO
KOTTAKI, TO EAPTAPATA KAl TO WTTOA.

ZBAVETE TTAVTOTE TN CUCKEUN TIPIV OQAIPECETE TO KATTAKI.

ZNHAVTIKO

O emegepyaoTng oag dev gival KATAAANAOG yia KOTTA 1 GAeTpa
KOKKWV KAPE, i} yIa HETATPOTTA KPUOTAAAIKAG {axapng o€
Caxapn axvn.

Ortav mpooBéTeTe £0AVG R ApwPa apUYdAAou o€ peiyuaTa,
ATTOQUYETE TNV ETTAQN PE TO TTAACTIKO YIATI UTTOPET vV
OnuIoupynAoel Povipa onuadia.

TTWG XPNOIYOTTOIEITAI TO PTTAEVTEP

1

TotroBeTroTe TO daKTUAIO aTEYavoTToinong () oTn povdada pe Tig
AeTTideg (0) kau BeBaiwBeite 6TI TOTTOOETHONKE OWOTA. Edv 0
dakTUAIOG OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTEI PBOPEG N Dev
TOTT00ETNOE CWOTA, B ONUEIWBOUV BloPPOES.

KpatioTte TN povada Twv AeTTidwv atrd 1o KATw PéPog (0) Kai
TOTTOBETAOTE TIG AETTiIDEG OTO KUTTEAAO. TEPIOTPEWTE TNV TTPOG T
aploTePd PEXPIG OTOU aa@alioel aTn Béon TnG.

ToTroBeTAOTE Ta UAIKG PECT OTNV KAVATA.

BAATE TO KOTTAKI OTNV KAVATA KAl TIEPIOTPEWTE TO BEEOOTPOPQ,
€wg 610U ao@aAioel @. TOTTOBETAOTE TO KATTAKI TOU GTOMIOU
TAApWONG.

ToToBeTOTE TO PTTAEVTEP OTN BACIKA POVAdQ Kal TTEPIOTPEWTE,
£€wg 6ToU aoPaAioel @.

EmAéSTe TaxdTNTa A} XPNOIUOTTOINOTE TO KOUUTTI AEITOUpPYiag
TTaApoU.

ZupBouAég

Ortav @TIdyVveTe JayloveQa, BAATE dAa Ta UAIKG OTO UTTAEVTEP €KTOG
a1ré 10 AAdI. MeTG pe T OUOKeUN o€ AeiToupyia, pigre To AddI aTmd
TO AVOIYHA Kal AQACTE TO VA PEEl.

Ta TaxUtepa PeiypaTa, OTTWG TT.X. TO TTOTE KOl TO VTITT, JTTOPET va
KoAAoouv oTa Tolxwpata. Av gival SUOKOAO va OUVEXIOETE,
TPOCBETTE TTEPICTOTEPO UYPO.

Otav BpuppaTiZeTe TTAYO XPNOIUOTTOIEITE TN AEITOUPYIO TTAAUIKAG
Kivnong pe oUvtopo TTatnpa Tou SIOKOTITN KABE popd.

ZNUAVTIKO

A@RoTe 6Aa Ta UYPA VO ATTOKTHOOUV Bgppokpaacia
SwHATIOU TIPIV VA TO TOTTOBETAOETE OTO MTTAEVTED.

MNa va diacahioeTe peydAn didpkeia (wNg oTo PTTAEVTEP 0aAG,
pNV TO QQrVETE TTOTE O€ AEITOUpYia yia TTavw atrd 60
OeUTEPOAETTTA. ZPAOTE TO POAIG ETTITUXETETO ATTOTEAEOUA TTOU
O€AeTE.

Mnv k6BeTe prraxapikd - pTropei va rpokaiécouv BAABN oTo
TTAQOTIKO.

H ouokeun &e Ba AeitoupyAoel av To PTTAEVTEP Oev EXEl
TOTTOBETNOET CWOTA.

Mnv ToTTOB€TEITE OTEYVA UAIKG OTO PTTAEVTEP TTPIV TO
AeIToupyAoETE. Av gival arapaitnTo KOWYTE TA OE KOPPATIA,
aQaIPETTE TO AVOIYHO YEUIOUATOG, KOI JETA YE TN OUOKEUN O€
Aeimoupyia pigte Ta koppdTia évo-éva.
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® Mn XPNOIUOTIOIEITE TO PTTAEVTEP WG OUCKEUN QUAAENGS. Oa
TIPETTEl VO TO KPATATE ADEIO TTPIV KAl PETA TN XPAON.

® Mnv avakaTteUeTte TTOTE TTapaTTavw atéd 1.2 Aitpa - AiyoTepo yia
a@pdTta uypd OTTWG MIAKOEIK.

EmAoyn Taxutntag yia OAeg TIg
AgIToupyieg

EpyaAcio/e§apTnual AciToupyia TaxoTnra

NeTTida KOTTAG Mapaokeur| K€K 1-2

Tpiyipo BoutUpou oTo aAelpl 2
MpoacBrkn vepou yia va

avaKaTeUToUV Ta UAIKG TNG
Qupng 1

Kortrr| / TroAtoTroinan / mrarté

2
Z0un pe payid 2
Mayuppeuateg ooutreg (500 v 1
uypa yia 500 yp UNIKWV o€
&npi Hoper)
Apaiég oouTreg / yaAa
600 v TO PéyIoTO)

xTutrnTipr / Aotrpddia afywv 2
avadeuTnpa Kpépa yaAaktog
(250 vy TO péyiaTo) 1-2
Aiokol - KOTTAG / ZKANPAG TPOPINa OTTWG KapOTa,
TPIYiyaTog OKANPAa TUPIG 2
Mo palokd TpdQINa OTTWG
ayyoupla, TOPATEG 1
AepovooTipTNG Eotepidoeidn 1
MT1TAévTED MNa kabe emetepyaoia
MEy10TEG XWPNTIKOTNTES
® Z0un yia @UANO KpouoTag pe Bapog aleupiol 250 yp.
® Z0un pe payid pe Bapog aAeupiol 340 yp.
® YuvoAikd BApog CuUNG KEIK 1 KINO
® TepaxIopog ATraxou KpEaTog ZUVoAIké Bdpog 400 n
® [layUppeuoTeg OOUTTEG 1 Aitpo
Apaiég oouTreg/yaAa 600 vp
® AgTpddia apywv 6
® MmAévtep 1.2 Aitpo

Xpnon Twv eEapTnUAaTWV
BAétre TOV TTApOTTdvWw TTiVaKa yia TNV TaxutnTa KAOe
e¢apTApaTog

@® /A\etmida KOTTAGS
AuTtA n Aettida gival To M0 XPNOoTIKO £€dpTnua at' dAa. H uen
NG TPOPNG eapTaTal atrd To Xpovo emeéepyaaiag. MNa o
XOVTPOKOUMEVA HidUaATa XPNOIUOTTOINGTE TO SIOKOTITN
"oTiypiaiag Asitoupyiag”.
XpnoigotroiNoTe TN AeTTida KOTTAG YIa TTAPAOKEUN KEIK Kal
YAUKWYV, yIa KOWIHO WHOU Kal HOYEIPENEVOU KPEATOG,
AaXavIKwy, EnPWV KapTTWY, TTATE, VTITT, TTOATOTTOINGN 0OUTIag
KQl ETTIONG VIO VO OPUPPATIETE PTTIOKOTA KOl WWHI.
Mrtropei etriong va xpnoipotroin®ei yia {upn pe payid.
ZupBouAég
Aemida KoTrAg

® KowTe Ta TPOQPING OTTWG TO KPEAG, TO WWHi, Ta AaXaviKd o€
KUBOUG TwV 2 €K. TTPIV TNV ETTECEPYATIQ.

® Q0 TTPETTEI VA KOWETE TO PTTIOKOTA O€ KOMUATIO KAl va Ta
TTPOCOEcETE OTO OWAAVA TPOPOBOTIAG EVW N CUOKEUN
AeIToupyei.



Ortav @TIdxveTe YAUKG XpnoipoTroinoTe BoUTupo KaTeubeiav atrd
TO Yuyeio o€ KUBOUG TwV 2 €K.

[MPoGEXETE VO NV APROETE TOV ETTEEEPYAOTA va AEITOUpYEi
TEPIOTOTEPO aTT' OTI TIPETTEL.

¢oun

ToToBeTOTE Ta OTEYVA UAIKG OTO PTTOA Kal TTpooBEaTE Ta Uypd
atrd T0 CWAAVA TPOPOSOCIaG EVW N GUCKEUR AEITOUPYEI.
AQACTE TO Va AeIToupynael PEXPI va dnuioupynOei pia atTaAn
eAaoTIKR) pTaAa opng. O xpdvog TTou Ba XPEIaoTE gival
TepiTTou 60 SeUTEPOAETTTA.

ZavadupwoTe Pévo pe 1o xépI. To avalupwpa oTo PTToA dev
OUVIOTATAI YIOTi O ETTECEPYQAOTAG UTTOPEI va yivel aoTadng.

XTUTTNTAPI / avadeuThipa

Moévo yia aotrpddia afywv Kal Kpépa yEaAaKTOG.
ZupBouAég

Emituyxdverte kaAUtepa ammoteAéopata éTav Ta auyd gival o€
Bepuokpacia dwpariou.

BeBaiwbeite 6T TO PTTOA Kai o1 avadeuTrpa gival KaBapoi Kal
Oev €XOUV UTTOAEIPPATA aTTO AITTOG TTPIV TO OVAKATEUA.

@ Aiokol Koyipatog / TpIYiuaTog

Mwg xpnoigotroiodvTal o1 ioKol.

AvTIOTpEéWIPOI SioKOI KOWINATOG/TPIYiNATOG - XOVTPOi
XpnolpoTroInaTe To diOKO TPIWIKATOG YIa TUPi, KAPOTA, TTATATEG
Kl TPOPIUA TTAPOUOIag UPAG.

XpnoIPoTToInaTe To IOKO KOWIHATOG VIO TUPI, KAPOTA, TTOTATEG,
Adxavo, ayyoUpi, KohokuBdkia, Travtapia Kal KpePUUdIa.

AcpdAcia

Mn ByddeTe TTOTE TO KATTAKI OV SEV £XOUV OTAUATAOEI
EVTEAWG Ol BioKol KOTTAG.

KpaTtoTe Toug 8iokoug KOTTAG e TTPOCOXN - Eival
€SAIPETIKA KOPTEPOI.

XpAon Twv dioKWV KOTTNG

1
2

N

ToToBeTrOTE TOV AZOVA KOl TO PTTOA OTNV KEVTPIKK PovVAda.
Kpatwvtag Tov a1ré TV KeVTpIKA AaBR, TOTToBeTAOTE TO dioKO
TTavw oTov agova e TNV KAaTaAANAN TTAEUpd atrod TTavw
E@apudoTe TO KATTAKI.

TotoBeTroTE T TPOPIUA OTO CWAAVA TPOPODOTiaG.
AEITOUPYNOTE TN CUOKEUN Kal TTECTE T TPOPIUA LIE TOV
wONTAPA OHOIGHOPPA TTPOG TA KATW - MN BAdeTe TTOTE TA
8dxTUAG 00G OTO CWARVA TpoPodoaiag.

ZupBouAég

XpnolpoTToInaTe PPEOoKA UAIKA.

Mnv kéBeTe Ta UNIKG O TTOAU pIKpd Tepdyia. PpovTioTe va
VEUICETE EVTEAWG Kal OPOIOPOP®A TNV €IOIKA UTTOB0X VIO TO
UAIKG. Me auTtdv Tov TpOTTO, Ta UAIKG dev YAIoTpoUv oTo TTAdI
KaTd TN SIAPKEIQ TNG ETTECEPYATIAG.

Ta uAIkd TTou ToTTOBETOUVTAI KATAKOPUPQ Byaivouv PIKpOTEPQ
oe péyebog o€ oxéan e Ta UAIKG TToU TOTTOBETOUVTAI
opIgovTiwG.

Mavta Ba pével pia pikpr) TogdTNTA UTTOAEIUPATWY GTO BioKO N
OTO UTTOA PETG TNV €TTEEEPYQTIQ.
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NEPOVOOTIPTNG

@®@

O AePOVOOTIQTNG XPNOIPOTTOIEITAI YIA TO OTUWIO ECTTEPIDOEIOWY,
(T7.X. TTOPTOKAAIO, AepdVIa, KITPO KO YKPETTPPOUT).

KWVOG

® ocoupwTipl

Xpnon Tou AepgovoaTipTn

1

ToTroBeTroTE TOV AoV KAl TO UTTOA OTNV KEVTPIKN povada.

2 TomoBeTAOTE TO COUPWTHPI OTO PTTOA - BeBalwBeiTe 6TI N AR

TOU GOUPWTNPIOU €XEl AOPAANIoEI OTN OWOTA BE0N aKPIBWG
TTavw o1rd TN AARr) TOU PTTOA.

ToToBeTAGTE TOV KWVO OTOV Agova yupifovTag Tov £wg 6Tou
PTACEl PEXPI KATW.

Kowrte 10 @pouta aTn YEGN. AVAWTE T CUOKEUN Kal TTIECTE TA
@poUTa OTOV KWVO.

O AgpovooTipTng 8¢ Ba AITOUPYNOEl AV TO COUPWTHPI BEV EXEL
Ao @AAiTEI KAVOVIKG.

Opovrida KkabapioPog

N

A ON

Mavra oBAveTe TN CUOKeUN Kal ByAdeTe TNV atrd TNy TTpida TpIv
TO KaBApIoUa.

MpooéxeTe OTAV TIAVETE TIG AETTIOEG KQI TOUG BiIOKOUG KOTTAG -
€ival EAIPETIKA KOPTEPAQ.

Mepikd TPO@IUA UTTOPET VO XpWHATIGOUV TO TTAAOTIKG. AUTO givail
ammoAuTa @ualoAoyikd. Aev Ba eTTNPEAOEl TO TTAAOTIKO 1 T yeuon
TOU @aynToU oag. To kaBApIoPa PE Eva TTaVi EUTTOTIOPEVO O€
PUTIKO AAdI BonBdgl OTNV aPaipEcn TOU XPWHATOG.

KevTpikn povada

ZKouTrioTe Je éva uypd Travi kal oteyvwaoTe. BeBaiwbeite 611 dev
UTTAPYXOUV UTTOAEIUOTA aynToU OTO INXaVIoUO ao@AAIonG.
TUNigTE TO KOAWDIO TTOU TTEPIOTEVEI OTOV ATTOBNKEUTIKO XWPO
OTO TOW PEPOG TNG CUOKEUNG (9.

MTTAéVTEP

AdeIG0TE TNV KAVATA TTPOTOU TNV EERIBWOETE aTTO TN HovAada pe
TIG AETTIOEG.

MMAUVETE TNV KAVATA PE TO XEPI.

AgaipéoTe kal TTAUvVETE TO DAKTUAIO O@PAYioPATOG.

Mnv ayyiCeTe TIG KOQTEPEG AETTIDEG - BOUPTOIOTE TIG PE CETTH
oatrouvada Kal PETA EETTAUVETE TIG OXOAAOTIKG KATW aTrd TN
Bpuon. Mn BuBileTe TN povdada KOTTRG OTO VEPO.

A@NoTE TO Va OTEYVWOEI YUPICOVTAG TO avaroda.
MTTOA/KaATTaKI Kal E§apTAHATA

MAUvVeTE T PE TO XEPI KAl JETA OTEYVWOTE TA KAAAL.
AIQQOPETIKA, YTTOPEITE VA Ta TIAUVETE OTO ETTAVW PAPI TOU
TTAUVTNPIOU TATWY. ZUVIoTATal éva OUVTOUO TTPOYPAUHA OF
XapNAn Beppokpacia.

2€PPIS Kal €EUTTNPETNON TTEAATWV

Av 10 KOAWDBIO £xel POapei Ba TTPETTEl, yia Adyoug agpaAeiag, va
avTikataoTaBei amd Tnv Kenwood 1y évav e£ouciodoTnuévo
TEXVIKO TNG Kenwood.

Av XpeldgeoTe BorBeia pe:

Tn Xprion TnNG OUOKEUNG 0ag

To o€pPIg N TIG ETTIOKEUEG

ETTIKOIVWVAOTE PE TO KATAoTNUa atT' 6TTou ayopdoarte Tn
QUOKEUN 00G.



® YyedIAOoTNKE Kal avatrTuxdnke amméd Tnv Kenwood o1o Hvwpévo
Baaikeio.
® Kartaokeudotnke otnv Kiva.

|
Mpo&1doTroINoEIg YIa TN CwOoTH 510680 n TOU TTPOIOVTOg
ouppwva pe TNV Eupwtraikn Odnyia 2002/96/EK
270 TENOG TNG WPEAING JWNG TOu, TO TTPOIOV dev TTPETTEN VA
SiaTiBeTaI PE TO AOTIKA ATTOPPIUKATA.
Mpétel va S1aTedei o€ €10IKA KEVTPA dIAPOPOTTOINKEVNG GUANOYAG
QATTOPPIUMATWY TTOU 0PIfOUV OI DNMOTIKEG APXEG, I} OTOUG QOPEIG
TTOU TTAPEXOUV AUTAV TV uTtnpeaia. H XwpioTr 8idBeon piag
OIKIOKAG NAEKTPIKAG OUCKEUAG ETTITPETTEI TNV OTTOQUYR TTIBAVWV
APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TrEPIBAANOV Kal TNV uyeia atréd Tnv
akaT@AANAN 81GBean KABWG Kal TNV avakUKAWON UAIKWV aTtd Ta
OTTOia ATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETOI GNUAVTIKA £§0Ikovounaon
eVEPYEIQG Kal TTOPWV. Ma TNV ETMOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG SIABETNG OIKIOKWY NAEKTPIKWY OCUGKEUWY TO TTPOIOV
@EPEI TO GAKA TOU BIaYPAUPEVOU TPOXOPOPOU KASOU
QATTOPPIUMATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie uschovaijte ich pre
buducnost.

Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

bezpeclnost

NoZe a rezacie kotuce su velmi ostré, manipulujte s nimi

opatrne. Nozové cepele drzte pri manipulacii a pri Cisteni

za drzadlo pre prst umiestnené na vrchu, vzdy mimo

reznych hran.

Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym

je zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo odmontovanim ¢asti;

O po pouziti;

o pred Cistenim.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na

to pouzivajte dodany posuvac.

Pred zloZenim veka zo zalozenej nadoby mixéra alebo mixéra

z pohonnej jednotky:-

O vypnite zariadenie;

o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

o Nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej nadoby od
nozovej zostavy.

Pred naliatim tekutiny do mixéra ju nechajte vychladnut na

izbovu teplotu.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vZdy na to pouzivaijte

ovlada¢ zapnutia/vypnutia rychlosti.

Pokial bude blokovaci mechanizmus zariadenia vystaveny

nadmernym silam, potom sa pokazi a méze zapricinit

poranenie.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nenechavajte zapnuté zariadenie bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte poSkodené zariadenie. PoSkodené

zariadenie dajte skontrolovat, alebo opravit: vid ,servise a

starostlivosti“ o zakaznikov.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, Snuru, ani

zastréku.

Nenechavajte prebytocnu $nuru volne visiet cez hrany stola

alebo cez pracovnu dosku linky, ani sa nesmie dotykat

hortcich predmetov.

Toto zariadenie nesmu pouzivat Ziadne osoby (vratane deti),

ktoré maju obmedzené fyzické, senzorické alebo mentalne

schopnosti, alebo maju malo skusenosti s podobnymi

zariadeniami, iba ak by tak robili pod kvalifikovanym dohladom,

alebo ak vopred obdrZia dostato¢né instrukcie o obsluhe tohto

zariadenia od osoby, ktora zodpoveda za ich bezpecnost.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudt s

tymto zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny

ucel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za

nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky

nereSpektovania tychto instrukcii.

Nespravne pouzivanie kuchynského robota/mixéra méze mat

za néasledok poranenie.
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2
3

pred zapnutim zariadenia

Overte si, ¢i vasa elektricka siet ma také isté parametere, aké
sU uvedené na na spodnej strane zariadenia.

Toto zariadenie vyhovuje eurépskej smernici 2004/108/EC o
elektromagnetickej znasanlivosti a predpisu ¢. 1935/2004 zo
dna 27/10/2004 o materialoch, ktoré si vhodné na kontakt s
potravinami.

pred prvym pouzitim

. Odstranite vSetky Casti obalu, vratane plastovych krytov nozov.

Pocinajte si opatrne, lebo rezné hrany su velmi ostré. Tieto
kryty sa musia odstranit, lebo sluzia len na ochranu pocas
vyroby a transportu.

Poumyvaijte vSetky diely — vid odsek ,oSetrovanie a Cistenie®.
Prebyto¢nu $nuru ulozte do priestoru v zadnej ¢asti stroja.

vyznam symbolov

kuchynsky robot

©@EPOBG 3 OPOPOO®OO

posuvac

plniaca trubica

veko

nadoba

odpojitelny pohonny hriadel
ovladag¢ rychlosti a impulzov
pohonna jednotka

bezpecnostné blokovacie zariadenie
priestor na ulozenie Snary

ixér
nozova jednotka
tesniaci krazok
nadoba

plniaca zatka
veko

doplnky

@@ nozove listy

nastroj na emulzifikaciu/Sfahac

@ hruby krajaci/strahaci kotu¢

lis na citrusové plody s ozubenym prevodom

pouzivanie kuchynského robota

1
2

Zalozte odnimatelny pohonny hriadel na pohonnu jednotku @.
Potom zaloZte nadobu. Otocte rukovat dozadu a potom ju
otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti @.
Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel.

Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot zaloZte nadobu a
pozadovany doplnok.

Zalozte veko @ — zabezpecte, aby bol vrchol pohonného
hriadela riadne zacentrovany do stredu veka.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to
pouzivajte ovlada¢ zapnutia-vypnutia/rychlosti.

Zapnite robot a zvolte si rychlost.

Robot nebude pracovat, pokial nebude spravne zalozena
nadoba a veko.

Na kratke procedury pouzite ovldda¢ impulzov. Impulzy
vznikaju dovtedy, kym je ovladac v prislusnej polohe.



6 Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupujte v opaénom
poradi.

® Pred zloZzenim veka stroj vypnite a vytiahnite zastréku zo
zasuvky.

dolezité upozornenie

® Robot nie je vhodny na spracovanie alebo mletie zrnkovej
kavy, ani na mletie kryStalového cukru.

® Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych prichuti do zmesi
sa treba vyhnat priamemu kontaktu s plastovymi dielmi, lebo
by to mohlo zanechat trvalé stopy na povrchu tychto dielov.

pouzivanie mixéra

1 Upevnite tesniaci kruzok () do noZovej jednotky (0 —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne ulozené. Pokial' by
bolo tesnenie poskodené, alebo zle ulozené, vznikne
presakovanie mixovaného materialu.

2 Podrzte dolnu €ast nozovej jednotky (0 a zalozte noze do
mixovacej nadoby — otacajte proti smeru hodinovych ruciciek,
kym sa nezaisti.

3 VloZte ingrediencie do nadoby.

4 Zalozte veko na nadobu a otacajte ho v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti @. Zalozte plniacu zatku.

5 Umiestnite mixér na pohonnu jednotku a otacajte ho, kym sa
nezaisti @.

6 Vyberte rychlost alebo pouzite ovlada¢ impulzu.

pokyny

® Pri vyrobe majonézy vlozte do mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. Potom pocas chodu zariadenia
pridavajte pomaly olej do plniacej zatky a nechajte ho pretiect
cez otvor.

® Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si moézu
vyzadovat oskrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

® Pri drveni ladu pouzite kratke impulzy.

dolezité upozornenie

® Pred naliatim tekutiny do mixéra ju nechajte vychladnut
na izbovu teplotu.

® \/ zaujme zachovania dlhej Zivotnosti vasho mixéra ho

nenechavajte nepretrzite spusteny dlhsie ako 60 sekind. Hned

ako dosiahnete spravnu konzistenciu, vypnite zariadenie.

® Nespracuvajte koreniny — mohli by poskodit plastové sucasti.

® Zariadenie nebude pracovat, ked bude mixér nasadeny
nespravne.

® Do mixéra nevkladajte suché ingrediencie skor, ako ho
zapnete. V pripade potreby ich nakrajajte na kusky, zlozte
plniacu zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte dovnutra
jednotlivé kusky jeden za druhym.

® Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouziti ho
udrziavajte prazdny.

® Nikdy nemixujte viac, nez 1,2 litra. ESte menej treba pri
mixovani penivych tekutin, ako st napriklad mlie¢ne kokteily.
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vyber rychlosti pre vSetky funkcie

nastroj/nastavec |funkcia rychlost
nozové listy Priprava kolacov 1-2
Vtieranie tuku do muky 2

Pridavanie vody na zmieSanie
ingrediencii na pripravu cesta

na sladké pecivo 1-2
Sekanie, priprava pyré a pasty 2
Miesanie kysnutého cesta 2
Mie$anie hustych polievok 1

(500 ml tekutiny na 500 g
suchych ingrediencii)
Redsie polievky a mlieko

(max 600 ml) 1-2
nastroj na Vajecné bielka 2
emulzifikaciu
/8laha¢ Krém (max. 250 ml) 1-2
kotuce na krajanie | Tuhé druhy potravin, ako
a struhanie je mrkva, tvrdé syry 2
Makké druhy potravin, ako su
uhorky, rajéiny 1
lis na citrusové citrusové plody 1
plody
mixér vSetky druhy 2

maximalne mnozstva

® hmotnost muky na krehké pecivo 250 g

® hmotnost muky na kysnuté cesto 340 g

® cesto na kolace 1 kg

® celkova hmotnost Cistého maso na sekanie 400 g

® mieSanie hustych polievok 11
Redsie polievky a mlieko 600 ml

® Slahanie vajecnych bielok 6

® Mixér 1,2 litra

pouZzivanie nastavcov

vid' tabulku odporuc¢anych rychlosti kazdého prisluSenstva.

® nozove listy
NoZové listy su najuniverzélnejsim dopinkom. Doba
spracovania uréuje dosiahnutt struktiru ingrediencii.
Na dosiahnutie hrubsej Struktiry pouzivajte ovliada¢ impulzov.
Nozové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace, na
sekanie surového a vareného masa, zeleniny, orechov, pastét,
na pripravu omacok, kase, polievok, a tiez pri strihani chleba
a peciva na struhanku.

Mozno ich pouzit aj na kysnuté cesto.

tipy
nozoveé listy

® Potraviny, ako napriklad maso, chlieb, alebo zeleninu pred
spracovanim nakrajajte na kocky s velkostou priblizne 2 cm.

® Pecivo treba najskor nalamat na kusky a potom vkladat do
plniacej trubice po¢as prevadzky stroja.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladni¢ky a narezte
ho na kocky velkosti 2 cm.

® Davajte pozor, aby ste spracovanie neprehnali.



cesto

® Do nadoby vlozte suché ingrediencie a po¢as prevadzky
pridavajte tekutiny do plniacej trubice pocas prevadzky stroja.
Nechaijte stroj bezat, kym sa nevytvori elasticka gula z cesta,
¢o bude trvat 60 sekund.

® Opakované premiesenie cesta mozete urobit len rukami.
Opakované premiesenie na stroji a neodporuca, pretoze to
moze spdsobit nestabilitu zariadenia.

nastroj na emulzifikaciu/Slahac

PouZivajte ho iba na vaje¢né bielka a krém.

tipy

® Najlepsie vysledky sa dosiahnu vtedy, ked maju vajcia teplotu
okolia.

® Pred Slahanim skontrolujte, ¢i s nadoba a Slahacie metlicky
Cisté a &i nie su mastné.

@ kotuce na krajanie/struhanie
Pouzivanie kotucov.

obojstranné kotuce na krajanie/strahanie - hrubé
Krajaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov a podobnych potravin.

Struhaciu stranu kotu¢a pouzivajte na strihanie syra, mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety, repy a cibule.

bezpecnost

® Nikdy neskladajte veko, kym sa rezacie kotiice celkom
nezastavia.

® S rezacimi koti€mi manipulujte opatrne, pretoze su
extrémne ostré

pouzivanie rezacich kotucov

1 Zalozte pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.

2 Pridrzte kotu¢ za stredové drzadlo a umiestnite ho na pohonny
hriadel prislusnou stranou nahor.

3 Zalozte veko.

Cez plniacu trubicu vloZte ingrediencie.

5 Zapnite zariadenie a pomocou posuvaca rovnomerne vkladajte
jednotlivé ingrediencie — nikdy nestrkajte prsty do plniacej
trubice.
tipy

® Pouzivajte Cerstvé ingrediencie.

® Nespracuvaijte prili§ malé potraviny. Vyplrite celu Sirku plniacej
trubice. Zabrani sa tak kizaniu potravin po stranach poc¢as
spracovania.

® Potraviny zakladané vo zvislom smere sa narezu na kratSie
odrezky, ako potraviny zakladané horizontalne.

® Na kotuci alebo v nadobe vzdy zostanu nejaké zvysky potravin
po ich spracovani.

N
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lis na citrusové plody

®

Lis na citrusové plody pouzivajte na vytlacenie Stavy z
citrusovych plodin (napriklad z pomarancov, citronov, limetiek
alebo grapefruitov).

vytlaény kuzel

® sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1
2

Zalozte pohonny hriadel a nadobu na pohonnu jednotku.
Zalozte sitko do naddoby — postarajte sa o to, aby bola rukovat
sitka zaistena priamo nad rukovatou nadoby..

Umiestnite vytlacny kuzel na pohonny hriadel a otacajte, kym
nezapadne nadol.

Prerezte ovocie na polovicu. Zapnite stroj a pritlacte ovocie na
kuzel.

Citrusovy lis nebude pracovat, pokial sitko nebude
spravne zalozené.

oSetrovanie a Cistenie

N

w

Stroj pred Cistenim vzdy vypnite a vytiahnite zastréku zo
zasuvky.

S rezacimi nozmi a kotuémi manipulujte opatrne, pretoZze su
extrémne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov. Tento
jav je normalny a nezhorsuje kvalitu plastov, ani neovplyvni
chut potravin. Odfarbené miesta pretrite handric¢kou,
namocenou Vv rastlinnom oleji a odfarbenie by malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vlhkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to, aby
priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol €isty a bez
zvy$kov potravin.

Prebyto¢nu $nuru ulozte do priestoru v zadnej ¢asti pohonnej
jednotky .

mixér

Pred odskrutkovanim nadoby z noZovej jednotky nadobu
najskor vyprazdnite.

Nadobu poumyvajte ruéne.

Vyberte a poumyvaijte tesniaci krazok.

Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykartacujte ich v
mydlovej vode, potom ich oplachnite te¢icou vodou. Nozovu
jednotku neponarajte do vody.

Nechajte vyschnut hornou ¢astou nadol.

nadobalveko a doplinky

Rukami ich poumyvajte a vysuste.

Pripadne mézu byt umyté na hornom roste umyvacky riadu.
Odporuca sa kratky program pri nizkej teplote.



servis a starostlivost o zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka Snura, musi ju z
bezpecnostnych pric¢in vymenit alebo opravit firma KENWOOD
alebo pracovnici opravneni firmou KENWOOD.

® Pokial zazijete nejaké problémy s ¢innostou kuchynského
robota, potom sa este pred zavolanim servisu pozrite do
priru¢ky na odstrafnovanie problémov.

Pokial' potrebujete pomoc pri nasledovnych problémoch:
® pouzivanie zariadenia alebo
® servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolocnostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
® \/lyrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE 2002/96/EC.
Po skonceni zZivotnosti produktu sa tento produkt nesmie
jednoducho vyhodit spolu s domovym odpadom.

Musi sa odovzdat na prislu§né zberné miesto na roztriedenie
odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara o takuto likvidaciu.
Separatnou likvidaciou domacich spotrebic¢ov sa vyhneme
negativnym nasledom na Zivotné prostredie a zabranime
ohrozeniu zdravia vzniknutého nevhodnou likvidaciout. Umozni
sa tak aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa dosiahne
znacna uspora energii a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom na zber doméaceho odpadu.
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YKpalHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTODiHKy 3 ManrHKamum

Mepea nepwum BukopuctaHHam npunagy Kenwood
® YBaXKHO MpouuTanTe iHCTPYyKLito Ta 36epexiTb il Ans
NoJanbLLOro BUKOPUCTaHHS.
® 3HiMiTb YNnakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3anobixHi 3axoamn

® Jle3a Ta gucku - ayxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mig yac
po60Tu abo YMLEHHA 3aBXAN TPUMaWTEe HiX 32 PYyUKy
3Bepxy, AKOMora gani Bif pisanbHoro nesa.

® 3apxau 3HiMaiiTe HixX nepes TVM, SiK HanoBHIOBATM Yaluy.

® He onyckarite pyku abo iHLWi KyXOHHI npunagu y vaily npu
npavtoroyomMy kombariHi.

® 3aBxau BUMMKalTe npunag Ta BigkntoyariTe 1oro Big mepexi
eneKTponocTayaHHs: -
O nepep yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHSM AeTanei;
O nicnsg BUKOPUCTaHHS;
O nepes YWLLEHHSM.

® Hikonu He NpPOLUTOBXYNTE NPOAYKTU NanbLAaMU Kpisb
nogasarnbHy Tpyoky. 3aBxau BUKOPUCTOBYWTE ANS LibOro
wroBxay/i, WO AOAAETLCA (H0TbCS).

® [lepeq 3HIMaHHAM KpULLKK i3 YaLwi abo mikcepa i3 6roky
eneKkTpoaBUryHa:-
O BUMKHITb Npunag;
O [o4eKalTeCb NOBHOI 3yNUHKN HAacaaKU/HOXOBOro Groky;
O Cnigkyiite 3a TUM, Wo6 BMNAJKOBO HE BUKPYTUTU YaLly

Mikcepa i3 HOXOBOro 610Ky .

® [lepen foaaBaHHAM pigvHW OO Mikcepa, OCTYAITh ii 4o
KIMHaTHOI TemnepaTtypu.

® He KkepyiTe kKOMGaiHOM 3a AOMOMOrO KPULLIKK. 3aBxam
BMKOPUCTOBYWTE ANS LibOro perynatop wsuakocTti on/off
(YBIMKHYTW/BUMKHYTI. ).

® HagwmipHa gisa Ha MexaHi3m 6roKyBaHHAl MOXe MOLKOAUTU
npunag Ta CnpMYnHUTU TPaBMmy.

® He BMKOPUCTOBYINTE HACaAKu, O He NPU3HaYeHi ANs Lboro
npunagay.

® He sanuwaiite npunag, Wo npautoe, 6e3 Harnsay.

® He BMKOPUCTOBYITE NMOLLUKOAXeHW npunag. MNepesipka abo
PEMOHT 34iNCHIOITLCS Y cnelianbHUX LeHTpax: AWB. po3ain
«TexHi4yHe o6CcnyroByBaHHs».

® He fgonyckaiite nonagaHHs Bonoru Ha 6rok enekTpoaBuryHa,
LUHYp abo BUIKY.

® Crigkyiite 3a TUM, Wo6 LWHYp He 3BMCaB 3i CTOMY i He
TOpKaBCS rapsiyoi NOBEPXHi.

® He pekoMeHOYyeTbCA KOPUCTATUCh LM Npunagom ocobam
(BpaxoBytoum Aitein) i3 obmexeHnMn gisndHMMmn abo
MeHTanbHUMN MOXIMBOCTAMU, ab0 TUM, XTO Mae HeJOCTaTHbO
[ocsigy B ekcnnyarauii uboro npunagy. Buwe+HassaHum
ocobam [03BONAETLCA KOPUCTYBATUCS NPUNAZAOM TifbKU Micns
NPOXOMXXEHHS IHCTPYKTaXy Ta Mg Harns4oM J4OocBiAYeHOT
NOAVHK, sika Hece BignoBiganbHICTb 3a ix 6e3neky.

® He zanuwaiiTte Aiteit 6e3 Harnagy i He fossonsiTe imM rpatucs
i3 npunagom.

® |leli npunag NpU3HaYeHNn BUKMIOYHO AN BUKOPUCTaHHS Y
no6yTi. KomnaHis Kenwood He Hece BignoeigansHocTi 3a
HeBiAnoBiAHe BMKOPUCTaHHS npunagy abo nopyLlieHHs npasun
ekcnnyaradii, BUKnageHux y Ui iHCTpykuii.

® HeHanexxHe BUKOPUCTaHHSA KombaiHa/Mikcepa Moxe
CNPUYUHUTU TPaBMY.
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Mepepn NiaknOYeHHAM A0 Mepexi enekTponocTavyaHHs

® [lepeKkoHalTecs, L0 Hanpyra enekTpoMepexi y BaloMmy AoMmi
Bi4NOBiAA€ NokasHMKaM, BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIN YaCTuHi
npunagy.

® |len npunap Bignosigae Bumoram gupektusn €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta nonoxeHHst €C Ne
1935/2004 Big 27/10/2004 cTtocoBHO maTepianis, Lo
6e3nocepeHbO MOB’A3aHi 3 xeto.
Mepen nepluMMm BUKOPUCTaAHHAM

1 3HiMiTb yCi NNacTUKOBI 3aXMCHi NOKPUTTSA, B TOMY Ynchi, i3 nesa
HoxoBOro 6rnoky. ByabTe o6epexHi, nesa ayxe rocrpi. He
36epirainTe Ui NOKPUTTS, OCKINbKM BOHU NPU3HAYEHI Tinbku Ans
3axuCTy nes nig Yac BUrOTOBMNEHHSA Ta TPAHCMNOPTYBaHHSA
npunagy.

2 BwumwuiTte Bci getani, ave. po3ain ‘fdornsg ta YnweHHs’

3 CxoBaiTe 3aliBy YaCTUHY LUHYypa Y 3afHiil YacTuHI Nnpunagy.

MOKaXX4nK

KombanH

@ wroBxay

(@ HanpsiMHa Tpybka

® Kpuwka

@ wvawa

(® 31OMHWIA NPUBIAHWIA Ban

(® perynsTop WBWAKOCTI + iMNYNbCHUIA PeXnM

@ 6nok enekTpoABUryHa

MexaHi3am 6roKyBaHHSI

(©® Biacik ansa 36epiraHHs WHypY

Mikcep

HOXOBMIA Gnok

@ ywinbHoBanbHe KinbLe

® «xenux

@ KkoBMa4ok 3anuBasibHOro OTBOPY

KpuLLKa

Hacagku

@@ Hix

AVCK ANs nepemillyBaHHSA PiavHN / BIHUYOK

@ [wWck Ansi Hapi3aHHs! TOBCTUX LUMATOYKIB/ KpYMHOro

LUaTKyBaHHSA
COKOBWXUMArIKa AN LMTPYCOBUX

A
;

2

K KOpUCtyBaTncA KyXOHHUM KombariHoOM

YcTaHoBITb 3MOMHWIA NPUBIAHUIA Ban Ha B6nok enekTpoaBuryHa
(1}

MoTim ycTaHOoBITh Yally. YCTaHoBITb ii Tak, Wob pydyka byna
nosagy Ta noBepTaiTe 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKO, AOKM BOHA
He 3adikcyeTbcst Ha MicLi @.

YcTaHoBITb HeobXiaHY HacaaKy Ha NpUBIAHWIA Ban.

Yawa Ta Hacagka matoTb ByTn BCTaHOBMNEHI Ha nNpunag nepen
TUM, SK AOAaBaTW IHIPEeAIEHTH.

YCTaHOBITb KpULLKY @ Tak, Lob BEpXHSA YacTuHa NpuBIgHOro
Bany ONWHWUNACh Y LEHTPI KPULLIKK.

He kepyiiTe koMGalHOM 3a AONOMOrot0 KpULIKKU. 3aBXau
BUKOPUCTOBYWTE ANs Lboro perynatop on/off
(yBIMKHYTU/BUMKHYTH).

YBIMKHITb Npunag Ta o6epiTb WBUAKICTb.



Mpunap He 6yae NpauloBaTH, AKLWO Yalla Ta KpULLIKa
BCTaHOBJEHi HenpaBUIbHO.

BukopucToBy#iTe iMNynbCHUIA PeXUM Ans HeJOBrnX
iHTEHCUBHKMX nepewmillyBaHb. Mpunag 6yae npautoBaTtu, AOKU
BaXinb nepemMukaya yTpuMyeTbCs Y BiANOBIAHOMY MOSOXEHHI.
[MoBTOpPITL ONMCaHy BuLLEe NpPoLeaypy Y 3BOPOTHOMY MOPSAKY
ANS TOro, Wob 3HATW KPULLIKY, Hacaakv Ta Yaluy.

3aBxavM BUMUKaWTe nNpunag Ta BiakntovanTe 1Moro Big
Mepexi enekTponocTayaHHA nepep TUM, K 3HATA KPULLKY.

YBara!

KombaitH He Moxe BUKOPUCTOBYBaTUCS ANt NOAPIGHEHHS UM
nomesny kaBoBUX 3epeH, abo Ans NepeTBOPeHHs LyKpy Ha
LyKpoBy nyapy.

Mig Yac fopaBaHHsA MUrganeBoi eceHii abo npucmaky oo
cyMilleli, HamararTecs He TopkaTUCsl NNAaCcTUKOBUX AeTanen,
OCKifNbKM iCHYE pU3MK CTilikoro nocpapOyBaHHs.

SIK KOPUCTYBATUCH MIKCEPOM

1

YCTaHOBITb YLinbHIOBanbHe kifnbue (1) 40 HOXKOBOro 6roky
Tak, Wob BOHO MpaBWibHO CTano Ha cBOeEMY Micli. AKwWo
yLinbHIOBay NolKoAXeHu abo noro 6yno BCTaHOBIEHO
HenpaBuUIbHO, Lie MOXe CPUYUHUTU NPOTIKAHHA.
Tpumaroum HoxoBMiA 6ok (0), yCTaHOBITb HiX Yy YaLly Ta
NMOBEPHITb AOro NPOTW FOANHHUKOBOI CTPINKK, Wobu
3acpikcyBaTy Ha Mmicui.

MoknagiTe iHrpeAieHT Ao Yalui.

YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yallly Ta NOBEPHITb 3a rOAWHHUKOBOO
cTpinkoto Ans dikcadii @. YCTaHoBITb KOBNAaYok
3anuBanbHOro OTBOPY.

YcTaHoBITb Mikcep Ha GIoK eneKkTpoaBUryHa Ta NoBEPHITb,
o6 3achikcyBaTtu ioro Ha micli @.

O6epiTb NOTPiIGHY WBMAKICTE abo cKopUcTanTecs iMnynbCHUM
PEXVMMOM.

KopwucHi nopaau

Mig yac npuroTyBaHHA ManoHe3y, NOKNaAiTb YCi iHrpeaieHT Ao
Mikcepa, 3a BUHSITKOM ofiii. [MoTiM yBIMKHITE Npunag, 3anuinte
onito 40 KoBMayky 3anuBasnibHOro OTBOPY Ta AovekanTecs il
CTiKaHHS y yaluy.

Mig Yac NpuroTyBaHHA rycTmx Cymillen, Hanpuknag, nawTeTis
abo coyciB, MOXe TpanuTUCb HaNUNaHHA NPOAYKTY Ha CTiHKM
Yatui. Y Takomy BUnNagky noTpibHo ii ounctutu. Ao
iHrpedieHTV noraHo 3millyoTbCsl, AoAalTe PianHW.

Mia yac noapibHeHHsA Nboay BMUKaTe Ta BUMUKaWTE
iMNYNbCHUI PEXUM Ha KOPOTKMI Yac.

yBara
Mepea popaBaHHA piavHM Jo Mikcepa, ocTyAiTh ii Ao
KiMHaTHOI TemnepaTypu.

LLlo6u nogoBxuTN TepMiH ekcrinyaradii npunagy,Jyac
6e3nepepBHOi pobOTH MiKcepa He NOBUHEH NepeBuLLyBaTi 60
cekyHa. BumukaiiTte npunag, sik Tinbkv BU oTpuMaeTe GaxaHy
KOHCUCTEHLjI0.

He BukopucToByiiTe Ans obpoku cnewiin, agke BOHU MOXYTb
MOLLUKOAMUTM NNacTUKOBI AeTani.

Akwo mikcep 6yno BCTaHOBMEHO HEMpPaBWIIbHO, Npunag He
npaytoBaTMme.

CnoyaTky YBIMKHITb MiKcep, i TinbKkv nicns Lboro AofaBante
Cyxi iHrpegieHTn. SAkwo Tpeba nopixTe Ha LWMATOYKW, 3HIMITb
KOBMa4oK 3anvBanbHOro 0TBOPY, @ MOTIM YBIMKHITb Nnpunag i
fofaBaiTe LWMaTo4oK 3a LWMaTOYKOM.

67

He BMKOpUCTOBYITE MiKCEP SIK EMHICTb Ans 36epiraHHs. BiH
Mae 3anuwaTucs NOPOoXHIM A0 Ta NICNsi BUKOPUCTAHHS.
Hikonu He nepewmilyiite GinbLy, Hix 1,2 NiTpiB pianHW; nig vyac
3MillyBaHHS XONOAHUX CYMiLLeR, Hanpuknaz, MOSIoYHMX
KOKTeWniB, piAvHN NOBUMHHO BYTU Lie MeHLue.

Ak obpatn NnoTpibHY WBMAKICTL ANS
Pi3HMX nporpam

IHcTpymeHT/ Mpu3HayeHHs LLBuAKicTh
Hacapka
Hix MpurotyBaHHs TicTa Ang 1-2
BUMiKaHHSA
Po3aTtupaHHs xupy 3 6opoLLuHOM 2
[onasaHHs Boan Ans
3MilLlyBaHHS iHrpeaieHTiB Ans
BMpOGIB i360poLLHa 1-2
KpuLueHHA/npurotyBaHHs
nope/nawreTis 2
BuwmilnyBaHHs gpixaxosoro Ticta 2
Iycti cynu (500 mn piguHm 1
Ta He Binbwe 500 r cyxmx
iHrpepieHTiB)
Pigki cynu/monoko
(makcmym 600 mn) 1-2
[wuck ans
nepemilLyBaHHs AeuHi 6inkn 2
piAnHM / BiHMYOK Bepuuku (makcumym 250 mn) 1-2
[ncku — HapisaHHs/ | TBepai NpoayKT — MOPKBA,
LIaTKyBaHHS TBEPAi cupwn 2
M’siki npoayKT¥ - Oripkn, ToMaTu 1
COKOBWXVMAIka
ONS LUTPYyCoBMX Lintpycosi
Mmikcep Yci Buan o6pobkm npoaykTie 2
MakcumanbHi NOKa3HUKW 3aBaHTaXEeHHA
® KoHauTepcbki BUpOOM i3 micoyHoro Ticta
Bara 6opoluHa 250r
® [pixmxose TicTo Bara 6opoluHa 3401
® [IpuroTyBaHHS TicTa ANnsi NUPOriB Ta TiCTEYoK
3a J0MOMOrol OAHOPA30BOro BUMILLYBaHHS
3aranbHa Bara 1xr
® [loapibHeHHs HexupHoro m'sica 3aranbHa Bara 400 r
® [ycTi cynu in
Pigki cynu/monoko 600 mn
® 36MBaHHA SeYHUX Binkie 6
® Mikcep 1,2n

BukopuctaHHsa Hacagok

[nBuTLCA TAabNULO LIBUAKOCTEN ANS1 KOXKHOI Hacaaku.

@ HiX

HaiibinbLu yHiBepcanbHOW Hacagkot € Hix. KoHcucTeHuis, siky
BW OTpUMaETe, 3anexuTb Big Yacy obpobku. LLobu
nepepobuTn BinbLL rycTi iHrpeaieHT, BUKOPUCTOBYITE
iMNyNbCHUIA pexum. Hixk BUKOPUCTOBYETLCS AN NPUrOTYBaHHS
KOHOUTEPCbKMX BUPOBIB 3i 3006HOro Ticta, noapibHeHHs
CUpOro Ta roToBOro M’sica, OBOYIB, ropixis, AN NPUroTyBaHHs
nawrTeTiB, COycCiB, Ntope, CymiB, @ TAaKOX TepTMX cyxapis i3
neymsa Ta xnida.

Takox oro MoXHa BUKOPWCTOBYBATU ANS BUMILLYBaHHS
OPPKOKOBOro TicTa.



KopwucHi nopagu

Hix

Mepen o6pobKoto Takmx NPOAYKTIB, SK M'sico, XN, oBoui,
nopixTe ix Ha Kybukn poamipom, NnpubnmaHo, 3a 2 cm.

Cyxe ne4ynBo po3namManTte Ha LUMaToYKK i AodanTe Kpisdb
HanpsiMHy TpybKy mig yac pobotu npunagy.

Mig yac npuroTyBaHHsA NiCOMHOrO TiCTa, BUKOPUCTOBYMTE
xonogHe macno (kup). MopixTe oro kybukamm po3amipoM 2cm.
CnigkyiTe, Wobu Hix He neperpiBascs.

TicTo

MoknagiTe cyxi iHrpedieHTV [o Yalli i foaaBaviTe piavHy Kpisb
HanpsiMHy TpybKky nig yac po6otu npunagy. [MpogosxyiTe
npouec 06pobkm (NpnbnusHo 60 cekyHa), AOKN BU He
oTpUMaETe rnaake, nNpyxke TicTo.

[MoBTOpPHE 3MillyBaHHA 3[iNCHIOETLCA TiNbKK pykamu. He
peKOMeHAYETbCH BUKOHYBaTW NOBTOPHE 3aMillyBaHHS Yy YaLuli,
ajKe e MoXe CNpUYMHUTY HecTabinbHy poboTy npunaay.

AUCK Ons nepemiwyBaHHs pignHn /

BIHNYOK

BukopucToBy#iTe Tinbkn anst 36MBaHHs sevHnx Binkie Ta
BEpLLKIB.

KopwucHi nopaau

[ns oTpyMaHHs Haiikpalloro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYITE
Anysd, Wo 36epiranucs 3a KIMHaTHOK TemnepaTypoto.

Mepen 36vBaHHSIM NepekoHamTecs, L0 Yala i BIHUYOK YUCTi i1
He MalTb 3anuLLKIB XuUpy.

() QVCKM Ons HapidaHHs/WaTKyBaHHS

Ak KOpucTyBaTuca auckamum

[Bo6GiYHi AUCKM ANA Hapi3aHHA/WAaTKyBaHHA — KpynHe
Hapi3aHHsA/lWaTKyBaHHA

BukopucToBy#iTe waTtkyBanbHuin 6ik Aucky ans obpobku cupy,
MOPKBW, KapTonfi Ta NPOAYKTIB i3 CXOXO0I0 CTPYKTYPOLO.
BuikopucToByiiTe pisanbHuin 6ik Aucky anst o6pobku cupy,
MOPKBW, KapTOMIi, KanycTu, oripkiB, kabaykis, 6ypsikiB i LMOyni.

3axoan 6e3neku

® He 3HiMalTe KPULIKY, AOKMN pi3anbHWUA AUCK HE 3YNUHUTBLCS

NOBHICTIO.
PisanbHi Anckun — pyxi rocTpi, Tomy 6yabTe o6epexHi.

Ak KOPUCTYyBaTUCA ONCKaMu

1
2

N

YcTaHoBITb NPYBIAHWIA Ban i Yawly Ha 6nok enekTpoaBuUryHa.
Tpumatoum Yally 3a pyyKky B LLEHTPI, YCTaHOBITb AUCK Ha
NpuWBIAHUIA Ban NoTpiGHUM Gokom Joropwu.

YCTaHOBITb KPULLIKY.

MoknapiTe iHrpeaieHTn 40 HaNPSIMHOI TPYGKU.

YBIMKHITb Npunag i piBHOMipHO HaTUCKalTe Ha LUTOBXay — He
onyckanTe nanbLi A0 HaNPAMHOI TPY6Ku.

KopucHi nopagu

BukopucToBy#iTe Tinbku CBiXi iHrpeaieHTn

He kpuwwiTb NnpoaykTu. 3anoBHsiTe HaNpsiMHy TPY6Ky
PiBHOMIPHO MO BCil LLUMPUHI.

Lle nonomoxe YHUKHYTU 3MilLeHHS NPOAYKTIB YOIk Mig Yac
06po6KM.

IHrpedieHTn, Wo AoAal0TLCS Y BEPTUKANbHOMY MOSIOXKEHHI,
Hapi3ytoTbCsl HA KOPOTLUI LUMATOYKM, HiX Ti, WO AOAAIOTLCS Y
rOpPU30HTaNIbHOMY MOMNOXEHHI.
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Y Yalli un Ha AUCKy 3aBXaW 3anuLaeTbCs HEBENuKa KinbKicTb
NpoAYyKTiB Nicnsi 3akiH4eHHsi 06pPOGKH.

COKOBWXMMarnka Ans UUTpyCcoBmX

@

CokoBuxuUMarnka Ans LMTPYCOBUX Npu3HaveHa Ans BMXKMMaHHS
COKy i3 UMTPYCOBUX (Hanpuknag, i3 anenbCuHiB, NMMMOHIB,
nanmy i rpenndpyTis).

KOHYC

® cuto

AK KOPUCTYBATUCA COKOBWXXMMAIIKOH
ANS UMTPYCOBUX

1
2

YcTaHoBITb NPUBIAHWIA Ban i Yally Ha 6rok enekTpoaBuryHa.
YCTaHOBITb CUTO BCepeamHy Yalli Tak, Lwobu pyyka cuta
3Haxoaunacs NpsMo Haf, PyYKo Yali.

HakpyTiTb KOHyC Ha npuBigHWIA Ban. Ans uboro nosepranTte
KOHYC, AOKV BiH HE OMyCTUTLCA A0 KiHLUS BHU3.

HapixTte dppyktn Hasnin. MoTim yBIMKHITL Mpunag i HaTUCHITb
PO3pi3aHO0 NOMOBMHKOK OPyKTa Ha KOHYC.

AKWwo cuTo Byno BCTaHOBMEHO HEMNpPaBUIlbHO,
COKOBMXMMArka He npauroBaTume.

gorndan T1a YMeHHA

3aBxau BUMUKaViTe Npunag Ta BigknovarTe horo Bif
eneKkTpomepexi nepes YNLLEHHSIM.

Jlesa Ta guckn — Oyxi roctpi, Tomy 6yabTe yBaxH.

[esiki npoayKT MOXyTb 3HeGapBnoBaTK NNacTUKOBI AeTani.
Lle BBaxaeTbCcs HOPManbHUM SBULLEM, HE NPU3BOAUTL OO
NOLLKOAXEHb NNacTUKOBUX AeTanel Ta He BnavMBae Ha cMak
xi. LLlo6 BuBecTn 3HeGapBntoBaHy Nnsmy, NOTpPiTh ii
raH4ipKoo, 3MOYEHOK Yy POCIUHHIN Onii.

6ok enekTpoaBUryHa

MpoTpiTe GNOK cnoYaTKy BOMOrow, a NoTiM CYXO raH4ipKoto.
Cnigkynte 3a Tum, Wwo6 30Ha Nopsi 3 MexaHiaMoM B6rioKyBaHHSs
He Byna 3acmiveHa 3anuiukamm ixi.

36epiraiiTe 3aiiBy YacTuHy LUHypa Y BiACIKy Ans 36epiraHHs,
SIKMIA PO3TaLLIOBaHO Yy 3afHili YacTUHI Brnoka enekTpoaBUryHa
®.

mikcep

Mepen TMM, AK BigKPYTUTK YaLly Bif HOXOBOro 610Ky,
BUMOPOXHITb il.

[MomwuiiTe vally Bpy4Hy.

3HiMiTb Ta NoMUIATE yLinbHIOBanbHe KinbLe.

He Topkatounch rocTpux nes, NPOMUITE iX rapsvolo MUNbHOK
BOZOIO, @ NOTIM peTenbHO CMOMOCHITh Nig kpaHoMm. He
onyckanTe HOXXOBUI 6nok y Boay.

MepeBepHiTE HOXi AOropy AHOM Ta 3anuLLITe NPOCUXaTy.

yawa/kpulka Ta Hacaaku

[MpomuiiTe BpyYHy, NOTIM NPOCYLLITb.

[lo3BONSAETLCS MUTK iHLLI AeTani Ha BepXHili nonuui
nocyAOMUIAHOT MaLLnHK. Onsi uboro o6epiTb KOPOTKY Nporpamy
i3 HU3bKOIO TemnepaTypoto.



O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® [TOLUKOMKEHWUIA LLHYP XWUBMNEHHS i3 MeTolo Be3nekun nignarae
3aMiHi Ha nignpuemcTaax cipmn KENWOOD a6o B
aBTOpu3oBaHoMy cepBicHomy LeHTpi KENWOOD.

Akwo BaM HeobxigHa koHCynbTaList 3 NpuBoAY:

® BUKOPWCTaHHA Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHsi, NpuabaHHa 3anacHux getanen abo peMoHTy
3BepHITbCS 40 MarasuHy, B sKOMy BM Npuadanu uei npunag.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo komnaHieto Kenwood,
O6’egHaHe KoponiscTBo.
® 3pobneHo B Kutai.

BAXITMBA IHOOPMALISI CTOCOBHO HATNEXHOI
YTUMISALIT MPOAYKTY 3rAHO 13 QUPEKTOBOIO EC
2002/96/EC.

lMicns 3akiHYeHHs TepMiHy ekcrnyaTauii He BUKuaanTe Len
npunag 3 iHwWymMmn nobyToBUMM BiAxoaamu.

BigHeciTb npunag Ao micueBoro crnewjianbHOro aBTopM3oBaHOro
LieHTpy 36vpaHHs BiaxoAis abo fo aunepa, skuil Moxe Hagatu
Taki nocnyru.

BigokpemneHa ytunisadis nobyToBux npunagis 4o3BoNsE
YHUKHYTU MOXIMBMX HEraTUBHWUX HACMIAKIB AN HABKOMULLHBOrO
cepeoBuLLa Ta 340POB’S NIOAVHU, SKi BUHUKAIOTb Y pasi
HenpaBWMbHOI yTUNI3aLji, a TakoX HaJae MOXUBICTb
nepepobuTn mMaTtepianu, 3 skux 6yro BUroTOBNEHO AaHWi
npunag, Lo, B CBOI Yepry, 36epirae eHeprito Ta iHLWi Baxnusi
pecypcu. Mpo HeobxiaHiCTb BigoKkpeMneHoi yTunisauii nodyToBux
npunagis Haragye cneujianbHa no3Hayka Ha NpoaykTi y BUrnagi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha Kornecax.
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