








	Таблиця рекомендованих швидкостей та максимального 
	завантаження
	� Зазначену нижче інформацію треба розглядати тільки, як пораду. Вибір швидкості залежіть від 
	кількості суміші та інгредієнтів, що перемішуються.

	 Інструмент/	 тип рецепту	 швидкість	 час	 максимальні 
	насадка				    показники 
					     завантаження

	Кухонна машина

	Віничок	 Яєчні білки	 Від мінімальної	 2 хвилини	 2-8 (70 г - 280 г)
			   до максимальної

		  Вершки	 Від мінімальної 	 1½ хвилини	 125 мл
			  до максимальної		  600 мл

	Збивалка	 Універсальні суміші для тортів	 Від мінімальної 	 1½ хвилини	 1,6 кг загальнох
			  до максимальної		  ваги
					     8 яєць

		 Розтирання жиру з борошном	 Швидкість від 	 5 хвилин	 450 г борошна
			  мін. до 2
		  Додавання води для 	 Мін.	 30 сек.
		  змішування інгредієнтів для 
		  виробів із борошна

	Гачок для тіста	 Хлібне тісто (сухі дріжджі)	 Від мін	 4 хвилини	 500 г борошна
			  до 2		  800 г загальна 
					     вага

	Насадка для 	 Фруктовий пиріг			   1,8 кг загальна вага

	збивання	 Вершковий жир і цукор	 Швидкість 4-макс.	 1½ – 3½ хв.	 6 яєць

		 Додайте яйця	 Швидкість 3	 1 – 2 хв.

		  Додайте борошно, фрукти і т.д.	 Зменшить до 	 30 сек.
			   швидкість 1

	Кухонний комбайн

	Ножовий блок	 Універсальні суміші для тортів	 Макс.	 15 сек.	 600 г загальна 
					     вага
					     3 яйця

		 Розтирання жиру з борошном	 Макс.	 До 1 хвилини	 340 г борошна
		 Додавання води для 	 Макс.	 10 сек.
		  змішування інгредієнтів для 
		  виробів із борошна

		 Кришення/приготування 	 Макс.	 До 30 сек	 400 гр порізаного 
		  пюре/паштетів			   нежирного м’яса
					    загальна вага

	Диски –для 	 Тверді продукти – морква, 	 Макс.	 –
	нарізання/	 твердий сир

	шаткування	 М’якіші продукті – огірки, томати	 Швидкість 3	 –

	Диск для 	 Сир «Пармезан», картопляні 	 Макс.	 –
	наддрібного 	 галушки по-німецьки
	натирання

	Cоковижималка	 Цитрусові	 до 2	 –	 –
	для цитрусових

	Блендер	 Усі види обробки продуктів	 Макс.	 До 1 хвилини	 1,2 літра

* Розмір яйця = середній (вага 53–63 г)

Не перевишуйте 
максимальних 

показників на чаші.
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	Таблиця рекомендованих швидкостей та максимального 
	завантаження
	� Зазначену нижче інформацію треба розглядати тільки, як пораду. Вибір швидкості залежіть від 
	кількості суміші та інгредієнтів, що перемішуються.

	 Інструмент/	 тип рецепту	 швидкість	 час	 максимальні 
	насадка				    показники 
					     завантаження

	Cоковижималка	 Тверді фрукти та овочі, на 	 Макс.	 –	 800 гр
		  кшталт морква та яблука

		 М’які фрукти та овочі, наприклад,	 Макс.	 –	 500 г
		  помідори і виноград

	М’ясорубка	 М’ясо, птицю, рибу нарізати по 	 Макс.	 –	 –
		  2,5 см— широкі смуги

	Прилад для 	 Макаронні вироби і тісто	 Макс	 –	 500 гр фруктів
	виробництва 				    220 г рідини
	макаронів				    (мінімум 45% рідини)

	Компактна	 Трави	 Макс	 –	 10г

	насадка 	 Горіхи, кава в зернах	 Макс	 –	 50г

	для нарізки/	 Маринад чилі:	 Макс
	натирання	 Мед (який був холодильнику 	 (5 сек.)	 –	 200г
		  на ніч)
		  Арахісове масло			   20г
		  Червоний перець чилі			   1

* Розмір яйця = середній (вага 53–63 г)

	 Проблема 	 Причина	 Усунення

	 Машина не працює при 	 Не постачається живлення/ 	 Перевірте, чи пристрій 
	 використанні змішувальних 	 світловий індикатор не горить.	 підключено.
	 інструментів.

		  Головка міксера не заблокована.	 Переконайтесь в тому, що 
			�   головка міксера правильно 

заблокована.

		  Кришку отвору встановлено 	 Переконайтеся, що кришка 
		  неправильно.	� отвору знаходиться в 

правильному положенні.

			�   Якщо кришку було 
встановлено неправильно, 
прилад не працюватиме.

		  Голову міксеру було піднято під 	 Переконайтеся, що регулятор 
		  час роботи та опущено бещ 	 швидкості встановлений в 
		  переведення регулятора 	 положення ‘O’ (ВИМК).
		  швидкості в полоежння ‘O’ (ВИМК).

Посібник із усунення несправностей
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	 Проблема 	 Причина	 Усунення

	 Прилад зупиняється під час 	 Кришку приводу або насадку не 	 Перевірте правильність 
	 роботи, а індикатор блимає.	 зафіксовано.	� фіксації насадки або кришки 

приводу. 
			�   Переведіть перемикач в 

положення ‘O’ (ВИМК.), А 
потім увімкніть прилад 
знову.

		  Якщо насадку встановлено	 Завантажте прилад 
		  правильно, значить прилад 	 відповідно до таблиці 
		  перевантажений або перевищений	 максимального 
		  максимальний обсяг.	� завантаження. Якщо ви 

додали багато інгредієнтів, 
відберіть частину.

			�   Вимкніть прилад, відключіть 
від мережі живлення і дайте 
охолонути протягом 30 
хвилин.

	 Насадка на подвійному 	 Насадка на подвійному приводі не 	 Перевірте правильність 
	 приводі не працює.	 заблокована. 	 встановлення насадки на 
			   подвійний привід.
		  Кришка кухоного комбайна або 	 Перевірте правильність 
		  соковижималки, або сито 	 встановлення насадки.
		  соковижималки встановлені 
		  невірно.

	 Рух на робочій поверхні.	 Ніжки пристрою забруднені 	 Регулярно перевіряйте ніжки, 
		  або вологі.	 чистіть та сушіть їх.

	 Низька продуктивність	 Дивиться поради у відповідному розділі «використання насадок». 
	 інструментів/насадок.	 Переконайтеся, що насадки були зібрані правильно.

	 Індикатор живлення швидко 	 Нормальна робота.	 При використанні насадки 
	 блимає	 Індикатор блимає, якщо один або 	 перевірте правільність 
		  кілька фіксаторів не заблоковані.	 розташування фіксаторів.
			�   Переконайтесь, що головка 

міксера повністю опущена 
(якщо ви не використовуєте 
м’ясорубку).

			�   Переконайтесь, що регулятор 
швидкості знаходиться в 
положенні ‘O’ (ВИМК).

	 Індикатор живлення блимає 	 Задіяно режим очікування.	 Кухона машина повернеться 
	 повільно	 Якщо залишити машину на 30 	 до нормального режиму 
		�  хвилин увімкнутим, але не 	 работи після переведення 
		  користуватись ним, він перейде 	 регулятору в положення ‘O’ 
		  до режиму очікування для 	 (ВИМК).
		  економії енергії. Індикатор почне 
		  світитись безпереривно, коли 
		  машина буде готова до роботи.

	 Якщо жоден з описаних варіантів не вирішив проблему, див. розділ “Обслуговування та ремонт”.

Посібник із усунення несправностей



305023

	«∞LAJKW 	«∞º∂V «∞L∫∑Lq	«∞∫q

	±K∫o «∞b≠l «∞∏MUzw ô ¥FLq. 	∞r ¥∑r ¢FAOo ±∫Ko «∞b≠l «∞∏MUzw °AJq Å∫Ò. 	¢QØbÍ ±s ¢FAOo ±K∫o «∞b≠l «∞∏MUzw °AJq 

			∫Ò

		∞r ¥∑r ¢dØOV ̈DU¡ §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ/±º∑ªKh 	¢QØbÍ ±s ¢dØOV «∞LK∫o °AJq Å∫Ò.

		«∞FBOd √Ë ±BHU… ́BU̧… «∞Lu«∞̀ °AJq Å∫Ò.

	•dØW ́Kv ßD` «∞FLq.	«_Æb«Â «∞Lu§uœ… ́Kv «∞πU≤V «∞ºHKw ∞KπNU“ 	¢QØbÍ °U≤∑EUÂ ±s ≤EU≠W Ë§HU· «_Æb«Â. 
		¨Od ≤EOHW √Ë ±∂∑KW.	
	√œ«¡ ßOT ∞úœË«‹/«∞LK∫IU‹ 	�«§Fw «∞∑KLO∫U‹ «∞L∑FKIW °Jq √œ«… √Ë ±K∫o ≠w Æºr ”«ß∑ªb«Â «∞LK∫o“. ¢QØbÍ ±s ¢dØOV 

«∞LK∫IU‹ °AJq Å∫Ò. 
	±R®d ¢AGOq «∞DUÆW ¥u±i °AJq ßd¥l.	¢AGOq ́UœÍ.	≠w •U∞W «ß∑ªb«Â √•b «∞LK∫IU‹, ¢QØbÍ  
		ßOu±i «∞LR®d ≠w •U∞W ́bÂ ¢FAOo √•b √ÆHU‰  	±s ¢FAOIt °AJq Å∫Ò.  
		«ù•JUÂ °AJq Å∫Ò.	¢QØbÍ ±s îHi ̧√” «∞ªö◊ _ßHq ¢LU±UÎ

	 		Ë¢FAOINU, ±U ∞r ¢Ju≤w ¢º∑FLKOs ±K∫o 

			±Hd±W «∞K∫r.

			�¢QØbÍ √Ê ±H∑UÕ «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W ́Kv 

±u{l «ù¥IU· ”O“ (≈¥IU·(.

	±R®d ¢AGOq «∞DUÆW ¥u±i. 	≠w •U∞W ¢uÅOq §NU“ «∞LD∂a «∞L∑JU±q ±l ±Bb¸  	¥Fuœ §NU“ «∞LD∂a «∞L∑JU±q ≈∞v «∞∑AGOq  
		«∞∑OU̧ «∞JNd°w ∞Lb… ¢e¥b ́s 03 œÆOIW œËÊ  	«∞FUœÍ ́Mb ≈́Uœ… ±H∑UÕ «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W 

		«ß∑ªb«±t, ≠ºu· ¥bîq «∞πNU“ ≠w  Ë{l 	≈∞v ±u{l «ù¥IU· ”O“ (≈¥IU·(. 
		«ôß∑Fb«œ ∞∑u≠Od «ß∑Nö„ «∞DUÆW. ¥∑∫u‰ {u¡  	 
		«∞LR®d ≈∞v «∞∏∂U‹ ≠w •U∞W «∞πU≥e¥W ∞öß∑ªb«Â.	
	≠w •U∞W ́bÂ •q «∞LAJKW ±s îö‰ «∞∑KLO∫U‹ «∞ºU°IW, ̧«§Fw Æºr ”«∞BOU≤W Ëîb±W «∞FLö¡“.

œ∞Oq «ß∑JAU· «∞LAJö‹ Ë•KNU
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	§bË‰ «∞ºd́U‹ «∞LuÅv °NU Ë«∞ºFU‹ «∞IBuÈ

	�«∞ºd́U‹ «∞Lu{∫W ±d§FOW ≠Ij Ë¢ª∑Kn •ºV ØLOW «∞ªKOj «∞Lu§uœ ≠w «∞ºKDU≤OW Ë•ºV «∞LJu≤U‹ «∞Ld«œ îKDNU.

 «_œ«…/«∞LK∫o	≤uŸ ËÅHW «∞∑∫COd	          «∞ºd́W	«∞uÆX	«∞ºFU‹ «∞IBuÈ

*•πr «∞∂Oi «∞Lº∑ªbÂ = «∞∫πr «∞L∑ußj (°u“Ê °Os 35 ≈∞v 36 ̈d«Â)

ملحق تحضير 
المكرونة

500 غرام دقيق–السرعة القصوىعجين المكرونة والشعرية
220 غرام من السوائل

)بحد أدنى 45% سوائل في الخلطة(

القطاعة/المفرمة 
الصغيرة

10 غرام–السرعة القصوىالأعشاب

50 غرام–السرعة القصوىالمكسرات، حبوب القهوة

تتبيلة الفلفل:
عسل نحل ذائب )موضوع في الثلاجة لمدة يوم( 

قطع زبدة فول السوداني
فلفل أحمر

السرعة القصوى 
)5 ثوان(

200غرام –
20 غرام

١

	«∞LAJKW 	«∞º∂V «∞L∫∑Lq	«∞∫q

	«∞πNU“ ô ¥FLq ́Mb «ß∑ªb«Â 	ô ¥u§b {u¡ ¢AGOq/«∞LR®d ̈Od ±CU¡.	¢QØbÍ ±s ¢uÅOq «∞πNU“ °LBb¸ 

	√œË«‹ «∞ªKj.		«∞∑OU̧ «∞JNd°Uzw

		¸√” «∞ªö◊ ∞OºX ≠w Ë{l «∞∑FAOo	¢QØbÍ ±s ≈≤e«‰ ̧√” «∞ªö◊ _ßHq 
		«∞ºHKw °AJq Å∫Ò.	Ë¢FAOINU ≠w ±u{FNU

		¨DU¡ «∞LªdÃ ̈Od ±dØV.	¢QØbÍ ±s ¢dØOV ̈DU¡ «∞LªdÃ 

			°AJq Å∫Ò

			�∞s ¥FLq «∞πNU“ ≠w •U∞W ¢dØOV 

«∞GDU¡ °AJq ̈Od Å∫Ò

		¢r ̧≠l ̧√” «∞ªö◊ √£MU¡ «∞∑AGOq ËîHCNU 	¢QØbÍ ±s ≈́Uœ… ¢FOOs ±H∑UÕ «∞∑∫Jr 
		±d… √îdÈ °bËÊ ≈́Uœ… ¢FOOs ±H∑UÕ «∞∑∫Jr	≠w «∞ºd́W ≈∞v ±u{l 

		≠w «∞ºd́W ≈∞v ±u{l «ù¥IU· ”O“ (≈¥IU·(. 	«ù¥IU· ”O“ (≈¥IU·(

œ∞Oq «ß∑JAU· «∞LAJö‹ Ë•KNU
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	§bË‰ «∞ºd́U‹ «∞LuÅv °NU Ë«∞ºFU‹ «∞IBuÈ

	�«∞ºd́U‹ «∞Lu{∫W ±d§FOW ≠Ij Ë¢ª∑Kn •ºV ØLOW «∞ªKOj «∞Lu§uœ ≠w «∞ºKDU≤OW Ë•ºV «∞LJu≤U‹ «∞Ld«œ îKDNU.

 «_œ«…/«∞LK∫o	≤uŸ ËÅHW «∞∑∫COd	«∞ºd́W	«∞uÆX	«∞ºFU‹ «∞IBuÈ

	§NU“ «∞LD∂a «∞L∑JU±q

	±Cd» «∞∂Oi	°OU÷ «∞∂Oi	«∞ºd́W «∞LMªHCW 	2 œÆOIW	2 ≈∞v 8 (07 ≈∞v 082 ̈d«Â) 

			≈∞v «∞ºd́W «∞IBuÈ 

		«∞IAb…	«∞ºd́W «∞LMªHCW	5.1 œÆOIW	521 ±q

			≈∞v «∞ºd́W «∞IBuÈ		006 ±q

	«∞ªHUÆW	îKDU‹ «∞JFJU‹ «∞πU≥e…	«∞ºd́W «∞LMªHCW	5.1 œÆOIW	«∞u“Ê «ù§LU∞w 6.1 ØOKüd«Â

			≈∞v «∞ºd́W «∞IBuÈ		 îKOj 8 °OCU‹

		≥d” «∞ºLs ±l «∞bÆOo	«∞ºd́W «∞LMªHCW 	5 œÆUzo	054 ̈d«Â œÆOo

			≈∞v «∞ºd́W 2

		i≈{U≠W «∞LU¡ ∞b±Z ±Ju≤U‹ «∞LFπMU‹	«∞ºd́W «∞LMªHCW	03 £U≤OW

	îDU· «∞FπOs	π́Os «∞ª∂e (́πOMW «∞ªLOd… «∞ºLOJW)	«∞ºd́W «∞LMªHCW 	4 œÆUzo	Ë“Ê «∞bÆOo 005 ̈d«Â

			≈∞v «∞ºd́W 2		«∞u“Ê «ù§LU∞w 008 ̈d«Â

	§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ 

	ßJOs «∞∑IDOl	îKDU‹ «∞JFJU‹ «∞πU≥e…	«∞ºd́W «∞IBuÈ	51 £U≤OW	«∞u“Ê «ù§LU∞w 006 ̈d«Â

					îKOj 3 °OCU‹

		≥d” «∞ºLs ±l «∞bÆOo	«∞ºd́W «∞IBuÈ	•∑v 1 œÆOIW	Ë“Ê «∞bÆOo 043 ̈d«Â

		≈{U≠W «∞LU¡ ∞b±Z ±Ju≤U‹ «∞LFπMU‹	«∞ºd́W «∞IBuÈ	01 £u«Ê

		«∞HdÂ/«∞Nd”/«∞HDUzd	«∞ºd́W «∞IBuÈ	•∑v 03 £U≤OW	≈§LU∞w «∞u“Ê ∞HdÂ «∞K∫r «∞KOs  
					004 ̈d«Â

	√ßD` «∞∑IDOl - 	±Ju≤U‹ ÅK∂W ±∏q «∞πe¸	«∞ºd́W «∞IBuÈ	–
	«∞∑IDOl/«∞∂Ad	Ë«∞π∂s ÅKV «∞Iu«Â

		±Ju≤U‹ ∞OMW ±∏q «∞ªOU̧, «∞DLU©r	«∞ºd́W 3 	–

	ßD` «∞∂Ad 	§∂s °U̧±Oe«Ê, «∞∂DU©f ∞HDUzd 	«∞ºd́W «∞IBuÈ	–
	«∞MÚr §b«Î	«∞∂DU©f «_∞LU≤OW

	́BU̧… ±u«∞̀	«∞Lu«∞̀	«∞ºd́W 2	–	–

	«∞ªö◊	Øq ́LKOU‹ ¢∫COd «∞DFUÂ	«∞ºd́W «∞IBuÈ	•∑v 1 œÆOIW	2.1 ∞∑d

	±º∑ªKh 	«∞Hu«Øt Ë«∞ªCdË«‹ «∞BK∂W ±∏q 	«∞ºd́W «∞IBuÈ	–	008 ̈d«Â

	«∞FBOd	«∞πe¸ Ë«∞∑HUÕ	

		«∞Hu«Øt «∞KOMW ±∏q «∞DLU©r Ë«∞FMV	«∞ºd́W «∞IBuÈ	–	005 ̈d«Â 

	«∞LHd±W	«∞K∫r, «∞bË«§s, «_ßLU„, ÆDFONU	«∞ºd́W «∞IBuÈ	–	–
		°Du‰ 5.2 ßr - ÆDl ́d¥CW	

*•πr «∞∂Oi «∞Lº∑ªbÂ = «∞∫πr «∞L∑ußj (°u“Ê °Os 35 ≈∞v 36 ̈d«Â)

ô ¢∑πUË“Í «∞ºFW «∞IBuÈ 

«∞Lu{∫W ́Kv «∞ºKDU≤OW.

مضرب الخلطات 
الكريمية

 إجمالي وزن 8.1 كغمكعكة الفواكه
6 بيضات السرعة 1 – السرعة مزج السمن مع السكر

القصوى
5.1 إلى 5.3 

دقيقة
1 إلى 2 دقيقةالسرعة 3إضافة البيض

السرعة المنخفضة إلى طيّ الدقيق والفاكهة..الخ
السرعة 1

03 ثانية
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«∞ªb±W Ë¸́U¥W «∞FLö¡

l	¢BLOr Ë¢Du¥d doowneK ≠w «∞LLKJW «∞L∑∫b….

l	ÅMl ≠w «∞BOs.

≠w ≤NU¥W «∞FLd «∞∑AGOKw ∞KπNU“, ¥πV ́bÂ «∞∑ªKh ±s «∞πNU“ 

≠w ≤HU¥U‹ «∞LMU©o «∞∫Cd¥W.

°q ¥πV √îcÁ ≈∞v ±dØe ¢πLOl îU’ °πNW ±∫KOW ±∑ªBBW 

≠w «∞∑ªKh ±s ≥cÁ «∞MHU¥U‹ √Ë ≈∞v ¢U§d ¥IbÂ ≥cÁ «∞ªb±W.

«∞∑ªKh ±s «_§Ne… «∞LMe∞OW ́Kv ≤∫u ±MHBq, ¥πMV «ü£U̧ 

«∞ºK∂OW «∞L∫∑LKW ́Kv «∞∂OµW Ë«∞B∫W Ë«∞∑w ¢M∑Z ́s «∞∑ªKh 

±s ≥cÁ «∞MHU¥U‹ °Dd¥IW ̈Od ±MUß∂W, ØLU √Ê ≥cÁ «∞FLKOW ¢ºL̀ 

°Uß∑dœ«œ «∞Lu«œ «∞LJu≤W «_±d «∞cÍ ¥∑Ò «∞∫Bu‰ ́Kv Ë≠u¸«‹ 

Ø∂Od… ≠w ±πU‰ «∞DUÆW Ë«∞Lu«̧œ. ∞K∑cØOd °CdË¸… «∞∑ªKh ±s 

«_§Ne… «∞LMe∞OW ́Kv ≤∫u ±MHBq, ¥u§b ́Kv «∞πNU“ Åu¸… 

±ADu°W ∞ºKW ÆLU±W –«‹ ́πö‹.

713

في حالة مواجهة أية مشكلة متعلقة بتشغيل الجهاز، قبل  	l

الاتصال لطلب المساعدة، يرجى مراجعة قسم »دليل اكتشاف 
 المشكلات وحلها« في الدليل أو زيارة موقع الويب 

 .www.kenwoodworld.com
يرجى الملاحظة بأن جهازك مشمول بضمان، هذا الضمان  	l

يتوافق مع كافة الأحكام القانونية المعمول بها والمتعلقة بحقوق 
الضمان والمستهلك في البلد التي تم شراء المنتج منها. 

في حالة تعطل منتج Kenwood عن العمل أو في حالة وجود  	l

أي عيوب، فيرجى إرساله أو إحضاره إلى مركز خدمة معتمد 
من KENWOOD. للحصول على معلومات محدثة حول 

أقرب مركز خدمة معتمد من KENWOOD، يرجى زيارة 
موقع الويب www.kenwoodworld.com، أو موقع الويب 

المخصص لبلدك. 

معلومات هامة هو الكيفية الصحيحة للتخلص من 
المنتج وفقاً لتوجيهات الاتحاد الأوروبي المتعلقة 

بنفايات المعدات الكهربائية والإلكترونية 
)WEEE(
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	±º∑ªKh «∞FBOd

l	∞ºNu∞W «∞∑MEOn, ±s «_≠Cq ̈ºq «_§e«¡ ≠u¸ «ô≤∑NU¡ ±s 

«ôß∑ªb«Â.

l	Æb ¢∑º∂V °Fi «∞LJu≤U‹ ±∏q «∞πe¸ ≠w ¢GOd ∞uÊ 

«∞∂öß∑Op. «±º∫w «∞∂öß∑Op °ILU‘ ±GLu” ≠w “¥X ≤∂U¢w 

ù“«∞W ¢GOOd «∞KuÊ.

l	≤EHw «∞Ld®` °Uß∑ªb«Â ≠d®U… ≤ÚLW.

l	«≠∫Bw «∞Ld®` °AJq ±M∑Er ∞K∑QØb ±s ́bÂ Ë§uœ 

√Í ́ö±U‹ ¢b‰ ́Kv ¢KHt. ô ¢º∑ªb±w «∞Ld®` ≠w 

•U∞W ¢KHt. ̧«§Fw Æºr ”«∞BOU≤W Ëîb±W «∞FLö¡“.

	«∞LHd±W

l	«̈ºKw Øq «_§e«¡ ≠w ±∫Ku‰ ßUîs ±s «∞LU¡ Ë«∞BU°uÊ £r 

§HHONU §Ob«Î. ô ¢GºKw √Í ±s «_§e«¡ ≠w ̈ºU∞W «_©∂U‚. 

¥∫c¸ «ß∑ªb«Â ±∫Ku‰ Åuœ«.

l	«±º∫w ®∂JU‹ «∞HdÂ °e¥X ≤∂U¢w £r ̈KHONU ≠w Ë‚̧ ̈Od 

±U’ ∞Ke¥X ∞∑πMV ÅbzNU √Ë ¢GOd ∞u≤NU.

شبكات ملحق تحضير المكرونة 	
استخدمي أداة التنظيف O لإزالة العجين عن الشبكات. 	l
اتركي العجين حتى يجف على الشبكات قبل استخدام  	l

أداة التنظيف.
في حالة صعوبة إزالة العجين عن الشبكات، ضعي  	l
الشبكات داخل المجمد لمدة 10 دقائق ثم اطرقي 

الشبكات برفق على سطح العمل لإزالة العجين المتبقي.
اغسلي الشبكات بمحلول ماء ساخن وصابون، ثم  	l

جففيها.
اللولب البلاستيكي لملحق تحضير المكرونة 	

لا تغمريه في الماء. 	l
مسح بقطعة قماش رطبة لتنظيفه ثم جففيه. 	l

	§LOl «_§e«¡ «_îdÈ

l	º̈Oq ¥bËÍ £r «∞∑πHOn.

l	√Ë °Dd¥IW √îdÈ, ̧«§Fw §bË‰ «_§e«¡ «∞LºLuÕ °GºKNU ≠w 

º̈U∞W «_©∂U‚ Ë«∞∑w ¥LJs ̈ºKNU ́Kv «∞d· «∞FKuÍ ∞KGºU∞W. 

¢πM∂w Ë{l «_§e«¡ ́Kv «∞d· «∞ºHKw ±∂U®d… ≠u‚ ́MBd 

«∞∑ºªOs. ¥uÅv °Uß∑ªb«Â °d≤U±Z ÆBOd ±l œ§̧W •d«̧… 

±MªHCW (05 œ§̧W ±µu¥W Ø∫b √ÆBv).

	«∞FMBd 	±MUßV ∞KGºq
		 ≠w ̈ºU∞W 
		«_©∂U‚

«∞ªö◊

«∞ºKDU≤OW 	

«∞ªHUÆW, ±Cd» «∞∂Oi ËîDU· «∞FπOs 	

Ë«Æw «∞d–«– 	

¨DU¡ «∞LªdÃ	

§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ

«∞ºKDU≤OW «_ßUßOW, «∞GDU¡ «∞FKuÍ	

Ë́BU œ≠l «∞LJu≤U‹ 

ßJOs «∞∑IDOl	

±∫u¸ «∞bË¸«Ê «∞IU°q ∞KHp Ë«∞∑dØOV 	

√ßD` «∞∑IDOl	

B́U̧… ±u«∞̀

±ªdË◊ «∞FBd, «∞LBHU…	

«∞ªö◊

«∞bË‚̧, «∞GDU¡ «∞FKuÍ Ë̈DU¡ ≠∑∫W «∞∑F∂µW	

Ë•b… «∞AHd«‹ Ë•KIW «ù•JUÂ 	

±º∑ªKh «∞FBOd

«∞ºKDU≤OW, ́BU œ≠l «∞LJu≤U‹, «∞GDU¡	

«∞FKuÍ, «ßDu«≤W «∞Ld®`, ±e¥q «∞KV

Ë•b… «∞AHd«‹ Ë•KIW «ù•JUÂ

4

4

4

4

8

4

4

4

4

4

4

8

4

8

4

4

4

4

8

مضرب الخلطات الكريمية والخفاقة المرنة

المفرمة وملحق تحضير المكرونة
الصامولة الحلقية، الشبكات، القطاعة،

اللولب وجسم المفرمة
الصينية وعصا دفع المكونات 

شبكات ملحق تحضير المكرونة 
مفتاح الربط

القطاعة/المفرمة الصغيرة
الوعاء

613



309 310

«∞FMU¥W Ë«∞∑MEOn

l	√ËÆHw œ«zLUÎ ¢AGOq «∞πNU“ Ë«≠BKOt ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ 

«∞JNd°w Æ∂q «∞∑MEOn.

l	≠Jw «∞LK∫IU‹ ¢LU±UÎ Æ∂q «∞∑MEOn.

	Ë•b… «∞DUÆW («∞Lu¢u¸)

l	±º` °IDFW ÆLU‘ ̧©∂W £r «∞∑πHOn.

l	¥∫c¸ «ß∑ªb«Â «∞Lu«œ «∞JU®DW √Ë «∞GLd ≠w «∞LU¡.

l	«œ≠Fw ±U ¥e¥b ́s •U§∑p ±s «∞ºKp «∞JNd°Uzw ≈∞v œ«îq 

±JUÊ ¢ªe¥s «∞ºKp 4 «∞Lu§uœ ≠w «∞πU≤V «∞ªKHw ∞KπNU“.

l	¢QØbÍ ±s ≤EU≠W «_Æb«Â «∞Lu§uœ… ≠w ÆÚb… «∞LU“Ã.

	«∞ºKDU≤OW Ë«_œË«‹ ËË«Æw «∞d–«–

l	º̈Oq ¥bËÍ £r «∞∑πHOn §Ob«Î.

l	¥∫c¸ «ß∑ªb«Â ≠d®U… ±s «∞ºKp √Ë «∞Bu· «∞LFb≤w √Ë 

±u«œ «∞∑∂OOi ́Mb ¢MEOn «∞ºKDU≤OW «∞LBMúW ±s «∞BKV 

´b¥r «∞Bb√. «ß∑ªb±w «∞ªq ù“«∞W «∞D∂IW «∞πOd¥W.

l	√°FbÍ «_§e«¡ ́s ±BUœ¸ «∞∫d«̧… (ßD` «∞LuÆb, «_≠d«Ê, 

«∞LU¥JdËË¥n).

	§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ

l	¢FU±Kw ±l ≤Bq ßJOs «∞∑IDOl Ë√ßD` «∞∑IDOl 

°∫c¸ ®b¥b - •OY √≤NU •Uœ… §b«Î.

l	Æb ¢R£d °Fi «ô¨c¥W ́Kv ∞uÊ «∞∂öß∑p. ≥c« «±d ©∂OFw 

¢LU±U Ëô ¥Cd °U∞∂öß∑p «Ë ¥R£d ́Kv ≤JNW «∞DFUÂ. «±º∫w 

«∞∂öß∑Op °ILU‘ ±GLu” ≠w “¥X ≤∂U¢w ù“«∞W ¢GOOd «∞KuÊ.

	B́U̧… ±u«∞̀

l	º̈Oq ¥bËÍ £r «∞∑πHOn §Ob«Î.

4	ô ¢KLºw «∞AHd«‹ «∞∫Uœ… - Æu±w °∑MEOn «∞AHd«‹ °u«ßDW 

«∞Hd«®U… °Uß∑ªb«Â ±U¡ ßUîs ËÅU°uÊ, £r Æu±w °ADHNU 

§Ob«Î ¢∫X «∞BM∂u¸. ô ¢Iu±w °GLd Ë•b «∞AHd«‹ ≠w 

«∞LU¡.

5	«¢dØONU ¢πn ≠w Ë{l ±IKu».

حينما تكون المكرونة بالطول المطلوب، اقطعيها عند  	4
الطول المطلوب.

أزيلي ملحق تحضير المكرونة. استخدمي مفتاح الربط   	5
A لفك الصامولة الحلقية في حالة إحكام ربطها بقوة.
اطهي الريغاتوني في غضون 4 ساعات. وإلا ستصبح  	l

هشة ومنتفخة.

طهي المكرونة
أحضري وعاء الطهي وضعي كمية من الماء تقابل ثلاثة  	1

أرباع سعة الإناء واغلي الماء.
أضيفي الملح لإكساب طعم. 	

أضيفي المكرونة واغليها برفق لمدة 3 إلى 8 دقائق مع  	2
التقليب المستمر.

cm ملحق القطاعة/المفرمة الصغيرة
الوعاء 	

حلقة الإحكام 	
وحدة الشفرات 	

A

B

C

استخدام القطاعة/المفرمة الصغيرة
استخدمي ملحق القطاعة/المفرمة لطحن الأعشاب  	

والمكسرات وحبوب القهوة.
.A ضعي المكونات في الوعاء 	1

.C في وحدة الشفرات B ركبي حلقة الإحكام 	2
إذا كانت حلقة الإحكام تالفة أو غير محكمة بشكل  	l

صحيح فسوف يحدث تسريباً.
اقلبي وحدة الشفرات. ضعيها داخل الوعاء بحيث يكون  	3

اتجاه الشفرات لأسفل.
اربطي وحدة الشفرات في الوعاء بإحكام باستخدام  	4

أصابعك  cr. راجعي الرسوم التوضيحية الموجودة على 
الجانب السفلي لمجموعة وحدة الشفرات وهي كالتالي:

 - موضع الفتح 	

 - موضع القفل 	
أزيلي غطاء المخرج عن طريق لفه في اتجاه عكس  	5

.cs عقارب الساعة ثم الرفع
ضعي ملحق القطاعة/المفرمة الصغيرة على المخرج ثم  	6

لفيه في اتجاه عقارب الساعة ct حتى يتم التعشيق 
ويصدر صوت طقطقة.

شغلي الجهاز على السرعة القصوى أو استخدمي وظيفة  	7
التشغيل النبضي.

تلميحات 	
يمكن الحصول على أفضل النتائج عندما تكون الأعشاب 

نظيفة وجافة.

مضرب الخلطات الكريمية 	
أزيلي دائماً الخفاقة المرنة عن الملحق )الأداة( قبل  	1

.bk  التنظيف
اغسلي الخفاقة المرنة والملحق )الأداة( في محلول ماء  	2

وصابون ساخن ثم جففيهما جيداً. أو بطريقة أخرى، 
يمكن غسل هذه الأجزاء في غسالة الأطباق.

ملاحظة: يرجى فحص حالة جسم الأداة قبل وبعد  	
الاستخدام وأيضاً فحص حالة شفرة المضرب بانتظام 

واستبدالها في حالة ظهور أي من علامات التآكل.

المازج/ملحق القطاعة/المفرمة الصغيرة 	
أفرغي محتويات الدورق/الوعاء قبل الفك من وحدة  	1

الشفرات.
اغسلي الدورق/الوعاء يدوياً. 	2

أزيلي حلقات الإحكام واغسليها. 	3

513
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ck «∞LHd±W (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

	«ß∑ªb±w «∞LHd±W ù´b«œ «∞K∫uÂ Ë«∞bË«§s Ë«_ßLU„.

	±H∑UÕ «∞d°j

	ÅU±u∞W •KIOW

	®∂JU‹ «∞HdÂ: «∞L∑ußj Ë«∞ªAs

	«∞IDÚW

	

	§ºr «∞LHd±W

	√≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹

	ÅOMOW

A

B

C

D

E

F

G

H

I	

413

لولب المفرمة )معدني(

عصا دفع المكونات الخاص بالمفرمة

cl ملحق تحضير المكرونة
لولب ملحق تحضير المكرونة )بلاستيكي( 	

شبكة الاسباغيتي 	
شبكة التاغلياتيلي  	
شبكة الريغاتوني  	
شبكة المكاروني 	

أداة التنظيف 	

J

K

L

M

N

O

ملاحظة: يمكن فقط تركيب شبكات الفرم الخاصة  	
بالمفرمة مع اللولب المعدني، أيضاً يتم فقط تركيب 

الشبكات البلاستيكية مع اللولب البلاستيكي، لا يمكن 
استخدام لولب محل الآخر.

تركيب المفرمة
.F داخل جسم المفرمة E ركبي لولب المفرمة 	1

ركبي القطاعة D - بحيث يكون اتجاه جانب القطع  	2
للخارج. تأكدي من تركيب القطاعة بشكل صحيح، حيث 
أنه في حالة عدم التركيب الصحيح قد يتسبب ذلك في 

تلف المفرمة.
ركبي شبكة الفرم C. ضعي الحز فوق سن التحديد   	3

.cn
ركبي الصامولة الحلقية B على نحو غير محكم. 	4

تركيب ملحق تحضير المكرونة
خطوة اختيارية: لسهولة تحضير المكرونة، يمكنك تدفئة 

الأجزاء في ماء ساخن قبل تركيبها. ثم جففيها جيداً قبل 
التركيب.

ركبي لولب ملحق تحضير المكرونة  J داخل جسم  	1
.F المفرمة

ركبي أي من الشبكات K أو L أو M أو N ضعي  	2
.co الحز فوق سن التحديد

ركبي الصامولة الحلقية B على نحو غير محكم. 	3

تركيب المحلق في الجهاز
ارفعي رأس الخلاط. 	1

عندما يكون الملحق في الوضع الموضح، حاذي ألسنة  	2
المحرك الموجودة على طرف اللولب مع التجاويف 

المقابلة الموجودة في فتحة الأداة الخاصة بالسلطانية  
.cp

ادفعي الملحق داخل الفتحة ولفيه في اتجاه عكس عقارب  	3
الساعة إلى أن يستقر في موضع التعشيق.

امسكي أنبوب إدخال المكونات في موضعه واحكمي ربط  	4
الصامولة الحلقية بيديك.

.cq ركبي الصينية 	5

هام
يحذر تشغيل الملحق لفترة زمنية مستمرة أطول من 10  	l

دقائق حيث قد يتسبب ذلك في تلف الخلاط.
لن يعمل الملحق المفرمة في حالة عدم تركيب  	l

غطاء المخرج ثنائي السرعة.

«ß∑ªb«Â «∞LHd±W

l	¥πV ≈–«°W «∞∏KZ (≠p ¢πLOb) ́s «∞LJu≤U‹ «∞LπLb… 

¢LU±UÎ Æ∂q ≠d±NU. ÆDFw «∞K∫r ≈∞v ÆDl °Du‰ 5.2 ßr - 

ÆDl ́d¥CW.

2	°Lπdœ «≤∑NUzp ±s ≠dÂ §LOl «∞LJu≤U‹, √ËÆHw «∞∑AGOq 

Ë«≠BKw «∞πNU“ ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w.

3	√“¥Kw «∞LHd±W. «ß∑ªb±w ±H∑UÕ «∞d°j A  ∞Hp «∞BU±u∞W 

«∞∫KIOW ≠w •U∞W ≈•JUÂ ̧°DNU °Iu….

شغلي الجهاز على السرعة القصوى. باستخدام عصا  	1
دفع المكونات I، ادفعي المكونات برفق قطعة واحدة 
في المرة الواحدة. لا تدفعي المكونات بقوة - فقد 

تتسبب القوة في تلف المفرمة.

استخدام ملحق تحضير المكرونة
حضري عجين المكرونة. - عجين المكرونة الجاف  	1

جداً قد يتسبب في تلف ملحق تحضير المكرونة.
شغلي الجهاز على السرعة القصوى. 	2

ضعي قليلًا من الخليط في صينية التجميع. أدخلي  	3
كميات صغيرة من الخليط في أنبوب إدخال المكونات في 

المرة الواحدة.
يجب أن يكون اللولب فارغاً قبل إضافة كمية جديدة من  	

الخليط.
في حالة انسداد أنبوب إدخال المكونات، استخدمي  	

مقبض مفتاح الربط A لدفع الخليط في اتجاه اللولب. لا 
تدفعي بقوة أو استخدمي عصا الدفع الخاصة 

بالمفرمة – فقد تتسببين في تلف ملحق تحضير 
المكرونة. لا تسمحي لأنبوب إدخال المكونات بالامتلاء 

عن أخره.
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	¢KLO∫U‹

l	´Mb ¢∫COd «∞LU¥u≤Oe, {Fw Øq «∞LJu≤U‹ ≠w «∞LU“Ã ́b« 

«∞e¥X. √“¥Kw ̈DU¡ ≠∑∫W «∞∑F∂µW. £r Å∂Òw «∞e¥X °Dd¥IW °DOµW 

±s îö‰ «∞H∑∫W «∞Lu§uœ… ≠w «∞GDU¡ «∞FKuÍ √£MU¡ ¢AGOq 

«∞πNU“.

l	Æb ¢∫∑UÃ «∞ªKDU‹ «∞ºLOJW ±∏q «∞LFπMU‹ «∞NAW 

Ë«∞LGLußU‹ ≈∞v ¢IDOl. ≈–« Ë§b‹ ÅFu°W ≠w ¢∫COd≥U, 

√{OHw «∞Le¥b ±s «∞ºu«zq.

l	§d‘ «∞∏KZ - ®GKw «∞πNU“ ≠w Ë{l «∞∑AGOq «∞M∂Cw 

∞∫Os «∞∫Bu‰ ́Kv «∞Iu«Â «∞LDKu».

l	ô ¥MB` °LFU∞πW «∞∑u«°q •OY Æb ¢∑º∂V ≠w ¢Kn «_§e«¡ 

«∞∂öß∑OJOW.

l	∞s ¥FLq «∞πNU“ ≠w •U∞W ¢dØOV «∞LU“Ã °AJq ̈Od 

Å∫Ò.

l	∞ªKj ±Ju≤U‹ §U≠W - ÆDÓFONU ≈∞v √§e«¡ ÅGOd… £r √“¥Kw 

¨DU¡ ≠∑∫W «∞∑F∂µW Ë√ßIDONU ÆDFW ¢Ku «_îdÈ √£MU¡ ¢AGOq 

«∞πNU“. √°o ́Kv ¥b¥p ≠u‚ «∞H∑∫W. ∞K∫Bu‰ ́Kv √≠Cq 

«∞M∑UzZ √≠d̈w «∞L∫∑u¥U‹ °AJq ±M∑Er.

l	ô ¢º∑ªb±w «∞LU“Ã Ø∫UË¥W ¢ªe¥s.  

•U≠Ew ́KOt ≠U̧¨UÎ Æ∂q Ë°Fb «ôß∑ªb«Â.

l	¥∫c¸ îKj ØLOW √Ø∏d ±s 2.1 ∞∑d - «ß∑ªb±w ßFW √Æq ±l 

«∞ºu«zq «∞d̈u¥W ±∏q «∞∫KOV «∞LªHu‚.

bt �±º∑ªKh «∞FBOd (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq 

ÅMbË‚ «∞∂Ol)

	«ß∑ªb±w ±º∑ªKh «∞FBOd ∞∑∫COd «∞FBOd ±s «∞HUØNW 

Ë«∞ªCd«Ë«‹ «∞BK∂W.

	B́U œ≠l «∞LJu≤U‹

	¨DU¡ «∞FBU̧…

	±e¥q «∞KV

	«ßDu«≤W «∞Ld®`

	ßKDU≤OW «∞FBU̧…

A

B

C

D

E

F	±ªdÃ ¢b≠o «∞FBOd

«ß∑ªb«Â ±º∑ªKh «∞FBOd

2	{Fw ±e¥q «∞KV C œ«îq «ßDu«≤W «∞Ld®` D - ¢QØbÍ 

±s «ß∑Id«̧ «_∞ºs ≠w «∞H∑∫U‹ «∞Lu§uœ… ≠w √ßHq 

«ôßDu«≤W ck.

3	¸Ø∂w «ßDu«≤W «∞Ld®` cl.

4	{Fw «∞GDU¡ «∞FKuÍ «∞ªU’ °LK∫o ±º∑ªKh «∞FBOd B 

´Kv «∞ºKDU≤OW Ë∞HOt •∑v ¥º∑Id ≠w ±u{l «∞∑FAOo 

cm. ∞s ¢FLq «∞FBU̧… ≠w •U∞W ́bÂ ¢dØOV «∞ºKDU≤OW 

√Ë «∞GDU¡ «∞FKuÍ ≠w °Dd¥IW Å∫O∫W Ë´bÂ Å∫W 

«∞∑FAOo.

5	{Fw Ë́U¡Î ±MUß∂UÎ ¢∫X ±ªdÃ ¢b≠o «∞FBOd.

6	ÆDFw «∞LJu≤U‹ •∑v ¥LJs ≈œîU∞NU ́∂d √≤∂u» ≈œîU‰ 

«∞LJu≤U‹.

7	®GKw «∞πNU“ ́Kv «∞ºd́W «∞IBuÈ Ë√{OHw «∞LJu≤U‹ ́∂d 

≠∑∫W ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹. «œ≠Fw «∞LJu≤U‹ °U∞∑ºUËÍ °u«ßDW 

B́U œ≠l «∞LJu≤U‹ - ¥∫c¸ Ë{l √ÅU°Fp œ«îq ≠∑∫W 

≈œîU‰ «∞LJu≤U‹. «≤∑Nw ±s ¢∫COd «∞JLOW «∞Lu{úW 

°AJq ¢UÂ Æ∂q ≈{U≠W ØLOW √îdÈ.

l	°Fb ≈{U≠W ¬îd ÆDFW, «¢dØw «∞FBU̧… ¢FLq ∞Lb… 03 £U≤OW 

≈{U≠OW ôß∑ªö’ Øq «∞FBOd ±s «ßDu«≤W «∞Ld®`.

	≥UÂ

l	≠w •U∞W °b¡ «∞FBU̧… ≠w «ô≥∑e«“, √ËÆHw ¢AGOq «∞πNU“ 

Ë√≠d̈w «∞KV ±s «∞Ld®`. (¢N∑e «∞FBU̧… ≠w •U∞W «∞∑u“¥l 

¨Od «∞L∑ºUËÍ ∞KV).

l	«∞ºFW «∞IBuÈ ∞K∑∫COd ≠w «∞Ld… «∞u«•b… ≥w 008 ̈d«Â 

±s «∞HUØNW √Ë «∞ªCd«Ë«‹.

l	°Fi √≤u«Ÿ «_©FLW «∞BK∂W Æb ¢º∂V °j¡ √Ë ¢uÆn «∞LK∫o. 

≈–« •bÀ –∞p, √ËÆHw «∞∑AGOq Ë√“¥Kw «∞Ld®`.

l	√ËÆHw ¢AGOq «∞FBU̧… Ë√≠d̈w «∞KV Ë±πLl «∞FBOd °AJq 

œËÍ̧ √£MU¡ «ôß∑ªb«Â.

	¢KLO∫U‹

l	√œîKw «∞LJu≤U‹ «∞KOMW °∂j¡ ∞K∫Bu‰ ́Kv √Ø∂d ØLOW ±s 

«∞FBOd.

l	«î∑HU¡ «∞HO∑U±OMU‹ - ØKLU ¢r ¢MUË‰ «∞FBOd ≠u¸ ́LKOW «∞FBd 

ØKLU «•∑Hk «∞FBOd °JLOW Ø∂Od… ±s «∞HO∑U±OMU‹.

l	≈–« √̧œ¢w ¢ªe¥s «∞FBOd ∞∂CFW ßÚU‹ {FOt œ«îq 

«∞∏ö§W. ßO∂Iv «∞FBOd °∫U∞W √≠Cq ≈–« √{H∑w ≈∞Ot °Fi 

«∞IDd«‹ ±s ́BOd «∞KOLuÊ.

l	ô ¢∑MUË∞w √Ø∏d ±s 032 ±q ±s «∞FBOd ¥u±OUÎ ≈ô ≠w •U∞W 

«́∑OUœ„ ́Kv –∞p.

l	°U∞Mº∂W ∞ú©HU‰, îHHw «∞FBOd °JLOW ±LU£KW ±s «∞LU¡.

l	«∞FBOd «∞MU¢Z ́s «_ÁU» Ë«∞ªCdË«‹ –«‹ «∞KuÊ «_îCd 

«∞b«Øs (±∏q «∞∂dËØKw Ë«∞º∂U≤a Ë̈Od≥U ±s «∞ªCdË«‹) √Ë 

«∞ªCdË«‹ –«‹ «∞KuÊ «_•Ld «∞b«Øs (±∏q «∞∂Mπd Ë«∞Jd≤V 

«_•Ld Ë̈Od≥U ±s «∞ªCdË«‹) ¥JuÊ ÆuÍ «∞MJNW ∞c∞p ¥πV 

¢ªHOHt.

l	B́Od «∞Hu«Øt ̈Mw °ºJd «∞Hu«Øt («∞Hd«Ø∑u“) ∞c∞p ¥πV ́Kv 

±d{v «∞ºJd Ë±s ¥FU≤uÊ ±s «≤ªHU÷ ±º∑uÈ «∞ºJd ≠w 

«∞bÂ ́bÂ ¢MUË‰ ØLOU‹ Ø∂Od… ±Mt.
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√Æd«’ «∞∑IDOl/«∞∂Ad

	«ß∑ªb«Â √ßD` «∞∑IDOl Ë«∞∂Ad

	ßD` «∞∑IDOl/«∞∑IDOl «∞Du∞w «∞IU°q ∞KFJf - 

ßD` «∞∑IDOl Ë«∞∂Ad «∞ºLOp F; ßD` «∞∑IDOl 

Ë«∞∂Ad «∞d≠Ol G

	«ß∑ªb±w §U≤V «∞∑IDOl «∞Du∞w ±l «∞π∂s Ë«∞πe¸ 

Ë«∞∂DU©f Ë«_©FLW «∞∑w ∞NU ≤Hf –∞p «∞Iu«Â.

	«ß∑ªb±w §U≤V «∞∑IDOl ±l «∞π∂s Ë«∞πe¸ Ë«∞∂DU©f 

Ë«∞Jd≤V Ë«∞ªOU̧ Ë«∞∂Mπd Ë«∞∂Bq.

	ßD` «∞∂Ad «∞MÚr §b«Î H

	°Ad §∂s °U̧±Oe«Ê Ë«∞∂DU©f ∞∑∫COd ≠DUzd «∞∂DU©f 

«_∞LU≤OW.

«ß∑ªb«Â √ßD` «∞∑IDOl

1	¸Ø∂w «∞ºKDU≤OW ́Kv Ë•b… «∞DUÆW («∞Lu¢u¸) £r ̧Ø∂w ±∫u¸ 

«∞bË¸«Ê «∞IU°q ∞KHp Ë«∞∑dØOV.

3	¸Ø∂w «∞GDU¡ «∞FKuÍ.

4	√œîKw «∞DFUÂ ±s îö‰ √≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹.

5	®GKw «∞πNU“ ±l «∞b≠l °AJq ±M∑Er °u«ßDW ±I∂i œ≠l 

«∞LJu≤U‹  

_ ¥∫c¸ Ë{l √ÅU°Fp œ«îq √≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹.

	¢KLO∫U‹

l	«ß∑ªb±w ±Ju≤U‹ ©U“§W.

l	ô ¢IDFw «∞DFUÂ ≈∞v ÆDl ÅGOd… §b«Î. - «§FKw ́d÷ 

(±IDl) √≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹ ±L∑KT °AJq ±∑ºUË. ¥∫u‰ 

–∞p œËÊ «≤eô‚ «∞DFUÂ ́Kv «∞πu«≤V √£MU¡ ¢∫COd «∞DFUÂ.

l	«∞DFUÂ «∞Lu{uŸ °AJq ̧√ßw ¥ªdÃ ÆBOd«Î ́s «∞DFUÂ 

«∞Lu{uŸ °AJq √≠Iw.

l	≥MU„ œ«zLU ØLOW ÅGOd… ±s «∞HCö‹ ́Kv ßD` «∞∑IDOl √Ë 

≠w «∞ºKDU≤OW °Fb ¢∫COd «∞DFUÂ.

br �́BU̧… «∞Lu«∞̀ (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq 

ÅMbË‚ «∞∂Ol)

	«ß∑ªb±w «∞FBU̧… ∞∑∫COd «∞FBOd ±s «∞Lu«∞̀ (±∏q 

«∞∂d¢IU‰ Ë«∞KOLuÊ Ë«∞KOLuÊ «∞∫LCw Ë«∞πd¥V ≠dË‹).

	±ªdË◊ «∞FBd A

B	«∞LBHU…

«ß∑ªb«Â ́BU̧… «∞Lu«∞̀

2	¸Ø∂w «∞LBHU… ≠w «∞ºKDU≤OW - ¢QØbÍ ±s «ß∑Id«̧ ±I∂i 

«∞LBHU… ≠w ±u«{Ft ±∂U®d… ́Kv ±I∂i «∞ºKDU≤OW bo.

3	¸Ø∂w ±ªdË◊ «∞FBd ́Kv ±∫u¸ «∞bË¸«Ê Ë√œ¥d¥t •∑v ¥º∑Id 

¢LU±UÎ ≠w «∞IUŸ bp.

4	ÆDFw £LU̧ «∞Hu«Øt ≈∞v ≤BHOs. £r ®GKw «∞πNU“ Ë«{GDw 

«∞HUØNW ́Kv ±ªdË◊ «∞FBd.

l	∞s ¢FLq ́BU̧… «∞Lu«∞̀ ≠w •U∞W ¢dØOV «∞LBHU… 

°AJq ̈Od Å∫Ò.

l	∞K∫Bu‰ ́Kv √≠Cq «∞M∑UzZ, îe≤w «∞HUØNW Ë«́Bd¥NU ≠w 

œ§̧W •d«̧… «∞Gd≠W, √¥CUÎ ∞OMw «∞HUØNW Æ∂q ́Bd≥U ́s 

©d¥o œ•d§∑NU ́Kv ßD` ±MCb… «∞FLq ±l «∞CGj ́KONU 

°d«•W ØHp.

l	∞KLºÚb… ≠w «ß∑ªö’ «∞FBOd, •dØw «∞HUØNW ±s §U≤V 

üîd √£MU¡ «∞FBd.

l	´Mb ́Bd ØLOW Ø∂Od… ±s «∞HUØNW, √≠d̈w «∞LBHU… °U≤∑EUÂ 

∞∑πMV ¢d«Ør ∞V Ë°cË¸ «∞HUØNW.

bs �«∞LU“Ã «∞e§U§w (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq 

ÅMbË‚ «∞∂Ol)

	¨DU¡ ≠∑∫W «∞∑F∂µW

	«∞GDU¡ «∞FKuÍ

	«∞bË‚̧

	•KIW «ù•JUÂ

A

B

C

D

E	Ë•b… «∞AHd«‹

«ß∑ªb«Â «∞LU“Ã «∞e§U§w

1	¸Ø∂w •KIW «ù•JUÂ D ́Kv Ë•b… «∞AHd«‹ E - ±l «∞∑QØb 

±s «ß∑Id«̧ •KIW 

«ù•JUÂ ≠w ±u{FNU °AJq Å∫Ò œ«îq «∞∑πu¥n.

l	≈–« ØU≤X •KIW «ù•JUÂ ¢U∞HW √Ë ̈Od ±∫JLW °AJq 

Å∫Ò ≠ºu· ¥∫bÀ ¢ºd¥∂UÎ.

2	«̧°Dw «∞bË‚̧ ́Kv ±πLúW Ë•b… «∞AHd«‹ bq.

¸«§Fw «∞dßuÂ «∞∑u{O∫OW «∞Lu§uœ… ́Kv 

«∞πU≤V «∞ºHKw ∞LπLúW Ë•b… «∞AHd«‹ Ë≥w ØU∞∑U∞w:

	 - ±u{l «∞H∑̀

	 - ±u{l «∞IHq

	∞s ¥FLq «∞LU“Ã ≠w •U∞W ¢dØO∂t °AJq ̈Od Å∫Ò.

3	{Fw «∞LJu≤U‹ œ«îq «∞bË‚̧.

4	¸Ø∂w «∞GDU¡ «∞FKuÍ ́Kv «∞bË‚̧ Ë«œ≠FOt _ßHq •∑v ¥º∑Id 

≠w ±u{Ft br. ̧Ø∂w ̈DU¡ ≠∑∫W «∞∑F∂µW.

5	√“¥Kw ̈DU¡ ±ªdÃ «∞b≠l «∞∏MUzw ́s ©d¥o ∞Ht ≠w «¢πUÁ ́Jf 

´IU̧» «∞ºÚW Ë¸≠Ft _´Kv.

6	{Fw «∞LU“Ã ́Kv Ë•b… «∞DUÆW («∞Lu¢u¸) £r ∞HOt ≠w «¢πUÁ 

´IU̧» «∞ºÚW bs •∑v ¥∑r «∞∑FAOo Ë¥Bb¸ Åu‹ ©IDIW.

l	∞s ¥FLq «∞πNU“ ≠w •U∞W ¢dØOV «∞LU“Ã °AJq ̈Od 

Å∫Ò ±l ¢FAOo «∞IHq.

7	•bœÍ ßd́W «∞∑AGOq «∞LDKu°W (̧«§Fw §bË‰ «∞ºd́U‹ 

«∞LuÅv °NU) √Ë «ß∑ªb±w ±H∑UÕ Ë{l «∞∑AGOq «∞M∂Cw 

PP  ∞K∑AGOq ∞H∑d«‹ ÆBOd….
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¢dØOV Ë«ß∑ªb«Â ±U≤l «∞d–«–

1	¸Ø∂w «∞ºKDU≤OW ́Kv «∞IÚb… Ë√{OHw «∞LJu≤U‹.

3	¸Ø∂w «_œ«… £r «îHCw ̧√” «∞ªö◊.

4	ù“«∞W ±U≤l «∞d–«–, ≤HcÍ «∞ªDu«‹ «∞ºU°IW °∑d¢OV ́Jºw.

l	√£MU¡ ́LKOW «∞ªKj, ¥LJs ≈{U≠W «∞LJu≤U‹ ±∂U®d… ≈∞v 

«∞ºKDU≤OW ́s ©d¥o √≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹.

	±º∑AFd «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W «ù∞J∑dË≤w

	«∞LU“Ã ±πNe °Lº∑AFd ≈∞J∑dË≤w ∞K∑∫Jr ≠w «∞ºd́W •OY 

¢r ¢BLOLt ∞K∫HUÿ ́Kv ßd́W «∞LU“Ã ¢∫X ±ª∑Kn ™dË· 

«∞∑AGOq ±∏q ́πs ́πOs «∞ª∂e √Ë ́Mb ≈{U≠W «∞∂Oi 

∞ªKDU‹ «∞JOp. ∞c∞p Æb ¢ö•EOs °Fi «∞∑GOOd«‹ ≠w «∞ºd́W 

√£MU¡ «∞∑AGOq •OY ¥IuÂ «∞Lº∑AFd °C∂j ßd́W «∞LU“Ã 

«∞L∫bœ… ±l «∞∫Lq - Ë≥c« √±d ©∂OFw.

bq �§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq 

ÅMbË‚ «∞∂Ol)

	B́U œ≠l «∞LJu≤U‹

	√≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹

	«∞GDU¡ «∞FKuÍ

	ßJOs «∞∑IDOl

	«∞ºKDU≤OW ±l ±∫u¸ «∞b≠l

	ßD` «∞∑IDOl «∞ºLOp/«∞∂Ad

	ßD` «∞∑IDOl «∞d≠Ol/«∞∂Ad

	ßD` «∞∂Ad «∞MÚr §b«Î

A

B

C

D

E

F

G

H

I	±∫u¸ «∞b≠l «∞IU°q ∞KHBq

«ß∑ªb«Â §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ

1	√“¥Kw ̈DU¡ «∞LªdÃ ́s ©d¥o ∞Ht ≠w «¢πUÁ ́Jf ́IU̧» 

«∞ºÚW £r «∞d≠l bl.

3	¸Ø∂w ßJOs «∞∑IDOl √Ë ±∫u¸ «∞b≠l «∞IU°q ∞KHBq ±l «∞LK∫o 

«∞LDKu» «ß∑ªb«±t.

	±ö•EW: ¥πV ¢dØOV ±∫u¸ «∞b≠l «∞IU°q ∞KHBqI 

≠Ij ́Mb «ß∑ªb«Â √Æd«’ «∞∑IDOl √Ë ́BU̧… 

«∞Lu«∞̀.

4 ̧Ø∂w «∞GDU¡ «∞FKuÍ bn - ±l «∞∑QØb ±s «ß∑Id«̧ ßJOs 

«∞∑IDOl/±∫u¸ «∞b≠l ≠w ±dØe «∞GDU¡ «∞FKuÍ.

l	ô ¢º∑ªb±w «∞GDU¡ «∞FKuÍ ∞∑AGOq §NU“ 

¢∫COd «∞DFUÂ, «ß∑ªb±w œ«zLUÎ “¸ «∞∑∫Jr ≠w 

«∞ºd́W/«∞∑AGOq «∞M∂Cw.

5 ËÅKw «∞πNU“ °LBb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w Ë®GKOt Ë•bœÍ «∞ºd́W 

«∞LDKu°W (̧«§Fw §bË‰ «∞ºd́U‹ «∞LuÅv °NU).

l	∞s ¥FLq §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ≠w •U∞W ́bÂ ¢dØOV 

«∞ºKDU≤OW √Ë «∞GDU¡ «∞FKuÍ ≠w °Dd¥IW Å∫O∫W 

≠w ±u{l «∞∑FAOo. ¢QØbÍ ±s ¢u§Ot √≤∂u» ≈œîU‰ 

«∞LJu≤U‹ Ë±I∂i «∞ºKDU≤OW ≈∞v «∞πU≤V «_±U±w 

∞KπNU“.

l	«ß∑ªb±w ±H∑UÕ Ë{l «∞∑AGOq «∞M∂Cw PP  ∞K∑AGOq 

∞H∑d«‹ ÆBOd…. ¥FLq Ë{l «∞∑AGOq «∞M∂Cw ©u«‰ ≠∑d… 

«∞CGj ́Kv ±H∑UÕ «∞∑∫Jr.

6	«¢∂Fw «∞ªDu«‹ «∞ºU°IW °∑d¢OV ́Jºw ù“«∞W «∞GDU¡ «∞FKuÍ 

Ë«∞LK∫IU‹ Ë«∞ºKDU≤OW.

l	ËÆHw œ«zLUÎ ¢AGOq «∞πNU“ Ë«≠BKOt ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ 

«∞JNd°w Æ∂q ≈“«∞W «∞GDU¡ «∞FKuÍ.

	≥UÂ

l	§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ̈Od ±özr ∞D∫s •∂u» «∞INu… √Ë 

¢∫u¥q •∂O∂U‹ «∞ºJd ≈∞v ßJd °uœ¸….

l	´Mb ≈{U≠W ̧ËÕ √Ë ≤JNW «∞Ku“ ∞KªKDU‹, ¢πM∂w ±ö±º∑t ±l 

«∞∂öß∑Op •OY Æb ¥RœÍ –∞p ≈∞v ¢d„ ́ö±U‹ ±º∑b¥LW ́Kv 

«∞∂öß∑Op.

l	ô ¢º∑ªb±w ±Ju≤U‹ ßUîMW √£MU¡ «∞∑∫COd.

ßJOs «∞∑IDOl D

	¥F∑∂d ßJOs «∞∑IDOl √Ø∏d «_§e«¡ «ß∑ªb«±UÎ ±l «∞LK∫IU‹ 

±s •OY ¢Fbœ¥W «ôß∑ªb«Â. ¢∫bœ ©u‰ ≠∑d… «∞∑AGOq «∞Iu«Â 

«∞MU¢Z.

	∞K∫Bu‰ ́Kv Æu«Â îAs, «ß∑ªb±w Ë{l «∞∑AGOq 

«∞M∂Cw.

	«ß∑ªb±w ßJOs «∞∑IDOl ∞∑∫COd «∞JOp Ë«∞LFπMU‹ √Ë 

≠dÂ «∞K∫r «∞MOT √Ë «∞LDNw, «ß∑ªb±Ot √¥CUÎ ∞∑∫COd 

«∞ªCd«Ë«‹ Ë«∞LJºd«‹ Ë«∞HDUzd Ë«∞LGLußU‹ Ë«∞∫ºU¡ 

«∞LNdË” Ë√¥CUÎ ∞∑∫COd Øºd «∞∂ºJu¥X Ë«∞ª∂e.

	¢KLO∫U‹

l	ÆDFw «∞DFUÂ ±∏q «∞K∫r, «∞ª∂e, «∞ªCd«Ë«‹ ≈∞v ±JF∂U‹ 

°Du‰ 2 ßr Æ∂q «∞∑∫COd.

l	¥πV ¢JºOd «∞∂ºJu¥X ≈∞v ÆDl ÅGOd… Ë≈{U≠∑t ́s ©d¥o 

√≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹ √£MU¡ ¢AGOq «∞πNU“.

l	´Mb ¢∫COd «∞LFπMU‹ «ß∑ªb±w «∞b≥uÊ ±∂U®d… ±s «∞∏ö§W 

±l ¢IDOFNU ≠w Åu¸… ±JF∂U‹ °Du‰ 2ßr.

l	¢uîw «∞∫c¸ •∑v ô ¢∑πUË“Í «∞H∑d… «∞LDKu°W ∞∑∫COd 

«∞DFUÂ.

l	ô ¢º∑ªb±w ßJOs «∞∑IDOl ∞∑∫COd îKDU‹ £ªOMW 

±∏q ́πOs «∞ª∂e.

l	ô ¢º∑ªb±w ßJOs «∞∑IDOl ∞πd‘ ±JF∂U‹ «∞∏KZ √Ë «_©FLW 

«∞BK∂W «_îdÈ, ±∏q «∞∑u«°q ≠Ib ¥∑Kn «∞LK∫o.

113

bp عن طريق محاذاة الألسن مع فتحة  ركبي مانع الرذاذ  	2
7 ثم لفي في اتجاه عكس  الأداة الخاصة بالسلطانية 

.4 عقارب الساعة ليستقر في موضع التعشيق 

ركبي السلطانية E فوق المخرج 2 بحيث يكون  	2
المقبض ناحية اليمين ولفيها في اتجاه عقارب الساعة 

. bm حتى تستقر في موضع التعشيق

ركبي دائماً السلطانية والملحق في المخرج قبل إضافة  	l
المكونات.
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«ß∑ªb«Â √œË«‹ «∞ºKDU≤OW

1	«œ≠Fw ±I∂i ¢∫d¥d ̧√” «∞ªö◊ 1 _ßHq Ë«̧≠Fw ̧√” 

«∞ªö◊ •∑v ¢º∑Id ≠w ±u{l 

«∞∑FAOo.

2	¸Ø∂w «∞ºKDU≤OW ́Kv «∞IÚb… Ë∞HONU ≠w «¢πUÁ ́Jf ́IU̧» 

«∞ºÚW ∞∑º∑Id ≠w ±u{l «∞∑FAOo 2.

3	«î∑U̧Í «_œ«… «∞LDKu» «ß∑ªb«±NU 

Ë√œ≠FONU ≠w «∞∑πu¥n «∞ªU’ °NU ≠w «∞πNU“ •∑v ¢º∑Id 

≠w ±u{l «∞∑FAOo ±∫b£W Åu‹ ©IDIW 3.

4	«œ≠Fw ±I∂i ¢∫d¥d ̧√” «∞ªö◊ _ßHq 

Ë«îHCw ̧√” «∞ªö◊ •∑v ¢º∑Id ≠w ±u{l «∞∑FAOo.

5	ËÅKw «∞πNU“ °LBb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w. ∞∑AGOq «∞πNU“, ∞Hw 

±H∑UÕ «∞ºd́W ≈∞v ±u{l «∞ºd́W «∞LDKu°W. ù¥IU· ¢AGOq 

«∞πNU“, √́ObÍ ±H∑UÕ «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W ≈∞v ±u{l «ù¥IU· 

”O“ (≈¥IU·(.
	ßu· ¥u±i {u¡ ±R®d ¢AGOq «∞DUÆW Ë∞s ¥FLq 

«∞ªö◊, ≈–« ØUÊ ̧√” «∞ªö◊ ≠w «∞u{l «∞Ld≠uŸ 

_´Kv √Ë ≈–« ØUÊ ̈DU¡ «∞LªdÃ ̈Od ±dØV.

l	√œ¥dÍ «∞LH∑UÕ ≈∞v Ë{l «∞∑AGOq «∞M∂Cw PP  ∞K∑AGOq 

∞H∑d«‹ ÆBOd….

6	«≠BKw «∞πNU“ ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w.

7	«̧≠Fw ̧√” «∞ªö◊ Ë√£MU¡ «ù±ºU„ °NU ≠w ≤Hf «_£MU¡ 

«ß∫∂w «_œ«… ±s «∞H∑∫W «∞LªBBW ∞NU.

	≥UÂ

l	≠w •U∞W ̧≠l ̧√” «∞ªö◊ √£MU¡ «∞∑AGOq, ¥∑uÆn «∞πNU“ 

≠u¸«Î. ù´Uœ… ¢AGOq «∞ªö◊, «îHCw ̧√” «∞ªö◊, √œ¥dÍ 

±H∑UÕ «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W ≈∞v ±u{l «ù¥IU· ”O“ (≈¥IU·(, 
«≤∑EdÍ £u«Ê £r √́ObÍ ¢∫b¥b «∞ºd́W «∞LDKu°W. ¥∑r ±FUËœ… 

¢AGOq «∞ªö◊ ±d… √îdÈ.

l	_Í ß∂V ±s «_ß∂U» ≠w •U∞W ±IU©FW ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w 

«∞ªU’ °U∞ªö◊ Ë¢uÆn «∞πNU“ ́s «∞∑AGOq, √œ¥dÍ ±H∑UÕ 

«∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W ≈∞v ±u{l «ù¥IU· ”O“ (≈¥IU·(, «≤∑EdÍ 

£u«Ê £r √́ObÍ ¢∫b¥b «∞ºd́W «∞LDKu°W. ¥∑r ±FUËœ… ¢AGOq 

«∞ªö◊ ±d… √îdÈ.

l	∞s ¥∑r ¢AGOq «∞πNU“ ±U ∞r ¥∑r ¢dØOV ̈DU¡ «∞LªdÃ 

°AJq Å∫Ò.

l	≈–« ßLFX Åu‹ «∞πNU“ ±∏IöÎ, ≠QËÆHw «∞∑AGOq Ë√“¥Kw §e¡ 

±s «∞ªKOj √Ë Æu±w °e¥Uœ… «∞ºd́W.

l	√“¥Kw œ«zLUÎ «∞LK∫o «∞LdØV ≠w ±ªdÃ «∞b≠l «∞∏MUzw Æ∂q ̧≠l 

¸√” «∞ªö◊.

l	¢QØbÍ ±s ́bÂ ¢dØOV √Ë ¢ªe¥s √Í √œ«… √îdÈ îUÅW 

°U∞ºKDU≤OW ́Mb «ß∑ªb«Â ±ªdÃ «∞b≠l «∞∏MUzw.

	¢KLO∫U‹

l	√ËÆHw ¢AGOq «∞πNU“ Ë«ØADw §u«≤V «∞ºKDU≤OW °Uß∑ªb«Â 

±KFIW «∞∑IKOV ́Mb «∞∫U§W.

l	∞K∫Bu‰ ́Kv √≠Cq «∞M∑UzZ «îHIw «∞∂Oi ́Mb±U ¢JuÊ 

•d«̧¢t ≥w ≤Hf œ§̧W •d«̧… «∞Gd≠W.

l	Æ∂q îHo °OU÷ «∞∂Oi, ¢QØbÍ ±s ́bÂ Ë§uœ “¥X √Ë ÅHU̧ 

°Oi ́Kv ±Cd» «∞∂Oi √Ë «∞ºKDU≤OW.

l	«ß∑ªb±w ±Ju≤U‹ °U̧œ… ∞KLFπMU‹ ±U ∞r ¥cØd îö· –∞p ≠w 

ËÅHW «∞∑∫COd.

l	«ß∑ªb±w «∞ºLs ≠w œ§̧W •U̧… «∞Gd≠W ́Mb îKDt ±l «∞ºJd 

∞∑∫COd îKDU‹ «∞JOp √Ë Æu±w °∑KOOMt √ËôÎ.

l	«∞πNU“ ±πNe °ªUÅOW “«∞∂b¡ «∞NUœ∆” ∞∑IKOq ¢MU£d 

«∞LJu≤U‹. °MHf «∞JOHOW ≠w •U∞W ¢AGOq «∞ªö◊ ∞ªKj 

îKDU‹ –«‹ Æu«Â Ø∏On ≠w «∞ºKDU≤OW, Ë±∏U‰ ́Kv –∞p ́πOs 

«∞ª∂e, ≠Ib ¢ö•EOs «ß∑Gd«‚ «∞ªö◊ ∞∂CFW £u«Ê •∑v 

«∞uÅu‰ ≈∞v «∞ºd́W «∞LDKu°W.

≤IU◊ ≥U±W ∞∑∫COd «∞ª∂e

	≥UÂ

l	¥∫c¸ ¢πUË“ «∞ºFU‹ «∞IBuÈ «∞L∫bœ… - ≠Ib ¢∑º∂∂w ≠w 

•Lq “«zb ́Kv «∞πNU“.

l	•dØW ̧√” «∞ªö◊ ≥w √±d ́UœÍ ËîUÅW ́Mb îKj 

√•LU‰ £IOKW ±∏q ́πOs «∞ª∂e.

l	∞K∫Bu‰ ́Kv √≠Cq ≤∑UzZ ∞ªKj «∞LJu≤U‹ √{OHw «∞ºu«zq 

√ËôÎ ≠w «∞ºKDU≤OW.

l	´Kv ≠∑d«‹ “±MOW √ËÆHw ¢AGOq «∞πNU“ Ë«ØADw «∞ªKOj ́s 

îDU· «∞FπOs.

l	œ≠FU‹ «∞bÆOo «∞LCU≠W ≈∞v «∞ªKOj ¢ª∑Kn Ë≠IUÎ ∞JLOU‹ 

«∞ºUzq «∞LDKu°W ∞∑∫COd «∞FπOs Ë√¥CUÎ «∞∑BU‚ «∞FπOs ∞t 

¢Q£Od ®b¥b ́Kv «∞∑∫LOq ́Kv «∞πNU“. ≤uÅw °Ld«Æ∂W «∞πNU“ 

√£MU¡ ¢∫COd «∞FπOs, ¥πV √ô ¢∑πUË“ «∞FLKOW ≠∑d… 6 ≈∞v 8 

œÆUzo.
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9 للسماح بعملية التعديل الارتفاع،  لفك محور الدوران  	3
لفي الصامولة في اتجاه عقارب الساعة باستخدام مفتاح 

ربط مقاس 15مم )غير مزود مع الجهاز(.
لخفض الخفاقة في اتجاه قاع الوعاء، لفي محور الدوران  	l

في اتجاه عقارب الساعة.
لرفع الخفاقة بعيداً عن قاع الوعاء، لفي محور الدوران  	l

في اتجاه عكس عقارب الساعة.
اربطي الصامولة عن طريق لفها في اتجاه عكس عقارب  	4

الساعة.
ركبي الخفاقة المرنة ثم اخفضي رأس الخلاط. تأكدي  	5

من الموضع )راجعي النقطة 2(. كرري الخطوات السابقة 
حسب الحاجة حتى يتم تركيب الخفاقة بشكل صحيح. 

بمجرد الوصول إلى الارتفاع الصحيح أحكمي ربط 
الصامولة.

ملاحظة: في حالة اهتزاز الخلاط بشكل شديد  	
عند اختيار سرعة تشغيل، فيعني ذلك أن الخفاقة 

على مقربة شديدة من القاع ويجب إعادة ضبط 
ارتفاعها.
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	Æ∂q «ß∑ªb«Â «∞πNU“ ∞KLd… «_Ë∞v

l	«̈ºKw «_§e«¡ «∞LºLuÕ °GºKNU: ̧«§Fw Æºr “«∞FMU¥W 

Ë«∞∑MEOn”.

\±H∑UÕ «∞dßr «∞∑u{O∫w

	¨DU¡ «∞LªdÃ

	±ªdÃ «∞b≠l «∞∏MUzw («∞ºd́W «∞L∑ußDW Ë«∞FU∞OW)

	¬∞OU‹ «∞∑FAOo

	¢πu¥n ¢ªe¥s «∞ºKp «∞JNd°w

	“¸ «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W/«∞∑AGOq «∞M∂Cw

	Ë•b… «∞DUÆW («∞Lu¢u¸)

	±I∂f ≈∞∫U‚ «∞ºKDU≤OW

	«∞ºKDU≤OW

	¸√” «∞ªö◊

	–¸«Ÿ ¢∫d¥d ̧√” «∞ªö◊

	±Cd» «∞FπOs K
	îHUÆW «∞∂Oi

	îDU· «∞FπOs «∞Ku∞∂w

	«∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

	±U≤l «∞d–«–

1

2

3

4

5

6

7

8

9

bk

bl

bm

bn

bo

bp

	«∞LK∫IU‹

	∞Of °U∞CdË¸… ¢eË¥b Øq «∞LK∫IU‹ «∞Lb§̧W œ«îq 

ÅMbË‚ °Ol §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ∞b¥p. ¢ª∑Kn 

«∞LK∫IU‹ ¢∂FUÎ ôî∑ö· ±uœ¥ö‹ «∞πNU“.

	§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ 

«∞∂Ol)

	B́U̧… «∞Lu«∞̀ (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

	«∞LU“Ã «∞e§U§w (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

	±º∑ªKh «∞FBOd(≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

bq

br

bs

bt

ck

cl

cm

	«∞LHd±W (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

 (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

 «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

¸«§Fw §bË‰ ßd́U‹ «∞∑AGOq «∞LuÅv °NU ∞Jq ±K∫o.

√œË«‹ «∞ªKj Ë°Fi ±s «ß∑ªb«±U¢NU

bl	±Cd» «∞FπOs K
l	∞FLq «∞JOp Ë«∞∂ºJu¥X Ë«∞LFπMU‹ Ë«∞GDU¡ «∞ºJdÍ 

∞K∫KuÈ Ë«∞∫Au«‹ Ë§U¢uÁ «ùØKOd Ë«∞∂DU©f «∞LNdËßW.

bm	±Cd» «∞∂Oi

l	∞ªHo «∞∂Oi Ë«∞e°b Ë«∞IAb… Ë«∞FπUzs «∞ºUzKW Ë«∞JOp 

«ùßHMπw îU∞w «∞bßr Ë√̈DOW «∞∫KuÈ («∞Ld≤m) ËØOp 

«∞π∂s Ë«∞Lu” Ë«∞ºu≠KOt. ô ¢º∑ªb±w îHUÆW «∞∂Oi 

±l «∞ªKDU‹ «∞ºLOJW (±∏q îKj «∞ºLs ±l «∞ºJd) - ≠Ib 

¢∑KHONU.

bn	îDU· «∞FπOs «∞Ku∞∂w

l	¥º∑ªbÂ ±l îKDU‹ «∞ªLOd… ≠Ij.

903

لا ينصح بمعالجة التوابل، فقد تتسبب في تلف الأجزاء البلاستيكية. 	l
لن يعمل الجهاز في حالة تركيب القطاعة/المفرمة الصغيرة بشكل  	l

غير صحيح.
استخدمي فقط المكونات الجافة. 	l

قبل توصيل الجهاز بمصدر التيار الكهربي 	
تأكدي من تماثل مواصفات مصدر التيار الكهربي لديك مع  	l

الموصفات الموضحة على الجانب السفلي للجهاز.
يتوافق هذا الجهاز مع تنظيمات الاتحاد الأوروبي  	l

2004/1935 المتعلقة بالمواد والأجسام المتلامسة مع 
الأطعمة.

مضرب الخلطات الكريمية

ملحق تحضير المكرونة )ملحق خاص بالمفرمة(

w •U∞W≠)ملحق القطاعة/المفرمة الصغيرة

bo مضرب الخلطات الكريمية

مضرب الخلطات الكريمية مصمم لمزج وخلط المكونات  	l
اللينة. لا تستخدمي المضرب مع الخلطات الثخينة 

)الكثيفة( مثل العجين أو المكونات الصلبة، على سبيل 
المثال، الفواكه التي تحتوي على بذور أو مكونات بها 

عظم أو قشرة خارجية.
تركيب الخفاقة المرنة 	

تزود الخفاقة المرنة مركبة بالفعل ويجب فكها دائماً  	l
.bk للتنظيف 

ركبي الخفاقة المرنة بحذر في الملحق )الأداة( عن طريق  	1
5 ثم إدخال أحد  إدخال قاعدة الخفاقة المرنة في الشق 

جانبي الخفاقة في التجويف قبل تعشيق طرف الخفاقة 
6 برفق في موضعه. كرري نفس الخطوات مع الجانب 

.7 الآخر 

التحقق من ارتفاع المضرب 	
تم ضبط ارتفاع المضرب في المصنع ولا يتطلب أي  	l

ضبط. إذا كانت هناك حاجة إلى تعديل الارتفاع، فيرجى 
اتباع الخطوات التالية.

أثناء إيقاف تشغيل الخلاط، ركبي الخفاقة المرنة  	1
واخفضي رأس الخلاط.

8. في  تحققي من موضع الخفاقة داخل وعاء الخفق  	
وضع التركيب المثالي، يجب أن تلامس الخفاقة سطح 

وعاء الخفق كما لو كانت تمسح الوعاء برفق أثناء عملية 
الخلط.

إذا كانت المسافة بين الخفاقة وسطح الوعاء تحتاج إلى  	2
الضبط، ارفعي رأس الخلاط وأزيلي الخفاقة.

(≠w •U∞W

(≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq

ÅMbË‚ «∞∂Ol)
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	±K∫o ±º∑ªKh «∞FBOd

l	ô ¢º∑ªb±w «∞FBU̧… ≠w •U∞W ¢Kn «∞Ld®`.

l	®Hd«‹ «∞∑IDOl «∞Lu§uœ… ≠w ÆÚb… «∞Ld®` •Uœ… §b«Î, ¢uîw «∞∫c¸ ́Mb 

«∞∑FU±q ±l «∞Ld®` Ë¢MEOHt.

l	ô ¢º∑ªb±w «∞GDU¡ «∞FKuÍ ∞∑AGOq «∞FBU̧…, «ß∑ªb±w œ«zLUÎ “¸ «∞∑∫Jr 

≠w «∞ºd́W / «∞∑AGOq «∞M∂Cw.

l	≠w •U∞W •bËÀ «≥∑e«“ ±Hd◊ √£MU¡ «ß∑ªb«Â ≥c« «∞LK∫o, îHCw «∞ºd́W 

√Ë Æu±w °S¥IU· ¢AGOq «∞πNU“ Ë«≠BKOt ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w Ë≤EHw 

√Í ∞V ±u§uœ ≠w «ôßDu«≤W (¢N∑e «∞FBU̧… ≠w •U∞W «∞∑u“¥l ̈Od «∞L∑ºUËÍ 

∞KV).

تأكدي دائماً من استخدام 45% من وصفة تحضير المكرونة من  	l
السوائل. خلطة المكرونة الجافة جداً أو التي يتم تغذيتها داخل 

الجهاز بسرعة كبيرة قد تتسبب في كسر ملحق تحضير المكرونة 
لديك و/أو الجهاز.

استخدمي فقط مقبض مفتاح الربط لدفع العجين خلال أنبوب  	l
إدخال المكونات ولا تدفعي بقوة.

أدخلي العجين بكميات صغيرة في المرة الواحدة وبمعدل ثابت. لا  	l
تسمحي لأنبوب إدخال المكونات بالامتلاء عن أخره.

ملحق القطاعة/المفرمة الصغيرة 	
لا تلمسي الشفرات الحادة. ابقي على الأطفال بعيداً عن وحدة  	l

الشفرات.
قبل إزالة ملحق القطاعة/المفرمة الصغيرة عن الجهاز: 	l

أوقفي تشغيل الجهاز؛ 	
انتظري حتى توقف الشفرات عن الدوران تماماً؛ 	

- توخي الحذر حتى لا ينفصل الوعاء عن وحدة الشفرات.	 	
استخدمي الوعاء فقط ووحدة الشفرات مع القاعدة المزودة مع  	l

الجهاز.
يحذر مزج سوائل ساخنة في ملحق القطاعة/المفرمة الصغيرة. 	l

يحذر محاولة تركيب وحدة الشفرات في الجهاز بدون تركيب الوعاء. 	l
لضمان إطالة عمر ملحق القطاعة/المفرمة الصغيرة، لا تشغليها  	l
لفترة أطول من 30 ثانية. أوقفي تشغيلها بمجرد حصولك على 

القوام المطلوب.
803



317 318

l	ô ¢º∑ªb±w «∞GDU¡ «∞FKuÍ ∞∑AGOq §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ, «ß∑ªb±w œ«zLUÎ 

“¸ «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W / «∞∑AGOq «∞M∂Cw.

	±K∫IU‹ «∞LU“Ã

l	√°Iw ́Kv ¥b¥p Ë√œË«‹ «∞LD∂a îU̧Ã œË‚̧ «∞LU“Ã √£MU¡ ¢uÅOKt ±l ±Bb¸ 

«∞∑OU̧ «∞JNd°w.

l	¥∫c¸ ¢dØOV Ë•b… «∞AHd«‹ ́Kv Ë•b… «∞DUÆW («∞Lu¢u¸) °bËÊ 

¢dØOV œË‚̧ «∞LU“Ã.

l	¥πV ¢AGOq «∞LU“Ã ≠Ij ±l ¢dØOV «∞GDU¡ «∞FKuÍ ≠w ±u{Ft.

l	«ß∑ªb±w «∞bË‚̧ ≠Ij ±l Ë•b… «∞AHd«‹ «∞LeËœ….

l	¥∫c¸ ¢AGOq «∞LU“Ã ≠U̧¨UÎ.

l	∞CLUÊ ≈©U∞W ́Ld «∞LU“Ã, ô ¢AGKOt ∞H∑d… “±MOW ±∑u«ÅKW √©u‰ ±s 06 

£U≤OW. √ËÆHw ¢AGOq «∞LU“Ã °Lπdœ •Bu∞p ́Kv «∞Iu«Â «∞LDKu».

l	ô ¥MB` °LFU∞πW «∞∑u«°q •OY Æb ¢∑º∂V ≠w ¢Kn «_§e«¡ «∞∂öß∑OJOW.

l	°U∞Mº∂W ∞uÅHU‹ «∞LAdË°U‹ «∞LªHuÆW –«‹ «∞d̈u… - ô ¢ªKDw «∞LJu≤U‹ 

«∞LπLb… «∞∑w ¢∫u∞X ≈∞v Ø∑KW ÅK∂W √£MU¡ «∞∑πLOb, Ë∞Js ≥ALONU ≈∞v √§e«¡ 

Æ∂q ≈{U≠∑NU ≈∞v «∞bË‚̧.

	

l	¢QØbÍ œ«zLUÎ ±s ≈“«∞W «∞FEUÂ Ë«∞IAd… «∞ªU̧§OW ∞K∫r Ë±U ®U°t –∞p Æ∂q 

´LKOW «∞HdÂ.

l	¢∫c¥d - ®Hd«‹ «∞∑IDOl •Uœ… §b«Î, ¢uîw «∞∫c¸ √£MU¡ «∞∑FU±q ±FNU ßu«¡ 

√£MU¡ «ôß∑ªb«Â √Ë √£MU¡ «∞∑MEOn ́Kv •b ßu«¡.

l	¢QØbÍ ±s ¢dØOV «∞LK∫o ≠w ±u{Ft «∞B∫Ò Æ∂q ¢AGOq «∞πNU“.

703

ملحق المفرمة وتحضير المكرونة

في حالة فرم المكسرات، ضعي كمية قليلة في كل مرة وانتظري  	l
حتى خروج مفروم الكمية المضافة قبل إضافة كمية أخرى.

استخدمي دائماً مفتاح الربط أو عصا دفع المكونات الخاصة  	l
بالمفرمة المزودة مع الجهاز. يحذر إدخال أصابعك أو أدوات 

المائدة داخل أنبوب إدخال المكونات.

مخاطر التعرض لحروق: يجب ترك المكونات الساخنة حتى تبرد  	l
وتصبح في درجة حرارة الغرفة قبل إضافتها إلى الدورق أو قبل المزج.

l	 لا تستخدمي مكونات ساخنة أثناء التحضير.
مخاطر التعرض لحروق: يجب ترك المكونات الساخنة حتى تبرد  	l

وتصبح في درجة حرارة الغرفة قبل إضافتها إلى الدورق أو قبل المزج.
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l	¥∫c¸ ¢AGOq «∞πNU“ °U∞Id» ±s •U≠W ßD` «∞∑AGOq.

l	¥LJs «ß∑ªb«Â «_§Ne… ±s Æ∂q √®ªU’ –ËÍ Æb¸«‹ §ºb¥W √Ë •ºOW √Ë 

´IKOW ±MªHCW Ë±Ls ≥r œËÊ î∂d… √Ë ±Fd≠W °Uß∑ªb«Â «_§Ne… ≠w •U∞W 

±M∫Nr «∞∑FKOLU‹ «∞ªUÅW °Uôß∑ªb«Â √Ë «ù®d«· ́KONr °∫OY ¥LJMNr 

«ß∑ªb«±t °Dd¥IW ¬±MW ±l ≈œ¸«„ «∞LªU©d «∞∑w ¢MDuÍ ́Kv «ß∑ªb«Â 

«∞πNU“.

l	Æb ¥RœÍ ßu¡ «ß∑ªb«Â «∞πNU“ ≈∞v •bËÀ ≈ÅU°U‹.

l	ô ¥πu“ «ß∑ªb«Â ≥c« «∞πNU“ ±s Æ∂q «_©HU‰. «•∑HEw °U∞πNU“ Ë«∞ºKp 

«∞JNd°w °FOb«Î ́s ±∑MUË‰ «_©HU‰.

l	«ß∑ªb±w «∞πNU“ ≠Ij ≠w «ôß∑ªb«±U‹ «∞LMe∞OW «∞LªBh ∞NU. ∞s 

¢∑∫Lq ®dØW doowneK √¥W ±ºµu∞OW ≠w •U∞W «ß∑ªb«Â «∞πNU“ °Dd¥IW ̈Od 

Å∫O∫W √Ë ́bÂ «ô±∑∏U‰ ∞K∑FKOLU‹ «∞LcØu¸….

l	¢F∑Lb «∞ºFW «∞IBuÈ ́Kv «∞LK∫o «∞Lº∑ªbÂ Ë«∞cÍ ¥º∑Lb «∞∫Lq «_Ø∂d. 

°Fi ±s «∞LK∫IU‹ «_îdÈ Æb ¢º∑Lb •Lq √Æq.

l	ß∑∑Kn «∞LK∫IU‹ ËÆb ¥∑º∂V –∞p ≠w •bËÀ ≈ÅU°U‹ ≠w •U∞W 

¢Fd÷ ¬∞OW «∞∑FAOo ∞Iu… ±Hd©W.

	±K∫o §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ

l	ßJOs «∞∑IDOl «∞ªU’ °πNU“ ¢∫COd «∞DFUÂ Ë√¥CUÎ √ßD` «∞∑IDOl •Uœ… 

§b«Î, ∞c∞p ¢uîw °U∞m «∞∫c¸ ́Mb «∞∑FU±q ±FNU. «±ºJw œ«zLUÎ ßJOs 

«∞∑IDOl °I∂CW «ùÅ∂l ±s «∞πe¡ «∞FKuÍ °FOb« ́s •U≠W «∞∑IDOl, 

ßu«¡ ́Mb «ôß∑ªb«Â √Ë «∞∑MEOn ́Kv •b ßu«¡.

l	√“¥Kw ßJOs «∞∑IDOl œ«zLU Æ∂q ÅV «∞L∫∑u¥U‹ ±s «∞ºKDU≤OW.

l	√°Iw ́Kv ¥b¥p Ë√œË«‹ «∞LD∂a îU̧Ã ßKDU≤OW §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ √£MU¡ 

¢uÅOq «∞πNU“ ±l ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w.

l	¥∫c¸ «ß∑ªb«Â «_ÅU°l ∞b≠l «∞DFUÂ îö‰ √≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹.  

«ß∑ªb±w œ«zLUÎ ́BU œ≠l «∞LJu≤U‹ «∞LeËœ….

l	Æ∂q ≈“«∞W «∞GDU¡ «∞FKuÍ ́s ßKDU≤OW §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ:

	√ËÆHw ¢AGOq «∞πNU“;

	«≤∑EdÍ •∑v ¢uÆn «∞LK∫IU‹/«∞AHd«‹ ¢LU±UÎ ́s «∞∫dØW;

l	¥∫c¸ ≈“«∞W «∞GDU¡ «∞FKuÍ «∞ªU’ °πNU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ≈ô °Fb 

¢uÆn ßJOs «∞∑IDOl / √ßD` «∞∑IDOl ́s «∞∫dØW ¢LU±UÎ.
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l	 لا تستخدمي مكونات ساخنة أثناء التحضير.
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«∞ºö±W

l	«Ædzw «∞∑FKOLU‹ «∞∑U∞OW Ë«•∑HEw °NU ≠w «∞L∑MUË‰ ∞öß∑ªb«±U‹ «∞Lº∑I∂KOW 

«∞Ld§FOW.

l	√“¥Kw ±Ju≤U‹ «∞∑GKOn Ë√¥W ±KBIU‹.

l	≠w •U∞W ¢Kn «∞ºKp «∞JNd°w, ¥πV «ß∑∂b«∞t _ß∂U» ±∑FKIW °U∞ºö±W ±s 

Æ∂q DOOWNEK √Ë ±dØe ÅOU≤W ±F∑Lb ±s Æ∂q DOOWNEK.

l	√ËÆHw ¢AGOq «∞πNU“ Ë«≠BKOt ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w:

	Æ∂q ¢dØOV Ë≈“«∞W «_§e«¡;

	≠w •U∞W ́bÂ «ôß∑ªb«Â;

	Æ∂q «∞∑MEOn.

l	√œ¥dÍ ±H∑UÕ «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́U‹ ≈∞v ±u{l ≈¥IU· «∞∑AGOq ”O“ (≈¥IU·) 

Ë«≠BKw «∞πNU“ ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w Æ∂q ¢dØOV √Ë ≈“«∞W √Í ±s «_

œË«‹ √Ë «∞LK∫IU‹ Ë√¥CUÎ ≠u¸ «ô≤∑NU¡ ±s «ôß∑ªb«Â ËÆ∂q «∞∑MEOn.

l	√°FbÍ √ÅU°Fp ́s «_§e«¡ «∞L∑∫dØW Ë«∞LK∫IU‹ «∞∑w ¢r ¢dØO∂NU.

l	¥∫c¸ ¢d„ §NU“ «∞LD∂a «∞L∑JU±q œËÊ ±ö•EW √£MU¡ ¢AGOKt.

l	¥∫c¸ «ß∑ªb«Â «∞πNU“ ≠w •U∞W ¢KHt. ≠w ±∏q ≥cÁ «∞∫U∞W ¥πV ≠∫h 

«∞πNU“ √Ë ≈Åö•t: ̧«§Fw Æºr “«∞BOU≤W Ë¸́U¥W «∞FLö¡”.

l	¥∫c¸ ¢d„ «∞ºKp «∞JNd°w ±∑b∞OUÎ ≠w •U∞W Ë§uœ ©Hq ≠Ib ¥M∑ét.

l	¥∫c¸ ¢Fd÷ Ë•b… «∞DUÆW “«∞Lu¢u”̧ √Ë ßKp «∞JNd°U¡ √Ë ÆU°f «∞∑uÅOq 

∞KLU¡.

l	¢QØbÍ ±s ́bÂ ¢dØOV √Ë ¢ªe¥s √Í √œ«… √îdÈ îUÅW °U∞ºKDU≤OW ́Mb 

«ß∑ªb«Â ±ªdÃ «∞b≠l «∞∏MUzw.

l	¥∫c¸ «ß∑ªb«Â ±K∫o ̈Od ±F∑Lb √Ë √Ø∏d ±s ±K∫o ≠w «∞Ld… «∞u«•b….

l	¥∫c¸ ¢πUË“ «∞ºFU‹ «∞IBuÈ «∞Lu{∫W ≠w §bË‰ «∞ºFU‹ «∞IBuÈ.

l	¢uîw «∞∫c¸ ́s •Lq ≥c« «∞πNU“. ¢QØbÍ ±s ÆHq ̧√” «∞ªö◊ ≠w «∞u{l 

_ßHq Ë¢Q±Os «∞ºKDU≤OW Ë«_œË«‹ Ë̈DU¡ «∞LªdÃ Ë«∞ºKp «∞JNd°w Æ∂q •Lq 

«∞πNU“.

l	¢QØbÍ √Ê «∞ºKp «∞JNd°w ±HdËœ °U∞JU±q ́s ¢πu¥n ¢ªe¥s «∞ºKp 4 Æ∂q 

«ß∑ªb«Â §NU“ «∞LD∂a «∞L∑JU±q.

l	¥πV «ù®d«· ́Kv «_©HU‰ ∞K∑QØb ±s ́bÂ ́∂∏Nr °U∞πNU“.

l	ô ¢∫UË∞w ¢∫d¥p √Ë ̧≠l ̧√” «∞ªö◊ √£MU¡ ¢dØOV √Í ±s «∞LK∫IU‹ •OY 

¥B∂̀ §NU“ «∞LD∂a «∞L∑JU±q ̈Od ±º∑Id.

´d°w

Æ∂q Æd«¡… «∞∑FKOLU‹ «∞d§U¡ ≠∑̀ «∞BH∫W «ô±U±OW «∞∑w ¢∫∑uÍ ́Kv «∞dßu±U‹ «∞∑u{O∫OW 
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