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AVVERTENZE IMPORTANTI

¢ Leggere attentamente le istruzioni prima dell'uso

¢ Non usare la macchina senza acqua, poiché in tale caso la pompa si brucerebbe.

¢ |l cavo non deve toccare le parti calde della macchina.

e Togliere la spina dalla presa prima di ogni intervento di pulizia o di manutenzione.

¢ Non lasciare la macchina a temperatura ambiente inferiore a 0°C, in quanto, il residuo d’acqua
nella caldaia potrebbe ghiacciare e provocare dei danni.

e Prima di procedere alloperazione di riempimento del serbatoio dellacqua, scollegare I'apparecchio dalla
presa di corrente.

e L'apparecchio € destinato solo ad uso domestico.

¢ Non lasciare mai la macchina in funzione alla portata dei bambini.

¢ Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo
servizio Assistenza Tecnica 0 comunque da una persona con qualifica similare in modo da pre-
venire ogni rischio.

e Non toccare l'aggancio del portafiltro ed il tubicino metallico del cappuccinatore quando
I'apparecchio € in funzione, in quanto potrebbero causare delle scottature.

¢ Non lasciare mai il cavo di alimentazione dentro la propria sede durante I'uso. Svolgerlo comple-
tamente.

e Dopo aver ovviamente staccato la spina di alimentazione e dopo che le parti calde si saranno
freddate, I'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non abrasivo appena
inumidito, aggiungendo poche gocce di detergenti neutri non aggressivi (non usare mai solventi
che danneggiano la verniciatura); NON IMMERGERE L’APPARECCHIO IN ACQUA O
ALTRI LIQUIDI.

¢ Questo apparecchio € conforme alla direttiva 89/336 CEE relativa alla compatibilita elettroma-
gnetica.

. CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI

Le macchine da caffé ARIETE sono ideali per chi sa gustarsi i piaceri della vita, a cominciare
da un buon caffé. Grazie al dispositivo Thermocream® si pud sempre ottenere a casa un caffé
caldo e cremoso come quello del bar.

Infatti, il dispositivo Thermocream® & dotato di un filtro che assicura I'erogazione del caffe a
pressione costante.

In questo modo si pud gustare un caffé con molta crema, dall’aroma intenso e dal gusto pieno
e corposo, senza la necessita di pressare energicamente ed utilizzando qualsiasi tipo di mi-
scela purché non troppo fine.

Le macchine da caffé Ariete soddisfano anche gli amanti del cappuccino perché grazie al
dispositivo MAXI CAPPUCCINO si pud ottenere, in meno di dieci secondi, una schiumaricca e
densa.

Inoltre caffé subito pronto con le macchine Ariete perché dotate del sistema autoinnesco che
consente di fare subito il caffé anche in caso di lungo inutilizzo delle macchine o dopo il
riempimento del serbatoio dell’acqua.

Buon caffé a tutti con CAFE RETRO Avriete!



DESCRIZIONE DEI COMANDI E DEI COMPONENTI
A. Interruttore accensione

Posizione verso l'alto ( @ ): macchina accesa
Posizione verso il basso: macchina spenta

B. Spia accensione

C. Interruttore caffe/vapore
Posizione centrale: standby

. | .
Posizione( CJu\) ): erogazione vapore

Posizione ( \wP): erogazione caffé

Spia temperatura caldaia

Termometro temperatura caldaia (°C e °F)
Leva comando vapore

Cassetto raccogligocce

Dispositivo MAXI CAPPUCCINO e stilo erogatore acqual/vapore
Serbatoio acqua estraibile

Cavo alimentazione + spina

Griglia appoggiatazze estraibile

Portafiltro

Disco Thermocream®

Filtro Thermocream®

Misurino

Pressino per caffe

Portafiltro per cialda (solo per mod. 1385/1)
Alloggio cavo elettrico
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FASI PRELIMINARI PER L'USO

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta dati tec-
nici dell'apparecchio. Posizionare poi la macchina su una superficie piana. Riempire il serbatoio con
acqua fredda, 0,7 litri (MAX) avendo poi cura di inserirlo bene nella sua sede. Estrarre il cavo elettri-
co dal suo alloggio (R) e svolgerlo completamente. Inserire la spina nella presa di corrente elettrica,
che deve essere dotata di messa a terra.

Mettere in funzione la macchina azionando l'interruttore (A) sulla posizione (®) verso l'alto. Si
accendera la spia (B), la quale indica che la macchina e accesa e che la caldaia interna inizia a
riscaldarsi. Al primo utilizzo, occorre posizionare l'interruttore (C) sulla posizione caffé (Q) fino a
quando si vedra fuoriuscire acqua dalla sede del portafiltro. Si raccomanda di far fuoriuscire al-
meno una tazza di acqua dal circuito idraulico della caldaia. Terminare I'erogazione riportando
I'interruttore (C) nella posizione centrale ed attendere che la spia (D) si spenga. A questo punto la
macchina & pronta per fare il caffe.



COME FARE IL CAFFE

Dosare il caffe nel filtro: per due caffé riempire completamente due misurini, mentre per un caffé
riempirne uno solo. Pressare la polvere all'interno del filtro con I'apposito pressino (P). Innestare il
portafiltro nell'apposita sede. Ruotare il portafiltro di 40+45 gradi in senso antiorario fino a dove &
possibile, senza perd forzare eccessivamente. Se viene inserita una quantita eccessiva di polvere di
caffée allinterno del filtro, la rotazione del portafiltro all'interno della apposita sede pud risultare diffi-
coltosa efo durante I'erogazione caffé si possono avere perdite dal portafiltro. E consigliabile lasciar
riscaldare il portafiltro, inserito nella sua sede, per qualche minuto in modo da avere anche il primo
caffe ben caldo.

Questo non sara necessario per i successivi caffé. La spia (D) si spegnera e accendera periodica-
mente, mostrando l'intervento del termostato della caldaia, che serve a mantenere ottimale la tempe-
ratura dell'acqua (attorno ai 100°C per fare il caffé, e a circa 150°C per erogare vapore). E opportu-
no, sia per il primo caffé sia per i successivi, avviare I'erogazione del caffé solo quando tale spia &
spenta. Posizionare l'interruttore (C) sulla posizione caffé (Q): iniziera la fuoriuscita del caffe dai
beccucci del portafiltro. Per interromperla riportare il tasto nella posizione centrale.

N.B.: come nelle macchine da caffé professionali, non togliere il portafiltro quando l'interruttore di
erogazione e inserito (in posizione caffe Q); dopo aver fatto il caffe, allentate gradualmente il
portafiltro ruotandolo in senso orario. La dose massima per un caffe & di 50 ml.

Non e necessaria alcuna operazione particolare quando si esaurisce 'acqua nel serbatoio, perché la
macchina possiede una speciale valvola di auto-innesco. Bastera, dopo aver disinserito la spina
dalla presa della corrente, estrarre il serbatoio e riempirlo nuovamente.

Il sistema Thermocream® di ARIETE ¢ stato studiato appositamente N _@
per soddisfare al meglio tutte le esigenze del consumatore, e si com- M —
pone di due elementi: il filtro Thermocream® (N) ed il disco Thermo- @

cream® (M) che possono essere utilizzati nei seguenti modi:

- Inserendoli entrambi nel portafiltro si ottiene un caffe con una
crema pit fine

- Utilizzando il solo filtro (N) si ottiene un caffé con una crema piu
alta

N—




COME FARE IL CAPPUCCINO

Per preparare un cappuccino, una cioccolata calda, o
riscaldare qualsiasi altra bevanda, portare l'interruttore (C)

in posizione vapore ( H\LB ) ed attendere che si spenga la
spia (D), la quale indica che la caldaia € giunta alla giusta
temperatura per erogare vapore (circa 150°C).
ATTENZIONE: se nella fase di attesa vapore si doves-
sero verificare piccoli sbuffi di vapore dal portafiltro, il
fenomeno €& da ritenersi assolutamente normale; A
questo punto abbassare la leva (F) di erogazione vapore,
avendo l'accortezza di posizionare un bicchiere sotto il
dispositivo MAXI CAPPUCCINO (H): dapprima uscira un
po’ d'acqua e subito dopo un forte getto di vapore.

Rialzare quindi la leva (F) per interrompere il getto di vapo-
re e porre sotto il dispositivo MAXI CAPPUCCINO il bricco
del latte da montare. Immergere a fondo lo stilo nel bricco
del latte e abbassare nuovamente la leva di erogazione (F)
fino ad ottenere il risultato voluto.

Durante queste operazioni si potra notare che la spia (D) si spegne e riaccende periodicamente,
indicando gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura della caldaia per
I'erogazione del vapore. E opportuno avviare I'erogazione del vapore solo quando questa spia &
spenta.

RIUTILIZZO PER CAFFE

Riportare l'interruttore (C) nella posizione centrale per far raffreddare la caldaia. Volendo affrettare il
raffreddamento della caldaia, & possibile operare come segue: dopo aver posto un recipiente sotto lo
stilo (H), portare l'interruttore (C) in posizione (Q) (come per I'erogazione del caffe) e abbassare
subito la leva (F) (come per I'erogazione di vapore): si provochera la fuoriuscita di acqua, fino a
quando non si riaccendera la spia (D). A questo punto rilasciare la leva (F) e riportare l'interruttore
destro (C) nella posizione centrale. La macchina € nuovamente pronta per fare il caffe.

PULIZIE PERIODICHE

ATTENZIONE: tutte le operazioni di pulizia sotto indicate devono essere effettuate a macchi-
na spenta.

Pulizia del filtro contenente il macinato. Verificare che i forellini interni non si otturino e nel caso
ripulirli con uno spazzolino. Verificare che il foro sottostante non si otturi € nel caso ripulirlo con uno
spillo.

Pulizia della sede del portafiltro. Con I'uso si puo verificare, nella sede attacco del portafiltro, una
sedimentazione di fondi di caffe, che possono essere rimossi con uno stuzzicadenti, inoltre periodi-
camente provvedere alla pulizia del disco forato, lasciando scorrere acqua senza inserire il portafiltro
nell'apposita sede.

Pulizia del dispositivo MAXI CAPPUCCINO

Eseguire I'operazione quando il tubo cromato e freddo per evitare scottature. Svitare il disposi-
tivo (H) dal tubetto, e lavarlo con acqua corrente. Il tubetto puo essere pulito con un panno non a-
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brasivo. Riavvitare il cappuccinatore fino alla fine della corsa. Se necessario ripulire con uno spillo il
forellino di uscita del vapore.

Pulizia del serbatoio. Si consiglia di pulire periodicamente I'interno del serbatoio con una spugna o
un panno umido.

CONSIGL! UTILI PER OTTENERE UN BUON ESPRESSO ALLITALIANA

Il caffé macinato nel portafiltro dovra essere pressato leggermente. Un caffe pit forte 0 meno forte
dipende dal grado di macinatura del caffe, dalla quantita di esso immessa nel portafiliro, e dalla
pressatura. Pochi secondi sono il tempo sufficiente perché il caffé scenda nelle tazzine. Se il tempo
di erogazione & superiore significa che la macinatura & troppo fine o che la polvere immessa del
portafiltro & stata pressata eccessivamente.

Per ottenere un caffé con una crema piu fine, si consiglia di utilizzare il filtro (N) assieme al
disco (M); per ottenere una crema piu alta si consiglia invece di utilizzare il solo filtro (N)
dopo aver rimosso il disco (M) dal portafiltro.

COME FARE TE O INFUSI

Dopo aver effettuato le operazioni descritte nel capitolo FASI PRELIMINARI PER L'USO, posiziona-
re una tazza sotto il beccuccio (H) e portare l'interruttore di erogazione del caffe (C), in posizione

(Q ), abbassare subito dopo la leva (F); cosi facendo dal beccuccio uscira acqua calda. La dose
massima per due tazze & di 200 ml.

COME FARE IL CAFFE CON CIALDA (solo per MOD. 1385/1)

Per fare il caffé con cialda occorre utilizzare I'apposito portafiltro per cialda in dotazione nel

seguente modo:

1. Posizionare la cialda nel portafiltro accertandosi che la parte con
la scritta “down” sia rivolta verso il basso.

2. Spingere la cialda con le dita verso la parte inferiore del filtro,
accertandosi che i lembi di carta aderiscano alla parte interna del
filtro.

3. La cialda deve essere ben centrata e collocata all'interno del
filtro. E consigliabile piegare gli angoli verso l'interno.

4. Adesso € possibile inserire il portafiltro nella sua sede. Girare il
portafiltro in senso antiorario per 40-45 gradi fino a completo ser-
raggio.

5. Dopo aver preparato il caffe, nel togliere il porta filtro, la cialda
potrebbe rimanere incastrata nella parte superiore della macchi-
na. Per toglierla, inclinare il porta filtro, come mostrato in figura,
lasciando che la cialda ricada sullo stesso.

Per avere un caffé sempre ottimo occorre acquistare la cialda che presenta il marchio di compatibili-

ta E.S.E.

6. Se la cialda non & bene inserita o il portafiltro non & ben serrato, potrebbe fuoriuscire qualche
goccia di acqua dal portafiltro stesso.




COME RIMEDIARE Al SEGUENTI INCONVENIENTI

PROBLEMI

CAUSE

RIMEDI

La macchinanon
eroga acqua bollente
per infusi.

Probabilmente & entrata
aria nel circuito e cio ha
disinnescato la pompa.

Verificare che il serbatoio sia ben inserito ed il livello non
sia sceso sotto il minimo indicato dall’apposito riferimento
in rilievo sullo stesso.

Ripetere le operazioni descritte nel paragrafo “Fasi preli-
minari per I'uso”.

La macchina non
eroga Vapore.

Stasare con uno spillo eventuali incrostazioni formatesi
nel foro dello stilo erogatore.

Controllare che il livello dell'acqua nel serbatoio sia regola-
re.

Fuoriuscita di caffe
dai bordi del portafil-
tro.

Probabilmente nel
portafiltro & stata im-
messa una quantita
eccessiva di caffé
macinato che ha
impedito di stringere a
fondo il portafiltro nella
sua sede.

Ripetere I'operazione, immettendo nel filtro la giusta quan-
tita di caffe.

Sulla guarnizione della sede del portafiltro sono rimasti
residui di caffé macinato. Provvedere a ripulire la guarni-
zione con uno stuzzicadenti. Se nonostante I'esecuzione
delle operazioni sopra suggerite il problema permane,
rivolgersi ad un Centro Assistenza Autorizzato.

L’erogazione del 1°
caffé non avviene od
avviene troppo len-
tamente.

E possibile che la scar-
sa erogazione del caffe
dipenda anche dalla
insufficiente fuoriuscita
dell'acqua dal disco
forato a doccia nella
sede del portafiltro. E
possibile infatti che,
dopo alcuni mesi di uso,
i residui di grasso o
calcare possano ostrui-
re i fori del disco forato
a doccia.

Il serbatoio non € ben
inserito.

C'é poca acqua e la
pompa non aspira.

Controllare il filtro contenente il macinato. Se i forellini
sono otturati, vanno ripuliti con uno spazzolino oppure,
mediante I'uso di un attrezzo, tenere sospeso il filtro sulla
fiamma del gas per alcuni secondi: i residui di fondi di caffe
verranno bruciati ed i forellini saranno perfettamente
stasati.

Azionare la macchina senza portafiltro facendo defluire
I'acqua. Se I'acqua non esce uniformemente da tutti i fori
significa che il disco € otturato. In questo caso € opportuno
recarsi al piu vicino centro di Assistenza Autorizzato per
far eseguire la pulizia.

Inserire bene il serbatoio spingendolo a fondo.

Riempire il serbatoio.

Il caffé é troppo
acquoso e freddo.

La miscela & stata
macinata troppo grossa

Per ottenere un caffe piti concentrato e piu caldo, si deve
usare una miscela pit finemente macinata.

In ogni caso questo problema si elimina usando il Disco
Thermocream®, che assicura sempre un caffé bollente ed
una ricca crema, anche con caffé macinato grosso
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IMPORTANT WARNINGS

Carefully read the instructions before using

Do not use the coffee maker without water because the pump will burn.

The cord must not touch any hot parts of the coffee maker.

Unplug before any maintenance or cleaning operations.

Do not leave the coffee maker at a room temperature below 0° because the water remaining in

the boiler could freeze and cause damage.

Disconnect the appliance from the socket before filling with water.

The appliance is only for domestic use.

Keep the appliance out of the reach of children while it is operating.

If the cord is damaged it must be replaced by the manufacturer or its Technical Assistance Ser-

vice or by a person with similar professional training in order to avoid any possible risk.

¢ Do not touch the filter holder hook or the metal steam wand when operating the coffee maker
because they may cause burns.

¢ Do not leave the cord in its housing during use. It must be completely unwound.

e The appliance must be cleaned, obviously after unplugging it and allowing the hot parts to cool,
only with a non-abrasive cloth that has been slightly dampened with water, adding a few drops of
neutral non-aggressive detergent (never use solvents that damage paint). DO NOT IMMERSE
THE APPLIANCE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

¢ This appliance is in conformity with EC directive 89/336 concerning electromagnetic compatibility.

. ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS.

ARIETE coffee makers are for those who know how to enjoy the pleasures of life, begin-
ning with a good cup of coffee. The innovative Thermocream® device gives you hot and
rich coffee shop espresso, right at home. In fact, Thermocream® is designed with a filter
that ensures coffee brewing at constant pressure.

In this manner it is possible to enjoy very creamy coffee with an intense aroma and full-
bodied flavor, without the necessity of pressing energetically, and by using whatever type
of blend as long as it is not too fine.

Ariete coffee makers also satisfy cappuccino lovers as they have a MAXI CAPPUCCINO
attachment that allows you to obtain a rich and dense froth in less than ten seconds. Fur-
thermore, the coffee is ready instantly with Ariete makers as they have an auto-priming
system which allows a cup of coffee to be made immediately, even if the maker has not
been used for a long time or after filling the water tank. Enjoy your coffee with RETRO
Avriete!



DESCRIPTION OF THE CONTROLS AND COMPONENTS
A.  On/off switch

Lifted position ( @ ) coffee maker on
Lowered position: coffee maker off
On warning light
C. Coffee brewer/steam switch

Central position: standby

w

" \ o
Position ( <> ): steam distribution

Position ( P ): coffee distribution
Heating unit warning light

Heating unit thermostat (°C and °F)
Steam lever

Water collector tray

MAXI CAPPUCCINO attachment and wand for water and steam supply
Removable water tank

Cord + plug

Removable coffee cup storage
Filter ring

Thermocream® disc
Thermocream® filter

Measure

Coffee presser

Pod ring (only for model 1385/1)
Cord housing
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PRELIMINARY PHASES FOR USE

Check that the mains voltage is the same as the one indicated on the appliance plate containing
technical information. Place the coffee maker on a flat surface. Fill the tank with cold water, 0.7 liters
(MAX), then reinsert it carefully in its housing. Remove the cord from its housing (R) and unwind it
completely. Insert the plug in a socket which must be equipped with a ground connection.

Start the coffee maker by lifting switch (A) into the ( @ ) position. The warning light (B) will go on,
indicating that the coffee maker is on and the heating unit will begin heating. The first time you use it,
put switch (C) in the coffee (Q) position until water comes out of the filter ring. At least a cup of
water should drain from the heating unit hydraulic circuit. Once finished put switch (C) in the
center position and wait until warning light (D) goes off. At this point the coffee maker is ready to
brew coffee.



HOW TO BREW COFFEE

Measure out the coffee into the filter: for two coffees completely fill two measures, while for one
coffee fill just one. Press the grounds in the filter with the press (P).

Insert the filter ring into its position. Turn the filter ring counterclockwise 40-45 degrees as far as
possible, without forcing it too much. If too much coffee is put in the filter it may be difficult to turn the
filter in its position, or coffee may leak out of the sides of the filter while brewing. The filter ring should
be preheated for a few minutes to ensure a nice, hot cup of coffee. For the following coffees this is
not necessary. The warning light (D) will go on and off at regular intervals indicating that the boiler's
thermostat is keeping the water at the right temperature (around 100° C for brewing coffee and
around 150° C for making steam). When using the coffee maker for the first time and thereafter, it is
best to begin brewing coffee only when this light is off. Position the switch (C) to coffee brewing
(_@): the coffee will begin coming out of the spouts in the filter holder. To stop the flow move the
switch back to the central position.

N.B. Like professional coffee makers, do not remove the filter ring when the coffee distribution switch
is turned on (in coffee brewing position P ); after making the coffee gradually loosen the filter ring
by turning it clockwise. The maximum dose for one cup is 50 ml.
No special operation is necessary when the water in the tank runs out, N —@
because the coffee maker is equipped with a special self-priming valve. M _@
Just unplug the coffee maker, pull out the tank and fill it with water
again. ARIETE's Thermocream® system has been specifically de-
signed to best meet the needs of consumers. It is composed of two
parts: the Thermocream® filter (N) and the Thermocream® disc (M)
which can be used as follows:

- Inserting both in the filter ring you obtain coffee with a finer crema N — @
- Using only the filter (N) you obtain coffee with a higher crema




GB
HOW TO MAKE A CAPPUCCINO

To make cappuccino, hot chocolate or heat any beverage,

move switch (C) to the steam position ( CJ\‘JB ) and wait until
the warning light (D) goes off, which indicates that the
heating unit has reached the right temperature to produce
steam (approximately 150° C).

WARNING: if small spurts of steam come out of the
ring holder while waiting for the steam, this is com-
pletely normal. At this point turn the steam switch (F)
down, making sure to position the cup under the MAXI
CAPPUCCINO device (H): at first a little water will come
out immediately followed by a strong jet of steam.

Lift lever (F) to stop the steam and place the pitcher of milk
to froth under the MAXI CAPPUCCINO device. Immerse
the wand into the pitcher of milk down to the bottom and
lower the lever (F) again to obtain the desired froth.

During these operations you will notice that the warning light (D) goes on and off at regular intervals
indicating that the boiler's temperature is keeping the water required for the steam supply at the right
temperature. It is best to start steam flow only when the warning light is off.

REUTILIZATION FOR COFFEE

Move the switch (C) to the central position to cool off the heating unit. To cool the heating unit more
quickly, proceed as follows: after placing the receptacle under the wand (H), move the switch (C) to
position (Q) (for coffee brewing) and immediately lower the level (F) (for making steam): this will
cause water to flow out, until the warning light (D) turns back on. At this point, release the lever (F)
and move the right switch (C) to the central position. The coffee maker is now ready to brew coffee
again.

PERIODICAL CLEANING

WARNING: all cleaning operations must be carried out with the coffee maker turned off.
Cleaning the filter containing the ground coffee. Make sure the tiny holes are not blocked and if
necessary clean them with a brush. Make sure that the hole below them is not blocked, if necessary
clean with a pin.

Cleaning the ring filter housing. With use a sediment of coffee grounds may form in the housing
where the filter ring is placed. They can be removed with a toothpick. Periodically clean the perfo-
rated disc by running water without putting the filter ring in its housing.

Cleaning the MAXI CAPPUCCINO attachment.

Carry out this operation when the chromed tube is cool to avoid getting burned. Unscrew the
device (H) from the wand and rinse under running water. The wand can be cleaned using a non-
abrasive cloth.

Rescrew the cappuccino attachment until it reaches the end. If necessary clean the hole where the
steam comes from with a pin.
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Cleaning the tank. It is advisable to periodically clean the inside of the tank with a sponge or damp
cloth.

USEFUL ADVICE FOR OBTAINING A GOOD ITALIAN ESPRESSO

The ground coffee in the filter ring must be lightly pressed. The strength of the coffee depends on the
degree of grinding of the coffee, the quantity placed in the filter ring and the pressing. Only a few
seconds are needed for the coffee to flow into the cups. If it takes any longer it means that the grind
is too fine or the coffee has been pressed too much.

To obtain coffee with a finer crema, use filter (N) with disc (M); to obtain a higher crema use
only the filter (N) after removing the disc (M) from the filter ring.

HOW TO MAKE TEA OR TISANES
After proceeding with the operations described in the PRELIMINARY PHASES FOR USE, put the

cup under the spout (H) and move the coffee brewer switch (C) to the position (Q), immediately
lower lever (F); hot water will now flow out of the spout. The maximum dose for two cups is 200 ml.

HOW TO BREW COFFEE WITH PODS (only for MOD. 1385/1)

To make coffee with pods you must use the specific pod filter that came with the coffee

maker as described below:

1. Place the pod in the filter ring making sure that the part with the
word “down” is facing down.

2. With your fingers, press the pod towards the lower part of the
filter, making sure that the paper flaps adhere to the inner part
of the filter.

3. The pod needs to be well centered and placed in the filter. The
corners should be folded inwards.

4. The filter ring can now be inserted in its housing. Turn the filter
ring counterclockwise 40-45 degrees until it is completely tight-
ened.

5. After brewing the coffee, the pod may stick to the upper part of
the machine when you try to remove the filter ring. To remove
the pod, tilt the filter ring, as shown in the figure, so that the
pod falls on the filter.

To always have excellent coffee, only buy E.S.E. compatible brands of pods.

6. If the pod is not properly inserted or the filter ring is not completely tightened, a few drops of
water may come out of the filter ring.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEMS

CAUSE

SOLUTIONS

The coffee maker
does not supply
boiling water for
tisanes

Air has probably en-
tered the circuit and
deactivated the pump.

Make sure the tank is properly inserted and that the water
is not below the minimum level.

Repeat the operations described in the “Preliminary
phases for use” paragraph.

The coffee maker
does not supply
steam.

Use a pin to unclog the wand.
Make sure the water level in the tank is normal.

Coffee overflowing
from the edges of the
filter ring

Probably an excess
amount of ground coffee
has been placed in the
filter ring preventing the
filter ring from being
correctly tightened into
its housing.

Repeat the operation placing the correct quantity of coffee
in the filter.

Residues of coffee grounds have remained on the seal. If
the problem persists after carrying out the above opera-
tions, go to an Authorized Assistance Center.

Outflow of the first
coffee does not
occur or occurs too
slowly.

It is possible that the
scarce outflow of coffee
also depends on the
insufficient emission of
water from the perfo-
rated showerhead type
disc in the filter ring
housing. In fact it is
possible that after a few
months of use, fat or
lime residues can ob-
struct the disc.

There is not enough
water and the pump
does not suction.

Check the filter containing the grounds. If the holes are
clogged, clean them with a brush, or use a utensil to hold
the filter over the flame of a gas burner for a few seconds,
the coffee grounds will burn, unclogging the holes.
Operate the coffee maker without the filter ring making the
water flow. If the water does not flow out uniformly from all
the holes it means that the disc is clogged. In this case go
to an Authorized Assistance Center to have it cleaned.
Insert the tank properly by pushing it all the way down.

Fill the tank.

The coffee is too
watery and cold.

The blend has been
ground too coarsely.

A more finely ground blend must be used to obtain a more
concentrated and hotter coffee.

The problem can be eliminated by using the Ther-
mocream® Disc which always ensures an extremely hot
coffee and rich crema, even with coarsely ground coffee.
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NOTES IMPORTANTES

e Lire attentivement les instructions avant I'utilisation;

¢ Ne pas utiliser la machine sans eau sinon, la pompe risque de se briler;

¢ Le cable ne doit pas entrer en contact avec les parties chaudes de la machine;

o Débrancher la prise avant toute intervention de nettoyage ou bien d’entretien;

¢ Ne pas laisser la machine a température ambiante inférieure & 0°, étant donné que l'eau sta-
gnante dans le chauffe-eau risquerait de se congéler et par conséquent endommager la
machine;

e Avant de procéder a I'opération de remplissage du réservoir de I'eau, débrancher I'appareil de la
prise de courant;

o L'appareil est destiné uniquement a un emploi domestique/ménager;

¢ Ne pas laisser la machine en marche a la portée des enfants;

¢ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant ou bien par le
Service d'Assistance Technique ou dans tous les cas par une personne qualifiée dans la
prévention de ce genre de risques;

e Ne pas toucher le crochet du porte-filtre ainsi que le petit tube métallique du dispositif du
cappuccino lorsque la machine est en marche, car cela pourrait provoquer des brilures;

e Ne jamais laisser le céble d'alimentation dans son propre logement lors de l'utilisation. Le
dérouler complétement;

e Aprés avoir débrancher la prise d'alimentation et apres que les parties chaudes se seront
refroidies, I'appareil devra étre nettoyé uniquement avec un chiffon propre non abrasif humidifié,
et en y ajoutant quelques gouttes de détergents neutres non agressifs (ne jamais utiliser de
solvants susceptibles d'abimer la peinture); NE PAS IMMERGER L’APPAREIL DANS
L’EAU OU DANS D’AUTRES LIQUIDES.

e Cet appareil est conforme a la Directve CEE 89/336 concernant la compatibilité
électromagnétique;

. TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

Les machines a café ARIETE sont idéales pour tous ceux qui savent apprécier les plaisirs de
la vie, @ commencer par un bon petit café. Grace au dispositif Thermocream® , on peut
toujours obtenir, chez soi, un bon café chaud et crémeux comme au bar.

En effet, le dispositif Thermocream® est muni d'un filtre qui assure le débit du café a une
pression constante.

De cette maniere, on peut déguster un café trés crémeux, d’un aréme tres intense et d'une
saveur pleine et forte , sans pour cela avoir besoin d'exercer de pression énergique et
seulement en utilisant n'importe quel mélange de café pas trop fin.

Les machines a café Ariete sont en mesure de satisfaire également les amateurs de
cappuccino car grace a son dispositif MAXI CAPPUCCINO, il est possible d’obtenir, en moins
de 10 secondes, une créme riche et dense.

En outre, le café est toujours prét avec les machines Ariete car elles sont équipées d’'un
systeme d’'auto-amorcage permettant de préparer tout de suite le café méme en cas de
longue inactivité de la machine et seulement aprés avoir rempli le réservoir d’eau.

Bon café a tous avec CAFE RETRO ARIETE.
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DESCRIPTION DES COMMANDES ET DES COMPOSANTS
A. Interrupteur allumage

Position vers le haut ( ® ): machine allumée
Position vers le bas: machine éteinte
B. Témoin allumage

C. Interrupteur café/vapeur
Position centrale: standby

|
Position ( <> ) débit vapeur

Position ( ) débit café

Témoin température chauffe-eau

Thermomeétre température chauffe-eau (°C et °F)

Levier de commande vapeur

Systeme anti-gouttes

Dispositif MAXI CAPPUCCINO et distributeur eau/vapeur
Réservoir de I'eau extractible

Cable d'alimentation et prise

Grille repose-tasses extractible

Porte-filtres

Disque Thermocream®

Filtre Thermocream®

Doseur

Presse-café

Porte-filtre pour papier filtre (uniquement pour mod. 1385/1)
Siége cable électrique

DODVOZEIrAC -~ ITOMMO

PHASES PRELIMINAIRES POUR L’EMPLOI

Contréler que la tension du réseau est bien égale a celle indiquée sur la plaque des données
techniques de I'appareil. Ensuite, positionner la machine sur une superficie plate. Remplir le
réservoir avec de I'eau froide, 0,7 litre maximum, en ayant bien soin de I'introduire convenablement
dans son sieége. Extraire le cable électrique de son logement (R) et le dérouler complétement.
Brancher la prise de courant électrique, I'installation doit comporter la prise de terre.

Mettre en marche la machine en actionnant l'interrupteur (A) sur la position ( @ ) vers le haut. Le
témoin (B) s'allumera et indiquera que la machine est allumée et que le chauffe-eau interne
commence a se réchauffer. Lors de la premiére utilisation, il faut positionner I'interrupteur (C) sur la
position café (Q) jusqu’a ce que l'on puisse voir I'eau sortir du siege du porte-filtre: Il est
recommandé de faire écouler au moins une tasse d’eau du circuit hydraulique du chauffe-
eau. Terminer la distribution en ramenant l'interrupteur (C) a la position centrale et attendre que le
témoin (D) s’éteigne. A ce moment-1a, la machine est préte pour préparer le café.
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COMMENT FAIRE LE CAFE

Doser le café dans le filtre: pour deux cafés, remplir complétement deux doseurs alors que pour un
café, un seul suffit. Tasser la poudre a l'intérieur du filtre a l'aide du presse-café approprié (P).
Introduire le porte-filtre dans le siege adéquat. Tourner le porte-filtre de 40-45 degrés dans le sens
contraire aux aiguilles d’une montre jusque la ou il est possible, sans forcer de maniére excessive. Si
I'on introduit une quantité excessive de poudre de café a l'intérieur du filtre, la rotation du porte-filtre
a l'intérieur de son logement peut étre difficile et/ou lors du débit café, il peut y avoir des fuites. Il est
conseillé de laisser chauffer le porte-filtre, inséré dans son siége, pendant quelques minutes de
facon & obtenir le permier café bien chaud.

Ceci ne sera pas nécessaire pour les cafés successifs. Le témoin (D) s'éteindra et s'allumera
périodiquement, en montrant I'intervention du thermostat du chauffe-eau qui sert a maintenir a un
niveau optimal la température de I'eau (autour de 100 C° pour faire le café et a environ 150 C° pour
le débit de vapeur). Il est opportun, aussi bien pour le premier café que pour les successifs, de
commencer la distribution du café seulement quand le témoin est éteint. Positionner I'interrupteur (C)
sur la position café (Q); le café commencera a s'écouler par les petits becs du porte-filtre. Pour
I'interrompre, ramener la touche sur la position centrale.

N.B. Comme dans le cas des machines professionnelles, ne pas enlever le porte-filtre quand
linterrupteur de débit est inséré (en position café ‘wP); aprés avoir fait le café, relacher
graduellement le porte-filtre en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. La dose
maximum pour un café est de 50 ml.

Aucune opération particuliére n’est nécessaire quand l'eau s'épuise
dans le réservoir, car la machine possede une soupape spéciale N —@
d'auto-amorcage. Il suffira, aprés avoir débranché la prise électrique, M —@
d'extraire le réservoir et de le remplir de nouveau. Le systéme
Thermocream de ARIETE a été étudié exprés pour satisfaire au mieux
toutes les exigences du consommateur; il se compose de deux
éléments: le filire Thermocream® (N) et le disque Thermocream® (M)
qui peuvent étre utilisés de la maniére suivante:

- en les introduisant tous les deux dans le porte-filtre, on obtient un N —@
café avec une creme plus fine:

- en utilisant seulement le filtre (N), on obtient un café avec une
creme plus épaisse.
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COMMENT FAIRE LE CAPPUCCINO

Afin de préparer un cappuccino, un chocolat chaud ou
réchauffer n'importe quelle autre boisson, porter

I'interrupteur (C) en position vapeur ( CJ\‘JB ) et attendre que
le témoin (D) s'éteigne, ce qui veut dire que le chauffe-eau
a atteint la juste température pour distribuer de la vapeur.
(environ 150 °C)

ATTENTION: si lors de la phase d'attente vapeur, il y a
de petites bouffées de vapeur, il faut considérer tout
cela absolument normal. A ce moment la, baisser le
levier (F) de distribution vapeur, en ayant bien soin de
placer un verre sous le dispositif MAXI CAPPUCCINO (H);
au début, un peu d'eau sortira et tout de suite apres un
gros jet de vapeur.

Ensuite, relever le levier (F) pour interrompre le jet de vapeur et placer sous le dispositif MAXI
CAPPUCCINO, le récipient du lait a monter. Tremper a fond le bec/la tige dans le récipient a lait et
baisser de nouveau le levier de distribution (F) jusqu’a I'obtention du résultat désiré. Lors de telles
opérations, on pourra remarquer que le témoin (D) s'éteint et se ré-allume périodiquement, indiquant
ainsi les interventions du thermostat qui maintient la température correcte du chauffe-eau pour le
débit de la vapeur. Il est opportun de démarrer la distribution de la vapeur seulement lorsque le
témoin est éteint.

RE-UTILISATION POUR CAFE

Ramener linterrupteur (C) en position centrale pour faire refroidir le chauffe-eau. Si l'on veut
accélérer le refroidissement du chauffe.eau, il est possible d’agir comme suit: aprés avoir placé un
récipient sous la tige/bec (H), amener linterrupteur (C) en position (Q) (comme pour la
distribution du café) et baisser tout de suite le levier (F) (comme pour la distribution de la vapeur);
cela provoquera I'écoulement d’eau, jusqu'a ce que le témoin (D) se ré-allume de nouveau. A ce
moment 1, relacher le levier (F) et ramener l'interrupteur de droite (C) dans la position centrale. La
machine est de nouveau préte pour faire le café.

NETTOYAGES PERIODIQUES
ATTENTION: toutes les opérations de nettoyage indiquées ci-dessous doivent étre effectuées
lorsque la machine est éteinte.
Nettoyage du filtre contenant la poudre. Vérifier que les petits trous internes se soient pas
bouchés et si besoin est, les nettoyer a I'aide d’une brosse. Vérifier que le trou situé dessous ne soit
pas bouché et si nécesaire le nettoyer a I'aide d’une épingle.
Nettoyage du siege du porte-filtre. A force de I'utiliser, on peut apercevoir, dans le siége d'attache
du porte-filtre, une sédimentation de fonds de café qui peuvent étre éliminés a 'aide d'un cure-dent:
en outre, il est possible de procéder au nettoyage du disque troué, en laissant couler de I'eau sans
introduire le porte-filtre dans son siege.
Nettoyage du dispositif MAXI CAPPUCCINO
Effectuer I'opération lorsque le tube chromé est froid pour éviter des brdlures. Dévisser le
dispositif (H) du petit tube et le laver a I'eau courante. Le petit tube peut étre lavé a I'aide d’'un chiffon
non abrasif.
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Re-visser le dispositif jusqu’a la fin de sa course. Si nécessaire nettoyer avec une épingle le petit
trou de sortie de la vapeur.

CONSEILS UTILES POUR OBTENIR UN BON EXPRESSO A
L’ITALIENNE

Le café moulu dans le porte-filtre devra étre tassé légérement. Un café plus fort ou moins fort
dépend du degré de mouture du café, de la quantité versée dans le porte-filtre et du pressage. Peu
de secondes suffisent pour que le café coule dans les tasses. Si le temps de déhit est supérieur,
cela signifie que la mouture est trop fine ou bien que la poudre versée dans le porte-filtre a été
tassée de maniéere excessive.

Pour obtenir un bon café avec une creme plus fine, il est conseillé d'utiliser le filtre (N) en
méme temps que le disque (M); pour obtenir une creme plus épaisse, il est conseillé au
contraire d'utiliser seulement le filtre (N) apres avoir extrait le disque (M) du porte-filtre.

COME FARE TE O INFUSI

Aprés avoir effectué les opérations décrites au chapitre PHASES PELIMINAIRES POUR
L'UTILISATION, placer une tasse sous le bec (H) et amener l'interrupteur de distribution du café (C)

en position (Q), baisser tout de suite le levier (F); de cette maniére de I'eau chaude sortira du
petit bec. La dose maximum pour deux tasses est de 200 ml.

COMMENT FAIRE LE CAFE AVEC PAPIER FILTRE
(uniquement pour mod. 1385/1)

Pour faire le café avec papier filtre, il faut utiliser le porte-filtre approprié fourni de la maniére

suivante:

1. Placer le papier filtre dans le porte-filtre en s'assurant que la
partie indiquant I'inscription “Down” est bien dirigée vers le bas.

2. Pousser le papier filtre avec les doigts vers la partie inférieure du
filtre, en s'assurant que les bords en papier adhérent bien a la
partie intérieure du filtre.

3. Le papier filtre doit étre bien centré et placé a l'intérieur du filtre.
Il est conseillé de plier les angles vers l'intérieur.

4. Maintenant il est possible d'introduire le porte-filtre dans son
siége. Tourner le porte-filtre dans le sens contraire aux aiguilles
d'une montre de 40-45 degrés jusqu’a serrer complétement.

5. Aprés avoir préparé le cafe, lorsque I'on enléve le porte-filtre, le
papier filtre risque de rester encastré dans la partie supérieure
de la machine. Pour I'extraire, incliner le porte-filtre, ainsi qu'il est
indiqué sur la figure, et faire en sorte que le papier tombe
dessus.

Pour obtenir un excellent café, il est nécessaire d'acheter un papier filtre qui possede la marque de

compatibilité E.S.E.

6. Si le papier n'est pas bien introduit ou le porte-filtre n'est pas hien serré, quelques gouttes d'eau
du porte filtre pourrait s'écouler.
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COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

La machine ne débite
pas d’eau bouillante
pour les infusions.

Il est probable que de
I'air soit entré dans le
circuit et cela ait pu

désamorcé la pompe.

Vérifier que le réservoir est bien introduit et que le niveau
ne soit pas descendu sous le niveau minimum indiqué par
la référence appropriée en relief

La machine ne débite
pas de vapeur

Déboucher a I'aide d'une épingle les incrustations
éventuelles qui se sont formées dans le trou de la petite
tige.

Ecoulement de café
des bords du porte-
filtre

Il est probable que I'on
ait versé une quantité
excessive de café
moulu dans le porte-
filtre, ce qui a empéché
de serrer a fond le
porte-filtre dans son
siége.

Répéter I'opération, en versant dans le filtre la quantité
correcte de café.

Sur le joint du siege du porte-filtre, il y a des restes de café
moulu. Procéder au nettoyage de la garniture a I'aide d'un
cure-dents. Si malgré I'éxécution des opérations
suggérées ci-dessus, le probléme persiste, s’adresser aun
Centre d'Assistance Agrée.

Le débit du premier
café n'apas lieuou a
lieu trop lentement

Il est possible que le
mauvais débit du cafe
dépende également de
I'écoulement insuffisant
d’eau du disque troué a
douche dans le porte-
filtre. Il est possible, en
effet, qu'apres quelques
mois d'utilisation, les
restes de graisse ou de
calcaire puissent
boucher les orifices du
disque troué a douche.
Le réservoir n'est pas
bien inséré.

Ily apeudeauetla
pompe n'aspire pas.

Controler le filtre contenant le café moulu. Si les trous sont
bouchés, les nettoyer a I'aide d’'une brosse, ou bien a
I'aide d'un outil, suspendre le filtre sur la flamme du gaz
pendant quelques secondes; les restes des fonds de café
seront br(llés et les petits trous seront tout de suite
débouchés.

Actionner la machine sans porte-filtre en faisant couler
I'eau. Sil'eau ne sort pas de maniére uniforme de tous les
trous, cela signifie que le disque est bouché. Dans ce cas,
il est opportun de s’adresser au centre d’Assistance Agrée
le plus prées pour faire effectuer le nettoyage.

Bien introduire le réservoir en le poussant bien a fond.
Remplir le réservoir.

Le café est trop
aqueux et froid.

Le grain de la mouture
est trop gros

Pour obtenir un café plus concentré et plus chaud, utiliser
un mélange de grain fin.

Dans tous les cas, ce probleme peut étre éliminé en
utilisant le disque Thermocream®, qui assure toujours un
café bouillant et une créme riche, méme avec un café
moulu a gros grains
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WICHTIGE HINWEISE

Die Bedienungsanleitung vor Gebrauch aufmerksam lesen.

Die Maschine nie ohne Wasser verwenden, da sonst die Pumpe durchbrennen kénnte.

Das Stromkabel darf keine heiBen Gerateteile beriihren.

Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten stets den Stecker aus der Steckdose ziehen

Nie die Maschine in R&umen mit Temperaturen unter 0°C lassen. Das Restwasser im Heizkessel

konnte gefrieren und Schéaden verursachen.

Bevor der Wasserbehélter gefiillt wird, stets den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Das Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch vorgesehen.

Das eingeschaltete Gerét nie unbeaufsichtigt laufen lassen, wenn Kinder in der Nahe sind.

Ist das Anschlusskabel beschadigt, muss es ausgetauscht werden. Um Gefahren zu vermeiden,

bringen Sie in diesem Fall das Gerét zum Hersteller, zum Kundendienst oder zu einem

Fachelektriker.

e Wabhrend des Gerétebetriebs nie die Einrastvorrichtung des Filterhalters oder das Metallrohr fiir
den Cappuccinoschaum beriihren, es besteht Verbrennungsgefahr.

e Das Anschlusskabel wéhrend des Geratebetriebs nicht in seinem Fach lassen. Das
Anschlusskabel muss vollstandig abgewickelt werden.

o Nachdem der Stecker aus der Steckdose gezogen worden ist und die heiRen Teile abgekiihlt
sind, kann die Maschine mit einem weichen, nicht kratzenden und leicht feuchtem Tuch gereinigt
werden. Es kdnnen einige Tropfen mildes Spulmittel verwendet werden (nie L&sungsmittel
benutzen, die den Lack beschadigen konnen). DAS GERAT NIE IN WASSER ODER
ANDERE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.

o Dieses Gerat entspricht der EWG-Richtlinie 89/336 (elektromagnetischer Vertraglichkeit).

. GEBRAUCHSANLEITUNG GUT AUFHEBEN

Die Kaffeemaschinen ARIETE sind flir GenielRer gemacht, die das Leben schon ab einer guten
Tasse Kaffee genieflen kdnnen. Dank der Thermocream® Scheibe machen Sie sich Zuhause
eine Tasse heilRen und cremigen Kaffee, wie Sie ihn sonst nur aus der Bar kennen.

Die Thermocream® Scheibe ist mit einem Filter ausgestattet, der den Kaffee mit
gleichbleibendem Druck abgibt.

Auf diese Weise kann man einer sehr cremigen Kaffee, mit kraftigem Aroma und vollem
Geschmack genieRBen, ohne dass das Kaffeepulver stark gepresst werden muss. Es kénnen
alle, nicht zu fein gemahlenen, Kaffeemischungen benutzt werden.

Die Kaffeemaschinen ARIETE sind mit der MAXI-CAPPUCCINO Vorrichtung ausgeristet und
stellen so auch die Liebhaber des Cappuccino zufrieden, weil sie in weniger als zehn
Sekunden reichlich und festen Schaum herstellen kdnnen.

Mit den Kaffeemaschinen ARIETE ist der Kaffee sofort fertig, weil diese mit einem
automatischen Ventil ausgestattet sind, das eine schnelle Kaffeezubereitung auch nach
l&ngerer Abschaltzeit oder nach dem Auffullen des Wasserbehdlters ermdglicht.

Ein guter Kaffee fiir alle mit CAFE RETRO Ariete!
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BESCHREIBUNG DER SCHALTER UND BAUTEILE
A. Ein/ Aus Schalter

Nach oben gestellt ( ® ): Gerat eingeschaltet
Nach unten gestellt: Gerat ausgeschaltet

B. Einschalt-Kontrolllampe

C. Schalter Kaffee/ Dampf
Mittlere Position: Betriebsbereitschaft

|
Position ( CL\D ): Dampfabgabe

Position ( = ): Kaffeeabgabe

Heizkessel Temperatur-Kontrolllampe
Heizkessel-Thermometer (°C und °F)

Dampfhebel

Tropfenfangerkasten

MAXI CAPPUCCINO Vorrichtung und Wasser- und Dampfrohrchen
Ausziehbarer Wasserbehalter

Anschlusskabel + Stecker

Ausziehbarer Abstellgrill fur Tassen

Filterhalter

Thermocream® Scheibe

Thermocream® Filter

Messbecher

Kaffeedriicker

Filterhalter fir Kaffee-Portionsbeutel (nur fir Mod. 1385/1)
Fach fiir Anschlusskabel

VDOTVOZEr RS- IOMMO

VOR INBETRIEBNAHME

Uberpriifen ob die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild am Gerét entspricht. Das gerat
auf eine ebene Flache stellen. Den Wasserbehélter mit kaltem Wasser fillen (maximal 0,7 Liter),
darauf achten, dass er richtig in seinen Sitz eingesetzt wird. Das Anschlusskabel aus dem Fach (R)
ziehen und vollstandig abwickeln. Den Stecker in eine Steckdose mit Erdleitung stecken.

Das Gerat in Betrieb nehmen. Dazu muss der Schalter (A) auf die Position (® ) nach oben
gestellt werden. Die Kontrolllampe (B) schaltet sich ein und zeigt damit an, dass das Gerat
eingeschaltet ist und der Heizkessel anfangt sich aufzuheizen. Bei erstmaliger Inbetriebnahme den
Schalter (C) solange auf Kaffee-Position (Q) stellen, bis Wasser aus der Fassung des
Filterhalters austritt. Wir empfehlen mindestens eine Tasse Wasser aus dem Wasserkreislauf
des Heizkessels austreten zu lassen. Zum Unterbrechen der Wasserabgabe den Schalter (C) auf
die mittlere Position zurlickstellen und abwarten, dass sich die Kontrolllampe (D) ausschaltet. Die
Kaffeemaschine ist jetzt fiir die Kaffeezubereitung bereit.
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EINEN KAFFEE ZUBEREITEN

Die entsprechende Kaffeemenge in den Filter geben: Zwei Messbecherfiillungen fur die Zubereitung
von zwei Kaffee, 1 Messhecher fiir einen Kaffee. Das Kaffeepulver mit dem Driicker (P) in den Filter
dricken. Den Filterhalter in die Fassung einsetzen. Den Filterhalter um 40+45° so weit wie méglich,
aber ohne besondere Kraftaufwendung, gegen den Uhrzeigersinn drehen. Wird zuviel Kaffeepulver
in der Filter eingefullt, kann es sein, dass sich der Filterhalter nur schwer drehen lasst bzw. bei der
Kaffeeabgabe Kaffee aus dem Filterhalter austritt. Der Filterhalter sollte in seinem Fassung einige
Minuten vorgewarmt werden, so dass bereits der erste Kaffe richtig heif3 ist.

Fir die anschlieBenden Kaffee ist das nicht nétig. Die Kontrolllampe (D) schaltet sich regelméRig ein
und aus, damit wird das Ein- und Ausschalten des Thermostaten angezeigt, der daflir sorgt, dass die
Wassertemperatur stets optimal ist (um 100°C fir die Kaffeezubereitung, und ungeféhr 150°C fiir die
Dampfabgabe). Fir die Zubereitung des ersten und der nachfolgenden Kaffees sollte bei der
Kaffeeausgabe die Kontrolllampe stets ausgeschaltet sein. Den Schalter (C) auf Kaffee-Position
(Q) stellen: der Kaffee fangt an aus den Tillen des Filterhalters auszutreten. Um die
Kaffeeausgabe zu unterbrechen, den Schalter auf mittlere Stellung zuriickstellen.

Anmerkung: Wie bei professionellen Kaffeemaschinen darf der Filterhalter nicht abgenommen
werden, solange der Schalter Kaffeezubereitung (auf Kaffee-Position Q) eingeschaltet ist; nach
der Kaffeezubereitung den Filterhalter langsam durch Drehen in Uhrzeigersinn lésen. Die maximale

Menge flir einen Kaffee ist 50 ml.
Wenn das Wasser im Behélter aufgebraucht worden ist, sind keine besonderen Arbeiten nétig, weil
die Kaffeemaschine mit einem speziellen Ventil ausgestattet ist. Einfach den Stecker aus der
Steckdose ziehen, den Wasserbehalter herausnehmen und auffllen.

Das Thermocream® System von ARIETE ist so entwickelt worden,

dass die Anspriiche der Kunden am besten befriedigt werden kénnen. N _@
Das System besteht aus zwei Elementen: der Thermocream® Filter M—@
(N) und die Thermocream® Scheibe (M), die wie folgt benutzt werden

konnen:

- Werden beide in den Filterhalter eingesetzt, erhalt man einen
Kaffee mit feinerer Creme.
- Wird nur der Filter (N) benutzt, erhalt man einen Kaffee mit héherer

Creme. N _@

21



EINEN CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Fir die Zubereitung eines Cappuccino, einer heil3en
Schokolade oder zum Aufwdrmen eines beliebigen

Getrankes muss der Schalter (C) auf Dampfstellung ( dﬁ) )
gestellt und abgewartet werden, dass sich die
Kontrolllampe (D) ausschaltet. Durch das Abschalten der
Kontrolllampe wird angezeigt, dass der Heizkessel die
richtige Temperatur fiir die Dampfabgabe (ungefahr 150°C)
erreicht hat.

ACHTUNG: es ist normal, dass beim Warten auf den
Dampf kleine DampfstoRe aus dem Filterhalter
austreten konnen; jetzt den Dampfhebel (F) nach unten
stellen. Stellen Sie jedoch vorher ein Glas unter die MAXI-
CAPPUCCINO Vorrichtung (H): Zuerst tritt etwas heiRes
Wasser aus, anschlieBend erhalten Sie sofort einen
starken Dampfstrahl.

AnschlieBend zur Unterbrechung des Dampfstrahls den Dampfhebel (F) wieder hochstellen und eine
kleine Kanne mit der zu schdumenden Milch unter den MAXI-CAPPUCCINO aufstellen. Tauchen Sie
das Dampfrohrchen tief in die Kanne mit der Milch, und stellen Sie dann erneut den Dampfhebel (F)
solange nach unten, bis Sie das gewinschte Ergebnis erhalten haben. Die Kontrolllampe (D)
schaltet sich dabei regelméRig ein und aus. Damit wird angezeigt, dass der Thermostat das Wasser
auf optimaler Temperatur fiir die Dampferzeugung hélt. Bei der Dampfabgabe sollte die
Kontrolllampe stets ausgeschaltet sein.

WIEDEREINSTELLEN AUF KAFFEEZUBEREITUNG

Zum Abkihlen des Heizkessels den Schalter (C) auf mittlere Stellung stellen. Soll das Abkiihlen des
Heizkessels beschleunigt werden, kann wie folgt vorgegangen werden: einen Behélter unter dem

Dampfréhrchen (H) aufstellen, den Schalter (C) auf Position (Q ) stellen (wie zur Kaffeeausgabe)
und sofort den Hebel (F) nach unten stellen (wie zur Dampferzeugung): Jetzt wird solange Wasser
abgelassen, bis sich die Kontrolllampe (D) wieder einschaltet. Jetzt den Hebel (F) wieder loslassen
und den rechten Schalter (C) auf mittlere Stellung stellen. Die Kaffeemaschine ist jetzt wieder fir die
Kaffeezubereitung bereit.

REGELMARIGE PFLEGE

ACHTUNG: alle nachstehend aufgefiihrten Reinigungs- und Pflegearbeiten miissen bei
ausgeschaltetem Gerét vorgenommen werden.

Reinigung des Filters vom Kaffeepulver. Prifen, dass die kleinen Lécher nicht verstopft sind und
gegebenenfalls mit einer kleinen Blirste reinigen. Prifen, dass das darunter liegende Loch nicht
verstopft ist. Gegebenenfalls mit einer Nadel reinigen.

Reinigung der Fassung des Kaffeefilters. Wenn das Gerat langere Zeit benutzt worden ist, kann
sich Kaffeesatz auf der Fassung absetzen. Der Kaffeesatz kann mit einem Zahnstocher entfernt
werden. AufRerdem sollte die Lochscheibe regelmaRig gereinigt werden. Dazu Wasser durchlaufen
lassen, ohne den Filterhaltung in die Fassung einzusetzen.

Reinigung der MAXI CAPPUCCINO Vorrichtung

Um Verbrennungen zu vermeiden, muss das verchromte Rohr bei der Reinigung kalt sein. Die
Vorrichtung (H) vom Rohrchen abschrauben und mit flieBendem Wasser spiilen. Das Réhrchen kann
mit einem nicht scheuernden Lappen gereinigt werden. Das Cappuccino-Schaumrdhrchen wieder bis
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D
zum Anschlag festschrauben. Gegebenenfalls die Dampf-Austrittséffnung mit einer Nadel reinigen.
Reinigung des Wasserbehalters. Es wird angeraten das Innere des Behalters regelmafRig mit
einem Schwamm oder einem feuchten Tuch zu reinigen.

WIE SIE EINEN GUTEN ITALIENISCHEN ESPRESSO ZUBEREITEN

Das Kaffeepulver leicht im Filterhalter andriicken. Ob der Kaffee stark oder weniger stark wird hangt
von der Feinheit des Kaffeepulvers, von der Kaffeemenge im Filter und von der Stérke des
Zusammendriickens ab. Nach wenigen Sekunden flieBt der Kaffee bereits in die Tasse. Wenn es
l&nger dauert ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen oder im Filterhalter zu stark angedriickt.

Mochten Sie einen Kaffee mit feinerer Creme, sollte der Filter (N) zusammen mit der Scheibe
(M) benutzt werden; fiir einen Kaffee mit héherer Creme sollte zunachst die Scheibe (M) aus
dem Filterhalter ausgebaut und dann nur der Filter (N) benutzt werden.

TEE ODER AUFGUSSE ZUBEREITEN
Nach den Arbeitsschritten aus dem Kapitel VOR INBETRIEBNAHME, eine Tasse unter das

Dampfréhrchen (H) stellen und den Schalter Kaffeezubereitung (C) auf Position (Q) stellen, dann
sofort den Dampfhebel (F) nach unten stellen, um heiBes Wasser aus der Tille zu haben. Die
maximale Menge fiir zwei Tassen ist 200 ml.

EINEN KAFFEE MIT PORTIONSBEUTEL ZUBEREITEN
(nur fiir Mod. 1385/1)

Um einen Kaffee mit Portionsbeuteln zuzubereiten, muss der mitgelieferte Portionsbeutel-

Filterhalter wie folgt benutzt werden:

1. Den Portionsbeutel in den Filterhalter einsetzen, dabei darauf
achten, dass die Schrift “down” nach unten gerichtet ist.

2. Den Portionsbeutel mit den Fingern nach unten in den Filter
driicken, dabei sicherstellen, dass die Papierrdnder an der
Innenseite des Filters anliegen.

3. Der Beutel muss ordentlich in der Mitte und im Inneren des
Filters sitzen. Die Ecken sollten nach Innen umgebogen werden.

4. Jetzt kann der Filterhalter in die Fassung eingesetzt werden. Den
Filterhalter gegen den Uhrzeigersinn um 40 — 45° vollstandig
festziehen.

5. Wenn der Filterhalter nach der Kaffeezubereitung abgenommen
wird, kann es passieren, dass der Portionsbeutel oben am Gerét
festgeklemmt bleibt. Zum Entfernen des Portionsbeutels den
Filterhalter wie in der Abbildung gezeigt neigen und den
Portionsbeutel in den Filterhalter fallen lassen.

Um immer einen sehr guten Kaffe zuzubereiten, missen Portionsbeutel mit dem Kompatibilitatszei-

chen E.S.E. gekauft werden.

6. Ist der Portionsheutel nicht richtig eingesetzt oder der Filterhalter nicht richt festgezogen worden,
kdnnen einige Tropfen Wasser aus dem Filterhalter austreten.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

PROBLEME

URSACHEN

ABHILFE

Die Maschine gibt
kein heiBes Wasser
fir Tee.

Wahrscheinlich befindet
sich Luft im Kreislauf
und die Pumpe hat sich
deshalb abgeschaltet.

Priifen, dass der Wasserbehalter richtig eingesetzt ist, und
dass der Wasserstand nicht unter die Minimum-
Markierung am Behélter abgefallen ist. Siehe
Anweisungen im Abschnitt “Vor Inbetriebnahme”.

Es kommt kein
Dampf.

Eventuell ist das Loch vom Dampfréhrchen verstopft.
Eventuelle Verkrustungen mit einer Nadel entfernen.
Prifen ob noch Wasser im Behélter ist.

Es tritt Wasser an der
Seite des
Filterhalters aus.

Wahrscheinlich ist
zuviel Kaffeepulver im
Filter und deswegen
konnte der Filter in der
Fassung nicht richtig
festgedreht werden.

Nochmals mit der richtigen Kaffeemenge versuchen. Es
befindet sich Kaffeesatz auf der Dichtung des Kaffeefilters.
Die Dichtung mit einem Zahnstocher reinigen. Falls diese
Hinweise keine Abhilfe schaffen, wenden Sie sich an den
technischen Kundendienst.

Der erste Kaffee
kommt zu langsam
oder kommt
Uberhaupt nicht.

Es kann auch sein, dass
kein Kaffee kommt, weil
nicht gentigend Wasser
aus der Siebscheibe an
der Fassung flr den
Filterhalter austritt.
Nach einigen Monaten
kdnnen die Locher der
Siebscheibe durch
Fettreste oder
Kalkablagerungen
verstopft sein. Der
Wasserbehdlter ist nicht
richtig eingesetzt. Zu
wenig Wasser im
Behalter und die Pumpe
kann nicht ansaugen.

Den Filter fiir das Kaffeepulver berpriifen. Wenn die
Ldcher verstopft sind, diese mit einer Burste reinigen oder
den Filter mit einer Zange einige Sekunden tber einer
Gasflamme halten: So verbrennen die Kaffeereste und die
Locher sind wieder frei. Lassen Sie Wasser aus der
Maschine flieRen, ohne dabei den Filterhalter einzusetzen.
Wenn das Wasser nicht gleichmaRig aus allen Lochern
flieRt, bedeutet dies, dass die Siebscheibe verstopft ist.
Wenden Sie sich in diesem Fall fir die Reinigung an den
nachstgelegenen Kundendienst. Den Wasserbehélter
richtig bis zum Anschlag einsetzen. Den Wasserbehélter
auffillen.

Der Kaffee ist nicht
stark genug und kalt

Das Kaffeepulver ist zu
grob gemahlen.

Um einen stérkeren und heiBeren Kaffee zuzubereiten,
sollte ein feineres Kaffeepulver benutzt werden. Dieses
Problem wird auf jeden Fall durch die Verwendung der
Thermocream® Scheibe beseitigt, die auch bei grob
gemahlenem Kaffe stets fiir einen heiBen und cremigen
Kaffe sorgt.
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ADVERTENCIAS IMPORTENTES

o Leer atentamente las instrucciones antes de usar el aparato

¢ No usar la maquina sin agua, se quemaria la bomba.

e El cable no debe tocar las partes caliente de la maquina.

¢ Quitar el enchufe de la toma de corriente antes de realizar la limpieza o la manutencién.

¢ No dejar la maquina a temperatura ambiente inferior a 0°C, puesto que el agua que queda en la
caldera podria congelarse y provocar dafios.

¢ Antes de llenar con agua el deposito, desconectar el aparato de la toma de corriente.

¢ Elaparato es Gnicamente para uso particular.

¢ No dejar nunca la maquina en funcién al alcance de los nifios.

o Si el cable de la alimentacién esta dafiado, el mismo debe ser sustituido por el fabricante o por el
servicio de Asistencia Técnica o de todas maneras por personas cualificadas para evitar riesgos.

¢ No tocar el enganche del porta filtro y el tubo de metal del preparador de cappuccino cuando el
aparato esta en funcion, puesto que podria provocar quemaduras.

¢ No dejar nunca el cable de la alimentacion dentro de su alojamiento durante el uso del aparato.
Desenroscarlo completamente.

o Después de haber quitado el enchufe de la toma de corriente y después que las partes caliente
se hayan enfriado, el aparato se debe limpiar exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
himedo, agregando unas pocas gotas de detergente neutro no agresivo (no usar nunca
disolventes que dafien la pintura); NO SUMERGIR EL APARATO EN AGUA U OTROS
LIQUIDOS.

e Este aparato es conforme a la directiva 89/336 CEE relativa a la compatibilidad electromagnética.

. CONSERVAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES

Las maquinas para la preparacion del café ARIETE son ideales para el que sabe satisfacer los
placeres de la vida, empezando por un buen café. Gracias al dispositivo Thermocream® se
puede obtener en la propia casa un café caliente y cremoso como el del bar.

En efecto, el dispositivo Thermocream® esta equipado con un filtro que garantiza la
suministracion del café a una presion constante.

De esta manera se puede saborear un café con mucha crema, de aroma intenso y del gusto
pleno y consistente, sin la necesidad de presionar enérgicamente y utilizando cualquier tipo
de café con tal que no sea demasiado fino.

La maquina para la preparacion del café Ariete satisfacen también a quienes adoran el
cappuccino puesto que gracias al dispositivo MAXI CAPPUCCINO se puede obtener, en
menos de diez segundos, una espumaricay densa.

Ademas con las maquinas Ariete café inmediatamente disponible puesto que esta equipada
con el sistema de auto conexién el cual permite preparar inmediatamente un café alin en el
caso de larga tiempo sin utilizar las maquinas o después del llenado del deposito del agua.
Buen café atodos con CAFE RETRO Ariete!

25



DESCRIPCION DE LOS MANDOS Y LOS COMPONENTES
A. Interruptor de encendido

B.  Posicion arriba ( ® ):maquina prendida
C. Posicion abajo: maquina apagada

Luz indicacién de encendido

Interruptor café/vapor

Posicién central: standby

. | .
Posicion ( au\) ):suministro de vapor

Posicién ( Q):suministro de café

Indicador temperatura caldera

Termdémetro temperatura caldera (°Cy °F)

Palanca accionamiento vapor

Recipiente recolector de gotas

Dispositivo MAXI CAPPUCCINO y tubo suministro agua/vapor
Deposito extraible del agua

Cable de alimentacion + enchufe

Rejilla apoya tazas extraibles

Portafiltro

Disco Thermocream®

Filtro Thermocream®

Dosificador

Prensador del café

Porta-filtro para monodosis (cialdas) (solo para mod. 1385/1)
Alojamiento del cable de alimentacion

TOTVOZErACTIOMMO

FASES PRELIMINARES AL USO

Comprobar que la tension de alimentacion sea la indicada en la etiqueta de los datos técnicos del
aparato. Luego colocar la maquina en una superficie plana. Llenar el deposito con agua fria, 0,7
litros (MAX) y prestar mucha atencion en la correcta introduccién en su alojamiento. Extraer el cable
de alimentacion de su alojamiento (R) y desenroscarlo completamente. Introducir el enchufe en la
toma de corriente, la cual debe tener cable de masa.

Encender la maquina colocando el interruptor (A) en la posicion ( @ ) hacia arriba. Se prendera el
indicador (B) que indica que la maquina estd prendida y que la caldera interna comienza a
calentarse. La primera vez que se utiliza la maquina es necesario desplazar el interruptor (C) en la

posicion café (Q) hasta que no se vea salir agua por el asiento del alojamiento del filtro. Se
recomienda dejar salir por lo menos una taza de agua del circuito hidraulico de la caldera.
Una vez acabado el suministro desplazar nuevamente en interruptor (C) en la posicién central y
esperar que la luz (D) se apague. En este momento la maquina esta lista para preparar el café.
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COMO PREPARAR EL CAFE

Dosificar el café en el filtro: para dos cafés llenar completamente dos medidas, mientras que para un
solo café llenar solamente uno. Prensar el polvo en el interior del filtro con el prensador de café (P).
Colocar el porta-filtro en su alojamiento. Girar el mismo de 40+45 grados en el sentido contrario a las
agujas del reloj hasta donde es posible, sin esforzar demasiado. Si se coloca una cantidad de polvo
de café excesiva en el interior del filtro, la rotacion del porta-filtro en el interior del alojamiento del
mismo puede ser dificultosa y/o durante la suministracion del café se pueden producir pérdidas por
el porta-filtro. Se recomienda dejar que el porta-filtro se caliente, dentro su alojamiento, por algunos
minutos para obtener, también el primer café bien caliente.

Esto no serd necesario para los demas cafés. La luz testigo (D) se apagard y prendera
periddicamente, mostrando de esta manera la intervencion del termostato de la caldera, que sirve
para mantener la temperatura del agua siempre a un éptimo nivel (alrededor de 100°C para preparar
un café, y a alrededor de 150°C para suministrar vapor). Es conveniente, sea para el primer café sea
para los sucesivos, iniciar la suministracion del café Unicamente cuando dicha luz se encuentra

apagada. Desplazar el interruptor (C) en la posicion café (Q): iniciard a salir café por los pitones
del porta-filtro. Para interrumpir desplazar nuevamente el botén en la posicion central.

NOTA: de la misma manera que en las maquinas para la preparacion del café profesionales, no
quitar el porta-filtro cuando el interruptor para el suministro se encuentra accionado (en posicion café

Q); después de haber preparado el café, aflojar en forma gradual el porta-filtro girando en el
sentido contrario a las agujas del reloj. La dosis maxima para preparar un café es de 50 ml.

No es necesario realizar ninguna operacion especial cuando se agota el agua del deposito, la m
quina posee una valvula especial para el auto-conexién. Sera suficiente, después de haber quitado
el enchufe de la toma de corriente, extraer el deposito y llenarlo nuevamente.
El sistema Thermocream® de ARIETE ha sido disefiado para

satisfacer al maximo las exigencias del consumidor, y se compone de N _@
dos elementos: el filtro Thermocream® (N) y el disco Thermocream®
(M) los cuales pueden ser utilizados de la siguiente manera: M _@

- Introduciendo ambos en el porta-filtro se obtiene un café con una
crema mas fina.

- Utilizando un solo filtro (N) se obtiene un café con una crema mas
alta.

N—
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COMO PREPARAR UN CAPPUCCINO

Para preparar un cappuccino, un chocolate caliente, o calentar
cualquier bebida, desplazar el interruptor (C) a la posicion de

vapor ( H\LB ) y esperar que se apague la luz testigo (D), la cual
indica que la caldera ha alcanzado la correcta temperatura
para suministrar vapor (alrededor de 150°).

ATENCION: si durante la fase de espera del vapor se
produjese pequefias salidas de vapor del porta-filtro, esto
debe retenerse normal; A este punto bajar la palanca (F) de
suministro de vapor, recordandose de colocar debajo del
dispositivo MAXI CAPPUCCINO (H) un vaso: Primero saldra
un poco de agua y enseguida después un fuerte chorro de
vapor.

Levantar entonces la palanca (F) para interrumpir el chorro de
vapor y colocar debajo del dispositivo MAXI CAPPUCCINO el
recipiente con la leche. Sumergir hasta el fondo del recipiente
con la leche el grifo y bajar nuevamente la palanca para el
suministro (F) hasta obtener el resultado deseado.

Durante esta operacion se puede notar que la luz testigo (D) se apaga y se prende periédicamente,
indicando las intervenciones del termostato que mantiene la correcta temperatura de la caldera para
el suministro de vapor. Es conveniente iniciar el suministro de vapor solo cuando esta luz se
encuentra apagada.

NUEVA UTILIZACION PARA EL CAFE

Colocar nuevamente el interruptor (C) en la posicion central para enfriar la caldera. Si se desea
acelerar el enfriamiento de la caldera, es posible actuar de la siguiente manera: después de haber
colocado un recipiente debajo del grifo (H), colocar nuevamente el interruptor (C) en la posicién

(Q) como para el suministro de café y bajar enseguida la palanca (F) (como para el suministro
del vapor): se producira la salida de agua, hasta cuando se encendera la luz testigo (D). En este
momento bajar la palanca (F) y desplazar nuevamente el interruptor derecho (C) en la posicion
central. La maquina se encuentra nuevamente lista para la preparacion del café.

LIMPIEZA PERIODICA

ATENCION: todas las operaciones de limpieza indicadas a continuacidn deben realizarse con
la maquina apagada.
Limpieza del filtro que contiene el café molido. Comprobar que los orificios pequefios en su
interior no se obstruyan y si fuese necesario limpiarlos con un cepillo. Comprobar que el orificio
ubicado abajo no se obstruya y si fuese necesario limpiarlo con una aguja.
Limpieza del alojamiento del porte-filtro. Con el uso podria verificarse, en el asiento de apoyo del
porta-filtro una sedimentacién de fondo de café, la cual se puede eliminar con un palillo de dientes,
ademas periddicamente efectuar la limpieza del disco agujereado, dejando escurrir agua sin
introducir el porta-filtro en su alojamiento.
Limpieza del dispositivo MAXI CAPPUCCINO
Efectuar la operacion cuando el tubo cromado esté frio para evitar quemaduras. Desenroscar
el dispositivo (H) del tubo, y lavarlo con agua corriente. El tubo se puede limpiar con un pafio no
abrasivo. Enroscar nuevamente el preparador del cappuccino hasta el tope. Si fuese necesario
limpiar con una aguja el orificio de salida del vapor.
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Limpieza del deposito. Se recomienda limpiar periddicamente el interior del deposito con una
esponja y un pafio himedo.

CONSEJOS PARA OBTENER UN BUEN ESPRESSO A LA ITALIANA

El café molido deberd ser prensado en forma ligera en el interior del porta-filtro. Un café mas o
menos fuerte depende de la moledura del café, de la cantidad colocada en el porta-filtro y del
prensado. Son necesarios pocos segundos para que el café caiga en la taza. Si el tiempo de
suministro es superior esto quiere decir que la moledura es muy fina o que el polvo colocado en el
porta-filtro ha sido prensado demasiado.

Para obtener un café con una crema mas fina, se recomienda utilizar el filtro (N) junto con el
disco (M); para obtener una crema mas alta recomendamos en cambio utilizar Gnicamente el
filtro (N) después de haber quitado el disco (M) del porte-filtro.

COMO PREPARAR UN TE O INFUSOS

Después de haber realizado las operaciones descritas en el capitulo FASES PRELIMINARES AL
USO, colocar la taza debajo del grifo (H) y desplazar el interruptor de suministro de café (C) en la

posicién (Q), bajar enseguida la palanca (F); de esta manera saldra agua caliente por el grifo. La
dosis maxima para dos tazas es de 200 ml.

COMO PREPARAR UN CAFE MONODOSIS
(solo para el MOD. 1385/1)

Para preparar un café monodosis es necesario utilizar un porta-filtro especial para mono

dosis (cialdas) del equipamiento de la maquina de la siguiente manera:

1. Colocar la cialda en el porta-filtro asegurandose que la parte con
la palabra “down” esté hacia abajo.

2. Empujar la cialda con los dedos hacia la parte inferior del filtro,
asegurandose que los bordes de papel adhieran en la parte
interna del filtro.

3. La cialda debe estar bien centrada y colocada en el interior del
filtro. Se recomienda doblar las esquinas hacia el interior.

4. En este momento es posible colocar el porta-filtro en su alojamiento.
Girar el porta-filtro en el sentido contrario a las agujas del reloj de 40-
45 grados hasta que cierre totalmente.

5. Después de haber preparado el café, no quitar el portafiltro, la
cialda podria quedar encajada en la parte superior de la maquina.
Para extraerla, inclinar el porta-filtro, como muestra la figura,
dejando que la cialda caiga en el mismo.

Para obtener siempre un 6ptimo café es necesario adquirir las cialdas que tenga la marca de

compatibilidad E.S.E.

6. Si la cialda no esta bien colocada o el porta-filtro no estd bien ajustado, podrian salir algunas
gotas de agua por el mismo porta-filtro.
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COMO SOLUCIONAR LOS SIGUIENTES INCONVENIENTES

PROBLEMAS

CAUSA

REMEDIOS

La maquina no
suministra agua
hirviendo para
infusos

Probablemente ha
entrado aire en el
circuito y esto ha
desconectado la bomba

Comprobar que el deposito esté bien colocado y que el
nivel no esté por debajo del minimo indicado por la
referencia en relieve en el mismo deposito.

Repetir las operaciones descritas en el parrafo “Fases
preliminares al uso”

Lamaquina no
suministra vapor

Quitar con una aguja eventuales incrustaciones que se
puedan haber formado en el orificio del tubo de suministro.
Comprobar que el nivel del agua en el deposito sea
normal.

Salida de café por los
bordes del porta-
filtro

Probablemente se haya
colocado en el porta-
filtro una cantidad
excesiva de café molido
lo cual ha impedido de
ajustar hasta el tope el
porta-filtro en su
alojamiento.

Repetir la operacion, colocando en el filtro la correcta
cantidad de café.

En la junta del asiento del porta-filtro han quedado
residuos de café molido. Si no obstante las operaciones
sugeridas no eliminamos el problema, dirigirse a un Centro
de Asistencia Autorizado.

El suministro del 1°
café no se produce o
se produce muy
lentamente

Es posible que el
escaso suministro del
café depende también
de la salida insuficiente
de agua por el disco
agujereado en el
alojamiento del porta-
filtro. Es posible que
después de algunos
meses de uso, residuos
de grasa o calcareos
puedan obstruir los
aguijeros del disco.

El deposito no esta
colocado
correctamente.

Hay poca aguay la
bomba no aspira.

Comprobar el filtro que contiene el café molido. Si los
agujeros estan obstruidos, se deben limpiar con un cepillo
o también con una herramienta sujetar el filtro sobre la
llama del gas por algunos segundos: los residuos del
fondo del café se quemaran y los agujeros quedaran
perfectamente libres. Accionar la maquina sin el porta-filtro
y dejar que salga el agua. Si el agua no sale de forma
uniforme por todos los agujeros esto quiere decir que el
disco esté obstruido. En este caso es conveniente dirigirse
al mas cercano centro de Asistencia Autorizado para
efectuar la limpieza.

Introducir bien el deposito empujando hasta el fondo.
Llenar el deposito.

El café contiene
mucha aguay esta
frio

El café ha sido molido
demasiado grueso

Para obtener un café méas concentrado y més caliente, se
debe usar una mezcla de café molido més fino.

De todas maneras este problema se elimina usando el
Disco Thermocream®, que garantiza siempre un café
hirviente y una crema muy rica, ain con café molido
grueso.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

o Ler atentamente as instrugdes antes de usar a maquina

o Na&o usar a maquina sem agua, pois neste caso a hbomba poderia queimar.

e O cabo ndo deve tocar as partes quentes da maquina.

o Retirar a ficha da tomada antes das operagdes de limpeza ou de manutencéo.

e Nao deixar a maquina a uma temperatura ambiente inferior a 0°C pois o residuo de agua na
caldeira poderia congelar e provocar danos.

o Antes de efectuar a operagdo de enchimento do reservatorio de agua, desconectar o aparelho
da tomada de corrente.

o O aparelho ¢ destinado somente a utilizagdo doméstica.

* Nunca deixe a maquina em funcionamento ao alcance das criangas.

o Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, este deverd ser substituido pelo fabricante ou por
seu servico de Assisténcia Técnica ou por pessoa com qualificacdo semelhante, de modo a
prevenir riscos de perigo.

o N&o tocar o encaixe do porta-filtro e o tubo metalico do dispositivo para cappuccino quando o
aparelho estiver em funcionamento, pois estes poderiam causar queimaduras.

o Nunca deixe o cabo de alimenta¢do dentro de sua cavidade durante a utilizagdo da maquina.
Este deve ser totalmente desenrolado.

o Depois de ter desconectado a ficha de alimentacdo da tomada, obviamente, e depois que as
partes estiverem frias, deve-se limpar o aparelho exclusivamente com um pano ndo abrasivo,
um pouco hiimido, adicionando poucas gotas de detergente neutro ndo agressivo (nunca utilizar
solventes que causam danos & pintura); NAO MERGULHAR O APARELHO EM AGUA
OU OUTROS LiQUIDOS

o Este aparelho estd em conformidade com a directiva 89/336 CEE relatva a compatibilidade
electromagnética.

. CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUCOES

As maquinas de café ARIETE sé&o ideais para quem sabe apreciar os prazeres da vida, iniciando
com um bom café. Gragas ao dispositivo Thermocream® pode-se sempre obter, em casa, um café
quente e cremoso como aquele que se toma ao bar.

O dispositivo Thermocream® é dotado de um filtro que garante a preparagéo do café a uma presséo
constante.

Deste modo, pode-se apreciar um café com muito creme, com aroma intenso, aromatico e denso,
sem a necessidade de comprimir energicamente e utilizando qualquer tipo de mistura de café, com
a condicdo que ndo seja de moagem muito fina.

As maquinas de café Ariete satisfazem também os amantes de cappuccino porque, gragas ao
dispositivo MAXI CAPPUCCINO, pode-se obter, em menos de dez segundos, um creme rico e
denso.

Além disso, o café estara logo pronto com as maquinas Ariete pois estas sdo dotadas de sistema de
auto-activacdo que permite tirar o café imediatamente mesmo em caso de longa utilizacdo das
maquinas ou apés o enchimento do reservatério de agua.

Desejamos um bom café a todos com CAFE RETRO Avriete!
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DESCRICAO DOS COMANDOS E DOS COMPONENTES
A. Interruptor de acendimento

Posi¢éo para cima ( @ ): maquina acesa
Posi¢do para baixo: maquina desligada

B. Luz piloto de acendimento

C. Interruptor café/vapor
Posicao central: standby

Posigao( Cﬂ> ): funcéo vapor

Posicao (P ): funcio café

Luz piloto da temperatura da caldeira

Termdmetro de temperatura da caldeira (°C e °F)
Alavanca de comando do vapor

Gaveta para recolha de gotas

Dispositivo MAXI CAPPUCCINO e injector de gua/vapor
Reservatério de agua (extraivel)

Cabo de alimentagdo + ficha

Grelha para chavenas (extraivel)

Porta-filtro

Disco Thermocream®

Filtro Thermocream®

Colher doseadora

Calcador para café

Porta-filtro para pastilhas de café (somente para o mod. 1385/1)
Cavidade para o cabo eléctrico

DODVOZEIrAC -~ IOMMO

PREPARACAO DA MAQUINA

Certificar-se que a tensdo da corrente eléctrica doméstica seja igual a tensdo indicada na chapa de
dados técnicos do aparelho. Posicionar a maquina sobre uma superficie plana. Encher o
reservatorio com agua fria, 0,7 litros (MAX), tendo o cuidado de coloca-lo perfeitamente em seu
lugar. Extrair o cabo eléctrico de sua cavidade (R) desenrolando-o totalmente. Introduzir a ficha na
tomada de corrente eléctrica, que deve ser dotada de ligacéo a terra.

Acender a maquina accionando o interruptor (A) na posi¢éo ( CiJB ) para cima. A luz piloto (B) se
acendera indicando que a maquina esta acesa e que a caldeira interna iniciou a aquecer. A primeira
vez que a méaquina for utilizada, deve-se colocar o interruptor (C) na posicéo relativa a fungéo café

(Q) até quando houver saida de agua do alojamento do porta-filtro. Recomendamos tirar pelo
menos uma chavena de agua do circuito hidraulico da caldeira. Para interromper a saida de agua
deve-se colocar o interruptor (C) na posicdo central e aguardar que a luz piloto (D) se apague.
Assim, a maquina esta pronta para preparar o café.

32



COMO PREPARAR O CAFE

Colocar a medida de café no filtro: para dois cafés deve-se encher totalmente duas colheres
doseadoras e para um café deve-se encher somente uma. Comprimir o café em p6 no interior do
filtro com o devido calcador (P). Encaixar o porta-filtro na maquina. Rodar o porta-filtro de 40+45
graus no sentido anti-horario, até onde for possivel, sem porém forcar excessivamente. Se for
inserida uma quantidade excessiva de café em p6 no interior do filtro, a rotagdo do porta-filtro na
maquina podera tornar-se dificil e/ou durante a saida do café podera haver vazamento do porta-
filtro. E aconselhavel esperar alguns minutos até que o porta-filtro esteja quente de modo a obter,
desde ja, o primeiro café bem quente.

Isto ndo serd mais necessario para os cafés seguintes. A luz piloto (D) se apagara e se acendera
periodicamente, indicando a activacdo do termostato da caldeira, que serve para manter a
temperatura ideal da agua (cerca de 100°C para o café, e cerca de 150°C para produzir vapor). E
importante, seja para o primeiro café como para aqueles seguintes, accionar a producdo de café
somente quando esta luz piloto estiver apagada. Colocar o interruptor (C) na posicdo da funcéo café

(Q): iniciara, assim, a saida de café dos bicos do porta-filtro. Para interromper a saida de café,
deve-se colocar o botdo na posigdo central.
N.B.: como para as maquinas de café profissionais, o porta-filtro ndo deve ser retirado quando o

interruptor de saida do café estiver activado (na posicdo da funcdo café Q); apos ter tirado o
café, desapertar gradualmente o porta-filtro rodando no sentido horario. A dose maxima para um
café é de 50 ml.

N&o sdo necessarias operagdes especiais quando terminar a 4gua do
reservatdrio pois a maquina possui uma valvula de auto-activagéo N —@
especial. Bastara, apds ter desconectado a ficha da tomada de M—@
corrente, extrair o reservatdrio e enché-lo novamente.

O sistema Thermocream® da ARIETE foi estudado especificamente
para satisfazer, do melhor modo, todas as exigéncias do consumidor,
e é composto por dois elementos: o filtro Thermocream® (N)

e o disco Thermocream® (M) que podem ser utilizados dos seguintes
modos:

- Introduzindo ambos no porta-filtro prepara-se um café com um N @
creme mais fino

- Utilizando somente um filtro (N) prepara-se um café com um
creme mais alto
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COMO FAZER O CAPPUCCINO

Para preparar um cappuccino, um chocolate quente ou
aquecer qualquer outra bebida, deve-se colocar o

interruptor (C) na posicdo da fungdo vapor (c{LB) e
aguardar que a luz piloto (D) se apague: esta luz indica
que a caldeira atingiu a temperatura ideal para a produgao
de vapor (cerca de 150°C).

ATENCAO: se na fase de espera do vapor a maquina
produzir pequenos sopros de vapor que saem do
porta-filtro, deve-se considerar esse fendmeno
totalmente normal; Baixar a alavanca (F) de producéo de
vapor com o cuidado de posicionar um copo por baixo do
dispositivo MAXI CAPPUCCINO (H): inicialmente saird um
pouco de agua e logo depois um forte jacto de vapor.
Levantar a alavanca (F) para interromper o jacto de vapor
e colocar, por baixo do dispositivo MAXI CAPPUCCINO,
uma pequena leiteira ou bule com o leite a emulsionar.
Mergulhar o injector de vapor até o fundo da leiteira e
baixar novamente a alavanca (F) até obter o resultado
desejado.

Durante estas operagdes pode-se observar que a luz piloto (D) se apagard e acendera
periodicamente, indicando as activagdes do termostato que mantém a temperatura ideal da caldeira
para a producdo de vapor. E aconselhavel activar a saida do vapor somente quando esta luz piloto
estiver apagada.

UTILIZAR A MAQUINA DE NOVO PARA O CAFE

Colocar o interruptor (C) na posicdo central para o arrefecimento da caldeira. Para antecipar o
arrefecimento da caldeira, proceder do seguinte modo: ap6s ter colocado um recipiente por baixo do
injector de vapor (H), posicionar o interruptor (C) na funcéo (Q) (como para a saida de café) e
baixar, logo em seguida, a alavanca (F) (como para a saida de vapor): havera saida de agua, até
quando a luz piloto (D) acender. Deve-se, entdo, liberar a alavanca (F) e colocar o interruptor direito
(C) na posicdo central. A maquina esta pronta de novo para a preparagéo do café.

LIMPEZA PERIODICA

ATENCAO: todas as operacdes de limpeza indicadas abaixo devem ser efectuadas com a
maquina desligada.

Limpeza do filtro que contém o café moido. Certificar-se que os furos internos ndo estejam
obstruidos e, se isto ocorrer, limpa-los com uma pequena escova. Certificar-se que o furo inferior
nao esteja obstruido e, se isto ocorrer, limpa-lo com um alfinete.

Limpeza do alojamento do porta-filtro. Com a utilizagdo constante pode verificar-se, no
alojamento de encaixe do porta-filtro, uma sedimentagdo de residuos de café, que podem ser
removidos com um palito. Além disso, periodicamente, deve-se limpar o disco com furos, deixando
escorrer agua sem inserir o porta-filtro em seu alojamento.

Limpeza do dispositivo MAXI CAPPUCCINO
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Efectuar esta operacdo quando o tubo cromado estiver frio, para evitar queimaduras.
Desapertar o dispositivo (H) do pequeno tubo e lava-lo com &gua corrente. A limpeza deste tubo
pode ser feita com um pano ndo abrasivo. Apertar novamente o dispositivo para cappuccino até o
fim de curso. Se necessario, limpar com um alfinete o furo de saida do vapor.

Limpeza do reservatorio. Aconselhamos a limpeza periodica da parte interna do reservatdrio com
uma esponja ou um pano himido.

CONSELHOS UTEIS PARA OBTER UM BOM EXPRESSO A ITALIANA

O café moido colocado no porta-filtro devera ser comprimido levemente. Um café mais forte ou
menos forte depende do grau de moagem do café, da quantidade deste colocada no porta-filtro e da
compressdo. Poucos segundos é o tempo suficiente para tirar o café. Se o tempo de saida do café
for maior significa que o grau de moagem é muito fino ou que o café em p6 colocado no porta-filtro
foi comprimido excessivamente.

Para obter um café com um creme mais fino, aconselhamos utilizar o filtro (N) juntamente ao
disco (M); para obter um creme mais alto aconselhamos que seja utilizado somente o filtro
(N) ap6s ter removido o disco (M) do porta- filtro.

COMO PREPARAR O CHA
Apés ter efectuado as operacBes descritas no capitulo PREPARACAO DA MAQUINA, posicionar

uma chavena por baixo do bico (H) e colocar o interruptor da fungéo café (C) na posigédo (Q),
logo em seguida, baixar a alavanca (F). Assim, ocorrera a saida de agua quente do hico. A dose
maxima para duas chavenas é de 200 ml.

COMO PREPARAR O CAFE COM PASTILHAS DE CAFE
(somente Para MOD 1385/1)

Para preparar café com pastilhas de café deve-se utilizar o devido porta-filtro para pastilhas

que foi entregue com a maquina e proceder do seguinte modo:

1. Posicionar a pastilha no porta-filtro certificando-se que a parte
com a escrita "down" esteja voltada para baixo.

2. Empurrar a pastilha com os dedos na direc¢do da parte inferior
do filtro, certificando-se que as bordas de papel fiqguem
aderentes a parte interna do filtro.

3. A pastilha deve estar bem centralizada e colocada na parte
interna do filtro. Aconselhamos dobrar os cantos para dentro.

4. Agora é possivel introduzir o porta-filtro em seu alojamento.
Rodar o porta-filtro no sentido anti-horario, por 40-45 graus, até
aperta-lo totalmente.

5. Apo6s ter preparado o café, ao retirar o porta-filtro, a pastilha
poderia ficar encastrada na parte superior da maquina. Para
retird-la, deve-se inclinar o porta-filtro, como ilustrado na figura,
deixando que a pastilha caia sobre 0 mesmo.

Para obter um café sempre 6ptimo deve-se adquirir pastilhas que apresentem a marca de

compatibilidade E.S.E.

6. Se a pastilha ndo for introduzida perfeitamente ou o porta-filtro ndo estiver bem apertado, pode
ocorrer saida de gotas de agua do porta-filtro.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

N&o ocorre a saida
de 4gua quente para
cha.

Provavelmente houve
entrada de ar no circuito
e isto desactivou a
bomba.

Certificar-se que o reservatorio esteja bem encaixado e
que o nivel ndo seja inferior ao minimo nivel indicado em
relevo no mesmo.

Repetir as operagdes descritas no paragrafo “Preparagao
da maquina”.

N&o ocorre saida de
vapor.

Desobstruir com um alfinete as possiveis incrustagoes
formadas no furo do injector de vapor.

Certificar-se que o nivel de agua do reservatério seja
regular.

Ocorre saida de café
pelas bordas do
porta-filtro

Provavelmente foi
colocada uma
quantidade excessiva
de café moido no porta-
filtro o que impediu que
este Ultimo tenha sido
apertado até o fundo
em seu encaixe.

Repetir a operacéo colocando a quantidade adequada de
café no filtro.

Encontram-se residuos de café moido na vedagao do
alojamento do porta-filtro. Deve-se limpar a vedagéo com
um palito. Se, mesmo assim, o problema persistir,
contactar um Centro de Assisténcia Autorizado.

A saida do 1° café
nao ocorreu ou
ocorre muito
lentamente.

E possivel que a saida
de pouco café dependa
também da saida
insuficiente de agua do
disco para duche no
alojamento do porta-
filtro. Pode acontecer
que, apds alguns meses
de utilizago, os
residuos de gordura ou
calcario obstruam os
furos do disco. O
reservatorio ndo esta
bem encaixado.

Ha pouca dgua e a
bomba néo aspira.

Verificar o filtro que contém o café moido. Se os furos
estiverem obstruidos, deve-se limpa-los com uma escova
ou, através do uso de um instrumento adequado, manter o
filtro suspenso sobre a chama de gas por alguns
segundos: os residuos de café serdo queimados e os
furos serdo perfeitamente desobstruidos.

Acender a maquina sem o porta-filtro fazendo com que a
4gua escorra. Se a agua ndo sair de modo uniforme por
todos os furos significa que o disco esta obstruido. Neste
caso deve-se contactar o Centro de Assisténcia
Autorizado mais préximo para que seja efectuada a
limpeza.

Introduzir correctamente o reservatdrio empurrando-o até
o fundo.

Encher o reservatério.

O café estd aguado e
frio.

O grau de moagem da
mistura de café é muito
grosso.

Para obter um café mais concentrado e mais quente,
deve-se usar uma mistura com grau de moagem mais fino.
De qualquer modo, este problema pode ser eliminado
utilizando o Disco

Thermocream®, que garante um café sempre muito
quente e um creme rico, mesmo com café com grau de
moagem mais grosso.
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GR
2HMANTIKEZ NPOEIAOMNOIHZEIZ

AiaBaoTe TTPOCEKTIKG TIG 0BNYiES TIPIV XPNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUNR.

Mn XpnOIUOTIOINTETE TIOTE TN CUOKEUR XWpig vepd yiaTi Ba Kaei n avTAia.

To KaAwdI0 dev TIPETTEI va AKOUPTTAE! 0€ EOTEG ETTIPAVEIEG TNG OUTKEUNG.

Byadete 10 @Ig amrd TV TIpida, TpIv atrd otroIadnTIoTE epyaaia kabapiopol f cuvTrpnaong.

Mnv a@rvete Tn GUOKEUR O€ XWPoug pe Bepuokpacia pikpdTepn amd 0°C yiati Ba Taywoel 1o

vepo péoa ato AéBnTa Kai Ba emrakoAoubrioel {nuia.

Mpiv yepioete 10 Soxeio pe vepd, TIpETel TTAvTa va ByAdeTe TO QIG aTTo TV TTPida.

H ouokeur| rpoopileTal OTTOKAEIOTIKG YIa OIKIOKE XPrion.

Mnv a@rivete Ta pIKPd TTaudId va TTANGIGouUV OTav AEITOUPYE N CUTKEUN.

Ze mepimwaon @Bopdg i CnuIdg oTo NAEKTPIKG KaAwdlo, TpEmel va ameubuvBeite yia v

avTikardotaony Tou oTov KartaokeudoTikd oiko f ot éva Efouaiodotnuévo Kévipo Texvikrg

Ymootpigng (Z€pPIg) R omwadAToTE 0€ €vav NAEKTPOAOYO, WOTE VA ATTOQPUYETE OTTOIOVONTIOTE

Kivouvo.

o Mnv ayyiCete Tnv utodoxr) @iATpou Kai TO PETAAAIKG OwANVAKI TTapoxrG arpou, Otav eival
avappévn N CUCKEUN, yiaTi uTropei va TdbeTe eykaluaTa.

e Ag@oU BydAete To @Ig amd TV TIPifa Kol a@oU Kpuwoouv ol (e0TéG em@Aveleg, kabapiaTe Tn
OUOKEUR U6vVo e €va uypd amahd Tavi, oTo omoio Ba €xeTe TPooBEael Aiyeg oTaydveg oudETepou
ammoppuTTavTIKOU (Dev TTPETTEN VO XpnalpoTroloUvTal SIaAUTEG TToU WTTopEl va Kdvouv {nuid ota
mAaoTikd). MH BYOIZETE TH ZYZKEYH ZE NEPO H AAAA YTPA.

e H ouokeury auth KOTOOKEUAOTNKE oUp@wva pe Tnv odnyia EOK/89/336, mepi nAekTpopayvnTIKAG

ouppaTéTnTag.

. ®YAA=TE TIZ OAHTIEZ AYTEZ

O1 unxavég ka@é Tng ARIETE mpoopidovTal yi' autoug Trou atmroAaufdavouv n {wr, apxifovrag
amd évav KaAd ka@é. To €181k6 miardki Thermocream®, Tou KAAUTTETON Mo SiTmAwWpA
gupeaiTexviag, Sivel Tn duvaréTnTa VO QTIASETE OTO OTITI éval JEOTO KAPE e KAiPdKI, OTTWG O
KOQEG TOU PTTOP.

To mardki Thermocream® eivan e§ommAiouévo pe éva @iATpo ou e€aoc@alilel Tnv Tapoxn Tou
KOQE ag oTabepn Tieon.

M' auTté TOV TPOTTO PTTOPEITE VO ATTOAAUOETE évav Ka@é Pe TTOAU KOiMAKI, €VTOVO dpwud Kal
XUHWanN yelon, Xwpig va TPEmEl Vo TOV CUNTIECETE UTTEPPBOAIKG KOl XPNOIMOTTOIWVTAG
OTrOI08ATIOTE XOPMAVI, OPKEI Vo NV €ival TTOAU YIAOKOUEVO.

O1 pnxavég ka@é Tng Ariete 1KAvotroloUv Kal OUTOUG TTOU QydTroUvV TOV KOTTOUTGIVO,
Sedopuévou o1 givanl e§ommhiopéveg pe éva e§aptnua MAXI CAPPUCCINO, mrou o€ Aiyotepo amrd
Séka SEUTEPOAETITA, TTOPAOKEUASEI TTAOUGIO KAl TTUKVO a@ppo.

EmimAéov o1 unxavég kagé tng Ariete, éxouv pia autéparn BaABida ou diver Tn duvardTnTa
Vo QTIGEETE AUECWG EvaV KAPE, AKOMO Kal JETA ATTO JAKPOXPOVIO Un XPHon TNG CUOKEUNS i
AUECWG META OTTO TO YEMIOHA TOU SoXEiou g vepo.

EuxopaoTe o€ 6Aoug va atroAavoouv évav Kahé ka@é pe Tnv CAFE RETRO g Ariete.
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MEPIFPA®H EZAPTHMATQN KAI AIAKONTQON
A. AiakdéTTng Aeiroupyiag

Avefaopévog ( ): N CUOKEUN €ival avapuévn
KareBaopévog: n ouokeun ival ofnoTh

B. EvdeKTIKO AapTTakI Agitoupyiag
C. AiakdmTng kagé/aTuou
Ortav eival aTn péon: avayovr

|
21 6éon ( CL\D ): Tapoxn arpol

21 6éon ( P ): TTAPOX!| KOQE

EvdeikTikd Aautraki Beppokpaaiag AEBnTa

Oepuopetpo Bepuokpaaiag Aénta (1C kai 1F)

MoxAo¢g xeipiopou aruou

ZupTtdpl ouloyng aTayovidiwy

E¢aptnua MAXI CAPUCCINO kai kdvouAa ekpor|g vepou / aTpou
Agaipoupevo doxeio vepol

KaAwdio nAekTpodotnong + @Ig

AgaipoUpevn oxapa yia vo OKOUUTTOUV T QAITCAvIa
Ymodoxn @iAtpou

Matdk Thermocream®

®iAtpo Thermocream®

MeCoUupa

Meotnpaki kagé

YTrodoxr| @iATpou yia TauUTTAETa (MGVO yia Ta povTéAa 1385/1)
Xwpog ePITUNIgNG KaAwdiou

STRCTIOEMMO

HOTUVOZ

MPOKATAPKTIKEZ EPIrAZIEZ T'lA TH XPHZH

BeBaiwBeite Twg n 1don TOoU NAEKTPIKOU OIKTUOU, QVTIOTOIXEI WE TNV TACGN TIOU avaypd@etal oTnv
TMVOKId TNG GUOKEUARG. TOTTOBETAGTE Tn CUOKEUR o€ Wia emitedn em@dvela. Mepiote 10 doxeio ue
KpUo vepd (To TOAU) 0,7 Aitpa kai EavaBaATe To owaTd otn 6éon Tou. TpaBAtte T0 KOAWDIO aTTd TN
QWAIG Tou Kal BAATE TO QIG G€ pIa yelwpévn TIpida.

Avayre T ouokeury aveBalovtag 1o d10kOTITN (A) 0T Béon ( @ ). Oa avawel To eVOEIKTIKG AQUTTAKI
(B), mou Odeixvel Twg eival avappévn n OUCKEUR Kol TTWG O €0wWTEPIKAG AEBnTag apyilel va
CeoTaivetal.  Av TTpOKeITal yia TNV TIPWTN QOPdG TTOU QVABETE T GUOKEUR, TTPETIEI VO YUPICETE TO

dlokomTn (C) otn 6éon TapPoxXAG Kageé (Q ) UEXPI va apxioel va Tpéxel vepd ammd TV £dpa NG
uTtod0XNAG Tou QiATpoU. ZuvioToUpE va a@ROETE va TPEEEl TOUAdYXIOTOV éva @AITAvVI veEPO yia va
KoBapioel To uSpaulikd KUKAwpa Tou AéBnTa. Emavagépere 1o diakdTn (C) otnv Kevipikh Béon
Kal TrepIYéveTe va ofAoel To evdeIkTIKO AapTraki (D). Twpa n cuokeun eival €Toiun va @TIAgE! Evav
KOQE.
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MNQZ NA OTIAZETE KAOE

Aooopetpriote TOov Kagé 010 @QiATpo: yia dU0 kapEdeg, PAATE dUo peloUpeg, yia €vav KOQE, Mia
peoUpa. ZupTmETTE TOV KOQE PE TO TMEGTNPAKI (P).

TomoBetaTe TNV utrodoxn @iATpou oTnv £€6pa TnG. MupicTe TTPog Ta apioTepd Kata 40-45 poipeg TNV
utrodoxfy Tou @iATpou ¥wpig va Tn {opioete. Av BdAete aTo @iATpo UTTEPBOAIKS TTOOOGTNTA KAQE, N
TEPIOTPOPN TNG uTTodoxNG GiATpou oTnv £dpa Tng Ba eival duoyxepric A/kal Ba TapouaiaoTolv
amWAEIEG KATA TNV TTAPOXA TOu Kagé. TuvioTATal TTPoBEPUAvVON HEPIKWY AETITWV TNG UTTOSOXNG TOU
@iATpou aTnv €dpa NG, yia va gival KOAG {E0TOG Kal 0 TTIPWTOG KAPEG. TNa Toug ETTOUEVOUG KAPEDES
oev Ba xpeiaotei TAéov autr) n diadikacia. To evdekTikd Aautrdki (D) Ba avapoofrivel TePIOdIKA,
ocixvovrag Tnv eméuBacn Tou BepuooTdn Tou AEPNnTa, TOU Xpnoluevel yia T diatipnon NG
BéATioTng Beppokpaaiag Tou vepou (trepitrou 100 'IC yia va @riatete ka@é kai mepitmou 150 IC yia v
TTapoyr atyou). MNa Tov TpwTo KagE, aAAd Kal yia TOUG ETTOUEVOUG, KOAGV €ival va EVEQYOTTOINTETE
TNV TTOPOXA Tou Kagé, otav eival afnaTtd autd To evdekTIKG AauTrdki. Mupiote To diakéTn (C) otn

Béon Tapoxng KopE (Q ): Ba apyioel va egEpxeTal KAQEG aTmod Ta pauen NG utodoxng QiAtpou. MNa
va BIOKOWETE TNV TTAPOXT|, ETTAVAPEPETE TO DIAKOTITN TNV KEVTPIK BEON.
Inpavriké: OTwg Kal OTIG ETTOYYEAPATIKEG PNXAVEG KOQE, DEV TTIPETTEI VO AQAIPEITE TNV UTTOdOXN TOU

@iNTpou, 600 eival evepyomoinuévog o diakoTTnG (0Tn Béon P ). AQoU @TIGgeTE TOV KOOE,
eAeuBepwaTe TTPOOdEUTIKA TV UTTodoXA Tou @QiATpoU yia va peiwbei n micon péoa oto AéBnra. H
péyiotn déan yia évav Kage givar 50 ml.

Otav Teheiwoel 10 vepd oTo Ooxeio, Oev xpeldleTal Kayia 1diaitepn

epyacia, dedopévou 0TI n ouokeun S100€Tel pia €10IKr) BaABida auto - N _@
EVEQYOTIOINONG. ZTn OUVEXEID, apKei va BYAAeTe TO QIG atmd Tnv Tpila,
va aQaIpéaeTe To DOXEIO KOl va To EavayeioeTe e VEPO. M —@

To ovotnua Thermocream® tng ARIETE eival peAetnuévo €18Ikd yia va
IKQVOTTOIEl e TOV KOAUTEPO TPATTO GAEG TIG ATTAITAOEIS TOU KATAVOAWTA
kal atroTeAeital amd SUo aToixeia: 1o QiATpo Thermocream® (N) kai T0
mardkl Thermocream® (M) Trou ptropouv va XpnoipoTroinBouv ye Toug
&g TpoTIOUG:

TomoBeTwvTag Ta Kol T dU0 oTnv uTodoxr QiATpou, Ba @TIALETE N —@
Ka@é e ANyOTEPO KATUAKI.

- Xpnoipotroiwvtag povaxa 1o @ikTpo (N) Ba @mdagere kagé pe
TTEPIOTOTEPO KATUAKI.
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NQZ NA ®TIAZETE KAMNMOYTZINO

MNa va @ndagere évav kammoutoivo, pia (g0t ookoAdTa, A
otroiodrmote Ao pdonua, yupiote 10 diakdtn (C) otn

Béon mapoxng atpol ( C&) ) Kai TrEpIYEVETE va opnoel To
evOeIKTIKO AauTraki (D), deixvovtag Twg o AEBnTtag éxel
owoTh Bepokpaaia yia TNV TIAPOXA Tou aTtyou (Trepitrou
1501C).

MPOXOXH: av katd Tn @4don avapovig Tou aTpol
TOPATNPAOETE PIKPEG €KTOSEUOEIG aMO TNV UTTOdOXNA
TOoUu @iATpou, TPOKEITAl Yio éva EVTEAWG KOVOVIKO
@aivopevo; Karefdote 10 poxAd Tapoxnig atpolu (F),
@povTiovTag va TOTTOBETAOETE TAUTOXPOVA £va TOTAPI
KaTw atmod 1o egaprnua MAXI CAPUCCINO (H). v apxn
Ba Tpéel Aiyo vepd kai Ba okohoubroel o duvarh
eKTOgEUDT aTlOU.

AvefdoTte To JoAG Trapoxrg atuou (F), yia va diakéyete Tnv Tapoxn Kai BAAte kdtw améd TO
e€apmua MAXI CAPUCCINO to umpiki Je 10 ydAa Tou BéAete va "kTutroete”. BuBioTte KaAd tnv
Kdvouha a1o yaAa kai EavakateBAoTe 10 PoxAG Trapoxnis atuou (F), YéXpl va emITUXETE TO €MOUPNTS
amotéAeoa.

Katd tn didpkeia autig Tng diadikaciag 1o evdelkTikd Aapmdki (D) Ba avafoofrvel Tepiodikd,
Oeixvovtag TTwg o AERnTag €xel TN owaTh Beppokpaadia yia Ty TTOpoxr Tou arpol. ZuvioTdral va
EVEPYOTIOINOETE TNV TTAPOXN TOU ATPOU, OVAXQ apoU Ofrjael auTd TO EVOEIKTIKG AaUTTAKI.

ENMANAXPHZIMOMOIHZH A KA®E

AQNAOTE TN PNXavh va KPUWOEl PETOKIVWVTOG To BIakOTTn (C) otnv Kevipikh B€on. Av BéAete va
Kpuwoel ypnyopdtepa o AEPnTag, ptropeite va ekteAéoete v €§rg diadikaoia: TOTOBETAOTE éva

doxeio katw amd v kavouha (H), petakiviote 1o diakdmmn (C) otn Béon (Q ) (6Twg yia v
TTOPOXI) ToUu Ka®€) Kal katefdoTte auéowg 1o diakdmmn (F) (6mwg yia v Tapoxn Tou arupou): Ba
TPéCel vepd ammd TNV KAvouAa péxpl va Eavavayel To evdelkTikO Aaumdki (D). Ztn ouvéxeia avefdaTe
10 S1aKATITN (F) KOl eTTavagépeTe 1o OIakoTITn (C) oTnv KevTpikh B€an. H aguokeun Ba eivar éToiun yia
va QTIALEI TOV Kagé.

MEPIOAIKOZ KAOAPIZMOZ

MPOZOXH: OAeg o1 epyaoieg KaBapIOUOU TIOU TIEPIYPAPOVTAI TTOPAKATW TPETEI VA
€KTEAOUVTOI e OBNOTH CUOKEUN.

KaBapiopdg @iktpou aheopévou kagé: Av eival @payuéveg ol TPUTTOUAEG, kaBapioTe TIG PE Eva
Bouptadii.

BeBaiwBeite Twg dev gival @paypévn n o1 0To KETw PEPOG, BIOPOPETIKE KABAPIOTE TNV e pia

BeAdva.

KaBapiopog é5pag umodoxng @iAtpou: Me tnv mdpodo Tou ¥povou, cuoowpelovTal KardAormra
Ka@é atnv £€0pa TNG UTTOdOXNS TOU PIATPOU, TG OTTOIG UTTOPEITE VA aPAIPECETE HE MIa odovToyAugida.
EmmAéov Trepiodikd Tpémel va kabapilete To didTpnTo OIOKAKI, a@rivovTag va TPEEEl TO VEPO, XWPIg
va BaAeTe TV uTTodoxXn OTNV £dpa TNG.

KaBapiopog e§apriparog MAXI CAPUCCINO:

ExkteAéoTe TNV €pyaagia autr OTav €ival KPUO TO METAAAIKO CWANVAKI, yid va OTTOQUYETE TA
gykavpara. =f1dwoTe 1o e§dptnua (H) atmd 1o owAnvaki kai TTAUVETE T0 0TN Bpuon.
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To owAnvakl ptopei va koBapioTei We éva palakd mavi. =avofidwoTte Téppa 1O €€dpTUa. Av
Xpelagetal kaBapioTe pe pia Beddva v ot €§6dou Tou aTpou.

KoBapiopdg Soxeiou: Zuviotatalr va kaBapifete Tepiodikd 1O €0wTepIKG TOU doxEiou Pe €va
gQOUYYApI ) éva uypo TTavi.

ZYMBOYAEZ Il'A NA ENITYXETE ENAN KAAO ITAAIKO KAOE

O aAeopévog Ka@ég uéoa atnv utodoyr @iAtpou, Tpémel va méCeTal ehagpd. O kagég Ba eival o
duvaTog 1) mo eAa@pug, avdloya pe To BabBud GAeang Tou Ka®E Kal TNV TTOGGTNTA TOU GTNV UTTOS0XH
Tou QiATpou. Aiya deuTtepOAETITa gival apkeTd yia va yepioel 1o ATavakl Pe kagé. Av n Tapoxn
yiveTal Mo apyd, onuaivel Twg gival EQIPETIKE WIAOKOUPEVOG 1 GUUTTIEOHEVOG O KAPEG.

MNa va @riageTe Ka@é pe Aydtepo Kaipdki, ouviaToupe Tn XpRon Tou @iAtpou (N) padi ue To
Sioko (M). AvtiBeTa yia va @TIGSETE KOQE PE TTEPICTOTEPO KAiUAKI, OUVIOTOUUE TN XPrRon
Hovdya Tou @iAtpou (N), apou agaipéaeTe 1o Sioko (M) amrd Tnv urodoxr Tou @iATpou.

NQZ NA OTIAZETE TZAi H AGEWHMATA
AQoU exTeéoeTe TIG epyaaieg Tou Treplypd@ovTal 1o kepahaio "MPOKATAPKTIKEZ EPIAZIEL MNA

TH XPHZH", BdAte éva @AIT¢avi KaTw a1md TO aKpPoPUaIo (pAUPog - H), petakivijaTe oTn Béan (Q )
10 B10KOTITN TTapoxng kagé (C) kai kateRaoTte auéowg 1o diakdTTn (F), yia va Tpégel (eaTd vepd ammo

T0 PAUYOG.
H péyiotn moadétnTa yia d0o @Ait¢avia eivar 200 ml.

MQZ NA ®TIAZETE KA®E ME THN TAMIMNAETA
(novayxa yia Ta MONT. 1385/1)

MNa va @riageTe évav Ka@é e TNV TOPTTAETO, TTPETTEI VA XPNOIMOTIOINCETE TNV €181KK uTTOS0XN

@ikTpou yia TapTrAéTa, akoAouBwvTag TNV TTapakdTw Siadikaoia:

1. TomoBetoTe TNV TOPTIAETA 0TV UTIOdOXN @IATPOU, ME TNV
€mMypaer «down» OTPAPUEVN TTPOG TA KATW.

2. QOnote TNV TaUTAETa pE Ta OAXTUAG TTPOG TO KATW HEPOG TOU
@iATpou, @povTifovTag va eQapuolouv ol TITUXEG TOU XapTIoU OTO
EOWTEPIKG TOU QIATPOU.

3. H topmAéra Tpémel va TOTIOBETNOEl OTO KEVIPO TOU @IATPOU.
ZuvIoTATal va SITTAWCETE TIG YWVIEG TIPOG Tal €T Q.

4. Twpa umopeite va Bakete Tnv utrodoxn @iATpou oTnv €dpa TnG.
lupioTe Tnv TPOG Ta OpIoTEPd Katd 40-45 poipeg péxpl va
KOUMPTTWOE! TEAEIWG.

5. AgoU @midgete TOoV KO®E, agaipwvTag Tnv utodoxr Tou QiATpou,
N TaPTTAETA PTTOPEL VO OQNVWOEl OTO TTIAVW PEPOG TNG CUOKEUNG.
Ma va v aQaipéaete, yeipete TNV uTtodoxN Tou QiATpou OTTWG
@aiveTal oTnV €IKGVA, YIA VO TTEGEI UEOQ N TAUTTAETAL.

lMa va eTiIdgeTe KAAOUG KaPEDES, TIPETTEN VO ayOPAdeTe TAUTTAETES e TO orja ouuBatdétnTag E.S.E.

6. Av dev gival kahd TomoBetnuévn n TauTTA(Ta A av Oev €ival KOAG KoupTtwpévn n utrodoyr Tou
@iNTpou, uTropei va TPEEEL Aiyo vepod atTd Thv uTTodox! Tou QIATPOU.
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MQZ NA ENIZKEYAZETE KAMOIEZ ANQMAAIEZ

NMPOBAHMATA AITIEX AIOPOQTIKEZ ENMEMBAZXEIX
H pnxavn 8ev Bydder | MBavn eicodog aépa BeBaiwBeite Twg T0 doxeio gival owaTd ToTTOBETNEVO Kl
KAUTO VEPD YIa OTO KUKAWa YE TIWG N 0Td6uN Tou vepoU Bev BPIoKETAI KATW ATTO TO
ageynyaTa emmakoAoubo OXETIKG avayAugo anudd.
utAoKdpIopa TG EtravaAdBete Tig epyaaieg Tou Tepypd@ovTal TV
avTAiag. Tapaypapo "TpoKaTapKTIKEG EpYaaTies yia Tn xprion".
H punxavn dev Byddei Ze@pAgTe Ue pIa Kap@iToa TNV KavouAa.
aTpo BeBaiwBeite TTwg €ival kavovikA n aTddun Tou vepol aTo

doxeio.

Ekpon ka@é amé Ta
dkpa Tng umodoxng
piATpou

YTepBoAiki ToodTnTa
Ka@é TTou eptrodidel n
owoTh oUoIgn TNG
uTTod0XNG PIATPOU OTN
B¢on Tng.

EmavaAdBere Tnv epyaaia, Baloviag TN owaoTr Too6TNTa
KOPE.

YmoAcippata Ka@é atn @AGvTZa TG UTTOB0XNG PIATPOU.
KaBapioTe Tn @AdvT¢a pe pia odovTioyAu@ida. Av dev
atrokataoTabei n avwpalia, ameubuvBeite o€ éva
egouaiodotnuévo ZEPPIG TNG AVTITTPOCWTTEING.

O mpwToG KaPEG dev
Byaiver i Byaivel
oAU apyd

MTropei va ogeikeTal
OTNV QVETTOPKK EKPON
TOU VEPOU dIapETOU TOU
S14TpnTOU dioKOU TNG
utrodoxng. Meta améd
MEPIKOUG UAVES XProng,
uTTOopEi va gpagouv ol
OTTEG TOU, OTTO
kardhoitra Aitroug fi atmo
"mmoupi".

H avTAia dev avappo@ei
AOyw avemapkolg
TT000TNTAG VEPOU.

EAéygre TO QiATpo TTOU TTEPIEXEI TOV OAECHUEVO KAPE. AV
£xouv @pAcel ol TPUTTOUAEG, KaBapioTe TIG pE €va
BoupTodKi Kal KpATAGTE TO PIATPO TTAVW ATTO pia PAGYQ yIa
Aiya OeUTEPOAETTTA, WOTE VO KAOUV Ta KATAAOITTA KOQE KAl
va avoi§ouv ol TPUTTOUAEG.

O©¢0Te o€ Aeiroupyia Tn Pnxavn Xwpig utrodoxr QiATpou Kai
apnaTe va TPEEEl To vepd. Av Bev gival opoIGHOP®N N EKpon
atd 6AEG TIG TPUTTOUAEG, onpaivel TTwg To QIATPO gival
@PayPEVO. TNV TIEPITITWON QUTH, TTPETTEI va aTTEUBUVOEITE
oe €va egouaiodoTnuévo ZEPRIG TNG AVTITTPOCWTTEIAG, VIO
va yivel owoTog Kabapiopag.

TomoBerioTE CWOTA TO dOYKEIO.

epioTe 10 do)EiO.

O Kka@ég gival TOAU
KPUOG 1} TTOAU
"VEPOUAOG".

XovTpaheopévog KapEG.

lMa va emTUXETE TTUKVOTEPO Kal TTI0 {EOTO KAPE, TTPETTEI VO
XPNOIUOTIOIRCETE £Va TTIO WIAOKOHUUEVO XAPHAVI.

2& OAeG TIG TIEPITITWOEIG, TO TTPARANUa auTd eaheipeTal,
OTOV XPNOIUOTIOIETE TO TIaTdKI Thermocream® Trou
€§0o@aAiCel (e0oTO Ka@E pe TTAOUCIO KGiUAKI, KOUA Kal
01OV SI0BETETE XOVIPOKOUUEVO XAPHAVI.
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WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

Przed uzyciem przeczyta¢ uwaznie instrukcje.

Nie uzywa¢ maszynki bez wody, grozi to spaleniem pompy.

Przewod nie moze dotyka¢ rozgrzanych czesci maszynki.

Wyjac wtyczke z gniazdka przed kazdym czyszczeniem lub konserwacja.

Nie pozostawia¢ maszynki w temperaturze otoczenia ponizej zera, poniewaz zamarzniecie wody

pozostajacej w ogrzewaczu mogtoby spowodowaé uszkodzenia.

Przed napetnieniem zbiornika wodg odtgczy¢ przyrzad od zrodta energi.

Przyrzad przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

Nie pozostawia¢ nigdy funkcjonujacej maszynki w zasiegu dzieci.

Jesli przewod zasilania zostat uszkodzony to musi on byé wymieniony przez serwis techniczny

konstruktora lub przez osobe o podobnych kwalifikacjach, celem zapobiezenia wszelkiego

ryzyka.

¢ Nie dotyka¢ gniazda do oprawki filtra i rurki metalowej do cappuccino w czasie funkcjonowania
przyrzadu, gdyz grozi to poparzeniem.

¢ Nie pozostawia¢ nigdy przewodu zasilania w jego schowku podczas uzytkowania przyrzadu.
Przewod ma by¢ catkowicie rozwiniety.

e Po odlgczeniu wtyczki zasilania i po ochtodzeniu sie czesci rozgrzanych, przyrzad moze by¢
oczyszczony wylacznie migkka $ciereczka, lekko wilgotng z dodatkiem delikatnych $rodkow
czyszczacych (nie uzywa¢ nigdy rozpuszczalnikow niszczacych farbe); NIE ZANURZAC
PRZYRZADU W WODZIE LUB INNYCH CIECZACH.

e Przyrzad ten odpowiada zaleceniu 89/336 CEE o0 zgodnosci elektromagnetyczne;.

. ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE

Maszynki do kawy ARIETE sa idealne dla tych, ktorzy lubia przyjemnosci zycia, poczynajac od
dobrej kawy. Dzieki urzadzeniu Thermocream® mozna zawsze uzyska¢ w domu kawe goracq i
gesta, taka jak w barze.

Wiasnie urzadzenie Thermocream® wyposazone jest w filtr, ktory zapewnia doptyw kawy pod
statym cisnieniem.

W ten sposob mozna rozkoszowa¢ sie gesta kawa o intensywnym aromacie i petnym smaku,
bez potrzeby energicznego przyciskania oraz stosujac kazdy rodzaj mieszanki niezbyt drobno
zmielonej.

Maszynki do kawy ARIETE satysfakcjonuja takze mitosnikow cappuccino, poniewaz dzigki
urzadzeniu MAXI CAPPUCCINO mozna otrzymaé, w czasie krotszym niz dziesigé sekund,
gesta i obfitg piane.

Ponadto kawa jest natychmiast gotowa uzywajac maszynek Ariete, gdyz wyposazone sg one
w system autoregulujacy, ktory pozwala na natychmiastowe zrobienie kawy, takze w
przypadkach dtugiego nie uzywania maszynek lub zaraz po napetnieniu zbiornika woda.
2yczymy wszystkim smacznej kawy z CAFE RETRO Ariete!
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OPIS STEROWANIA | CZESCI
A. Wylacznik

Pozycja do gory ( @ ): maszynka witgczona
Pozycja do dotu: maszynka wytgczona

B. Kontrolka wigczenia

C. Wylacznik kawa/para
Pozycja centralna: standby

\
Pozycja ( CL\D ): doptyw pary

Pozycja (P ): wyplyw kawy

Kontrolka temperatury ogrzewacza

Termometr ogrzewacza (°C i °F)

Dzwignia ujscia pary

Szufladka zbierajaca ptyn

Urzadzenie MAXI CAPPUCCINO i rurka doptywu pary
Wyciggany zbiornik na wode

Przewdd zasilania z wtyczka

Kratka wyciggana do stawiania filizanek

Oprawka filtra

Krazek Thermocream®

Filtr Thermocream®

Miarka do kawy

Ubijak do kawy

Oprawka filtra do wkitadu (tylko do modelu 1385/1)
Schowek na przewod elektryczny

DODVOZIrACTI@MMO

CZYNNOSCI POPRZEDZAJACE UZYCIE

Sprawdzi¢, czy napiecie w sieci domowej odpowiada napieciu wskazanemu na etykiecie danych
technicznych przyrzadu. Nastepnie ustawi¢ maszynke na ptaskiej powierzchni. Napeti¢ zbiornik
zimng woda, 0,7 litra (MAX), i umiesci¢ go starannie na swoim miejscu. Wyciagnaé przewod
elektryczny ze schowka (R) i rozwing¢ go catkowicie. Wiozy¢ wtyczke do kontaktu wyposazonego w
uziemienie.

Wiaczy¢ maszynke ustawiajac wytacznik (A) w pozycji ( @ )do gory. Zapali sie kontrolka (B), ktora
wskazuje, ze maszynka jest wigczona i ze ogrzewacz wewnetrzny zaczyna sie rozgrzewac. Przy
pierwszym uzyciu nalezy ustawi¢ wytgcznik (C) w pozycji wyptywu kawy (Q Jaz do uzyskania
wycieku wody z oprawki filtra. Zaleca sie ujecie co najmniej jednej filizanki wody z obwodu
hydraulicznego ogrzewacza. Zakonczyé wyplyw ustawiajac ponownie wylacznik (C) w pozycji
centralnej i poczekaé az kontrolka (D) zgasnie. Teraz maszynka jest gotowa do zaparzenia kawy.
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PARZENIE KAWY
Nasypa¢ kawy do filtra: na dwie kawy napei¢ dwie miarki, na jedng kawe tylko jedng miarke. Ubié
kawe wewnatrz filtra odpowiednim ubijakiem (P). Umiesci¢ oprawke filtra w gniezdzie. Przekreci¢
oprawke filtra do oporu o 40-45 stopni w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, nie
dociskajac zbyt mocno. W przypadku za duzej ilosci kawy w filtrze obrot oprawki filtra w gniezdzie moze
by¢ utrudniony a w trakcie wyplywania kawy moze nastgpi¢ wyciek z oprawki filtra. Zaleca sie
rozgrzanie przez kilka minut oprawki filtra umieszczonej w gniezdzie, aby pierwsza zaparzona kawa
byta rowniez goraca. Nie bedzie to potrzebne przy nastepnych filizankach kawy. Kontrolka (D) bedzie
na zmiane gasnaé i zapala¢ sie, pokazujac dziatanie termostatu ogrzewacza, ktory potrzebny jest do
utrzymania optymalnej temperatury wody (okoto 100 °C dla kawy i okoto 150°C dla uzyskania pary).
Zaleca sig, tak przy pierwszej kawie jak i przy dalszych, wiacza¢ wyptyw kawy tylko wtedy gdy kontrolka
ta jest wylaczona. Ustawi¢ wytacznik (C) w pozycji wyplywu kawy (Q ): rozpocznie sie wyptywanie
kawy z dziobkow oprawki filtra. W celu przerwania wyptywu wroci¢ wytacznik do pozycji centralnej.
Uwaga: tak jak w profesjonalnych maszynach do kawy, nie wyciggac¢
oprawki filtra gdy wytacznik wyptywu jest wigczony (w pozycji wyptywu

kawy P ); po zaparzeniu kawy zwalnia¢ stopniowo oprawke filtra N _@
obracajac ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Maksymalna porcja na M —@
jedna kawe to 50 ml.

Nie jest potrzebna zadna szczegolna czynno$¢ gdy woda w zbiorniku
wyczerpie sie, poniewaz maszynka posiada specjalny zawor
autoregulacji. Wystarczy, po wyjeciu wtyczki z gniazdka, wyciaggnaé¢
zbiornik i powtornie go napetnic.

System Thermocream® ARIETE, opracowany z myslag o spetnieniu
wszystkich wymagan uzytkownika, sktada sie z dwoch elementow:
filtra Thermocream® (N) oraz krgzka Thermocream® (M), ktore moga, N _@
by¢ uzyte na dwa sposoby:

wktadajac obydwa do oprawki filtra uzyskuje sie kawe z delikatng
piankg
uzywajac tylko filtra (N) otrzymuje sie kawe z wyzsza pianka.
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PRZYGOTOWANIE CAPPUCCINO

W celu przygotowania cappuccino, goracej czekolady lub
w celu podgrzania jakiegokolwiek napoju nalezy ustawi¢

wytacznik (C) w pozycji doptywu pary ( H\LB ) i poczekaé
az zgasnie kontrolka (D), ktora wskazuje osiagnigcie przez
ogrzewacz odpowiedniej temperatury do wytworzenia pary
(okoto 150°C).

UWAGA: w czasie oczekiwania na wytworzenie sie
pary, jej niewielkie ujscia z oprawki filtra sg zjawiskiem
normalnym; Po zgasnigciu kontrolki opusci¢ dzwignie (F)
ujScia pary, po wczesnhiejszym podstawieniu szklanki pod
urzadzenie MAXI CAPPUCCINO (H): najpierw wycieknie
niewielka ilo$¢ wody a pozniej nastapi silny wyrzut pary.
Podnies¢ dzwignie (F) w celu przerwania dophywu pary i
podstawi¢ pod urzadzenie MAXI CAPPUCCINO (H)
dzbanuszek z mlekiem w celu wytworzenia piany. Zanurzy¢ do
dna rurke w mleku i opuscié ponownie dzwignie ujscia pary (F)
az do ofrzymania pozadanego rezultatu.

Podczas tych operacji mozna zauwazyc¢, ze kontrolka (D) okresowo gasnie i zapala sig, wskazujac
dziatanie termostatu, ktory utrzymuje odpowiednig temperature ogrzewacza do wytwarzania pary.
Zaleca sie wigczanie doptywu pary tylko wtedy gdy kontrolka ta jest wylgczona.

PONOWNE UZYCIE DO PARZENIA KAWY

Wroci¢ wytacznik (C) do pozycji centralnej w celu ochtodzenia ogrzewacza. Chcac przyspieszy¢
chlodzenie mozna dziata¢ w nastepujacy sposob: po podstawieniu pojemnika pod rurke (H) ustawi¢
wytgcznik (C) w pozycji (Q ) (jak do wyptywu kawy) i opu$ci¢ natychmiast dzwignie (F) (jak przy
wypuszczaniu pary): wywota to ujscie wody, az do chwili zapalenia sig¢ kontrolki (D). Nalezy wtedy
pusci¢ dzwignie (F) i wroci¢ wytacznik prawy (C) do pozycji centralnej. Maszynka jest ponownie
gotowa do parzenia kawy.

OKRESOWE CZYSZCZENIE
Uwaga: wszystkie czynnosci czyszczenia wymienione ponizej musza byé wykonywane gdy
urzadzenie jest wylaczone.
Czyszczenie filtra do kawy sypkiej. Upewni¢ sie czy otworki wewnetrzne nie sg zatkane, jesli tak to
oczyscic je szczoteczka. Upewni¢ sie czy otwor pod spodem nie jest zatkany, jesli tak to oczysci¢ go
przy pomocy igty.
Czyszczenie gniazda oprawki filtra. W wyniku uzywania przyrzadu moga sie osadza¢ w gniezdzie
przytaczenia oprawki filtra resztki kawy, ktdore mozna usunaé wykataczka; okresowo nalezy czysci¢
tez dziurkowany krazek, przepuszcajac wode bez wktadania oprawki filtra do gniazda.
Czyszczenie urzadzenia MAXI CAPPUCCINO.
Wykonywaé czynnos$é gdy rurka chromowana jest zimna, dla unikniecia poparzenia. Odkreci¢
urzadzenie (H) z rurki i umy¢ je w biezacej wodzie. Rurka moze by¢ czyszczona tylko delikatng
Sciereczka. Wkreci¢ ponownie urzadzenie do konca. W razie konieczno$ci oczysci¢ igltg otworek
ujcia pary.
Czyszczenie zbiornika na wode. Zaleca sie okresowe czyszczenie wnetrza zbiornika gabka lub
wilgotng $ciereczka.
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RADY W CELU OTRZYMANIA DOBREJ WLOSKIEJ KAWY

Kawa sypana do oprawki filtra musi by¢ lekko ubita. Moc kawy zalezy od stopnia jej zmielenia, uzytej
ilosci oraz od ubicia. Wystarczy kilka sekund, aby kawa sptyneta do filizanek. Jesli czas wyptywu
wydtuza sig, oznacza to, ze kawa jest zbyt drobno zmielona lub zostata zbyt mocno ubita w oprawce
filtra.

W celu otrzymania kawy z delikatng pianka zaleca sie uzycie filtra (N) wraz z krazkiem (M);
natomiast w celu otrzymania kawy z wyzsza pianka zaleca sie uzycie samego filtra (N), po
usunieciu krazka z oprawki filtra.

PRZYRZADZANIE HERBATY | NAPAROW
Po wykonaniu czynnosci opisanych w rozdziale CZYNNOSCI POPRZEDZAJACE UZYCIE, ustawi¢

filizanke pod dziobkiem (H) i ustawi¢ wytacznik (C) w pozycji (Q), opusci¢ dzwignie (F); w ten
sposob z dziobka wyptynie goragca woda. Maksymalna dawka na dwie filizanki to 200 ml.

PARZENIE KAWY Z WKLADU

W celu przygotowania kawy z wktadu nalezy uzy¢ odpowiedniej oprawki filtra do wkiadow,

znajdujacej sie w wyposazeniu urzadzenia, w nastepujacy sposob:

1. Umiesci¢ wkiad w oprawce filtra upewniajac sie, ze cze$¢ z
napisem ,down” znajduje sie pod spodem.

2. Popchna¢ wktad palcami do $rodka filtra, upewniajac sie,
ze papierowe brzegi przylegajg do wewnetrznej czesci
filtra.

3. Wkiad musi by¢ doktadnie umieszczony wewnatrz filtra.
Zaleca sie zagigcie rogow do $rodka.

4. Teraz mozna umiescic oprawke filtra w gniezdzie.
Przekreci¢ oprawke w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara o 40-45 stopni az do kompletnego
zamkniecia.

5. Po zaparzeniu kawy, przy odejmowaniu oprawki filtra,
wklad moze pozosta¢ przyczepiony do gornej czesci
maszynki. W celu odczepienia go nalezy nachyli¢ oprawke
filtra, jak pokazano na rysunku, pozwalajac na opadniecie
wktadu do filtra.

Aby otrzymywac¢ zawsze doskonatg kawe nalezy kupowac wkitad ze znakiem zgodnosci E.S.E.

6. Jesli wkiad nie jest dobrze osadzony lub oprawka filtra jest nie dokrecona, moze nastapi¢ drobny
wyciek wody z samej oprawki filtra.
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JAK ZARADZIC NASTEPUJACYM NIEDOGODNOSCIOM

PROBLEMY

PRZYCZYNY

RADY

Maszynka nie
podaje wrzacej
wody do naparow.

Prawdopodobnie do
obiegu dostato sig
powietrze
unieruchamiajac

pompe.

Sprawdzi¢ czy zbiornik jest dobrze umieszczony i
czy poziom wody nie zszedt ponizej minimum
zaznaczonego na zhiorniku.

Powtorzyé czynnos$ci opisane w rozdziale
,Czynnosci poprzedzajace uzycie”.

Maszynka nie poda-
je pary.

Usuna¢ igta ewentualny osad w otworze rurki ujscia
pary.

Sprawdzi¢ czy poziom wody w zbiorniku jest
odpowiedni.

Kawa wychodzi
spoza brzegow
oprawki filtra.

Prawdopodobnie do
oprawki filtra zostata
nasypana zhyt duza
ilo$¢ kawy, co nie
pozwolito na
doktadne dokrecenie
oprawki w gniezdzie.

Powtorzyé czynnosci wsypujac do filtra odpowiednig
ilo$¢ kawy.

Na uszczelce gniazda oprawki filtra zostaty resztki
zmielonej kawy. Oczysci¢ uszczelke wykataczka.
Jesli problem pozostaje nierozwigzany, zwrdoci¢ sie
do autoryzowanego centrum obstugi technicznej.

Parzenie pierwszej
kawy nie wychodzi
lub nastepuje zbyt
wolno.

Mozliwe, ze staby
wyplyw kawy
spowodowany jest
niewystarczajacym
wyptywem wody z
perforowanego
krazka w gniezdzie
oprawki filtra.
Mozliwe, ze po kilku
miesigcach
uzytkowania resztki
ttuszczu i kamienia
zatkaly otwory
krazka.

Za mata ilo$¢ wody w
zbiorniku, pompa nie
zasysa.

Sprawdzi¢ filtr zawierajacy zmielong kawe. Jesli
otworki sg zatkane nalezy oczysci¢ je szczoteczka
lub, przy pomocy narzedzi, przytrzymac filtr nad
palnikiem gazowym przez kilka sekund: resztki
kawy wypalg sie i otworki zostang oczyszczone.
Wigczy¢ maszynke bez oprawki filtra, pozwalajac na
uj$cie wody. Jesli woda nie wydobywa sie
rownomiernie z wszystkich otworkow to znaczy, ze
krazek jest zatkany. W tym przypadku nalezy uda¢
sie do najblizszego autoryzowanego centrum
obstugi w celu oczyszczenia kragzka.

Umiesci¢ dobrze zbiornik z woda, wciskajac go
gteboko.

Napetni¢ zbiornik.

Kawa jest wodnista i
zimna.

Kawa za grubo
zmielona.

Aby otrzymaé kawe gestq i goracg nalezy uzywaé
mieszanki drobniej zmielone;j.

W kazdym razie problem mozna wyeliminowa¢
uzywajac krazka Thermocream®, ktory zapewnia
zawsze kawe goraca z gestg pianka, takze w
przypadku uzycia kawy grubo zmielonej.
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